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El lll Congreso Interdisciplinario de Nutricion, Ciencia y Tecnologia (CINCYT) se
celebro entre el 27 y el 29 de noviembre de 2024, simultaneamente entre las
ciudades de Hermosillo, Sonora, y Culiacan, Sinaloa. Siguiendo el recorrido
iniciado a finales del 2023, con el primer CINCYT, este evento busca generar un
foro para el intercambio de ideas, convivencia y colaboracion entre estudiantes
y profesionales especializados en areas de ciencia y tecnologia. Con ello se
busca fomentar la colaboracion entre estudiantes, académicos, instituciones
educativas y miembros de la industria; impulsando la innovacion a través de la
investigacion cientifica, lo que permite la formacion de recursos humanos
altamente calificados.

En esta tercera edicion, el CINCYT tuvo el objetivo de difundir y divulgar los
avances en los trabajos realizados por los estudiantes de programas de
posgrado del pais sobre temas de Ciencias y Tecnologias de Alimentos,
Ciencias de la Salud y Ciencias Bioldgicas e Interdisciplinarias. Por primera vez,
el CINCYT recibido ponentes externos al Centro de Investigacion en
Alimentacion y Desarrollo (CIAD), provenientes de instituciones educativas de
diversas entidades federativas de México. Con ello, se pudo tener un mayor
intercambio de ideas, esperando capturar una parte de ellas en este libro de
memorias.

Aunado a la participacion de los estudiantes de posgrado, este evento contd
con la intervencion de diversos investigadores establecidos. La inauguracion
del congreso se llevo a cabo el 27 de noviembre de 2024 a las 09:02 horas en la
ciudad de Hermosillo, Sonora. En ella, la Dra. Graciela Caire Juvera, directora
general del CIAD, dio un mensaje de bienvenida a los asistentes del congreso
donde destaco la importancia del CINCYT en la formacion de recursos
humanos en la ciencia. Minutos mas tarde se presentd la Dra. Nimbe Torres y
Torres, investigadora de destacada trayectoria a nivel internacional, quien

impartié la conferencia magistral “Nutrigendmica, dieta y microbiota:
mecanismos de accion de los alimentos sobre la microbiota intestinal”. En
dicha ponencia, la Dra. Torres compartid un poco de su vasta experiencia
estudiando como los componentes de diversos alimentos se relacionan con la
salud humana desde el punto de vista de su interaccién con nuestros genes y
con nuestra microbiota.

El dia 28 de noviembire, se presento la conferencia magistral “De los papers a la
industria: el viaje de un biotecndlogo hacia la innovacién, el marketing y las
biosoluciones” por parte del Dr. Victor Eduardo Contreras Jacquez. En esta
charla, el Dr. Contreras nos compartidé sus experiencias como investigador
dentro del sector industrial, una perspectiva que no siempre se suele ensenar
en las instituciones académicas. Por ultimo, el dia 29 de noviembre, recibimos
al Dr. Abraham Wall Medrano quien dirigid la conferencia magistral
“Problemas alimentarios de personas con trastornos del espectro autista: retos
y experiencias”, donde destaco la ausencia de un mercado funcional respecto
a la alimentacion de personas que se encuentran dentro del trastorno del
espectro autista. Agradecemos a nuestros conferencistas magistrales el haber
aceptado compartirnos sus valiosas experiencias contribuyendo al aprendizaje
y enriquecimiento de los trabajos de nuestros asistentes.

Parte esencial del CINCYT es buscar compartir el conocimiento que se genera
en los distintos laboratorios del pais por parte de los estudiantes de posgrado.
Esperamos que los resiumenes de los trabajos que fueron presentados en la
tercera edicion del CINCYT y que se encuentran compilados en las proximas
paginas de este libro de memorias sea Util a este propdsito. Creemos
fervientemente que la ciencia es una herramienta indispensable para el
desarrollo de la sociedad, y deseamos que los trabajos aqui publicados
contribuyan a mejorar el entorno en el que vivimos.







NOV
2024

Hermosillo, Sonora.

Culiacdn, Sinaloa.

PROGRAMIA
GENIERAL

CURSOS Y TALLERES PRECONGRESO

VER LISTA DE CURSOS Y
TALLERES PRECONGRESO

MIERCOLES, 27 DE NOVIEMBRE
DA 1: CIENCIAS Y TECNOLOGIAS DE LOS ALIMENTOS

08:00 REGISTRO

Sede Hermosillo: Sede Culiacan:
Sala de Usos Multiples, Planta piloto.
Edificio de Posgrados.

Sede Hermosillo: Sede Culiacan:
Sala de Usos Mdltiples, Planta piloto.
Edificio de Posgrados.

08:45 MENSAJE DE BIENVENIDA
Dra. Graciela Caire Juvera, directora general del CIAD

09:00 CONFERENCIA MAGISTRAL

NUTR!GEN()MICA, DIETA Y MICROBIOTA: MECANISMOS DE
ACCION DE LOS ALIMENTOS SOBRE LA MICROBIOTA INTESTINAL

Dra. Nimbe Torres y Torres
Instituto Nacional de Ciencias Médicas y Nutricién Salvador Zubiran

Sede Hermosillo: Sala de Usos @ Sede Culiacan:
Multiples, Edificio de Posgrados. &= Planta piloto.




MIERCOLES 27 DE NOVIEMBRE, Programa General

Obtencion y uso de emulsiones en la industria alimentaria

Antioxidantes: un mundo de posibilidades

VERPR
ANTIOXI

Estrategias innovadoras para la proteccion de cultivos

12:00 SESION DE POSTERS

SESION DE POSTERS

VER LISTA DE TRABAJOSDE LA @

Sede Hermosillo:
Sala de Usos Mdltiples
Edificio de Posgrados.

Sede Culiacan:
Planta piloto.

Sede Hermosillo:
Sala de Usos Multiples
Edificio de Posgrados.

Sede Culiacdn:
Planta piloto.

Sede Culiacan:
Auditorio “Dr. Jorge H.
Siller Cepeda”.

Sede Hermosillo:
Aula 201
Edificio de Posgrados.

Sede Hermosillo:
Domo deportivo.

Sede Hermosillo: Sede Culiacan:
Sala de Usos Mdltiples, Planta piloto.
Edificio de Posgrados.
13:00 Efecto del uso de bacteriéfagos en la microbiota intestinal de tilapia

(Oreochromis niloticus) infectada con bacterias patégenas

Jesus Salvador Olivier Guirado Flores,

Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

13:05 Geles hibridos a base de hidrogel de almidén de malanga (Colocasia

esculenta) y oleogel de cera de abeja

Zuemy Herndandez Nolasco,
Colegio de Postgraduados, Cérdoba, Veracruz.

NOV
2024

Hermosillo, Sonora.
Culiacan, Sinaloa.




MIERCOLES 27 DE NOVIEMBRE, Programa General

13:20

13:25

Primeras aproximaciones sobre el adenoviroma del
ensilaje de agave

Fred Eduardo Herndndez Pereq,

Centro de Investigaciéon en Alimentacion y Desarrollo, Pachuca, Hidalgo.

Descubriendo el potencial metabélico para la sintesis de antifingicos
a través de la actinoacteria Amycolatopsis BX17

Michel Palafox Félix,

Centro de Investigaciéon en Alimentacion y Desarrollo, Pachuca, Hidalgo.

Identificacion de las poblaciones bacterianas en biofertilizante
mineralizado para aplicaciones agroecolégicas

Oneyda Trejo Ibarra,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

Potencial de la pasta de aguacate como ingrediente funcional parala
regulacion glicémica postprandial de totopos de maiz

Bagdi Shain Zuhiga Martinez,

Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

Ronda de preguntas

Tecnologias emergentes para la funcionalizacion de lacteos

Sede Hermosillo:
Sala de Usos Multiples
Edificio de Posgrados.

Sede Culiacan:
Planta piloto.

Mas que alimentos: Valor agregado y sostenibilidad en la cadena de produccién

Sede Culiacan:
Auditorio “Dr. Jorge H.
Siller Cepeda”.

Sede Hermosillo:
Aula 201
Edificio de Posgrados.

NOV
2024

Hermosillo, Sonora.
Culiacan, Sinaloa.




PROGRAMIA

NOV

2024
GENIE[RAL
Hermosillo, Sonora.
Culiacan, Sinaloa.

JUEVES, 28 DE NOVIEMBRE
DIA 2: CIENCIAS BIOLGGICAS E INTERDISCIPLINARIAS

08:00 REGISTRO

Sede Hermosillo: Sede Culiacan:
Sala de Usos Mdltiples, Planta piloto.
Edificio de Posgrados.

Del genotipo al fenotipo: Estudios de mecanismos moleculares y bioquimicos

Sede Hermosillo:
Sala de Usos Multiples
Edificio de Posgrados.

Sede Culiacdn:
Planta piloto.

09:35 CONFERENCIA MAGISTRAL

DE LOS PAPERS A LA INDUSTRIA: EL VIAJE DE UN BIOTECNOLOGO
HACIA LA INNOVACION, EL MARKETING Y LAS BIOSOLUCIONES

Dr. Victor Eduardo Contreras Jacquez
Novonesis

Sede Hermosillo: Sala de Usos [@ Sede Culiacan:
Multiples, Edificio de Posgrados. &%= Planta piloto.

Impacto ecolégico de la produccion industrial: Retos y soluciones

Sede Hermosillo:
Sala de Usos Multiples
Edificio de Posgrados.

Sede Culiacan:
Planta piloto.




JUEVES 28 DE NOVIEMBRE, Programa General

Comprender para combatir: Estudios sobre caracterizacion de fitopatégenos

11:40

1M:45

1:50

1:55

12:00

12:05

12:10

12:15

12:00

VERLISTA DE TRABAJOSDELA

Sede Culiacan:

Auditorio “Dr. Jorge H. NOV
Siller Cepeda”. ploplit
iﬁ%ezl—é?rmosillo: Hermosillo, Sonora.
Edificio de Posgrados. EEeasinaloa.
Sede Culiacan: Sede Hermosillo:
Auditorio “Dr. Jorge H. Siller Aula 201
Cepeda”. Edificio de Posgrados.

El efecto del procesamiento doméstico y la digestion sobre
compuestos bioactivos de berenjenas india y tailandesa

Cristina Alicia Elizalde Romero,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacdn, Sinaloa.

Efecto de los microplasticos ftalato de dibutilo y poliestireno enla
viabilidad de Lacticaseibacillus casei Shirota

Diana Guadalupe Herndndez Aguilar,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

Purificacion e identificacion de una bacteriocina de Enterococcus
lactis con actividad antilisteria

Ezequiel Herndndez Mendoza,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

Importancia de los atributos de los alimentos funcionales enla
intencion de compra: Un analisis por grupos sociodemograficos

Fernando Lopez Cardoso,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacan, Sinaloa.

Desarrollo de metodologia basada en tecnologia molecular parala
deteccion de genes de resistencia a antibiéticos en acuicultura.

Francisco Rafael Mendoza Bustamante,
Universidad de Sonora, Hermosillo, Sonora.

Aplicacion de un antigeno recombinante como potencial herramienta
de diagnéstico de Coccidioides spp

Luis Enrique Ulloa Mungarro,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

Diseiio de un embutido a base de pasta de grillo fermentada:
evaluacion de sus propiedades nutricionales y sensoriales bioactivos

Luis Angel Sdnchez Cruz,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Pachuca, Hidalgo.

Ronda de preguntas

SESION DE POSTERS

SESION DE POSTERS

Sede Hermosillo:
Domo deportivo.




JUEVES 28 DE NOVIEMBRE, Programa General

13:00

13:05

13:10

13:20

13:25

Sede Hermosillo: Sede Culiacan:
Sala de Usos Mudltiples, Planta piloto.
Edificio de Posgrados.

Evaluacion de las propiedades funcionales de espirulina (Arthrospira
maxima), con potencial para su aplicacion en el area alimentaria

Mariana Inés Acateca Herndndez,
Colegio de Postgraduados, Cérdoba, Veracruz.

Identificacion de los sistemas de secrecion en genomas de Vibrio
parahaemolyticus y su relacion con la virulencia

Yoandris Castellanos Girones,
Centro de Investigaciéon en Alimentacion y Desarrollo, Guaymas, Sonora.

Evaluacion preliminar del efecto térmico en el perfil lipidico de
Nannochloropsis oculata para la generacion de biocombustibles.

Andrea J. Garate Osuna,
Universidad Auténoma de Sinaloa, Culiacdn, Sinaloa.

Solubilizacion de flavonoides bioactivos en Disolventes Eutécticos
Profundos (DES) y estudio de sus actividades biolégicas in vitro

Luis Alfonso Jiménez Ortegaq,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacdn, Sinaloa.

Control de calidad en la secuenciacion de ARN
unicelular (scRNA-seq)

Judith Rosa Elena Lara Meding,
Centro de Investigaciéon en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

Efecto de los cultivos en la distribucion espacial de grupos
bacterianos en la milpa

Michelle Valeria Quijano Romano,
Centro de Investigaciéon en Alimentacion y Desarrollo, Pachuca, Hidalgo.

Ronda de preguntas

Biopolimeros: Del laboratorio a la industria

Sede Hermosillo:
Sala de Usos Multiples
Edificio de Posgrados.

Sede Culiacan:
Planta piloto.

Desafios y oportunidades para la inocuidad hidrica y alimentaria

Sede Culiacan:
Auditorio “Dr. Jorge H.
Siller Cepeda”.

Sede Hermosillo:
Aula 201
Edificio de Posgrados.

NOV
2024

Hermosillo, Sonora.
Culiacdn, Sinaloa.




PROGRAMIA

NOV

2024
GENIE[RAL
Hermosillo, Sonora.
Culiacan, Sinaloa.

VIERNES, 29 DE NOVIEMBRE
DIA 3: CIENCIAS DE LA SALUD

08:00 REGISTRO

Sede Hermosillo: Sede Culiacan:
Sala de Usos Mdltiples, Planta piloto.
Edificio de Posgrados.

Enfoques interdisciplinarios para la nutricion y el desarrollo infantil

Sede Hermosillo:
Sala de Usos Multiples
Edificio de Posgrados.

Sede Culiacdn:
Planta piloto.

09:35 CONFERENCIA MAGISTRAL

PROBLEMAS ALIMENTARIOS DE PERSONAS CON TRASTORNOS
DEL ESPECTRO AUTISTA: RETOS Y EXPERIENCIAS

Dr. Abraham Wall Medrano
Universidad Autonoma de Ciudad Judrez

Sede Hermosillo: Sala de Usos [@ Sede Culiacan:
Mdltiples, Edificio de Posgrados. = Planta piloto.

Enfermedades no transmisibles: Factores de riesgo y complicaciones

Sede Hermosillo:
Sala de Usos Multiples
Edificio de Posgrados.

Sede Culiacan:
Planta piloto.




VIERNES 29 DE NOVIEMBRE, Programa General

Fitoquimicos y su potencial terapéutico

Sede Culiacan:

Auditorio “Dr. Jorge H. NOV

Siller Cepeda”. ploplit

Sede Hermosillo: ;

Aula 201 Hermosillo, Sonora.

Culiacan, Sinaloa.

Edificio de Posgrados.

12:00 SESION DE POSTERS

VERLISTA DE TRABAJOSDE LA
SESION DE POSTERS

Sede Hermosillo:
Domo deportivo.

Sede Hermosillo: Sede Culiacan:
Sala de Usos Mdltiples, Planta piloto.
Edificio de Posgrados.
13:00 Evolucion de los patrones dietarios relacionados al consumo de

pescados y mariscos en comunidades costeras de Sonora

Sarahi Teresita Campos Sanchez,
Centro de Investigaciéon en Alimentacion y Desarrollo, Guaymas, Sonora.

13:05 Vesiculas extracelulares inducidas por antineoplasicos y su posible
papel en el eje tumor-hueso del cancer de mama

Carlos Daniel Coronado Alvarado,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

13:10 indice de alimentacién saludable, antropometria y calidad dietaria en
escolares de comunidades rurales del sur de Sonora

José Elmer Enriquez Rabago Osuna,
Instituto Tecnoldgico de Sonora, Ciudad Obregén, Sonora.

13:15 Evaluacion de seguridad y soberania alimentaria de hogares en
comunidades rurales con huertos de traspatio y granjas avicolas

Luis Alfonso Madero Bautistq,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Guaymas, Sonora.

13:20 Inteligencia artificial en el descubrimiento de
anticuerpos terapéuticos

Diana Gabriela Hinojosa Trujillo,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

13:25 Disefio y Caracterizacion de Quitosana-Acido Galico y su efecto en
Células Cerebrales

Francisco Jonathan Pérez Delgado,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

13:30 Ronda de preguntas




VIERNES 29 DE NOVIEMBRE, Programa General

Mas alla de lo convencional: Herramientas innovadoras para la atencion clinica

NOV
Sede Hermosillo: 2024
Sala de Usos Mdltiples
Edificio de Posgrados. Hermosillo, Sonora.

Culiacan, Sinaloa.

Sede Culiacdan:
Planta piloto.

Sede Culiacan:
Auditorio “Dr. Jorge H.
Siller Cepeda”.

Sede Hermosillo:
Aula 201
Edificio de Posgrados.

@ www.ciad.mx/cincyt

> cincyt@estudiantes.ciad.mx

@cincyt.redes

ﬁ @cincyt.redes

a @cincyt.redes




CURSOS Y TALLERES (S
PRECONEGRESO e

Culiacan, Sinaloa.

LUNES, 25 DE NOVIEMBRE

10:00 TALLER

INTRODUCCION A LAS TECNOLOGIAS DE
SECUENCIACION MASIVA (HTS)

M.C. Carlos Ivan Vencedor Meraz

Genolife

@ Sala de Usos Multiples del Edificio de Posgrados, CIAD Hermosillo.

MARTES, 26 DE NOVIEMBRE

09:00 CURSO

MANEJO Y CUIDADO DE ANIMALES DE
EXPERIMENTACION

Dra. Maribel Robles Sanchez

Universidad de Sonora

@ Aula 201 del Edificio de Posgrados, CIAD Hermosillo.

10:00 TALLER

REGISTRO DE PATENTES DERIVADAS DE
PROYECTOS DE INVESTIGACION

M.C. Pedro Augusto Sabori Sandoval

Universidad de Sonora

@ Sala de Usos Multiples del Edificio de Posgrados, CIAD Hermosillo.

VOL
PROGRA




PONENCIAS ORALES:

NOV
2024
Herr_nosillo, S_;onoro.
MIERCOLES, 27 DE NOVIEMBRE Culiacan, Sinaloa.
Sede Hermosillo: Sede Culiacan:
Sala de Usos Mdltiples, Planta piloto.
Edificio de Posgrados.
10:00 Vitamina D3 nanoencapsulada como estrategia innovadora para

fortificar productos vegetarianos

Nallely Pefufuri Pacheco,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

10:16 Influencia del pH y temperatura en la reologia de emulsiones Pickering
con nanoparticulas de quitosano y Yucca baccata

Guadalupe Johanna Géngora Chi,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

10:32 Potencial antibacteriano, antibiopeliculas y antimotilidad de
emulsiones de aceites esenciales contra Escherichia coli 0157:H7 y
Salmonella typhimurium

Javier Nicolds Gonzdlez Gonzdlez,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

@ www.ciad.mx/cincyt

> cincyt@estudiantes.ciad.mx

@cincyt.redes

ﬁ @cincyt.redes

d @cincyt.redes




PONENCIAS ORALES:

NOV
2024
Herr_nosillo, S_;onoro.
MIERCOLES, 27 DE NOVIEMBRE Culiacan, Sinaloa.
Sede Hermosillo: Sede Culiacan:
Sala de Usos Mdltiples, Planta piloto.
Edificio de Posgrados.
1:00 Pretratamientos de secado en tomate: Estrategias para maximizar la

extraccion licopeno y propiedades fisicoquimicas

Cynthia Guadalupe Ramirez Valenzuela,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

1n:16 Potenciacion de la capacidad antioxidante de Pleurotus spp. mediante
fermentacion sélida en madera de vid suplementada

Wilfrido Verdugo Zamorano,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

Mn:32 Actividad enzimatica antioxidante del miusculo Longissimus thoracis de

cerdos finalizadores suplementados con acido ferilico y orujo de uva

Maria Alejandra Ospina Romero,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

M:48 Evaluacion de la capacidad bioestimulante del acido ferilico
y sus derivados
Miguel Angel Vasquez Rodriguez,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

@ www.ciad.mx/cincyt

> cincyt@estudiantes.ciad.mx

@cincyt.redes

ﬁ @cincyt.redes

d @cincyt.redes




PONENCIAS ORALES:

NOV
2024
Herr_nosillo, S_;onoro.
MIERCOLES, 27 DE NOVIEMBRE Culiacan, Sinaloa.
Sede Culiacdan: Sede Hermosillo:
Auditorio “Dr. Jorge H. Siller Aula 201,
Cepeda”. Edificio de Posgrados.
1:00 Establecimiento de una cria de gusano cogollero Spodoptera

frugiperda (J.E. Smith) en condiciones de laboratorio

liana Vega Baez,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacan, Sinaloa.

1n:16 Actividad antifingica de un formulado microencapsulado de
lipopéptidos de Bacillus amyloliquefaciens

Maria Magdalena Rivera Salas,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacdn, Sinaloa.

Mn:32 Actividad fungicida de extracto etanélico de orégano mexicano

(Lippia graveolens) contra diversos hongos fitopatégenos

Octavio Valdez Baro,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacdn, Sinaloa.

M:48 Actividad nematicida del aceite esencial de Lippia graveolens contra
Meloidogyne enterolobii y Rotylenchulus reniformis en pepino

Juan Pablo Manjarrez Quintero,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacdn, Sinaloa.

@ www.ciad.mx/cincyt

> cincyt@estudiantes.ciad.mx

@cincyt.redes

ﬁ @cincyt.redes

d @cincyt.redes




PONENCIAS ORALES:

NOV
2024
Herr_nosillo, S_;onoro.
MIERCOLES, 27 DE NOVIEMBRE Cullaean, Sinaloa.
Sede Hermosillo: Sede Culiacan:
Sala de Usos Mdltiples, Planta piloto.
Edificio de Posgrados.
13:50 Determinacion de la bioaccesibilidad de péptidos de quesos
artesanales mexicanos para la evaluacion de su potencial efecto
neuroprotector

Omar Alejandro Truijillo Rivera,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

14:06 Efecto de la adicion de un saborizante sobre la activiadad antioxidante
y antiinflamatoria de una leche fermentada

Arantxa Almada Corral,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

14:22 Potencial efecto neuroprotector de leches fermentadas con cepas de

Lactococcus lactis en un modelo de absorcion ex vivo

Maritza Castro Salomon,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

14:38 Leches fermentadas como potenciales reguladores en la produccion
de mediadores de inflamacion

Ramses Cruz Valencia,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

@ www.ciad.mx/cincyt

> cincyt@estudiantes.ciad.mx

@cincyt.redes

ﬁ @cincyt.redes

d @cincyt.redes




PONENCIAS ORALES:

NOV
2024

Hermosillo, Sonora.
Culiacdan, Sinaloa.

MIERCOLES, 27 DE NOVIEMBRE

Sede Culiacan: Sede Hermosillo:
Auditorio “Dr. Jorge H. Siller Aula 201,
Cepeda”. Edificio de Posgrados.
13:50 Optimizacion de las variables de extrusion para mejorar el potencial

metanogénico de residuos agroindustriales de noni (Morinda citrifolia)

Yadrissia Gonzdlez Arenas,
Universidad Auténoma de Sinaloa, Culiacdn, Sinaloa.

14:06 Propiedades fisicas y nutrimentales de una botana directamente
expandida de maiz morado y jamaica de decoccion

Victor Manuel Rivera Castro,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacdn, Sinaloa.

14:22 Elaboracion de una bebida de mango fermentada con cepas de

Lactiplantibacillus plantarum

Yudit Aimee Aviles Riveraq,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacan, Sinaloa.

14:38 Efecto de una fermentacion en estado sélido en harinas de Jatropha
curcas y Jatropha platyphylla con Saccharomyces cerevisiae

Dulce Patricia Medina Rodelo,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacdn, Sinaloa.

@ www.ciad.mx/cincyt

> cincyt@estudiantes.ciad.mx

@cincyt.redes

ﬁ @cincyt.redes

d @cincyt.redes




PONENCIAS ORALES:

NOV
2024

Hermosillo, Sonora.
Culiacdan, Sinaloa.

JUEVES, 28 DE NOVIEMBRE
Sede Hermosillo: Sede Culiacan:
Sala de Usos Mltiples, Planta Piloto.
Edificio de Posgrados.

08:30 Cambios epigenéticos en el gen de GAPDH durante estrés por hipoxiay
reoxigenacion en el camaron Penaeus vannamei

Jesus Adelmo Rosas Anayaq,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

08:46 Genomica comparativa: estudios de sintenia y filogeneticos de genes
de cuticula en frutos carnosos

Jose Alberto Valenzuela Aviles,
Centro de Investigaciéon en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

09:02 Caracterizacion de la interaccion de derivados de acido
biscarbamoilcarboxilico con la arginina cinasa de
Rhiphicephalus sanguineus

José Félix Rojas-Cabezq,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

09:18 Las peptidasas digestivas de los decapodos: Estudio sobre el origen
evolutivo y la funcionalidad de las Catepsinas D.

Carlos Uriel Estrella Soliz,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

@ www.ciad.mx/cincyt

> cincyt@estudiantes.ciad.mx

@cincyt.redes

ﬁ @cincyt.redes

d @cincyt.redes




PONENCIAS ORALES:

NOV
2024
Herr_nosillo, Sonora.
JUEVES, 28 DE NOVIEMBRE Sl Slelbes
Sede Hermosillo: Sede Culiacan:
Sala de Usos Mdltiples, Planta piloto.
Edificio de Posgrados.
10:50 Microplasticos presentes en la dieta de un depredador tope del

ambiente ripario: nutria neotropical (Lontra annectens)

Paul Jafet Berges Cerveraq,
Universidad Autonoma del Carmen, Ciudad del Carmen, Campeche.

11:06 Plaguicidas organoclorados en suelos y sedimentos del Valle del
Yaqui, Sonora: riesgo ecolégico y para la salud humana.

Luis Alberto Garcia Beltran,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Guaymas, Sonora.

1n:22 Reconstruccion histérica de elementos potencialmente
toxicos en sedimentos de El Molinito mediante 210Pb:
Impacto del derrame de 2014

Krishia Georgina Acosta Fimbres,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

1n:38 Bioadsorcion de metales pesados por levadura comercial
microencapsulada

Angel Carlos Sanchez Mexiq,
Universidad de Sonora, Hermosillo, Sonora.

@ www.ciad.mx/cincyt

> cincyt@estudiantes.ciad.mx

@cincyt.redes

ﬁ @cincyt.redes

d @cincyt.redes




PONENCIAS ORALES:

NOV
2024

Hermosillo, Sonora.
Culiacdan, Sinaloa.

JUEVES, 28 DE NOVIEMBRE
Sede Culiacan: Sede Hermosillo:
Auditorio “Dr. Jorge H. Siller Aula 201,
Cepeda”. Edificio de Posgrados.
10:50 Caracterizacion morfo-molecular y agresividad de hongos

Botryosphaeriaceos causantes de enfermedades de madera en
arandano en Sinaloa, México

Perla Rubi Nufiez Garcia,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacdn, Sinaloa.

11:06 Exploracion de interacciones virales en especies de Clavibacter:

Analisis in silico de prevalencia de profagos y defensas antivirales

Lucia Margarita Rubi Rangel,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacdn, Sinaloa.

1n:22 Analisis de la microbiota en las diferentes etapas del desarrollo de
Anthonomus eugenii (picudo del chile)

Carmen Yazmin Pelayo Ayon,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacan, Sinaloa.

@ www.ciad.mx/cincyt

> cincyt@estudiantes.ciad.mx

@cincyt.redes

ﬁ @cincyt.redes

d @cincyt.redes




PONENCIAS ORALES:

NOV
2024
Herr_nosillo, S_;onoro.
JUEVES, 28 DE NOVIEMBRE Culiacan, Sinaloa.
Sede Hermosillo: Sede Culiacan:
Sala de Usos Mdltiples, Planta piloto.
Edificio de Posgrados.
13:50 Estudio de las interacciones quimicas éster de galactomanano-acido

oleico/linoleico por medio de quimica computacional

Gabriel Humberto Gomez Rodriguez,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

14:06 Efecto antibacteriano de microparticulas de quitosano y extracto de
Yucca baccata en ratas infectadas con Salmonella typhimurium

lldefonso Guerrero Encinas,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

14:22 Estudio del comportamiento pH-, magneto- y termo-sensible de

sistemas terpoliméricos de quitosana-g-(PDEAM-b-PDMAM) y Fe304

José Javier Coca Hidalgo,
Centro de Investigaciéon en Alimentacion y Desarrollo, Guaymas, Sonora.

14:38 Nanoparticulas de fucoidan/quitosano para dirigir doxiciclina al sitio
de infeccion: Un enfoque en Campylobacter jejuni

Giovanna Sandoval Larios,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

@ www.ciad.mx/cincyt

> cincyt@estudiantes.ciad.mx

@cincyt.redes

ﬁ @cincyt.redes

d @cincyt.redes




PONENCIAS ORALES:

NOV
2024
Herr_nosillo, S_;onoro.
JUEVES, 28 DE NOVIEMBRE Culiacan, Sinaloa.
Sede Culiacan: Sede Hermosillo:
Auditorio “Dr. Jorge H. Siller Aula 201,
Cepeda”. Edificio de Posgrados.
13:50 Contaminacion microbiolégica en agua de uso y consumo humano en

Culiacan, Sinaloa

Cecilia del Carmen Sédnchez Armenta,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacan, Sinaloa.

14:06 Analisis de la calidad del agua residual de la ciudad de Culiacan,
Sinaloa: Identificacion y supervivencia de virus

Grecia Lopez Camacho,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacdn, Sinaloa.

14:22 Interaccion antimicrobiana entre el aceite esencial de orégano (Lippia
graveolens) y el fago phiLLs contra biopeliculas de patégenos
transmitidos por alimentos.

Ana Karina Kao Godinez,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacdn, Sinaloa.

@ www.ciad.mx/cincyt

> cincyt@estudiantes.ciad.mx

@cincyt.redes

ﬁ @cincyt.redes

d @cincyt.redes




PONENCIAS ORALES:

NOV
2024

Hermosillo, Sonora.
Culiacdan, Sinaloa.

VIERNES, 29 DE NOVIEMBRE

08:46

09:02

Sede Hermosillo: Sede Culiacan:
Sala de Usos Mltiples, Planta piloto.
Edificio de Posgrados.

Los oligosacaridos de la leche materna podrian prevenir el
crecimiento infantil acelerado mediante la modulacion de la
microbiota

Alejandra Arguelles Lopez,

Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

Aliméntate bien cuidando el planeta: Dieta saludable y sostenible en
escolares indigenas Yaquis

Nathaly Fernanda Ruiz Lopez,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

Grado de satisfaccion y patron de conformidad de laimagen corporal
de escolares del sur de Sonora

Marcela Garcia Moreno,
Instituto Tecnoldgico de Sonora, Ciudad Obregdén, Sonora.

Implementacion de una intervencion multicomponente en niiios
indigenas Comcaac de Punta Chueca, Sonora

Yazmin Hugues Ayalq,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

@ www.ciad.mx/cincyt

> cincyt@estudiantes.ciad.mx

@cincyt.redes

ﬁ @cincyt.redes

d @cincyt.redes




PONENCIAS ORALES:

NOV
2024

Hermosillo, Sonora.
Culiacdan, Sinaloa.

VIERNES, 29 DE NOVIEMBRE

Sede Hermosillo: Sede Culiacan:
Sala de Usos Mltiples, Planta piloto.
Edificio de Posgrados.
10:50 Prevalencias y factores de riesgo asociados al sobrepeso y obesidad

en escolares indigenas Yaquis: Encuesta representativa

Diana Marcela Valenzuela Guzman,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

1:06 Evaluacion de la salud cardiovascular en escolares con una
herramienta propuesta por la Asociacion Americana del Corazén

Delia Yamili Rojo Meding,
Centro de Investigaciéon en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

n:22 Leucemia linfoblastica aguda: factores sociodemograficos y
ambientales relacionados con su incidencia y morbilidad en el
noroeste de México

Adnel Maria Rivera Meding,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

1:38 Calidad de vida en sobrevivientes de cancer de mama y mujeres sin
antecedentes de cancer después de la pandemia

Paul Marcel Nindenshuti,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

@ www.ciad.mx/cincyt

> cincyt@estudiantes.ciad.mx

@cincyt.redes

ﬁ @cincyt.redes

d @cincyt.redes




PONENCIAS ORALES:

NOV
2024
Herr_nosillo, S_;onoro.
VIERNES, 29 DE NOVIEMBRE Culiacan, Sinaloa.
Sede Culiacdan: Sede Hermosillo:
Auditorio “Dr. Jorge H. Siller Aula 201,
Cepeda” Edificio de Posgrados
10:50 Caracterizacion metabolémica del muérdago Phoradendron

brachystachyum e investigacion in silico e in vitro de su
potencial terapéutico

Luis Aurelio Montoya Inzunza,

Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacdn, Sinaloa.

1:06 Evaluacion in silico e in vivo de polifenoles microencapsulados de
orégano en la modulacion de biomarcadores de diabetes

Rigoberto Cabanillas Ponce de Ledn,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacan, Sinaloa.

n:22 Potencial antiinflamatorio de extractos y microcapsulas de orégano

(Lippia graveolens) sobre ratones con inflamacion inducida

Manuel de Jesus Bernal Millan,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacan, Sinaloa.

1:38 Potencial antiinflamatorio y antioxidante de péptidos de hoja de higo
(Ficus caricaLinn.)

Alejandra Coloén Sandoval,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacdn, Sinaloa.

@ www.ciad.mx/cincyt

> cincyt@estudiantes.ciad.mx

@cincyt.redes

ﬁ @cincyt.redes

d @cincyt.redes




PONENCIAS ORALES:

NOV
2024

Hermosillo, Sonora.
Culiacdan, Sinaloa.

VIERNES, 29 DE NOVIEMBRE

Sede Hermosillo: Sede Culiacan:
Sala de Usos Multiples, Planta piloto.
Edificio de Posgrados.
13:50 Validacion de un método amplificacion isotérmica mediada por bucle

para deteccion de Coccidioides spp. en muestras clinicas

José Maria Gastélum Cano,
Centro de Investigaciéon en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

14:06 Desarrollo de complejos nanoparticulados de polielectrolitos derivados de
polisacaridos naturales para el tratamiento del cancer de mama

Miguel Angel Quintero Romero,
Universidad de Sonora, Hermosillo, Sonora.

14:22 Disefio de inmunosensor electroquimico para la deteccion de veneno

de serpiente de cascabel (Crotalus spp.).

Cinthya Paola Félix Navarro,
Universidad de Sonora, Hermosillo, Sonora.

14:38 Patron de reconocimiento de lectinas de plantas hacia monocitos
tumorales (THP-1) y monocitos de sangre periférica humana

Edgar Rogelio Acedo Espinoza,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

@ www.ciad.mx/cincyt

> cincyt@estudiantes.ciad.mx

@cincyt.redes

ﬁ @cincyt.redes

d @cincyt.redes




PONENCIAS ORALES:

NOV
2024
Herr_nosillo, S_;onoro.
VIERNES, 29 DE NOVIEMBRE Cullaean, Sinaloa.
Sede Culiacdan: Sede Hermosillo:
Auditorio “Dr. Jorge H. Siller Aula 201,
Cepeda” Edificio de Posgrados
13:50 Identificacion y caracterizacion bioinformatica de proteinas de uniéna
receptores en bacteriofagos para terapia contra Acinetobacter
baumannii

Manuel Angel Castillo Oleq,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacan, Sinaloa.

14:06 Fago vB_AbaP_Indie promueve la sinergia de antibiéticos y
resensibiliza a Acinetobacter baumannii a los antimicrobianos

Alma Karen Orozco Ochoaq,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacan, Sinaloa.

14:22 Caracterizacion genomica de cepas de Escherichia coli productora de
toxina shiga
Hilary Arim Beltran Sauceda,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacdn, Sinaloa.

14:38 Resistencia antimicrobiana de aislados clinicos de E. colireportados

en México

Angel Ibarra Rodriguez,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacdn, Sinaloa.

@ www.ciad.mx/cincyt

> cincyt@estudiantes.ciad.mx

@cincyt.redes
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d @cincyt.redes




SESION DE POSTERS:
CIENCIAS Y TECNOLOGIAS DE ALIMENTOS NOV

2024

Hermosillo, Sonora.
Culiacdan, Sinaloa.

MIERCOLES, 27 DE NOVIEMBRE
M Los ponentes estardn
ggorfoHdeé r‘r;)or?il\lllg. junto a su poéster de las
P - 12:00 h alas13:00 h

CTAOL1: Resistencia sistémica adquirida y tolerancia contra Puccinia triticina en
plantulas de trigo por la aplicacién de quitooligoscaridos

Martin Alfredo Andrade Coronado,

Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CTAO02: Uso de aditivos en la engorda de bovinos y su efecto en la calidad de
la carne

Juan Antonio Pulido Ortegaq,

Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CTAO03: Extraccion de polimeros utilizando macroalgas y residuos de la industria
alimentaria

Carlos Navarro Araiza,
Universidad de Sonora, Hermosillo, Sonora.

CTAO4: Identificacion de bacterias solubilizadoras de fosfato aisladas de suelos
agricolas de los estados de Sonora, Sinaloa y Jalisco.

Nathali Araujo Benard,

Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CTAO5: Efecto del ultrasonido de alta intensidad en la calidad microbiolégica de
la cascara de café cereza

Aleida Amairani Atenco Paredes,
Universidad de Sonora, Hermosillo, Sonora.

CTAO0G6: Efecto del solvente en el contenido de fitoquimicos y actividad
antioxidante de extractos de café verde (Coffea arabica)

Wendy Alejandra Atondo Echeagaray,

Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CTAO07: Uso del probiético Bifidobacterium animalis subsp. lactis BB12 como
suplemento alimenticio de accion anti-inflamatoria en lechones

Valeria Barcenas Preciado,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CTAO08: Actividad antifingica de compuestos organicos volatiles producidos
por bacterias aisladas de suelos de cultivo de maiz contra Fusarium spp.
Wendy Suzette Castillo Yocupicio,

Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CTAO09: Evaluacion de los cambios fisiologicos-bioquimicos entre genotipos de
trigo harinero tolerantes y sensibles al estrés por calor

Ana Laura Encinas Monftes,

Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.




MIERCOLES 27 DE NOVIEMBRE, Sesion de posters

CTA10: Efecto del uso de una premezcla en la finalizacion de engorda de
bovinos, sobre la calidad de la carne

Thelma Angélica Figueroa Velarde,

Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Hermosillo, Sonora. NOV

2024

CTATI: El orujo de uva como estrategia nutricional innovadora en corderos:

. . o N N - N . Hermosillo, Sonora.
Microbiota ruminal, salud gastrointestinal y estrés oxidativo BN i nGloa.

Leslie Sherelynne Medrano Vazquez,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CTAI12: Fenoles de las hojas del encino para inhibir biopeliculas y actividad
lipolitica de Pseudomonas fluorescens: Simulacion computacional

Elsa Daniela Othén Diaz,

Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CTA13: inhibicion In Vitro de Botrytis cinerea con luz led azul (450 nm)
Reyna Ruby Rodriguez Leyva,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CTA14: Orujo de uva y su efecto sobre la microbiota intestinal, respuesta
antiparasitaria y desempefio productivo en corderos

Melissa Estefania Villa Figueroaq,

Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CTA15: Evaluacion de las propiedades mecanicas de peliculas elaboradas con
dos tipos de quitosano (comercial e industrial)

José Carlos Vizcarra Castro,

Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CTAI6: Influencia de espectros de luz en la fotosintesis y desarrollo in vitro de
Agave pacifica trel.

José Luis Valenzuela Gutiérrez,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

@ www.ciad.mx/cincyt

> cincyt@estudiantes.ciad.mx
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SESION DE POSTERS:

CIENCIAS BIOLOGICAS E INTERDISCIPLINARIAS NOV
2024

Hermosillo, Sonora.
Culiacdan, Sinaloa.

JUEVES, 28 DE NOVIEMBRE
M Los ponentes estardn
ggorfoHdeé r‘r;)or?il\lllg. junto a su poéster de las
P - 12:00 h alas13:00 h

CBIO1: Diseiio biomimético de una desalinizadora solar de pequena escala
Luis Humberto Armas Rendén,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Guaymas, Sonora.

CBI02: Caracteristicas fisicoquimicas de la goma de mezquite (Neltuma
velutina) nativa y tratada mediante ultrasonido de potencia

Hillary Samantha Barraza Robles,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CBI03: Abundancia del mosquito vector Culex quinquefasciatus en localidades
urbanas, periurbanas y rurales de Hermosillo, Sonora

Elizabeth Cardenas Villegas,

Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CBI04: Analisis transcriptomico del proceso infectivo del muérdago
Psittacanthus calyculatus en arboles de mezquite Prosopis laevigata
Marco Ramsés Cota Pineda,

Centro de Investigaciéon en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CBIO05: Estabilizacion de la via de descarboxilacion no-oxidativa del acido
ferdlico en Amycolatopsis sp. ATCC 39116 en un sistema

Jorge Guadalupe Cuen Esparza,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CBIO06: Plaguicidas (clorpirifos y glifosato) y su relacion con la inhibicion de
acetilcolinesterasa en el pez cebra (Danio rerio)

Melissa Fernanda Escalante Gomez,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Guaymas, Sonora.

CBIO7: Sintesis y caracterizacion de hidrogeles basados en GG/PVA/PDA
sensibles a estimulos NIR

Lya Denisse Esquer Lopez,
Universidad de Sonora, Hermosillo, Sonora.

CBI08: Fucano de Dictyota dichotoma del mar de cortés: una conformacion de
cadena semiflexible

Ever Gonzdlez Seguraq,

Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CBI09: Sintesis y caracterizacion de nanoparticulas de polianilina (PANI) para su
posible uso en aplicaciones biomédicas

Ana Paula Lizarraga Symonds,

Universidad de Sonora, Hermosillo, Sonora.




JUEVES 28 DE NOVIEMBRE, Sesiones de pésters

CBI10: Fabricacion y caracterizacion de nanofibras electrohiladas a partir de
polisacaridos sulfatados de Chaetoceros muelleri y alcohol polivinilico
Valeria Miranda Arizmendi,

Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Hermosillo, Sonora. NOV

2024

CBI1: Analisis bioinformatico de isoformas de glutation-s-transferasa delta en

- 5 Hermosillo, Sonora.
camarén Penaeus vannamei e Sl

Grelda Areli Mordan Yafez,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CBI12: Diversidad de murciélagos (Chiroptera) en distintos habitats del sur
de Sonora

Clarissa Moreno Sarabia,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Guaymas, Sonora.

CBI13: Diagnéstico del conocimiento de productores bacanoreros y estudiantes
sobre la problematica socioecolégica de Agave angustifolia Haw. en Ures

Silvia Lucia Pérez Weil,

Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CBIl4: Explorando las distribuciones de las caracteristicas funcionales en los
ecosistemas terrestes

Grecia Fernanda Rivas Rios,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CBI15: Estandarizacion de RT-qPCR para el analisis de miRNAs en células
dendriticas y macréfagos de lechones suplementados con BB12

Estefania Guadalupe Valdez Alvarez,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CBI16: Identificacion de bacterias solubilizadoras de zinc aisladas de suelos de
cultivos de maiz en Chihuahua, Sinaloa y Sonora

Ingrid Marvic Vindiola Torres,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CBI17: Sintesis de nanoparticulas de oro cubiertas de quitosano para su
potencial aplicacion en espectroscopia Raman

Nadia Amina Yahia Keith,

Centro de Investigaciéon en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

@ www.ciad.mx/cincyt

> cincyt@estudiantes.ciad.mx
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SESION DE POSTERS:
CIENCIASDE LA SALUD NOV

2024

Hermosillo, Sonora.
Culiacdan, Sinaloa.

VIERNES, 29 DE NOVIEMBRE
M Los ponentes estardn
ggorfoHdeé r‘r;)or?il\lllg. junto a su poéster de las
P - 12:00 h alas13:00 h

CDSO01: Deteccion de anticuerpos IgG anti Trypanosoma cruzi en muestras de
perros del estado de Sonora

Gisel Lilian Ambrosio Aragon,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CDS02: Caracterizacion de la fosfolipasa D del veneno de la araia violinista
(Loxosceles reclusa)

Diego Bernabe Rivera,

Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CDSO03: Evaluacion de FLT3-L en cerdos como potencial inmunoestimulante de
la respuesta inmune

Kenneth Contreras Vegaq,

Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CDSO04: Produccion de la hemaglutinina 5 del virus de influenza A H5N1 clado
2.3.4.4b de alta patogenicidad

Maritza Alejandra Cordero Ortiz,
Centro de Investigaciéon en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.

CDSO05: Asociacion de biomarcadores de pronéstico con la obesidad en
sobrevivientes de cancer de mama de Sonora y Arizona

Kathia Susset Enriquez Mada,
Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Hermosillo, Sonora.
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Vitamina D3 nanoencapsulada como estrategia innovadora
para fortificar productos vegetarianos

T Penunuri Pacheco N.; 2Astiazaran Garcia H.; '"Gonzalez Rios H.;
Lépez Franco Y.L.; "Valenzuela Melendres, M.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.
2Universidad de Sonora, campus Hermosillo.

Introduccidn: La vitamina D es crucial para la salud 6sea y se obtiene a través de la exposicién al
soly la ingesta de ciertos alimentos. Su deficiencia es un problema mundial. La dieta vegetariana,
que hatenido auge en la ultima década, presenta un riesgo importante, su ingesta diaria de vitamina
D en mexicanos no se cubre. Se sugiere fortificar alimentos con vitamina D3 para incidir en la
solucion de este problema. Las nanoemulsiones de aceite en agua pueden mejorar la estabilidad y
absorcion de esta vitamina. Objetivo: evaluar el efecto de una nanoemulsion con vitamina D3 sobre
la calidad y estabilidad de salchichas vegetarianas durante el almacenamiento (4 °C). Métodos: Los
tratamientos estudiados fueron salchichas vegetarianas: Control: sin vitamina D3, T1: vitamina D3
libre y T2: nanoemulsién con vitamina D3, se determind el pH, oxidacién lipidica y el porcentaje de
pérdida de vitamina D3 mediante HPLC. Se evaluaron los dias 0, 7, 14, 21, 28 y 35. Resultados:
Todos los tratamientos presentaron el mismo comportamiento durante el tiempo de
almacenamiento respecto al pH y TBA. El tratamiento con nanoemulsién con vitamina D3 present6
un menor porcentaje de pérdida de vitamina D3 (14%) durante el almacenamiento (p<0.05).
Conclusioén: El uso de nanoemulsiones con vitamina D3 en salchichas vegetarianas no demerita la
calidad del producto y la vitamina D3 permanece mas estable en comparacion a cuando se agrega
libre. Impacto: Desarrollar nanoemulsiones con vitamina D3 es un punto de partida para innovar en
estrategias de adicion y fortificacién de los alimentos y ampliar la variedad que se ofrecen en el
mercado.

Palabras clave: producto vegetariano funcional; vitamina D3; nanoemulsién; estabilidad de

vitamina D3




Influencia del pH y temperatura en la reologia de emulsiones Pickering
con nanoparticulas de quitosanoy Yucca baccata

'Géngora-Chi G. J., 'Quihui-Cota L., 'Lépez-Franco V. L., 'Arglelles-Monal W. M.,
2L6épez-Mata M.A.y 'Lizardi-Mendoza J.*

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Hermosillo 83304, Sonora, Mexico.
2Universidad de Sonora, Campus Cajeme 85000, Sonora, México.

Introduccidn: la estabilizaciéon de sistemas mediante particulas sdlidas, denominadas emulsiones
Pickering (EP), son una alternativa para mejorar la estabilidad de las emulsiones tradicionales frente
a la aparicidon de fendmenos fisicos como la maduracién de Ostwald. Objetivo: el objetivo del
estudio fue desarrollar EP empleando nanoparticulas compuestas (NPc) de quitosano y extracto de
Yucca baccata (EY), y analizar su comportamiento reolégico bajo diferentes condiciones de pH y
temperatura. Métodos: las NPc fueron caracterizadas mediante analisis fisicoquimicos (FTIR, DLS
y AFM). Se prepararo la EP con NPc y se ajusto el pH (inicialmente pH 4) a 2y 6.5 para estudiar su
comportamiento reolégico bajo condiciones de calentamiento de 25 a 85°C. Resultados: las NPc
presentaron un tamafno promedio de 250 nm y potencial { de +36 mV. El andlisis por FTIR confirmé
la formacién de las NPc, y el AFM mostré su morfologia esférica y su estado no agregado. El
comportamiento reoldgico de las EP estuvo influenciado por el pH y la temperatura. ApH 2y 4, las
emulsiones mostraron un comportamiento liquido-viscoso a 25°C; sin embargo, al incrementar la
temperatura, se observd un proceso de gelificaciéon que se intensificé al enfriarlas. A pH 6, la
emulsion mostré un comportamiento predominantemente sélido que se mantuvo estable, con
efectos minimos ante los cambios de temperatura. Ademas, se observdé un comportamiento de
caracter lineal del moédulo de almacenamiento en funcidon del pH. Conclusion: se logré la formacion
de la EP con las NPc. La modificacion del pH y la exposicion a diferentes temperaturas influyeron en
las propiedades viscoelasticas de las EP. Impacto: este trabajo aporta un marco tedrico para el uso
de estas EP como sistema de proteccién de sustancias bioactivas hidrofébicas en distintas
condiciones de pHy temperatura, aplicables en diferentes sectores industriales.

Palabras clave: Emulsion Pickering, nanoparticulas compuestas, quitosano-extracto de Yucca

baccata rico en saponinas.




Potencial antibacteriano, antibiopeliculas y antimotilidad de emulsiones de
aceites esenciales contra Escherichia coli 0157:H7 y Salmonella Typhimurium

Javier N. Gonzalez-Gonzalez', Alondra Acufa-Juanz’,
Ildefonso Guerrero-Encinas’, Luis QuihuiCota™

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, A.C., Carretera Gustavo Enrique Astiazaran
Rosas No. 46. Col. La Victoria 83304. Hermosillo, Sonora, México

Introduccidén: Escherichia coli y Salmonella Typhimurium son dos de las enterobacterias mas
prevalentes en infecciones intestinales, responsables de causar graves problemas de salud.
Ademas, se ha reportado que dentro de los factores de virulencia mas importantes son la de
formacién de biopeliculas y su motilidad, propiciando el aumento morbilidad por estas bacterias.
Por otro lado, la resistencia a los antibidticos en estas bacterias ha forzado a la busqueda de nuevas
alternativas antimicrobianas. Los aceites esenciales (AE) de arbol de té, canela y clavo se han
considerado tratamientos potencialmente prometedores debido a sus propiedades
antimicrobianas, por lo que este estudio se enfocd en evaluar su efectividad en forma de
emulsiones. Objetivo: Evaluar las propiedades antimicrobianas, antibiopeliculas y antimotilidad de
emulsiones de AE de arbol de té, canela y clavo contra E. coli y S. Typhimurium. Métodos: Se
prepararon emulsiones al 10% de AE con Tween 80 mediante ultrasonido. Sus propiedades
antibacterianas fueron evaluadas mediante las concentraciones minimas inhibitorias (MIC) y
minimas bactericidas (MBC). Igualmente, se evaluaron sus propiedades antivirulentas a través de la
inhibicion de formacion de biopeliculas y motilidad bacterianas. Resultados: Las emulsiones de AE
de clavo, con Tween 80, produjeron las MIC y MBC mas bajas. Tanto las emulsiones de clavo como
de canela redujeron significativamente hasta en un 90% la formacién de biopeliculas. Las
emulsiones de clavo también (p < 0.05) inhibieron significativamente la motilidad bacteriana.
Conclusién: Las emulsiones de AE, particularmente de clavo con Tween 80, inhibieron el
crecimiento de E. coliy S. Typhimurium, y formacién de biopeliculas, por lo que representan una
alternativa prometedora de solucién al problema de la creciente resistencia bacteriana a los
antibioticos. Impacto: Este estudio aporta soluciones de tratamiento natural contra la resistencia
bacteriana a los antibiéticos, con aplicaciones potenciales tanto en la practica clinica como en la
industria alimentaria.

Palabras clave: Aceites esenciales, Emulsiones, Antibacteriano.




Pretratamientos de secado en tomate: Estrategias para maximizar la extraccion
licopeno y propiedades Fisicoquimicas

'Ramirez-Valenzuela C.G.; 'Montoya-Ballesteros L.C.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.

Introduccion: El tomate representa una fuente importante de carotenoides, especificamente
licopeno, antioxidante que puede ser utilizado como colorante natural. La extraccion eficaz de
licopeno implica procesos de pretratamiento que mejoran su disponibilidad sin afectar su
estructura. Sin embargo, estos métodos deben ser optimizados para evitar y prevenir efectos
negativos, como la pérdida de colory actividad antioxidante. Objetivo: Esta investigacion tuvo como
objetivo evaluar los efectos de la liofilizacién (FD) y secado por aire caliente (AD) en el color,
propiedades fisicoquimicasy el contenido de acido ascdérbico en tomates. Métodos: ELAD se realizé
ab0°Cya90-°C. Para la FD, las muestras se congelaron a -85 °C a una presién absoluta de 85 Pa,
hasta lograr una humedad de 10%. Se midié color instrumental (L*, a*, b*) en las muestras de cada
proceso de secado. El acido ascoérbico se cuantificé mediante un sistema HPLC. Resultados: Se
encuentran reducciones en el acido ascorbico en todos los tratamientos, FD retuvo mayores
contenidos. El pardmetro L" de las muestras AD es igual a la materia prima. En FD, se incrementa
proporcionando tonalidades claras. El color rojo (a” ), es mayor en muestras AD. La pérdida de AAes
minima cuando se seca con FD. Conclusion: En general, la liofilizacién y el secado moderado por
aire caliente pueden ser métodos de pretratamiento prometedores para la extraccion de licopeno.
Impacto: La extraccion de licopeno mejora la salud publica ya que podria utilizarse como colorante
natural y antioxidante coadyubando en reducir riesgos de enfermedades cardiovasculares y cancer.
Optimizar el secado minimiza energia utilizada en favor del medio ambiente. Avances en técnicas
como FD y AD a temperaturas moderadas podrian preservar compuestos bioactivos.

Palabras clave: acido ascérbico, pretratamientos de deshidratacién, licopeno.




Potenciacion de la capacidad antioxidante de Pleurotus spp. mediante
fermentacion sélida en madera de vid suplementada

WVerdugo-Zamorano W.; 'Gonzalez-Aguilar G.; ?Torres-Moreno H.;
3Gaitan-Hernandez, R.; 'Esqueda M.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo A.C., Unidad Hermosillo.
2Universidad de Sonora, Campus Caborca. 3Instituto de Ecologia A.C., Campus Xalapa

Introduccidn: el uso de residuos agroindustriales representa una alternativa sostenible para la
produccion de alimentos funcionales. En Sonora, la gestidn ineficiente de los residuos de poda de
vid provoca contaminacién y pérdida de recursos. Pleurotus es un hongo con propiedades
antioxidantes y medicinales cuyo cultivo sobre madera de vid, representa una opcién viable para la
gestion de altos voliumenes de residuos. La suplementacidon con minerales como el selenio podria
aumentar las propiedades bioactivas de los hongos. Objetivo: potenciar la capacidad antioxidante
de Pleurotus spp. mediante la fermentacién sélida en madera de vid suplementada con selenito de
sodio, analizando las fracciones bioactivas mediante técnicas cromatograficas vy
espectrofotométricas. Métodos: se cultivaran las cepas de Pleurotus ostreatus y P. djamor en
sustratos de madera de vid y paja de trigo, suplementados con 30, 50 y 70 mg/kg de Na,SO;, ademas
del control sin suplementacién. Las bolsas de cultivo se incubaran bajo condiciones controladas de
temperatura, humedad y luz. Posterior a la cosecha, se realizaran extracciones acuosasy etanélicas
de los cuerpos fructiferos, que se analizardn para cuantificar compuestos fendlicos mediante
UHPLC-MS y evaluar la capacidad antioxidante con los métodos FRAP, TEAC y ORAC. Resultados:
se espera que los hongos cultivados en sustratos suplementados presenten un aumento en la
bioacumulacién de selenio y la capacidad antioxidante vs. control. Conclusidn: la suplementacion
con selenio puede incrementar la produccion de compuestos bioactivos como polifenoles y
flavonoides, lo que sugiere que el uso de sustratos agroindustriales reciclados no solo es viable, sino
que mejora las propiedades terapéuticas de los hongos. Impacto: este estudio propone una
alternativa sostenible para el manejo de residuos agricolas y contribuye a la produccién de
alimentos funcionales con capacidad antioxidante y potencial impacto en la salud publica y la
economia regional.

Palabras clave: Pleurotus spp., antioxidantes, biofortificacion.




Actividad enzimatica antioxidante del musculo Longissimus thoracis de cerdos
finalizadores suplementados con acido ferulico y orujo de uva

10Ospina Romero M.A.; 'Pinelli-Saavedra A.; 'Valenzuela-Meléndres M.; Martinez-Téllez M.A.;
2Barrera-Silva M.A.; 'Gonzalez-Rios H.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.
2Universidad de Sonora, campus Hermosillo.

Introduccién: Ante la prohibicion y restriccion del uso de diversos promotores de crecimiento, se
han evaluado diversos subproductos agroindustriales ricos en compuestos fendlicos (CFs) como
aditivos naturales en las dietas de monogastricos. Con este tipo de alternativas se pretende mejorar
elrendimiento productivo, calidad de canaly capacidad adaptativa de los cerdos frente a estresores
ambientales, para asi promover el bienestar animal durante su produccién y garantizar una oferta
constante de carne. En este contexto, el acido ferulico (AF) y el orujo de uva (OU) como fuente rica
en CFs han recibido gran interés en el area de nutricion animal debido a sus multiples
bioactividades, en especial por su capacidad antioxidante y potencial como promotor de
crecimiento. Objetivo: Se evalu¢ la actividad de enzimas antioxidantes en m. Longissimus thoracis
(LT) de cerdos finalizadores suplementados con AF y OU bajo condiciones de estrés calorico.
Métodos: Cuarenta cerdos Yorkshire x Duroc (79.6+8.5 kg) fueron distribuidos aleatoriamente en 4
tratamientos (Testigo, AF 25 ppm, OU 2.5%, y MIX (AF+OU) por 31 dias. Se determind la actividad de
catalasa (CAT), glutatién peroxidasa (GPx) y superéxido dismutasa (SOD) en LT. Resultados: La
inclusion de OU incremento la actividad de CAT, GPxy SOD, respecto al grupo Testigo y AF (p<0.05).
Conclusién: Lainclusion de OU en las dietas de cerdos finalizadores incrementa la actividad de las
enzimas antioxidantes en LT. Esta mejora del estatus antioxidante muscular se puede atribuir a la
presencia de multiples CFs en este subproducto. Impacto: Con este proyecto, se brindan nuevas
alternativas de alimentacion de monogastricos a los productores, mediante las cuales se puede
atenuar el impacto de estresores ambientales caracteristicos de la region.

Palabras clave: Compuestos fendlicos, enzimas antioxidantes, subproducto agroindustrial.




Evaluacion de la capacidad bioestimulante del acido ferulico y sus derivados

Vasquez-Rodriguez M.A.; 'Asaff-Torres A.; "Hernandez-Onate M.A.; 'Jara-Marini M.E.;
2De la TorreGonzalez F.J.; *Mateos-Diaz J.C.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.
2Innovak Global. 3Centro de Investigacion y Asistencia en Tecnologia y Disefio del Estado de Jalisco,
A.C., Subsede Zapopan.

Introduccidn: El sector agricola enfrenta grandes desafios debido al cambio climaticoy la creciente
demanda de alimentos, proyectada para una poblacién mundial de 9 mil millones en 2050. Para
satisfacer esta demanda de manera sostenible, se requieren nuevas estrategias, entre las que se
incluyen el uso de bioestimulantes. El acido ferulico es un compuesto fendlico de origen natural que
tiene la capacidad de bioestimular a las plantas, pero surge la pregunta de si su efectividad podria
mejorarse mediante modificaciones estructurales. Objetivo: Evaluar el impacto de las
modificaciones estructurales del acido ferulico en su capacidad bioestimulante, mediante la
cuantificacién de parametros de desarrollo radicular en Arabidopsis thaliana L. Métodos: Para
promover la germinacidon de las semillas de A. thaliana se evaluaron distintos periodos de
estratificacion a 4°C. Ademas, se probaron distintas concentraciones (0.6%, 0.03%, 0.012%) de un
bioestimulante comercial, conteniendo compuestos fenélicos nitrados (control positivo), sobre el
desarrollo de la arquitectura raiz de A. thaliana, mediante ensayos in vitro en cajas de Petri,
cuantificando diferentes parametros de desarrollo radicular. Resultados: Se encontré que un
periodo de 48 h de estratificacion mejora la germinacién de las semillas. Ademas, se establecio que
una concentracion de 0.6% del bioestimulante comercialinhibe la germinacién de las semillas pero
que al aplicar una concentraciéon mas baja (0.012%) se incrementa un 25% la longitud de raiz
primaria y un 33% el numero de raices laterales en comparacién con el testigo (sin
tratamiento). Conclusidn: A la fecha, se demostrd que ciertos compuestos fenélicos modificados,
como los contenidos en el testigo comercial son capaces de inhibir la germinacion de las semillas
si son utilizados en concentraciones elevadas, mientras que a concentraciones mas bajas muestran
un claro efecto bioestimulante. Proximamente, se estara evaluando en un estudio comparativo, el
efecto bioestimulante del acido ferdlico y de alguno de sus derivados. Impacto: Este trabajo
favorece el desarrollo de nuevos bioestimulantes de alta eficiencia, contribuyendo a una agricultura
sostenible. Ademas, mejora el conocimiento sobre compuestos fendlicos y como los cambios
estructurales pueden mejorar su efecto sobre el crecimiento vegetal.

Palabras clave: Bioestimulante, derivados de acido ferulico, arquitectura de raiz.




Establecimiento de una cria de gusano cogollero Spodoptera frugiperda
(J.E. Smith) en condiciones de laboratorio

WVega-Baez |.; 2Angulo-Escalante M.A.; 3Soto-Landeros F.; “Safiudo-Barajas J.A.; SHeredia J.B.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Culiacan.

Introduccidn: El primer paso para el estudio de Spodoptera frugipera es establecer el pie de cria,
(mantenimiento y reproduccion), entender su biologia, comportamiento y habitos de alimentacion.
S. frugiperda es una plaga que afecta a diversas gramineas de interés como el maiz, causando
pérdidas del 10 al 30% de grano. En Sinaloa se usan insecticidas quimicos principalmente para su
control, lo que produce el desarrollo de mecanismos de resistencia en S. frugiperda y desequilibrios
enlos ecosistemas. Elciclo devida de S. frugiperda, consta de 4 etapas (huevo, larva, pupay adulto),
con una duracién desde 30 a 90 dias, dependiendo de la temperatura. La temperatura éptima es de
28 °C, sin embargo se desarrolla en un rango de 26-30 °C. El desarrollo del ciclo completo requiere
391 grados-dia. Objetivo: El objetivo es establecer una cria de gusano cogollero (Spodoptera
frugiperda) para obtener material bioldgico con fines de investigacién. Métodos: Se recolectaron
larvas de un cultivo de maiz establecido en Navolato, Sinaloa se mantuvieron a temperatura de 26
OC y fotoperiodos de 12 h luz en recipientes plasticos con una dieta artificial y hojas de maiz fresco
para larvas y solucién de miel al 15% para adultos en el laboratorio de Biorecursos. Resultados: Se
logré una supervivencia superior al 85% Conclusién: El método de produccién de larvas de
cogollero es eficiente, para el estudiar la eficacia extractos botanicos a nivel laboratorio. Impacto:
El presente trabajo aporta un método de crianza de bajo costo y con materiales de facil obtencion.

Palabras clave: Spodoptera frugiperda, Cria, Extractos botanicos.




Actividad antifungica de un formulado microencapsulado de lipopéptidos
de Bacillus amyloliquefaciens

'Rivera-Salas M.M.; 'Heredia J.B., 'Tovar-Pedraza J.M., 'Valdez-Torres J.B.,
2San Martin-Hernandez C., "Garcia-Estrada R.S.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Culiacan. 2Colegio de
Posgraduados, Campus Montecillo.

Introduccidn: Las enfermedades ocasionadas por hongos fitopatdgenos causan importantes
pérdidas en el sector agricolay aunque los fungicidas quimicos tiene un papel muy importante en el
control de enfermedades causadas por hongos fitopatégenos, su uso excesivo ha afectado
nocivamente los ecosistemas y la salud humana, de ahi que sea necesario desarrollar métodos de
control alternativos que sean de minimo impacto al medio ambiente y la salud humana. Objetivo:
Determinar la efectividad de un formulado, microencapsulado de lipopéptidos de B.
amyloliquefaciens, contra hongos fitopatégenos en frutos poscosecha. Métodos: Para evaluar la
efectividad de los lipopéptidos de B. amyloliquefaciens, microencapsulados mediante secado por
aspersion, sobre la pudricién causada por Gilbertella persicaria'y Colletotrichum asianum, en frutos
de papayay mango respectivamente. A los frutos, desinfectados y secados, se les realizaron heridas
con ayuda de una aguja estéril. Posteriormente, los frutos se sumergieron durante 1 min en una
solucion que contenian 1.32 g de microencapsulados/100 mL de agua. Como control, se utilizaron
frutos sumergidos Unicamente en agua destilada estéril. Posteriormente, en cada herida se
agregaron 20 pL de la suspension de esporas correspondiente (G. persicaria para frutos de papayay
C. asianum para frutos de mango). Los frutos se almacenaron en camaras humedas con 90 % HRy
22 °C. Se utilizaron un total de 10 frutos por tratamiento. Resultados: El area dafnada de los frutos
de papayay mango tratados con los microencapsulados fue significativamente mas pequefia que la
del grupo control correspondiente. Conclusion: El formulado microencapsulado de lipopéptidos de
B. amyloliquefaciens reduce la severidad de la enfermedad producida por G. persicariay C. asianum
en frutos de papaya y mango respectivamente. Impacto: Desarrollo de un producto con potencial
de biocontrol de enfermedades poscosecha producidas por hongos fitopatdgenos.

Palabras clave: Lipopéptidos, microencapsulados, actividad antifungica.




Actividad fungicida de extracto etandlico de orégano mexicano
(Lippia graveolens) contra diversos hongos fitopatéogenos

Valdez-Baro O; Manjarrez-Quintero J.P; Tovar-Pedraza J.M;
Heredia J.B; Cruz-Lachica |; *Garcia-Estrada R.S

Centro de Investigacion en Alimentaciéon y Desarrollo, Subsede Culiacan.
*Autor de correspondencia: rsgarcia@ciad.mx

Introduccidn: La demanda de alimentos cada vez es mayor, lo gue conlleva a sobreexplotaciéon de
campos de cultivo, aumentando la presencia de agentes fitopatdgenos, donde los hongos son los
de mayor importancia, debido que son los que generan mayores pérdidas econémicas. El uso de
fungicidas quimicos es la primera opcion; sin embargo, el uso indiscriminado ha provocado
resistencia de hongos a estas moléculas. Por esto se plantea el uso de extractos botanicos como
coadyuvantes o sustitutos parciales, ya que han demostrado tener eficiencia en produccion
organica. De los extractos con mayor potencial es el extracto etandlico de Lippia graveolens. Por
esto, el objetivo fue evaluar la actividad fungicida de extracto etandlico de orégano mexicano contra
hongos fitopatdgenos. Métodos: Se realizé la extraccién etandlica mediante maceracién. El efecto
fungicida evaluado fue inhibicion crecimiento micelial (ICM), inhibicién germinacion de esporas
(IGE), minima concentracion inhibitoria (MIC), minima concentracion fungicida (MCF). ParalaICM e
IGE se utilizaron distintas concentraciones (50 a 400 ug/mL) con la finalidad de encontrar la
concentracion efectiva 50 % (CEsp). La MIC y MCF utilizaron concentraciones de 200 a 1,200 pg/mL.
Resultados: Se encontr6 una CEs, (ug/mL) de ICM de: Gilbertella persicaria: 88.33+10.40;
Sclerotium rolfsii: 115.13+10.13; Colletotrichum gloeosporioides: 151.42+15.01. La CEs, de IGE de:
G. persicaria: 57.95+2.95; C. gloeosporoides: 106.31+0.63. La MIC (ug/mL) fue de: G. persicaria:
241; S. rolfsii: 293; C. gloeosporioides: 260. La MCF (ug/mL) de: G. persicaria: 548; S. rolfsii: 361; C.
gloeosporioides: 336. Conclusion: Estos resultados confirman el potencial fungicida de este
extracto, por lo que el siguiente paso son estudios in vivo para comprobar si tiene potencial para una
formulacién como producto comercial. Impacto: Esta investigacion da inicio a que los pequenos
productores puedan utilizar los extractos botanicos con alta eficiencia fungicida, para darles acceso
al mercado organico con mayores oportunidades de crecimiento.

Palabras clave: Actividad fungicida; L. graveolens; Extracto etandlico; Hongos fitopatdgenos.




Actividad nematicida del aceite esencial de Lippia graveolens
contra Meloidogyne enterolobiiy Rotylenchulus reniformis en pepino
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Introduccidén: Los nematodos Meloidogyne enterolobii y Rotylenchulus reniformis causan severas
pérdidas en la produccién de pepino (Cucumis sativus L.). Debido a la importancia econémica de
este cultivo y los dafios ocasionados por estos nematodos, es crucial desarrollar alternativas de
manejo integrado que minimicen su impacto en la agricultura. Objetivo: Evaluar la actividad
nematicida del aceite esencial de Lippia graveolens contra M. enterolobiiy R. reniformis en plantas
de pepino cultivadas en macetas. Métodos: Se cultivaron plantas de pepino cv. Estrada (30 dias de
edad) en macetas de 3 kg con suelo esterilizado. Se aplicaron tres concentraciones de aceite
esencial de L. graveolens (1000, 1500 y 2000 ppm) en drench al cuello de las plantas (100 mL por
maceta) cada siete dias. Treinta dias después de la inoculacidon, se cuantificé el numero de
nematodos por 100 g de suelo. Para M. enterolobii, se determind el nimero de agallas por raiz, y para
R. reniformis, el nimero de hembras por gramo de raiz y el porcentaje de necrosis. Resultados:
Todas las concentraciones de aceite esencial de L. graveolens redujeron de 96 a 100% el numero de
agallas en las raices causadas por M. enterolobii. También se observé una disminucién que varié de
54 a 100% en el numero de hembras de R. reniformis por gramo de raiz, asi como una reduccién de
10 a 70% en necrosis en raiz. Ademas, se redujo el niumero de nematodos por 100 g de suelo en
ambas especies hasta en 95%. Conclusion: El aceite esencial de L. graveolens demuestra ser una
alternativa prometedora para el manejo integrado de M. enterolobii y R. reniformis en cultivos de
pepino. Impacto: Este trabajo ofrece una solucidon biorracional para reducir las pérdidas
econdmicas causadas por nematodos en el cultivo de pepino, con un enfoque sostenible y de
minimo impacto ambiental.

Palabras clave: Lippia graveolens, nematicida botanico, nematodos.




Determinacion de la Bioaccesibilidad de Péptidos de Quesos Artesanales
Mexicanos para la Evaluacion de su Potencial Efecto Neuroprotector

Trujillo Rivera, O.A.; 'Vallejo-Cordoba, B.; 'Gonzalez-Cérdova, A.F.;
'Beltran-Barrientos, L.M.; '"Hernandez-Mendoza, A.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, A.C.; Unidad Hermosillo.

Introduccidn: Las enfermedades neurodegenerativas son un problema de salud publica por su
prevalencia y falta de tratamientos efectivos. Por lo anterior, la busqueda de alimentos que
coadyuven a los tratamientos de estas enfermedades ha ido en aumento. En este sentido, péptidos
de fuentes alimentarias como los derivados de productos lacteos fermentados han mostrado tener
potencial efecto neuroprotector; no obstante es importante determinar la bioaccesibilidad (fraccion
de una matriz alimentaria liberada durante la digestién gastrointestinal) de los mismos. Objetivo: El
objetivo del presente estudio fue determinar la bioaccesibilidad de péptidos de quesos artesanales
mexicanos liberados después de ser sometidos a digestion gastrointestinal simulada (DGS).
Métodos: Quesos artesanales (Crema de Chiapas (QCC) y Poro de Tabasco (QPT)) se sometieron a
DGS siguiendo el protocolo INFOGEST 2. Posteriormente, se determinaron los perfiles peptidicos
cromatograficos por HPLC-RP de los quesos artesanales antes y después de la DGS. Resultados:
Los resultados mostraron que después de la DGS, ambos quesos mostraron mayor (p<0.05)
abundancia de péptidos (area total QPT=3.55x10°y QCC=2.622x10° mAU*S) comparado con los
guesos sin digerir (area total QPT=7.24x10%y QCC=5.67x10*mAU*S) en extractos <3 kDa. Ademas,
el QPT mostré mayor (p<0.05) liberacién de péptidos después de la DGS que el QCC. Conclusién:
Los resultados sugieren que la DGS de queso Crema de Chiapas y Poro de Tabasco libera péptidos
que podrian tener potencial efecto neuroprotector. No obstante, alin es necesario evaluar la
inhibicion de enzimas asociadas a la neurodegeneracion de las fracciones peptidicas en estos
quesos. Impacto: Los quesos artesanales mexicanos (QCC y QPT) podrian ser revalorizados por
tener un potencial efecto benéfico en la salud neuroldgica, al ser una importante fuente de
nutrientes y de péptidos bioactivos.

Palabras clave: Péptidos, Bioaccesibilidad, Neuroproteccién, Quesos.




Efecto de la adicion de un saborizante sobre la activiadad antioxidante
y antiinflamatoria de una leche fermentada
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'"Mata-Haro V., 2Gutiérrez-Uribe J.A., '"Hernandez-Mendoza A.
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Monterrey, Campus Monterrey

Introduccidn: Previamente se ha evidenciado que la administracién de una leche fermentada (LF)
con propiedades antioxidantes y antiinflamatorias es capaz de disminuir los sintomas de depresion
y ansiedad en un modelo murino. Ante este escenario, surge el interés por evaluar esta propiedad a
través de un ensayo clinico. Sin embargo, hay que considerar que la experiencia sensorial del
paciente ante el producto juega un papel crucial en su disposicién para participar. Tomando en
cuenta que el uso de saborizantes alimentarios puede aumentar las tasas de aceptacion, el
Objetivo de este trabajo fue evaluar si la adicidon de un saborizante de fresa tiene un efecto sobre la
actividad antioxidante y antiinflamatoria de la leche fermentada. Métodos: Se prepararon dos LFs
con la cepa Lactiplantibacillus plantarum Lp39 (con y sin saborizante). Una vez transcurrido el
periodo de fermentacion (48 h, 37 °C), se realizd6 una precipitacion por variacion de pH,
obteniéndose una porcién soluble que fue fraccionada por ultrafiltracién (>10 kDa, 3-10kDa y <3
kDa). Se le evalué la capacidad antioxidante (ABTS y DPPH) y antiinflamatoria (inhibicion de tripsina
y lipooxigenasa) a cada fraccién. Resultados: No se observaron cambios (p>0.05) en la actividad
antioxidante (por ambos métodos) entre las fracciones de las LFs con y sin saborizante. Por otra
parte, se registro una dismininucion (p<0.05) del porcentaje de inhibicion de tripsina (ca. 10%) en la
fracciéon de 3-10kDa de la LF con saborizante. Conclusion: En general, los hallazgos obtenidos al
momento muestran que la adicidon del saborizante no modifica las bioactividades evaluadas de la
LF con L. plantarum Lp39. Impacto: ELconsumo de esta leche fermentada saborizada podria no solo
ser funcional para al manejo de trastornos como la depresién y ansiedad, sino también agradable
para su consumo.

Palabras clave: Leche fermentada, Antioxidante, Antiinflamatorio.




Potencial efecto neuroprotector de leches fermentadas con cepas
de Lactococcus lactis en un modelo de absorcion ex vivo

Castro-Salomoén, M., 'Gonzalez-Cdérdova, A.F., '"Hernandez-Mendoza, A.,
'BeltranBarrientos, L.M., "Vallejo-Cérdoba, B.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo A.C., Gustavo Enrique Astiazaran Rosas
No. 46 Col. La Victoria, Hermosillo, Sonora, México.

Introduccidn: Las enfermedades neurodegenerativas, representan un desafio creciente para la
salud global, por lo que se buscan nuevas estrategias terapéuticas que ayuden a retardar la
aparicion de las mismas. En este sentido, fracciones peptidicas obtenidas de leches fermentadas
(LF) con cepas de Lactococcus lactis sometidas a digestion gastrointestinal simulada (DGS)
mostraron tener potencial efecto neuroprotector in vitro e in silico; sin embargo, aln es necesario
evaluar si este efecto se mantiene después de un modelo de absorpcioén ex vivo. Objetivo: Evaluar
el potencial efecto neuroprotector de fracciones peptidicas de LF con L. lactis en un modelo de
absorcion ex vivo. Métodos: LF (30 °C, 48 h) por L. lactis NRRL B-505071 (L-571) y NRRL B-505072
(L-572) fueron sometidas a DGS y a un modelo de absorcién ex vivo. Posteriormente, se evalud la
inhibicion de enzimas relacionadas con neurodegeneracion (acetilcolinesterasa (AChE),
butirilcolinesterasa (BChE) y prolil endopeptidasa (PEP)). Resultados: La inhibicion de las enzimas
AChE, BChEy PEP fueron mayores (p<0.05) para L-571 en comparacion con L-572 (37 £ 2.23vs 26.83
* 6.04; 16 = 3.08 vs 14.36 += 2.62; y 89 + 2.66% vs 85.25 * 8.09; respectivamente). Ademas, se
observaron valores de ICs, (concentracion peptidica necesaria para inhibir la actividad en un 50%)
menores (p<0.05) en L-571 que L-572 (AChE: 0.26 = 0.06 vs 0.47 = 0.22; BchE: 0.60 + 0.15vs 0.85 +
0.27;yPEP:0.11£0.02vs 0.22 £ 0.04 mg/mL; respectivamente). Conclusidén: L-571 presentd mayor
potencial efecto neuroprotector en un modelo ex vivo; aunque es necesario determinar el efecto
neuroprotector en modelos in vivo. Impacto: Los péptidos neuroprotectores presentes en las leches
fermentadas mantuvieron su bioactividad después de ser sometidos a DGS y ser absorbidos en el
intestino. Por lo anterior, estas leches podrian ser utilizadas como coadyuvantes en la prevencion
de enfermedades neurodegenerativas.

Palabras clave: Leche fermentada, efecto neuroprotector, bacterias acido lacticas.




Leches fermentadas como potenciales reguladores en la produccion
de mediadores de inflamacion
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Introduccion: Estudios previos desarrollados en modelos in vitro e in vivo han documentado el
impacto del consumo de lacteos fermentados para estimular la produccién o modulacion de
mediadores de inflamacidén. Sin embargo, se desconoce como las moléculas bioactivas presentes
pueden ser responsables de dicho efecto. Es por ello que el objetivo del estudio fue evaluar la
capacidad de fracciones de diferente peso molecular, derivadas de leches fermentadas para inhibir
la actividad enzimatica y produccidon de mediadores de inflamacién in vitro. Métodos: Fracciones
<8y 3-10 kDa de leches fermentadas (LF) con cepas de Lactiplantibacillus plantarum 125 (LF-)25),
Limosilactobacillus fermentum J23 (LF-J23) y Lactiplantibacillus pentosus 124y 27 (LF-J24y LF-)27),
se ajustaron a diferentes concentraciones de proteina (0.025-2 mg/mL) para evaluar la inhibicion de
la enzima lipooxigenasa (LOX) y ciclooxigenasa-2 (COX). En paralelo, se evalu6 la produccion de
6xido nitrico (PM Na2NO) en células polimorfonucleares (PBMC, por sus siglas en inglés)
estimuladas con lipopolisacarido (LPS; 5 gg/mL) y las fracciones. Resultados: Las fracciones <3y
10-3 kDa de la LFJ23 y LF-J27 mostraron los mayores porcentajes de inhibicion con 28 y 29%,
respectivamente, para LOX (p <0.05) con 2 mg/mL de proteina; mientras que para COX-2, lafraccion
<3kDainhibié hasta 89% (p<0.05) con 1 mg/mL. Asimismo, en las células PBMC se produj6 46 veces
menos (p<0.05) éxido nitrico (PM Na2NO) respecto a las PBMC estimuladas con LPS. Conclusion:
Los hallazgos obtenidos evidencian que los metabolitos de peso molecular kDa disminuyeron los
mediadores de inflamacién evaluados en un modelo in vitro. Impacto: La caracterizacion e
identificacién de moléculas bioactivas de leches fermentadas, coadyuva a conocer los siguientes
pasos de la investigacion sobre el rol de estas, como mediadoras de mecanismos de inflamacion.

Palabras clave: marcadores de inflamacion, actividad enzimatica, leches fermentadas.




Optimizacion de las variables de extrusion para mejorar el potencial
metanogénico de residuos agroindustriales de noni (Morinda Citrifolia L.)
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3Santos-Ballardo D.U.
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El jugo fermentado de noni ha aumentado su popularidad por sus beneficios para la salud,
generando residuos organicos durante su industrializacién. Es crucial el aprovechamiento de estos
desechos, una de las opciones es la exploracién de su potencial para producir energia en forma de
biogas.

En el presente trabajo se utilizé la metodologia de superficie de respuesta (RSM) para optimizar las
condiciones de extrusién como pretratamiento de los residuos de noni. Se implementé un disefio
central compuesto rotable, incorporando dos factores: temperatura del extrusor (TE, de 70 a 150°C)
y velocidad del tornillo (VT, de 50 a 240 rpm), obteniendo 13 tratamientos diferentes. Ademas, se
aplicé la funcion de deseabilidad de RSM a las variables de respuesta para identificar la
combinacion 6ptima de variables TE y VT para maximizar las variables de respuesta.

Utilizando las condiciones optimas de extrusion (80.70°C, 54.71 rpm), la produccion de metano fue
de 293.013 = 7.023 mililitros por gramo de sélido volatil (mLCH,4-gTVS™), la produccién acumulada
de biogas fue de 557.671 = 7.13 mLbiogds-gTVS™, el porcentaje de degradaciéon de 70.37% + 0.83y
el porcentaje de metano fue del 63.08% = 1.84.

En conclusidon, se puede corroborar que establecer las condiciones 6ptimas de extrusion llevo a
mejoras significativas en las variables de respuesta asociadas con la digestidon anaerébica.

El aprovechamiento de residuos organicos, como los generados por la produccidn de jugo de noni,
contribuye a la sostenibilidad al reducir la cantidad de desechos que terminan en vertederos. La
produccion de biogas a partir de estos residuos crea un valor agregado a un subproducto. Este
trabajo contribuye al nuevo conocimiento sobre el potencial de los residuos agroindustriales de noni
debido a que actualmente existe muy poca bibliografia al respecto, proporcionando datos valiosos
sobre las condiciones éptimas para la produccién de biogas.

Palabras clave: noni, optimizacidn, digestion anaerdbica, extrusion.







Propiedades fisicas y nutrimentales de una botana directamente expandida
de maiz morado y jamaica de decoccion

'Rivera-Castro V.M.; 2Gutierrez-Dorado R.; 'Gutierrez-Grijalva E.P.; "Heredia J. B.; "Muy-Rangel M.D.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Culiacan. 2Universidad Auténoma
de Sinaloa, Facultad de Ciencias Quimicas

Introduccion: El alto consumos de productos ultra procesados con bajo aporte nutrimental y
elevado contenido de grasa y sodio, esta generando problemas de salud en la poblacién mexicana.
Como alternativa, se propone el desarrollo de una botana directamente expandida (BDE) a base de
maiz moradoy residuos de decoccién de jamaica. Elmaiz morado y los calices de jamaica destacan
por sus propiedades antioxidantes, el contenido de fibra dietaria y minerales, donde su
incorporacién en productos alimenticios podria favorecer la salud de los consumidores. Objetivo:
Evaluar el efecto de la inclusion optimizada de maiz morado y residuos de decoccién de caliz de
jamaica en una BDE. Métodos: Se elaboraron dos BDEs en un extrusor de tornillo simple: 1) maiz
morado integral y 2) maiz morado integral + residuos de calices de jamaica. Se evaluaron
propiedades fisicas y el contenido nutrimental en ambas botanas. Resultados: La BDE de maiz
morado integral presentd mayor expansién y densidad, sin diferencias significativas en firmeza
respecto a la BDE de maiz-jamaica. El contenido de calices de jamaica intensific6 de manera
positiva el color de la BDE; ademas estas BDE presentaron un mayor aporte de fibra dietaria y
proteinas. Conclusidn: La adicién de residuos de decoccidn de céliz de jamaica en las botanas con
maiz morado, permite obtener un producto con un color atractivo, ademas de una textura crocante,
el alto aporte de fibra soluble e insoluble y proteinas, su consumo podria ayudar en el control y
prevenciéon de enfermedades no transmisibles. Impacto: El aprovechamiento de subproductos de
residuos de decoccién de caliz de jamaica en combinacién con maiz azul, son una alternativa para
elaborar productos de alto valor nutrimental y nutracéutica, en presentaciones de facil consumo,
populares y saludables para la poblacién.

Palabras clave: Botana, caliz de jamaica, extrusion




Elaboracion de una bebida de mango fermentada
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Introduccion: En la ultima década, el consumo de bebidas funcionales ha incrementado; lo que ha
fomentado la exploracion de nuevos sustratos fermentables, con el objetivo de desarrollar
productos saludables que ofrezcan un valor afiadido. En este sentido, el mango cv. Ataulfo, rico en
nutrientes y compuestos bioactivos (carotenoides, fibra, polifenoles, minerales, vitaminas y
azucares), se convierte en un sustrato ideal para la fermentacidon con bacterias acido-lacticas (BAL)
para generar un producto de valor agregado. Objetivo: Establecer las condiciones de proceso para
elaborar una bebida fermentada de mango con cepas de Lactiplantibacillus plantarum (Lp6y Lp32).
Métodos: Las bebidas fermentadas de mango se elaboraron bajo un disefio central compuesto con
dos factores: tiempo de fermentacion y concentracion de inoculo; se cuantificé concentracion
celular (CC), compuestos fendlicos totales (CFT), flavonoides (FT), D-lactico y L-lactico.
Resultados: Alincrementar la concentracién de indculo y el tiempo de fermentacion en las bebidas
fermentadas con Lp6 y Lp32, se observdé un aumento en los valores de CC, CFT, FT, D-lacticoy L-
lactico, lo cual puede atribuirse al metabolismo de las cepas. Concentraciones de D-lactico
superiores a L-lactico se relacion6 con la inhibicion de su metabolismo, generando una
acumulacion que podria provocar acidosis D-lactica. La combinacién 6ptima de indculo y tiempo
se priorizé al maximizar CC, CFT, FT y L-lactico, y minimizar D-lactico. Con base en los resultados
obtenidos, se seleccioné la bebida de mango fermentada con Lp6 durante 21 h. Conclusion: La
estrategia experimental redujo el tiempo de fermentacion y la concentracién de inéculo en el
proceso de elaboracion de la bebida de mango fermentada con Lp6. La deseabilidad global alcanzé
unvalor de 0.87, aceptable en alimentos. Impacto: Se cuenta con informacidn experimentalmente
validada para el desarrollo de una bebida fermentada de mango, al conocer el tiempo de
fermentaciony la concentracién de inoculo éptimos.

Palabras clave: Bacterias lacticas, Fermentacion, Lactiplantibacillus spp.




Efecto de una fermentacion en estado sélido en harinas de Jatropha curcas
y Jatropha platyphylla con Saccharomyces cerevisiae
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Introduccion: El incremento en la produccién de Tilapia del Nilo ha causado una alta demanda en
la harina de pescado, surgiendo la necesidad de la busqueda de su sustitucion; un ejemplo, son las
harinas vegetales, como la de soya, no obstante, es un alimento para consumo humano. Existen
opciones como las harinas no convencionales de J. curcas y J. platyphylla, con una composicion
nutrimental similar a la harina de soya, sin embargo, su uso limitado se debe a la presencia de
compuestos antinutricionales y toxicos. La fermentacién en estado sélido mejora la calidad
nutricional en harinas y reduce compuestos téxicos y antinutricionales. Objetivo: Evaluar las
harinas de J. curcas y J. platyphylla en dietas para tilapias del Nilo. Métodos: Las harinas de J.
platyphylla (MJp) y J. curcas (MJc) se fermentaron con y sin tratamiento hidrotérmico previo y se
analizaron el contenido de fenoles totales, digestibilidad de proteinas in vitro, perfil de 4cidos grasos
y perfil de aminoacidos. El disefno experimental fue de dos factores, tipo de especie y tipo de
tratamiento aplicado, y como variables de respuesta el contenido de fenoles totales, digestibilidad
de proteinas in vitro, perfil de acidos grasos y perfil de aminoacidos. Resultados: La digestibilidad
de proteina y contenido de fenoles totales presentaron cambios después de la fermentacion entre
ambas harinas. Los acidos grasos méas abundantes son el palmitico, estearico, oleico, linoleicoy un
buen perfil de aminoacidos. Conclusidn: Las harinas que solo fueron fermentadas son las que
mejor cumplen las necesidades para alimento animal. Impacto: Debido a los altos costos de
produccidon de harina de pescado, se busca generar alternativas de harinas vegetales que sean
capaz de cumplir con las necesidades en dietas acuicolas, ademas de la generacién de trabajo para
poder producir estas harinas vegetales de J. curcas y J. platyphylla.

Palabras clave: Jatropha curcas, Jatropha platyphylla y tilapias del Nilo.




Cambios epigenéticos en el gen de GAPDH durante estrés por hipoxia
y reoxigenacion en el camaron Penaeus vannamei

Rosas-Anaya J. A.; Peregrino-Uriarte A. B.; Leyva Carrillo L.; Yepiz-Plascencia G. M.

Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.

Introduccidn: la epigenética permite a los organismos responder a diversos cambios, incluyendo
los medioambientales, alterando la expresidon génica. En Penaeus vannamei la expresion de
gliceraldehido 3-fosfato deshidrogenasa (GAPDH) es alterada por la concentracion de oxigeno y se
propone que la metilacion del ADN en el promotor podria contribuir a regular su expresion. Objetivo:
Caracterizar el promotor del gen, cuantificar la expresién génica, la actividad enzimatica de GAPDH
y la metilacion global del ADN en normoxia, hipoxia y reoxigenacion. Métodos: Se localizo el gen de
GAPDH en el genoma de P. vannamei y se realizaron analisis bioinformaticos de su secuencia y
regiones adyacentes. Se amplificaron por PCR y secuenciaron tres fragmentos de ~1000 pb en
donde se buscaron sitios putativos para factores de transcripcion (TFs). Se realizd un bioensayo con
camarones en normoxia, hipoxia y reoxigenacion y se cuantificd metilacién global del ADN,
expresion génica y actividad enzimatica. Resultados: Se detectaron secuencias consenso para
HIF-1a, p53, TBPy cinco islas CpG en el promotor. La metilacion global del DNA aumentd con hipoxia
de 12 hyreoxigenacion de 24 h, mientras que la expresidony la actividad enzimatica tuvieron cambios
mas diferentes y condicion-dependiente. Conclusidn: la secuencia del promotor de GAPDH sugiere
que es un gen regulado por cambios epigenéticos. La hipoxia y la reoxigenacién provocan
hipermetilacidon gendmica y afectan la expresion génica de GAPDH; por lo tanto, la metilacion del
ADN podria ser una respuesta a condiciones cambiantes de oxigeno. La hipoxia como la
reoxigenacion alteraron la actividad de esta enzima a partir de las 12 h de exposicion. Impacto: El
cultivo del camardn enfrenta desafios en salud y produccidon por exposicion a hipoxia. En otros
organismos se buscan alternativas terapéuticas dirigidas a modulacién epigenética para manejar
enfermedades y mantener el bienestar animal, que podrian también ser aplicadas a camaroén.

Palabras clave: promotores, metilacion, expresion génica.




Genomica comparativa: analisis de sintenia
y filogeneticos de genes de cuticula en frutos carnosos

Walenzuela-Avilés, J-A; 'Contreras-Vergara, C.A.; 2Cruz-Mendivil, A.;
3Calderén-Vazquez, C.L.; 'TiznadoHernandez, M.E.; “Hernandez-Ofate, M.A.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, A.C., Hermosillo, Sonora, México.
2CONAHCYT-Instituto Politécnico Nacional, Centro Interdisciplinario de Investigacion para el
Desarrollo Integral Regional. Sinaloa, México. 3Instituto Politécnico Nacional, Centro
Interdisciplinario de Investigacion para el Desarrollo Integral Regional. Sinaloa, México.
“CONAHCYT-Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, A.C., Hermosillo, Sonora,
México.

Introduccidn: La cuticula es una capa lipidica que recubre los drganos aéreos de las plantas
terrestres no lenosas. Se encarga de regular la evaporacion, el intercambio de gases, la proteccidon
contra radiacion ultravioleta y dafio mecanico. En frutos tiene funciones importantes durante su
ontogenia y la postcosecha, ya que participa en el ablandamiento y en la resistencia a patdégenos.
Su biosintesis estd conservada en plantas; sin embargo, su composicidn y estructura varia entre
especies, los distintos 6rganos y es modulada por condiciones ambientales. Objetivo: Realizar el
analisis evolutivo y de sintenia de genes de biosintesis de cuticula en frutos carnosos. Métodos: Se
comprobé la integridad de los genomas con BUSCO y QUAST, se utilizé OrthoFinder para identificar
los genes ortélogos y paralogos. El analisis evolutivo se realizd con FastTree y CAFES. Los dominios
conservados se identificaron usando InterPro. El analisis de sintenia se realizd con synnet.
Resultados: Se identificaron genes ortologos relacionados a la sintesis de cuticula conservados
entre especiesylos dominios presentes en estos genes. El analisis de evolucion de familias de genes
y las redes de sintenia demuestran la expansion y conservacion estructural y colinearidad de
algunos de los genes de cuticula a lo largo de la historia evolutiva de las plantas terrestres que
producen frutos carnosos. Conclusién: Existe un grupo central de genes de cuticula que se
encuentra conservado en plantas terrestres, particularmente en frutos carnosos. Dicho grupo de
genes se ha expandido significativamente a lo largo de la evolucion en plantas con frutos carnosos,
sugiriendo que tienen una funcién importante en su ontogenia y vida postcosecha. Los cuales
podrian ser buenos candidatos como marcadores moleculares para mejorar las caracteristicas de
los frutos. Impacto: Identificaciéon de marcadores moleculares que permitan seleccionar frutos con
cuticulas que presenten caracteristicas favorables.

Palabras clave: cuticula, gendmica, bioinformatica, sintenia .




Caracterizacion de la Interaccion de Derivados de Acido
Biscarbamoilcarboxilico con la Arginina Cinasa de Rhiphicephalus sanguineus

'Rojas-Cabeza J. F.; "Moreno-Cordova E. N.; 20Ochoa-Teran A.;
SAlvarez-Armenta A.; 'Ayala-Zavala, F.; 'Sotelo-Mundo R. R.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.
2Tecnoldégico Nacional de México, Campus Tijuana. *Universidad de Sonora.

Introduccidn: El control de ixddidos es un problema mundial de salud publica y pecuaria,
especialmente en el ganado bovino. En el caso de las garrapatas, estas suelen eliminarse mediante
control quimico, sin embargo, el uso prolongado de acaricidas promueve el desarrollo de resistencia
yconello, suusodesmedido. Porlo tanto, laidentificacidon de dianas moleculares en enzimas vitales
del metabolismo puede ser una forma de combatir la poblaciéon de estos organismos. En este
sentido, usamos el modelo estructural de la arginina quinasa (EC 2.7.3.3) de Rhipicephalus
sanguineus (RsAK), enzima esencial del metabolismo energético, para explorar la viabilidad de
diimidas de naftaleno, acidos naftoicos y acidos carbamoil carboxilicos (ACB) como inhibidores
competitivos en el sitio activo de RsAK mediante analisis in silico. Objetivo: Caracterizar la
interaccion de compuestos de tipo acido biscarbamoilcarboxilico con RsAK por dindmicas
moleculares y fluorescencia Métodos: se realizaron acoplamientos moleculares en autodock vina
1.2, ydinamicas moleculares en gromacs 2024.1. Resultados: encontramos que seis moléculas de
ACB interactuan con residuos conservados de los bolsillos cataliticos con un RMSD mayor que el de
ATP, pero comparable con el de Arginina. Ademas, se confirmé la interaccidon de una de las
moléculas con RsAK por opacamiento. Conclusion: estos estudios pueden proporcionar
informacién para mejorar el control quimico de R. sanguineus, y estos acidos podrian
potencialmente mejorar el control de garrapatas en sinergia con otros pesticidas. Impacto: Esta
investigacion basica puede contribuir a aminorar el efecto de la fiebre manchada a través de la
caracterizarcién de redes de interaccion de RsAK, e identificacion de nuevos compuestos acaricidas
o con sinergia, que sean mas adecuados por ser menos contaminantes o que tengan menos efectos
secundarios.

Palabras clave: Rhipicephalus sanguineus, Arginina Cinasa, Enzimologia.




Las Peptidasas Digestivas de los Decapodos: Estudio sobre el Origen Evolutivo
y la Funcionalidad de las Catepsinas D.

'Estrella-Soliz C.U.; "Muhlia-Almazan A. T.; "Huerta Ocampo J.A.; 'Sotelo Mundo R.R.;
2Rojo Arreola L.C. y *Fernandez Giménez A.V.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.2Centro de
Investigaciones Biolégicas del Noroeste S.C., Unidad La Paz. B.C.S., México. *Consejo Nacional de
Investigaciones Cientificas y Técnicas, Universidad de Mar del Plata, Argentina.

Introduccidn: Una parte esencial para el entendimiento del proceso digestivo del camarén L.
vannamei, son sus peptidasas digestivas. Este tipo de enzimas se encargan de digerir (hidrolizar) la
proteina que el camardn ingiere con el alimento y aprovecharla para su mantenimiento fisioldgico.
Se han descrito diferentes clases de peptidasas digestivas, como las serina-, cisteina-, aspartico-y
metalo-peptidasas. A lafecha, lainvestigacion del sistema digestivo del camarén se ha centrado en
las serina peptidasas; sin embargo, la presencia y participacidon de enzimas de la clase aspartico
peptidasas como la catepsina D, han mostrado ser de importancia y su funcidon en la digestion del
camaroén blanco aun no esta descrita. Objetivo: Este trabajo busca profundizar en el estudio de la
catepsina D del camardn y compararla con la de otros decapodos en los que la catepsina D, juega
un papel central en la hidrélisis proteica. Métodos: Se identificaron las dos isoformas de la
catepsina D en la glandula digestiva del camarén separando por cromatografia de afinidad a las
aspartico peptidasas y posteriormente realizar una electroforesis SDS-PAGE y un zimograma en
condiciones acidas. Resultados: Se detectaron las bandas activas de dos aspartico peptidasas con
actividad acida del extracto de glandula digestiva del camardn, con masas moleculares
aproximadas de 26y 30 kDA, confirmando los resultados previos obtenidos del analisis proteémico.
Conclusién: Dos isoformas activas de catepsina D se detectaron en condiciones acidas y se
separaron, lo que representa un avance significativo en el estudio de ambas peptidasas. Impacto:
Este trabajo permitira comprender mejor la bioquimica de la digestion proteica en el camarén
blanco y explorar su funciéon mas alla de la digestion.

Palabras clave: Bioquimica, Digestion y Peptidasa.




Microplasticos presentes en la dieta de un depredador tope del ambiente
ripario: nutria neotropical (Lontra annectens)

'Berges-Cervera, P.J.; 'Vazquez-Maldonado, L.E.; 'Delgado-Estrella, A.; ?Gallo-Reynoso, J.P.

"Facultad de Ciencias Naturales, Universidad Auténoma del Carmen, Campeche.
2Centro de Investigacion en Alimentaciéon y Desarrollo, Unidad Guaymas.

Introduccidn: se ha documentado recientemente el registro de microplasticos ampliamente
distribuidos en el medio acuatico; debido a sutamano pequenoy persistencia en el ambiente, estos
fragmentos son ingeridos por una gran diversidad de organismos. En la laguna “Las Coloradas”,
Palizada, Campeche, se ha evidenciado la presencia de este contaminante mediante el analisis en
heces de L. annectens, obteniendo un panorama del estado de conservacidon de su habitat.
Objetivo: aportar informacidn sobre el registro de microplasticos presentes en la dieta de la especie
en el sureste mexicano. Métodos: se realizaron tres recorridos (2.21 km aprox.) durante las
temporadas climéaticas de la regién: lluvias—nortes (2017), secas (2018), en el margen poniente de la
laguna a bordo de una embarcacién con motor fuera de borda. Se colectaron las heces de L.
annectens. En el laboratorio se lavaron, tamizaron, secaron y analizaron sus componentes no
digeribles, haciendo énfasis en la separacién de microplasticos. Se clasificaron por su forma,
tamano y color, se analizé su distribucidon de acuerdo con la geo-referencia de las heces de origen,
calculando su porcentaje de aparicion. Resultados: de 176 heces registradas en el periodo de
estudio, 105 contenian fibras o fragmentos de plastico y de cuatro comederos analizados, en dos se
registro la presencia de este material. Conclusion: el registro del 60% de microplasticos en el total
de heces de nutria neotropical en el area de estudio, permite visualizar el grado de impacto
ecoldgico en la trama tréfica del sistema fluviolagunar, afectando especies de valor comercial para
el consumo humano. Impacto: este es el primer trabajo para México en evidenciar la presencia de
microplasticos en la dieta de L. annectens, reflejando el impacto actual en la regidon de estos
residuos derivados de actividades antrépicas, por lo que es necesario implementar medidas para la
mitigacién de este contaminante.

Palabras clave: microplasticos, dieta, nutria neotropical.




Plaguicidas organoclorados en suelos y sedimentos del Valle del Yaqui, Sonora:
riesgo ecologico y para la salud humana

1Garcia-Beltran L.A.; 'Garcia-Hernandez J.; 2Camarena-Gémez B.O.;
2Valenzuela-Quintanar A.l.; *RojasGarcia A.E.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Guaymas. 2Centro de Investigacién
en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo. 3Universidad Auténoma de Nayarit.

Introduccidn: Este estudio analiza la presencia y distribucidon de plaguicidas organoclorados en
suelos y sedimentos del Valle del Yaqui, Sonora, una region agricola de alta tecnificacion. La
persistencia de estos compuestos y su capacidad de bioacumulacién representan riesgos
ecoldgicos y para la salud humana. Objetivo: Evaluar la concentraciéon y el riesgo ecoldgico y para
la salud humana asociados a plaguicidas organoclorados en suelos y sedimentos del Valle del
Yaqui. Métodos: Entre abril y octubre de 2022, se recolectaron 20 muestras de suelo y 5 de
sedimento, analizdndose las concentraciones de 16 plaguicidas organoclorados mediante
cromatografia. Resultados: Los analisis detectaron compuestos como y-HCH, p,p'-DDT, p,p'-DDEy
endrin aldehido en diversas concentraciones en suelos y sedimentos. Los niveles mas altos se
encontraron en dareas agricolas intensivas, sugiriendo una acumulacion histérica de estos
plaguicidas en el ambiente, con potencial riesgo ecoldgico y para la salud. Conclusién: Los
resultados confirman la presencia de plaguicidas organoclorados en la zona de estudio, sefialando
riesgos para el ecosistema y la salud de las poblaciones locales. Impacto: Este estudio aporta
informacién esencial para la gestiéon ambiental en areas agricolas, destacando la necesidad de
monitorear sustancias peligrosas como los plaguicidas organoclorados, que, aunque en desuso,
persisten en el ambiente con efectos ambientales de largo plazo.

Palabras clave: Compuestos organicos persistentes, Evaluacion de riesgos, Contaminacién por
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Reconstruccion histérica de elementos potencialmente téxicos en sedimentos
de El Molinito mediante '°Pb: Impacto del derrame de 2014

TAcosta-Fimbres K.G.; 'Jara-Marini M.E.; 2Ruiz-Fernandez A.C.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.
2Instituto de Ciencias del Mary Limnologia, Unidad Académica Mazatlan.

Introduccién: El derrame minero de 2014 en la cuenca del rio Sonora liberé 40,000 m® de una
solucién rica en elementos potencialmente téxicos (EPT) y afectd a la presa El Molinito. Este
ecosistema suministra agua a la ciudad de Hermosillo y para riego agricola. Evaluar el derrame a
largo plazo mediante el analisis de sedimentos permitira caracterizarlos y cuantificar los EPT, lo que
es esencial para comprender el impacto ambiental y los riesgos asociados. Objetivo: Reconstruir
los cambios temporales en la acumulacion de EPT en cuatro nucleos sedimentarios fechados
mediante 2'°Pb. Métodos: Se recolectaron cuatro nucleos sedimentarios en febrero de 2023 con un
nucleador de gravedad. Las actividades de ?'°Pb se determinaron por espectrometria gamma, y las
edades y tasas de acumulacion mediante el modelo CFCS. Se determind la granulometria por
difraccidn por rayos laser. Se analizaron Al, Ti, Fe, Mn, As, Cr, Cu, Ni, Pb y Zn por fluorescencia de
rayos X, mientras que el Cdy Hg por absorciéon atdmica. El grado de contaminacion se evalud con el
factor de enriquecimiento y se identificaron las posibles fuentes de EPT mediante un analisis
factorial. Resultados: Los nucleos sedimentarios comprendieron edades de 1993 a 2023, y
consistieron principalmente de limos y arcillas. Se determinaron picos de concentraciones de Mn,
Fe, As, Cu, Pb, Ni, Cr y Zn en los nucleos a varias profundidades. El As y Mn presentaron
enriquecimiento moderado, y el analisis factorial indicé que los EPT son de fuente terrigena, con
contribuciones del derrame del 2014. Conclusidn: Elderrame de 2014 contribuyé al aumento de las
concentraciones de EPT en los sedimentos de la presa El Molinito. Impacto: Este estudio ayudara a
comprender el impacto ambiental del derrame minero y al desarrollo de medidas de mitigaciéon y
remediacién en beneficio de la salud publicay del ecosistema.

Palabras clave: Derrame Minero, Elementos Potencialmente Téxicos, Fechado ?'°Pb




Bioadsorcion de metales pesados por levadura comercial microencapsulada
'Sanchez-Mexia A.C.; 'Carrillo-Pérez E.; '"Noriega-Rodriguez J.A.

'Doctorado en ciencias de la Ingenieria: Ingenieria Quimica. Departamento de Ingenieria Quimica
y Metalurgia. Universidad de Sonora, campus Hermosillo. Av. Rosales y Blvd. Luis Encinas,
Hermosillo Sonora, C.P. 83000, México.

Introduccidn: Los procesos de tratamiento de aguas para extraccion de metales son costosos. El
proceso de adsorcidon con células microbianas es una alternativa para eliminar metales disueltos
en agua, operacion conocida como bioadsorcion. Objetivo:Evaluar la capacidad de adsorcion de
cobre en solucion acuosa por levadura comercial encapsulada en esferas de alginato. Métodos:Se
preparé el encapsulamiento de levadura comercial en esferas de alginato, asi como, esferas de
alginato sin levadura utilizadas como control. La adsorcién del metal en ambos tipos de capsulas
se llevé a cabo con solucién de nitrato de cobre de concentracion conocida tipo batch. La
concentracion del cobre en la solucidon se midid por la Absorbancia con espectrofotémetro a una A
de 792 nm utilizando una curva estandar y determinando el tiempo de saturacién del metal en el
adsorbante. Adicionalmente se midié la capacidad de adsorciéon de cobre en una columna
empacada con esferas de alginato con levadura alimentada con la solucién de cobre a flujo
constante para obtener la curva de ruptura. Resultados:La mayor rapidez de adsorcidon ocurre en
los primeros 5 min disminuyendo hasta alcanzar el equilibrio a los 20 min cuando se utiliza
solamente alginato y a los 60 min cuando se utiliza la levadura inmovilizada. El modelo de Lagergen
ajusta los datos experimentales (R?>0.98). La esferas de alginato con levadura inmovilizada lograron
procesar 120 mL de solucion concentrada de Cobre, eliminando hasta 80 mg de cobre en solucion.
Se determind una capacidad de adsorciéon maxima gmax= 26 mg Cu/g adsorbente. Conclusion:Se
prepararon esferas de tamafio y forma regulares, las esferas de alginato con levadura comercial
microencapsulada presentaron mayor capacidad de adsorcion del cobre en solucién. La
inmovilizacién de levaduras permite la reutilizacion de los adsorbentes, disminuyendo los costos
del proceso. Impacto:Desarrollo de un sistema biolégico como alternativa econdmica de
remediacion de aguas contaminadas con cobre.
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Caracterizacion morfo-moleculary agresividad de hongos Botryosphaeriaceos
causantes de enfermedades de madera en arandanos en Sinaloa, México

"Nufez-Garcia P.R.; 2Rebollar-Alviter A.; *Ramirez-Gil J.G.; 'Ledn-Félix J.;
'Garcia-Estrada R.S.; 'Tovar Pedraza J.M.

'Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Coordinacion Regional Culiacan.
2Universidad Auténoma de Chapingo, Centro Regional Morelia. *Universidad Nacional de
Colombia, Sede Bogota.

El tiz6n de ramas y la muerte descendente de arandanos es una enfermedad muy importante en el
mundo y esta asociada a especies de hongos de la familia Botryosphaeriaceae. En los campos
comerciales de arandano en Sinaloa es comun observar plantas con sintomas de esta enfermedad.
Por lo tanto, este estudio tuvo como objetivo identificar a las especies de Botryosphaeriaceae
responsables de los sintomas de la enfermedad en Sinaloa, México, a través de una combinacion
de enfoques filogenéticos, morfoldgicos y patogénicos. Para esto, se recolectaron muestras
sintomaticas de ramas de 11 cultivares de arandano en 15 campos comerciales ubicados en los
municipios de Culiacan, Navolato, El Fuerte, Ahome y Guasave en el estado de Sinaloa. Se realizaron
aislamientos fungicos a partir de los tejidos sintomaticos, y se purificaron y conservaron 105
aislados con caracteristicas tipicas de los miembros de la familia Botryosphaeriaceae. Un total de
24 aislados, se seleccionaron para analisis filogenéticos (ITS, tefl-ay tub-2), morfolégicos y
patogénicos. La inferencia filogenética reveld siete especies de Botryosphaeriaceae incluyendo
Lasiodiplodia brasiliense, L. subglobosa, L. theobromae, Neofusicoccum brasiliense, N.
kwambonambiense, Cophinforma tumefaciens y Pseudofusicoccum stromaticum. En la prueba de
patogenicidad, todos los aislados indujeron sintomas de muerte descendente en las ramas de
arandano inoculadas con discos miceliales. Los aislados de Lasiodiplodia spp. fueron los mas
agresivos, seguidos de P. stromaticum, C. tumefaciens y Neofusicoccum spp. Este estudio
representa la primera asociacién de los géneros Cophinformay Pseudofusicoccum, asi como de las
especies L. brasiliense, L. subglobosa y N. brasiliense como agentes casuales del tizén de tallo y
muerte descendente de ramas de arandano en todo el mundo y proporciona una base parainiciar la
investigacion sobre el manejo integrado de esta compleja enfermedad.
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Exploracion de interacciones virales en especies de Clavibacter:
Analisis in silico de prevalencia de profagos y defensas antivirales
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Introduccidn: Clavibacter es un género bacteriano fitopatégeno que afecta cultivos de gran valor
econdémico, como tomate, maiz y papa, causando pérdidas significativas en la produccién agricola,
considerandolo un patégenos cuarentenario. Su controles unreto debido al desconocimiento sobre
los factores genéticos que determinan su patogenicidad y sus interacciones ambientales. En este
sentido, los profagos y las defensas antivirales han recibido atencidn en los recientes afios debido a
su influencia en la evolucién, patogenicidad e interacciones ecolégicas bacterianas. Objetivo:
Evaluar la prevalencia, diversidad y potencial funcional de profagos y sistemas de defensas en
genomas de Clavibacter. Métodos: Se identificaron profagos en 114 genomas de Clavibacter
utilizando PHASTER, Prophage Hunter y VirSorter2, y se anotaron con RAST, BLASTx y PFAM. Se
analizaron factores de virulencia, resistencia a antibiéticos y sistemas de defensa mediante VFDB,
ResFinder y DefenseFinder, y se utilizé VIRIDIC para clasificar los profagos y analizar su diversidad
genética. Resultados: Se encontraron 353 profagos en el 98% de los genomas de Clavibacter, de
los cuales la mayoria presentaron tamanos menores a 10 kb. Se identificaron diferentes categorias
funcionales de genes, con predominio en rutas del metabolismo del carbono. 110 de 149 grupos por
especie de profagos contienen un solo profago y el grupo con mayor cantidad de profagos mostré
alta similitud sin relacion con la especie hospedera. EL 97% de los genomas presentd sistemas de
defensa distintos a CRISPR-Cas. Conclusidn: Clavibacter muestra una alta prevalenciay diversidad
de elementos virales en proceso de domesticacién. Ademas, algunos profagos parecen haber sido
adquiridos por transferencia horizontal. Los genomas presentan sistemas de defensa distintos a
CRISPR-Cas, indicando complejas interacciones con sus hospederos. Impacto: Este estudio ofrece
una base para entender la adaptacion de Clavibacter a través de profagos y sus sistemas de
defensas.
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Analisis de la microbiota en las diferentes etapas del desarrollo
de Anthonomus eugenii (picudo del chile)

Pelayo-Ayon C.Y.; 'Chaidez-Quiroz C.; 'Gonzéalez-Gémez J.P;
'"Castro-Del Campo N.; 'Lira-Morales J.D.

'Centro de Investigacion en Alimentaciéon y Desarrollo, Coordinacién Culiacan.

Introducciodn: El picudo del chile (Anthonomus eugenii) es una plaga devastadora de Capsicum
spp., responsable de causar pérdidas econdmicas significativas. Su ciclo de vida incluye los
estadios de huevo, larva, pupa y adulto. A pesar de su relevancia econémica, la composicién y
funcién de su microbiota intestinal siguen siendo desconocidas. Se ha establecido que la
microbiota desempena un papel crucial en la adaptacién a distintos ambientes y en la resistencia a
insecticidas. Las bacterias simbidticas pueden influir en estas capacidades, incrementando la
aptitud delinsecto. Objetivo: Analizar la diversidad de las comunidades bacterianas intestinales en
diferentes estadios de desarrollo. Métodos: Se realizaron disecciones de los insectos para extraer
el intestino y obtener su material genético. Posteriormente, se secuencio la region V3 del gen 16S
rRNA para analizar la diversidad y riqueza bacteriana mediante analisis bioinformaticos.
Resultados: Se observd un incremento en la diversidad de las bacterias a lo largo del ciclo de vida,
con predominancia de las familias Enterobacteriaceae, Yersiniaceae y Erwiniaceae. El perfil
metabolico predictivo sugiere que vias biosintéticas como la biosintesis de cofactores y vitaminas
son las mas abundantes en todas las etapas del ciclo de vida. Conclusion: Los resultados muestran
un aumento en la diversidad de la microbiota a lo largo del ciclo de vida de Anthonomus eugenii, con
predominancia de Enterobacteriaceae, Yersiniaceae y Erwiniaceae. Ademas, las vias biosintéticas,
especialmente la de cofactores y vitaminas, son las mas activas en todas las etapas. Impacto: Este
estudio tiene un impacto cientifico significativo, ya que conocer la microbiota permitira en el futuro
desarrollar estrategias mas especificas y sostenibles para combatir plagas agricolas.

Palabras clave: Anthonomus eugenii, microbiota, etapas de desarrollo.




Estudio de las interacciones quimicas éster de galactomanano-acido
oleico/linoleico por medio de quimica computacional

'Gémez-Rodriguez G.H., 'Lopez-Franco Y.L., 2Meneses-Olmedo L.M., 'Lizardi-Mendoza J.,
'Arglielles-Monal W.M., ®Alvarez-Bajo O.

'Centro de Investigacion en Alimentaciéon y Desarrollo, Unidad Hermosillo. 2Pontificia Universidad
Catolica del Ecuador, campus Quito. 3CONAHCyT-Universidad de Sonora, campus Hermosillo.

Introduccidn: La transesterificacion de galactomanano (GM) surge como una estrategia para la
obtencion de estructuras de caracter anfifilico con nuevas aplicaciones tecnolégicas. Sin embargo,
este cambio estructural podria reducir las interacciones por puentes de H* entre las cadenas de
polisacaridos y modificar las propiedades de solubilidad en sistemas polimero-disolvente de
medios no acuosos. Objetivo: Determinar las energias de interaccién de los complejos éster de
galactomanano-acido oleico/linoleico por quimica computacional. Métodos: Los calculos ab initio
de diferentes complejos de decanoato-palmitato de GM-acido oleico/linoleico, se realizaron en el
programa Gaussian 16 método Hartree-Fock (HF) base 6-31+G(d,p) para la determinacién de las
energias de interaccidény se complementé con un estudio espectroscoépico por FTIR de disoluciones
de éster de GM y aceite de girasol. Resultados: Las interacciones polimero-polimero y polimero-
acido graso relacionadas a posibles interacciones hidrofébicas entre los dcidos grasos esterificados
del ésterde GMy el aceite de girasol, fueron las energéticamente mas probables al tener una energia
de interaccion menor que las correspondientes a posibles puentes de H*, esto se ve reflejado en el
espectro FTIR con un desplazamiento a un numero de onda mayor de las bandas correspondientes
alenlace O-H (#3300 cm™) y C=0 (=1700 cm™) en las disoluciones de éster de GM-aceite de girasol.
Conclusién: La disminucion de las interacciones por puentes de H* puede llevar a enredamientos
topoldgicos mediados por interacciones hidrofébicas que puedan influir en la formacion de
agregados supramoleculares dispersos en el aceite. Impacto: La determinacion de los posibles
mecanismos de interaccién molecular de sistemas polimero-disolvente en aceite de girasol de
ésteres de GM como modelo para futuras aplicaciones tecnoldgicas como la estructuracion de
aceites para la obtencion de oleogeles que funcionen como sustitutos de grasas trans.

Palabras clave: Interacciones quimicas, ésteres de galactomanano, medios no acuosos.




Efecto antibacteriano de microparticulas de quitosano y extracto de Yucca
baccata en ratas infectadas con Salmonella Typhimurium

'Guerrero-Encinas l.; '"Gonzalez-Gonzalez J.N.; 'Ayala-Zavala J.F.; '"Gonzalez-Aguilar G.A.;
2Lépez-Mata M.A.; 3Ledesma-Osuna A.l.; "Quihui-Cota L.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo. 2Universidad de Sonora,
campus Cajeme. *Universidad de Sonora, campus Hermosillo.

Introduccidn: Las infecciones bacterianas son un problema grave de salud publica. En este
contexto, una bacteria frecuente es Salmonella, causante de 16 millones de enfermedades
gastrointestinales anualmente en el mundo, caracterizada por diarrea, pérdida de peso y
leucocitosis. Sin embargo, tratamientos inadecuados con antibiéticos ha fomentado la resistencia
bacteriana, la cual ha conducido a la necesidad de explorar alternativas. Estudios previos han
demostrado que microparticulas de quitosano y extracto de Yucca baccata, exhiben actividad
antibacteriana in vitro contra Salmonella Typhimurium, aunque se desconoce su actividad in vivo.
Objetivo: Evaluar el efecto de la administracidn via oral de microparticulas de quitosano y extracto
de Yucca baccata a roedores infectados con S. Typhimurium, sobre la reduccidn del patégeno en el
intestino y valorar su perfil leucocitario en sangre. Métodos: Durante el bioensayo se realizd cuenta
viable del patégeno en heces. También, se realizaron cuentas de células blancas y diferencial
leucocitario en sangre. Resultados: Se observé unareduccion de S. Typhimurium en heces (p<0.05)
al tercer dia en el grupo infectado y tratado con microparticulas (MPQY) comparado con el control
negativo (ST). Sin embargo, a partir del tercer dia no se observaron diferencias. Ademas, el grupo ST
mostrd 4229 + 1111 leucocitos/pL, diferente al grupo control positivo (2570 += 936 leucocitos/pL). En
este contexto, no se observaron diferencias en el grupo MQPY (2905 = 1021 leucocitos/pL) respecto
a ambos controles (p>0.05). Finalmente, no se encontraron diferencias entre grupos respecto al
diferencial leucocitario (p>0.05). Conclusion: El tratamiento con MPQY mostré una tendencia a
reducir la cuenta viable del patégeno en heces y leucocitos totales en sangre. Es necesario probar
concentraciones superiores del tratamiento buscando mejores resultados, sin generar efectos
adversos. Impacto: Este trabajo aporta conocimiento sobre la potencial aplicacién antimicrobiana
que tienen los extractos naturales en la practica clinica.

Palabras clave: Yucca baccata, quitosano, Salmonella.




Estudio del Comportamiento pH-, Magnheto- y Termo-sensible de Sistemas
Terpoliméricos de Quitosana-g-(PDEAM-b-PDMAM)y Fe;0,

'Coca-Hidalgo J.J.; 2Aguilar de Armas M.R.; 'Lizardi-Mendoza J.;
3Peniche-Covas C.; 'Arguelles-Monal W.M.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, 83304 Hermosillo, Sonora, México.
2Instituto de Cienciay Tecnologia de Polimeros, CSIC, Juan de la Cierva 3, 28006, Madrid, Espafa.
3Facultad de Quimica, Universidad de La Habana, La Habana 10400, Cuba.

Introduccidn: Los polimeros “inteligentes” son aquellos que modifican sus propiedades ante un
estimulo exterior. Estos cambios estan asociados a transiciones de fase que involucran
reordenamientos macromoleculares dependiendo de la naturaleza de la transicién. Combinando
varios tipos de polimeros es posible obtener materiales sensibles a multiples estimulos. Objetivo:
estudiar el comportamiento pH-, magneto- y termo-sensible de sistemas terpoliméricos basados
en quitosana injertada con magnetita y copolimeros de poli(N,N-dietilacrilamida) (PDEAM) y
poli(N,Ndimetilacrilamida) (PDMAM) con control de la arquitectura macromolecular. Métodos: Se
obtuvieron la PDEAM-CI, la PDMAM-CL, asi como los copolimeros de bloques y aleatorios
correspondientes mediante polimerizacion radicalica por transferencia de atomo. Se realizé la
funcionalizacién de la quitosana con grupos alquino y de los polimeros sintéticos con grupos azida.
Estos procesos conocidos como reacciones “pre-click” permiten el injerto de los polimeros
sintetizados sobre la cadena principal de quitosana mediante una cicloadicidn azida-alquino
catalizada por cobre. Resultados: La estructura de estos polimeros se confirmé mediante técnicas
espectroscopicas, encontrandose unarelacion molar DEAM:DMAM =1:1 en el copolimero aleatorio.
El peso molecular de la PDMAM-CL fue Mn = 65- 80 kDa (Mw/Mn= 1.6 - 1.33). Se encontrd una
transicion de fases reversible a 28 °C para la PDEAMCI, 34.7 °C para el copolimero PDMAM-b-
PDEAM-CI, 36.5 °C para PDEAM-b-PDMAM-CLl y 72 °C para el poli(DEAM-stat-DMAM)-CL con la
consecuente formacidén de macroagregados poliméricos. Conclusion: Las diferencias encontradas
en el comportamiento termosensible de estos polimeros reflejan una variacién de las interacciones
hidrofilicas en funcién de la distribucion de las unidades de DMAM en la cadena. Impacto: Al dotar
a un material biocompatible como la quitosana de una respuesta inteligente ante cambios de
medio, estariamos transformando un recurso natural en un material avanzado con potenciales
aplicaciones biomédicas como sistemas de liberacion o terapias personalizadas donde el material
actua en funcion del entorno fisiolégico ofreciendo una respuesta controlada.

Palabras clave: LCST, copolimero de bloques, quitosana




Nanoparticulas de fucoidan/quitosano para dirigir doxiciclina al sitio
de infeccion: Un enfoque en Campylobacterjejuni

'Sandoval-Larios G.; 2Sarabia-Sainz J.A.; 'Huerta-Ocampo J.A.; 3Lagarda-Diaz 1:,
'Garcia-Galaz A.; 'Ramos Clamont-Montfort G.

'Coordinacién de Ciencia de los Alimentos Centro de Investigacion en Alimentaciony Desarrollo
A.C, Carretera Gustavo enrique Astiazaran # 46, la Victoria, No. 83304, Hermosillo, Sonora,
México.?Departamento de Investigacién en Fisica, Universidad de Sonora, No. 83190, Hermosillo,
Sonora, México. 3(CONAHCYT-Universidad de Sonora, Blvd. Luis Encinas y Rosales, S/N, Colonia
Centro, No. 83000, Hermosillo, Sonora, México. *Autor de correspondencia: gramos@ciad.mx

Introduccién: La campilobacteriosis es la zoonosis transmitida por alimentos mas frecuente a nivel
mundial. El interés por su principal agente etioldgico, Campylobacter jejuni, ha crecido en los
ultimos afnos, debido al aumento progresivo de su aislamiento, en alimentos, animales y humanos.
Elproblema se agrava por la aparicidon de resistencia a los antibiéticos en varias cepas. Es necesario
buscar alternativas para tratar la infeccién de manera eficiente. C. jejuni reconoce fucosas para
adherirse e infectar a las células intestinales humanas. Una molécula que puede actuar como
anzuelo, para evitar esta unién, es el fucoidan, un polimero de fucosa obtenido de las algas pardas
que puede utilizarse ademas, para bio-dirigir antibiéticos hacia el patégeno. Objetivo: Sintetizar
nanoparticulas (NPs) cargadas con doxiciclina (Dox), utilizando fucoidan y quitosano en proporcion
3:1. Métodos: Las NPs se caracterizaron mediante espectroscopia de infrarrojo con transformada
de Fourier (FTIR), espectroscopia Ultravioleta-Visible (UV-Vis) dispersion dinamica de la luz (DLS), y
determinacion de la eficiencia de asociaciéon y carga. La bio-direccién del fucoidan se comprobd a
través de ensayos con lectinas similares a ELISA probando concentraciones de NPs entre 60y 140
vg/mL. Resultados: Los espectros FTIR y UV-Vis probaron la incorporacion de DOX a las NPs, asi
como la presencia de los biopolimeros Los analisis de DLS mostraron la presencia de fucoidan en la
superficie de las NPs (potencial zeta de -26.12 + 0,70 mv), poblaciones monodispersasy estabilidad
durante 28 dias, Las eficiencias de asociacién y de carga de la Dox fueron 65.39 + 2.64 % y 19.61 =
2.08 0/0, Conclusiodn: C. jejuni reconoci6 a las NPs con la misma afinidad, independientemente de
la concentracion. Lo anterior demuestra el potencial del fucoidan como molécula anzuelo para el
tratamiento de la campilobacteriosis. Impacto: Estudiamos la efectividad de las interacciones
lectina-carbohidrato para dirigir doxiciclina hacia C. jejuni; La campilobacteriosis es un problema
de salud publica mundial y afecta principalmente a infantes, adultos mayores y personas
inmunocomprometidas, Recientemente existe resistencia a varios antibiéticos en esta bacteria. La
generacion de conocimientos basicos contribuira para solucionarlo.

Palabras clave: Nanoparticulas dirigidas, fucoidan, Campylobacter jejuni.







Contaminacion Microbiolégica en Agua de Uso y Consumo Humano
en Culiacan, Sinaloa

'Sanchez-Armenta C.C.; 'Castro-del Campo N.; 'Bastidas-Bastidas P.J.;
2Hernandez-Zepeda C.; 'ValdezTorres J.B.; 'Chaidez-Quiroz C.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, subsede Culiacéan.
2Centro de Investigacion Cientifica de Yucatan.

Introduccidn: La presencia de contaminantes microbioldgicos, como Escherichia coli y
Pseudomonas aeruginosa, en el agua de uso y consumo humano pueden tener efectos adversos en
la salud. Para evaluar los impactos a la salud debido a patégenos presentes en el agua se requiere
comprender el destino y el transporte de estos a través de las redes distribucion, asi como la
exposicion de los consumidores. Objetivo: Cuantificar la presencia de coliformes termotolerantes,
E. coliy P. aeruginosa en el agua de uso y consumo humano en Culiacan, Sinaloa. Métodos: Se
realizd un muestreo mensual de enero a agosto de 2024. Se tomaron muestras de agua antes y
después del proceso de potabilizacidon en dos plantas y agua de grifo, garrafén y dispensador en 30
viviendas. La identificacion y cuantificacion microbiolégica se realizd6 mediante la técnica de
filtracion por membrana, de acuerdo a la metodologia de la NMX-AA-102-SCFI-2019 con
modificaciones para coliformes termotolerantes y E. coli, y la NOM-201-SSA1-2015, con
modificaciones y para P. aeruginosa. Resultados: En las muestras de agua de potabilizadoras se
identificé la presencia de coliformes Termotolerantes, E. coliy P. aeruginosa en 43.75%, 37.5% y
37.5% respectivamente. En las muestras de agua de viviendas se identificd la presencia de
coliformes Termotolerantes, E. coliy P. aeruginosa en 29.02%, 2.36% y 23.47%, respectivamente.
Conclusidén: Las muestras de agua de agua potable en las plantas, de grifos en las viviendas y
garrafones incumplieron en 18.75%, 15% y 33.75%, respectivamente con los lineamientos de
calidad microbiolégica de las normativas nacionales. Impacto: esta investigacion demuestra la
presencia de contaminacién microbiolégica en el agua de usoy consumo humano en Culiacan, esta
informacién puede servir para la toma de decisiones por parte de las instituciones
correspondientes, lo cual, a largo plazo puede tener un impacto socialincidiendo en el ambito de la
salud.

Palabras clave: Pseudomonas aeruginosa, agua, consumo humano.




Analisis de la calidad del agua residual de la ciudad de Culiacan, Sinaloa:
Identificacion y supervivencia de virus

Lopez-Camacho G.;'Chaidez-Quiroz C.;'Aguirre-Sanchez J.R., 'Lira-Morales J.D.,
'Castro-del Campo N., 2Hernandez-Zepeda C.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Subsede Culiacan.
2Centro de Investigacioén Cientifica de Yucatan, Unidad Cancun.

Las aguas residuales son una alternativa a la problematica mundial de la escasez de agua potable.
El agua residual tratada se puede reutilizar en actividades agricolas, asi como en recreativas como
recargas de acuiferos, mantener lagos artificiales, limpieza urbana, riego de espacios publicos,
entre otros usos. Sin embargo, las aguas residuales presentan una concentracién elevada de virus
patdgenos, incluso si estas ya han sido tratadas. Asi mismo, se ha observado que los virus son
causantes de grandes brotes en la poblacion y se ha comprobado su variacion en las diferentes
estaciones del ano. Ademas, en estudios recientes se ha observado que los virus pueden sobrevivir
en las aguas residuales por periodos prolongados, lo que podria facilitar su propagacién en caso de
un manejo inadecuado. Culiacéan, Sinaloa es una de las ciudades mas pobladas del pais, teniendo
mas de 1 millén de habitantes y cuenta con una cobertura del 97.38% de saneamiento de las aguas
residuales urbanas, lo que la convierte en un modelo de estudio ideal para el establecimiento de un
sistema de vigilancia de aguas residuales. Bajo este contexto, el objetivo de este estudio es
detectar/identificar a los virus en las aguas residuales de la ciudad de Culiacan, asi mismo, se
evaluara la supervivencia de los virus en estas aguas. La deteccidon temprana de virus en aguas
residuales no solo es crucial para la prevencién de brotes de enfermedades de la poblacion, sino
que también contribuye hacia una mejor gestién de los recursos hidricos en la regién de Culiacan,
Sinaloa.

Palabras clave: virus, agua residual, supervivencia.




Interaccion antimicrobiana entre el aceite esencial de orégano
(Lippia graveolens)y el fago philLLs contra biopeliculas de patégenos
transmitidos por alimentos

'Kao-Godinez A.K.; ?Villicafa C.; 'Basilio-Heredia J.; "Valdez-Torres J.B.;
"Muy-Rangel M.; 'Leén-Félix J.

'Centro de Investigacion en Alimentaciéon y Desarrollo, Unidad Culiacan.
2CONACYT- Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, A.C.

Las biopeliculas formadas por bacterias patdégenas en vegetales frescos, como Salmonella,
Staphylococcus aureus, Listeria monocytogenes, B. cereus y Escherichia coli O157: H7, son
resistentes a los tratamientos antimicrobianos convencionales, reduciendo su eficaciade 10a 1000
veces en comparacion con las células planctdnicas. Este problema representa un desafio en la
inocuidad alimentaria, incrementando el riesgo de infecciones por patégenos multirresistentes.
Como respuesta, el desarrollo de agentes antimicrobianos “no convencionales” se vuelve
necesario, y se explora el uso de aceite esencial de orégano (AEO) y bacteriéfagos como alternativas
efectivas. Objetivo: Evaluar la eficacia antimicrobiana, anti-biofilm y anti-virulencia de una
formulacién combinada de AEO (Lippia graveolens) y el fago philLLs sobre patégenos de origen
alimentario. Se evalud la estabilidad del fago phiLLs en el AEO (2 mg/ml) a 4°C y 37°C.
Adicionalmente, se determinaron las concentraciones minimas inhibitorias (CMI) y bactericidas
(CMB) del AEO para cada uno de los patégenos de manera independiente. Los ensayos de inhibicion
y erradicacion de biopeliculas se realizaron complementando con microscopia de fuerza atdmica
para analizar su estructura. El fago phiLLs mantuvo viabilidad en AEO a ambas temperaturas. Las
CMly CMB del AEO fueron de 2 mg/ml, respectivamente. La combinacién de AEO y fago mostré una
eficacia significativa en lainhibicidny erradicacion de biopeliculas, especialmente en S. aureus, con
observaciones detalladas mediante microscopia. La combinacion de AEO y philLs representa un
tratamiento prometedor contra patdégenos en biopeliculas, con implicaciones positivas para la
seguridad alimentaria.

Palabras clave: Antimicrobiano, anti-virulencia, anti-biofilm.




Los oligosacaridos de la leche materna podrian prevenir el crecimiento infantil
acelerado mediante la modulacion de la microbiota

'Arglielles-Lépez A.; 'Calderdn de la Barca, A.M.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.

Introduccidn: El crecimiento acelerado en el primer ano de vida es un factor de riesgo para la
obesidad, y el amamantamiento exclusivo podria prevenirlo. El aumento de peso del lactante
depende de la composicién de la leche materna, que impacta la estructura de la microbiota
intestinal, que a su vez influye en el crecimiento. Objetivo: Analizar la asociacion entre la
composicién de la leche materna y la estructura de la microbiota intestinal y el aumento de peso
infantil durante el primer afo de vida. Métodos: Se incluyeron 27 diadas de madres y sus hijos
amamantados en exclusiva 25 meses. Se analizé la composicidon de la leche materna. El aumento
de peso infantil de 0-12 meses se evalud utilizando la ganancia de peso condicional. Ademas, se
analizé la composicion de la microbiota fecal infantil de una submuestra (n=12) mediante
secuenciaciéon del gen 16S rRNA. Resultados: EL 22% de los lactantes aumento aceleradamente de
peso de 0-12 meses. La leche materna contenia en promedio, proteinas (14,2 = 4,6 mg/mL), grasas
(47,7 £ 15,2 mg/mL), lactosa (64,6 = 11,7 mg/mL) y oligosacaridos (16,2 = 11,7 mg/mL). Los
oligosacaridos de la leche se asociaron negativamente con el aumento de peso infantil de 0-12
meses (B:-0,05, p=0,02). La microbiota intestinal infantil estaba dominada por el género
Bifidobacterium (61%), en concreto B. infantis (17,5%), B. breve (15,5%), B. bifidum (15,3%) y B.
longum (12,5%), como era de esperarse en lactantes amamantados en exclusiva. Conclusion: Los
oligosacaridos de la leche podrian proteger contra el aumento de peso acelerado en el primer afo
de vida, mediante la promocién de la abundancia de bacterias benéficas en el intestino del lactante,
como Bifidobacterium spp. Impacto: Este estudio destaca los beneficios del amamantamiento y
proporciona bases para promoverlo como una estrategia en la prevencién de obesidad.

Palabras clave: crecimiento infantil acelerado; amantamiento; microbiota; oligosacaridos.




Aliméntate bien cuidando el planeta: Dieta saludable
y sostenible en escolares indigenas Yaquis

"Ruiz-Lopéz N.F.; 'Esparza-Romero J.; 2Rodriguez-Ramirez S.;
Walenzuela-Guzman D.M.; "Moya-Camarena S.Y.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.
2Instituto Nacional de Salud Publica, Centro de Investigacion en Nutriciéon y Salud.

Introduccién: La comision EAT-Lancet propuso la dieta saludable planetaria basada en un sistema
alimentario sostenible; sin embargo, en grupos en situacion de vulnerabilidad como los escolares
indigenas, su cumplimiento podria comprometerse por el abandono de su dieta tradicional, el grado
de marginacién y pobreza. Para establecer la adherencia a la dieta saludable planetaria existen
varios indices y uno de estos es el indice de dieta saludable y sostenible (IDSS). Objetivo: Describir
y comprender el IDSS para su evaluacién en escolares Yaquis. Métodos: Se realizara un anélisis
secundario del estudio "Inseguridad alimentaria y estado nutricional de niflos yaquis en edad
escolar: prevalencias y determinantes". Para calcular el IDSS, los alimentos y bebidas consumidos
se clasifican en 13 grupos y se asigna un punto a cada grupo si el porcentaje de energia cumple con
la recomendacién. La clasificacion de los grupos de alimentos y su punto de corte (% energia) es:
granos enteros y derivados (>32.44%), tubérculos o vegetales con almidén (<1.56%), vegetales
(=23.12%), frutas (=5.02%), leche y lacteos (<6.12%), carne de res o cerdo (<0.64%), pollo y otras aves
(<2.48%), huevo (<1.00%), pescados y mariscos (<1.60%), leguminosas, soya y nueces de arbol
(=23.0%), grasas saturadas (<3.84%), aceites insaturados (>14.16%) y azucares agregados (<5.00%).
El puntaje acumulado resultara entre 0 y 13, donde el valor mas alto indica mayor adherencia a la
dieta saludable planetaria. Resultados: Los 133 alimentos y bebidas se clasificaron en los 13
grupos. Se realizé un desglose de las recetas de cada platillo, para saber si se cuenta con los
componentes necesarios para el calculo del IDSS y no perder el aporte de algin alimento.
Conclusién: Con los datos disponibles del estudio primario, serd posible evaluar el IDSS en
escolares indigenas Yaquis. Impacto: Conocer el IDSS, permitira proponer alternativas dietarias
enfocadas a cumplir ambos objetivos: salud y sostenibilidad.

Palabras clave: indice de dieta saludable y sostenible, escolares, indigenas Yaquis.




Grado de satisfaccion y patron de conformidad de la imagen corporal
de escolares del sur de Sonora

TGarcia-Moreno M., 2Escarcega-Galaz A.A., 'Enriquez-Rébago J.E.; "Leyva-Encinas S.A.,
2Gortares-Moroyoqui P., 2Ulloa-Mercado R.G., ?Diaz-Tenorio L.M., * Renteria-Mexia A.M.

' Maestria en Ciencias en Recursos Naturales, Instituto Tecnolégico de Sonora (ITSON), Ciudad
Obregdn, Sonora, México. ?Departamento de Biotecnologia y Ciencias Alimentarias, ITSON,
Ciudad Obregdn, Sonora, México. * Investigador titular.

Introduccidén: Durante los ultimos anos la imagen corporal distorsionada en escolares y su
asociacion con trastornos alimentarios y depresion en la adolescencia y adultez temprana ha sido
preocupante.

Objetivo: Evaluar el grado de satisfaccion y patrén de conformidad de la imagen corporal de
escolares del sur de Sonora.

Métodos: Participaron escolares de Loma de Bacum, Sonora, México. Se midié antropometria
calculandose el percentil del indice de masa corporal (IMC) por sexo y edad (CDC, 2000). Se
aplicaron cuestionarios de imagen corporal de percepcion validado en poblacién infantil (Stunkard
et al.,1990, adaptado por Collins et al., 1991) y grado de satisfaccion (Cash et al., 1990). Se
evaluaron el patron de conformidad (Marrodan et al., 2008) e indice de inconsistencia del peso
(Paeratakul et al., 2002). Se analizo la diferencia entre sexos mediante prueba T Studenty/o ANCOVA
con p<0.05 utilizando SPSS versién 21.0.

Resultados: Participaron n=128 escolares, edad 8.9+1.6 anos y 55.5% sexo femenino. Del total, 17
escolares (13.4%) indicaron disconformidad con su imagen corporal y 110 escolares (86.6%) se
percibieron conformes tal como son. Los escolares de percentiles de IMC mas bajos se percibieron
con mayor IMC, mientras que los de percentiles de IMC mas altos se percibian mas delgados.

Conclusién. La mayoria de los escolares percibieron su imagen corporal en concordancia con su
IMC real y mostraron satisfaccion con su imagen corporal. Los escolares con altos o bajos
percentiles de IMC subestimaron o sobreestimaron su figura real.

Impacto: Nuestro estudio identificé la satisfaccién de la imagen corporal de individuos en edad
temprana, el cual puede ser predictor del cambio y presencia de trastornos de la conducta
alimentaria. Los datos pueden emplearse en intervenciones para promover la satisfaccion de la
imagen corporal y con ellos prevenir enfermedades futuras. Contribuye al conocimiento sobre
nutricién y antropometria en comunidades vulnerables.

Palabras clave: Obesidad infantil, percepcién corporal, grado de satisfaccion de la imagen
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Implementacion de una Intervencion Multicomponente en Nifios Indigenas
Comcaac de Punta Chueca, Sonora

"Hugues-AyalaY.; 'Esparza-Romero J., 'Aleman-Mateo H., "Moya-Camarena SY., 2Serna-Gutiérrez
A., 'Leal-Serna M.A., 'Gallegos-Aguilar A.C, 'Rojo-Medina D.Y., *Pérez-Gil D.K., *Flores-Monge A.C.

'Centro de Investigacion en Alimentaciéon y Desarrollo, Unidad Hermosillo. 2Instituto Tecnoldgico
de Sonora, campus Obregdn. 2Universidad de Sonora, campus Cajeme. “Universidad de Sonora,
campus Hermosillo.

Introduccion: Las intervenciones multicomponente (IM), son las mas efectivas para preveniry tratar
la malnutricién en ninos preescolares (< 5 anos), y escolares (5 a 11 anos). Se conforman de tres
ejes principales: nutricidn, actividad fisica y comunidad. La integracion de la comunidad en la IM
permite que se adapte a sus necesidades culturales, mejorando su eficacia. Este trabajo presenta
el desarrollo de una IM en nifos indigenas Comcaéaac. Objetivo: Implementar una IM en nifos
preescolares y escolares Comcaac de Punta Chueca, Sonora. Métodos: Se recluté a 100 nifios
Comcaac en edades preescolar (n=21) y escolar (n=79), cada uno participé junto a su madre/tutor.
Se realizaron 24 talleres semanales durante 6 meses, incluyendo informacion sobre nutricién y
actividad fisica, ademas de promocionar el consumo de agua naturaly la creacién de huertos. Cada
taller contaba con un objetivo, una presentacidon de diapositivas y una actividad/ejercicio. Los
talleres fueron impartidos en las escuelas de la comunidad en cuatro grupos diferentes, adaptando
cada sesion conforme las necesidades de aprendizaje del grupo. Resultados: El 83% de los
participantes completaron la intervencion. Los talleres seimplementaron en el aula, parquey casas.
Cada semana se realizaba una reunion de repaso, donde se compartia un snack saludable con los
asistentes. Conclusion: La IM para ninos Comcaac se llevé a cabo y se adaptdé conforme a las
caracteristicas y necesidades de los nifios de la comunidad. Actualmente, este mismo programa se
esta implementando en el Desemboque, otra comunidad Comcaac. Impacto: La implementacion
de IM en la comunidad Comcaac, podria ayudar a prevenir y tratar el desarrollo de malnutricién y
enfermedades asociadas.

Palabras clave: sobrepeso y obesidad en nifios, nifnos indigenas, intervencién multicomponente.




Prevalencias y Factores de riesgo Asociados al Sobrepeso y Obesidad
en Escolares Indigenas Yaquis: Encuesta Representativa

WValenzuela-Guzman D.M.; 'Cabrer-Rosales M.F.; '"Montero-Ruiz E.M.; 'Reprieto-Lépez |.F.;
2Romero-Martinez M.; 3Serna-Gutiérrez A.; 'Gallegos-Aguilar A.C.; "Aleman-Mateo H.;
“Diaz-Zavala R.G.; 'Esparza-Romero J.

'Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo (CIAD, A.C.), Unidad Hermosillo, Sonora,
México. 2Instituto Nacional de Salud Publica, Cuernavaca, Morelos, México. 3Instituto Tecnolégico
de Sonora, Cajeme, Sonora, México. “Universidad de Sonora, Hermosillo, Sonora, México.

Introduccidn: El estudio del sobrepeso y la obesidad en la poblacién escolar es esencial para
prevenir futuras enfermedades crénicas y mejorar la salud a largo plazo, particularmente en
comunidades vulnerables. La comunidad indigena Yaqui, en proceso de transicidon de un estilo de
vida tradicional a uno mas moderno, enfrenta un mayor riesgo de sobrepeso y obesidad. Objetivo:
Evaluar las prevalencias de sobrepeso y obesidad en escolares indigenas Yaquis e identificar los
factores de riesgo asociados. Métodos: Se realizd un estudio transversal con muestreo
probabilistico, polietapico y estratificado. Se llevaron a cabo mediciones antropométricas de peso,
tallay circunferencia de cintura. Adicionalmente, se aplicaron cuestionarios para evaluar la dieta, la
actividad fisica, el historial clinico pediatrico, las caracteristicas sociodemograficas, la inseguridad
alimentaria y los programas de apoyo social. Resultados: Se evaluaron 526 escolares que
representan a 2,877 escolares Yaquis. Los resultados mostraron que el 21.6% de los escolares
presentaba sobrepeso, mientras que el 14.9% tenia obesidad y el 21.4% obesidad abdominal. Los
factores de riesgo asociados al puntaje Z del IMC para la edad incluyeron el sobrepeso y la obesidad
materna, el peso al nacer, el tiempo frente a pantallas y la ingesta energética. Conclusion: La
prevalencia de sobrepeso y obesidad en los escolares indigenas Yaquis fue mayor que la reportada
en poblaciones similares. Los factores de riesgo identificados subrayan la importancia de abordar
tanto aspectos familiares como conductuales parareducir la carga de obesidad en esta comunidad.
Impacto: El estudio de los factores de riesgo asociados al sobrepeso y obesidad es crucial para
disefar estrategias de intervencion efectivas, especialmente en comunidades indigenas
vulnerables.

Palabras clave: Obesidad, Indigenas, Escolares.




Evaluacion de la salud cardiovascular en escolares con una herramienta
propuesta por la Asociacion Americana del Corazén

Rojo D.Y. y Esparza-Romero J."

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.

Introduccion: Las enfermedades del corazén fueron la primera causa de muerte en adultos en
México de enero a junio de 2023 segun INEGI. Las enfermedades cardiovasculares estan asociadas
a diabetes mellitus, hipertension arterial, tabaquismo y alimentacién. Actualmente se conoce la
importancia de evaluary promocionar la salud a edad temprana por lo que la Asociacién Americana
del Corazén ha creado una herramienta para medir la salud cardiovascular infantil. Objetivo:
Describir la herramienta utilizada por la Asociacién Americana del Corazén para evaluar la salud
cardiovascular en escolares. Métodos: Se realizé una revision bibliografica sobre la metodologia
utilizada por la Asociacion Americana del Corazéon para evaluar la salud cardiovascular en
escolares. Resultados: La salud cardiovascular se evalué a través de ocho métricas, las cuales
incluyeron la alimentacion, el ejercicio fisico, la exposicién al tabaco, las horas de suefio, el IMC, la
medicion de la presion arterial, colesterol no HDL y glucosa en ayunas. Una mayor salud
cardiovascular se asocié con mejor salud a largo plazo y un menor riesgo de enfermedades
cardiovasculares en la edad adulta. Conclusién: La evaluacién de la salud cardiovascular en
escolares através de la herramienta propuesta por la Asociaciéon Americana del Corazén nos brinda
areas de oportunidad para identificar los factores de riesgo cardiovascular en escolares, para
disefar intervenciones que promuevan la salud y reduzcan el riesgo de enfermedades
cardiovasculares en la edad adulta, asi como la oportunidad de disminuir la incidencia de estas
enfermedades en futuras generaciones. Impacto: Evaluar la salud cardiovascular en escolares a
través del método propuesto por la Asociacion Americana del Corazén, permite identificar riesgo de
enfermedades cardiovasculares a edad temprana, nos brinda la oportunidad de disefar programas
de prevencién parareducir costos de salud a largo plazo. Ademas, impulsa la investigacién en salud
cardiovascular infantil.

Palabras clave: ninos corazén programas




Leucemia linfoblastica aguda: factores sociodemograficos y ambientales
relacionados con su incidencia y morbilidad en el noroeste de México

'Rivera-Medina A.M; 'Anduro-Corona |.; 2Alvarez-Bajo O.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.
2Universidad de Sonora, campus Hermosillo.

Introduccidén: En Sonora, el 69% de los casos de leucemia linfoblastica aguda (LLA) se presentan
en las zonas del valle del yaquiy mayo de vocacién agricola. Por lo que se prevé una posible relacion
entre la exposicidon a agrotéxicos y el desarrollo de la LLA. Se analizo el efecto de la exposicion a
factores ambientales adversos, influenciados por un bajo nivel socioecondmico, durante las
ventanas epigenéticas mediante un cuestionario socioambiental. Objetivo: Determinar la
asociacion entre la exposicion a factores ambientales y socioecondmicos que da lugar al desarrollo
de la LLA. Métodos: Se llevd a cabo un estudio exploratorio en pacientes pediatricos con
diagndstico de LLA del noroeste de México. Se seleccioné un grupo de pacientes diagnosticados
con LLAy se comparé con un grupo control sin la enfermedad, pareado en edad y sexo. Con base en
el cuestionario socioambiental digital se credé una base de datos con las variables de interés.
Resultados: Un anélisis preliminar de 10 casos y 10 controles reveld que los controles presentan
mayores ingresos econémicos y un consumo adecuado de frutas, verduras y alimentos de origen
animal, en comparacién con los casos. En todos los casos se encontraron antecedentes familiares
de leucemia, tanto en la familia paterna como materna; ademas, en el 50 % de los casos, el padre
trabajé en campos de cultivo. Conclusidn: El estudio sugiere una posible relacién entre el nivel
socioecondémico, la exposicidon a factores ambientales y el desarrollo de leucemia linfoblastica
aguda LLA en areas agricolas de Sonora. Impacto: Se identificaran los factores del contexto
socioambiental que condicionan el desarrollo de la leucemia linfoblastica aguda en el Noroeste de
México y en colaboracién con la sociedad civil, desarrollo de estrategias de educacion ambientaly
salud comunitaria.

Palabras clave: Leucemia linfoblastica aguda, factores ambientales, socioeconémico.




Calidad de vida en sobrevivientes de cancer de mama y mujeres
sin antecedentes de cancer después de pandemia

'Nindenshuti P.M., 'Caire-Juvera G., y 'Saucedo Tamayo M. S.

'Centro de Investigacion en Alimentaciéon y Desarrollo, Unidad Hermosillo

Introduccion: La calidad de vida relacionada con la salud (CVRS) de los sobrevivientes de cancer
puede verse afectada a largo plazo debido a la gravedad de la enfermedad, los tratamientos
recibidos y los cambios en el estilo de vida. La pandemia de COVID-19 ha modificado el estilo de
vida, y existe informacidén limitada sobre el estado actual de la CVRS de esta poblacién tras la
pandemia.

Objetivo: Comparar la CVRS percibida en sobrevivientes de cancer de mama (CaMa) y mujeres sin
antecedentes de cancer en México, después de la pandemia de COVID-19.

Métodos: Este estudio empled un disefio transversal analitico y se aplicaron cuestionarios sobre
caracteristicas sociodemograficas, calidad de vida, ansiedad, depresién y calidad del suefio en
ambos grupos.

Resultados: La edad promedio de las sobrevivientes de CaMay de las mujeres sin antecedentes de
cancer fue de 52.9 y 52.1 anos, respectivamente. Después de la pandemia, las sobrevivientes de
CaMa en comparacién con las mujeres sin antecedentes de cancer presentaron peor calidad,
duracidény eficiencia del suefio, con un mayor uso de medicamentos para dormir (40% vs. 21.7%) y
sintomas de fatiga (p < 0.05). No se encontraron diferencias significativas en la calidad de vida global
relacionada con la salud ni en los sintomas de depresion y ansiedad entre ambos grupos.

Conclusiéon: Después de la pandemia, las sobrevivientes de CaMa enfrentan mayores problemas
de suefo y fatiga en comparacion con las mujeres sin antecedentes de cancer, lo que requiere
atencion especial para prevenir su impacto a mediano y largo plazo.

Impacto: Este estudio proporciona informaciéon actualizada con evidencia que puede ser utilizada
por los responsables de la toma de decisiones en la prevencion y promocién de la salud de las
sobrevivientes de CaMa.

Palabras clave: Calidad de sueno, depresion, ansiedad.




Caracterizacion metabolomica del muérdago Phoradendron brachystachyum
e investigacion in silico e in vitro de su potencial terapéutico en trastornos
metabodlicos

"Montoya Inzunza L.A., 2Moreno Ulloa A., 2Carballo Castafieda R.A., 2Xool Tamayo J.,
'Contreras Angulo L.A., 'Leyva Lépez N., *Antunes Ricardo M., *Gonzélez Galaviz J.R.,
'"Heredia J.B., 'Gutiérrez Grijalva E.P.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Culiacan.
2Centro de Investigacion Cientifica y de Educacién Superior de Ensenada.
3The Institute for Obesity Research, Tecnolégico de Monterrey. 4Instituto Tecnolégico de Sonora

Introduccidn: El sindrome metabdlico se compone de diversas afecciones tales como diabetes,
hipertension, obesidad y dislipidemias. Por lo que la prevenciény tratamiento para este sindrome es
de suma importancia para la salud humana. Existen diversos tratamientos a base de farmacos, sin
embargo, ocasionan efectos no deseados. Las plantas del género Phoradendron han sido utilizadas
para tratar afecciones como la hipertension, hipercolesterolemia y diabetes, dentro de ellas se
encuentra la especie brachystachyum (Toji). Sin embargo, las bases cientificas que sustenten su
potencial bioactivo contra afecciones derivadas de la diabetes e hipercolesterolemia son escasas.
Objetivo: El presente proyecto se planted investigar el potencial bioactivo del muérdago Toji sobre
afecciones relacionadas al sindrome metabdlico. Métodos: Se utilizd espectrometria de masas y
tamizaje colorimétrico para identificar y caracterizar los metabolitos presentes. También se evalud
la actividad antioxidante por los métodos de FRAP, ORAC, DPPH Y TEAC, asi como su actividad
inhibitoria sobre las enzimas lipasa pancredtica y a-glucosidasa. Se compararon las huellas
moleculares entre los metabolitos identificados y farmacos aprobados por la FDA para conocer que
metabolitos serian los responsables de la actividad inhibitoria enzimatica. Resultados: Se
encontraron 59 metabolitos, principalmente flavonoides. Los extractos de la hoja demostraron los
mejores resultados en general. Conclusion: De formaresumida, esta investigacidon aporta evidencia
de metabolitos especificos de Toji, que podrian ser responsables de sus efectos terapéuticos en su
uso etnobotanico dentro de nuestra region. Impacto: Esta investigacion tiene un impacto cientifico,
socialy econdmico al aportar evidencia nueva y bases cientificas que sustentan el uso etnobotanico
que se le da a esta planta, asi como darle un valor agregado a este muérdago como un posible
coadyuvante en las afecciones del sindrome metabdlico.

Palabras clave: Sindrome metabdlico, toji, fitoquimicos, antioxidantes




Evaluacion in silico e in vivo de polifenoles microencapsulados de orégano
en la modulacion de biomarcadores de diabetes

1Cabanillas-Ponce de Ledn R.; 'Gutiérrez-Grijalva E.P.; 2Cardenas-Torres F.I.;
'Heredia J.B.; 'ContrerasAngulo L.A.; *Ontiveros-Apodaca N.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Culiacan. 2Universidad Auténoma
de Sinaloa, campus Nutricién y Gastronomia. *Universidad de Sonora, campus de Navojoa.

Introduccidn: La diabetes mellitus y sus complicaciones son unas de las principales causas de
muerte a nivel mundial, su tratamiento se basa principalmente en cambios de estilo de vida y
administracién de farmacos, estos ultimos teniendo efectos adversos no deseados. Al orégano se
le atribuyen diversos efectos benéficos para la salud, en donde destaca su efecto antidiabético,
estos beneficios se les atribuye principalmente a sus metabolitos secundaros como los
compuestos polifendlicos, teniendo estos ultimos un problema de biodisponibilidad, para esto
surge la microencapsulacion siendo una estrategia para aumentar la estabilidad y biodisponibilidad
de los compuestos. A pesar de que existe evidencia que los polifenoles tienen potencial
antidiabético, las investigaciones con orégano se central principalmente en modelos in vitro, por lo
que las investigaciones preclinicas son muy necesarias para poder dar el siguiente paso en las
investigaciones. Objetivo: Evaluar el potencial de los polifenoles microencapsulados presentes en
el orégano en la modulacién de biomarcadores clave relacionados con la diabetes en modelos in
silico, invitro e in vivo. Métodos: de forma in silico se establecera el acoplamiento de los polifenoles
del orégano con los biomarcadores de diabetes (DPP4, PISK/AKT, FOX01), asi mismo, se evaluara en
un modelo murino con ratones C57BL/6J biomarcadores relacionados con diabetes(DPP4,
PIBK/AKT, FOX01, GLUT2 y 4, IRS1 y 2), estrés oxidativo (CAT, GSH, SOD, GPx) y biomarcadores
inflamatorios (NF-kB, IL-1y 6, TNF-a). Impacto: los resultados de esta investigacion contribuiran con
elconocimiento de los posibles mecanismos de accién de los polifenoles, dando un paso mas cerca
de ensayos clinicos con humanos y asi poder utilizar polifenoles de orégano como un coadyuvante
del tratamiento de la diabetes mellitus.

Palabras clave: Diabetes, Orégano, in vivo




Potencial antiinflamatorio de extractos y microcapsulas de orégano
(Lippia graveolens) sobre ratones con inflamacion inducida

Bernal-Millan M.J.; 2Carrasco-Portugal M. C.; 'Ledn-Félix J.; 'Gutiérrez-Grijalva E.P.;
'Angulo-Escalante "M.A.; Heredia J.B.

'Centro de Investigacion en Alimentaciéon y Desarrollo, Subsede Culiacan. Laboratorio de
Alimentos Funcionales y Nutracéuticos y 2Laboratorio de Farmacologia Clinica y Experimental,
INER.

Introduccidn: La inflamacion puede ser aguda o crdnica segun el tipo de estimulo. Durante la
inflamacioén, la sobreproduccion de mediadores proinflamatorios se ha relacionado con la aparicion
de enfermedades crénico degenerativas. Para controlar este proceso se utilizan medicamentos
antiinflamatorios, sin embargo, tienen multiples efectos secundarios. Una alternativa es el uso de
plantas medicinales como el orégano. Objetivo: Evaluar la respuesta antiinflamatoria de extractoy
microcapsulas de orégano sobre modelos murinos con inflamacién inducida por carragenina y
ovoalbumina. Métodos: Se administraron muestras de orégano por via oral en 5 dosis diferentes a
ratones, y media hora después, se inyectd carragenina intraplantar. Se midié el grosor de la pata
durante 4 h. Tambien se sensibilizaron los ratones con ovoalbumina desarrollando inflamacién de
vias respiratorias. Al final de ambos estudios, se extrajo sangre y se determiné el estado de
inflamacién mediante técnicas bioquimicas y moleculares. Resultados: Se disminuyo el tamano
del edema en un 67%. En ambos modelos se redujo los niveles de células inflamatorias (leucocitos
y conteo diferencial) y nivel de citocinas proinflamatorias (IL-1B, IL-6 y TNF-a). Conclusiéon: Orégano
presenta potencial antiinflamatorio sobre inflamacién aguda y crénica en modelos murinos.
Impacto: Valorizacion del conocimiento tradicional del uso de orégano, acceso a tratamientos
alternativos, desarrollo de nuevos biofarmacos, amplificacion del conocimiento sobre fitoterapiay
avances en la medicina personalizada.

Palabras clave: Inflamacién aguda, Lippia graveolens, inflamacion crénica




Potencial antiinflamatorio y antioxidante de péptidos de hoja de higo
(Ficus carica Linn.)

'Coléon-Sandoval A.; 'Heredia J.B.; 'Contreras-Angulo L.A.; 'Leyva-L6épez N.;
'Gutiérrez-Grijalva E.P.; 'Ledn-Félix J.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Culiacan.

Introduccidn: La inflamacién protege al cuerpo del dafio causado por toxinas y estimulos externos,
cuando progresa a la etapa cronica incrementa el riesgo de enfermedades como: diabetes, cancer,
enfermedades cardiovasculares, etc. La OMS las clasifica como la mayor amenaza para la salud
humana por que causan la muerte de 3 de cada 5 personas en el mundo. Numerosos estudios han
demostrado que péptidos de vegetales modulan las vias de sefalizacidony secrecion de mediadores
inflamatorios, asi como la produccion de EROs. Objetivo: obtener péptidos de proteina de hoja de
higo (Ficus carica Linn.) y evaluar su potencial antioxidante y antiinflamatorio. Métodos: se obtendra
un hidrolizado con alcalasa de un concentrado proteico de hoja de higo y este sera fraccionado por
ultrafiltracion (<3kDa y 3-10 kDa). Mediante SDS-PAGE 1D se observara los pesos moleculares y,
posteriormente por espectrometria de masas en tandem y una base de datos de péptidos (BIOPEP)
se obtendra la secuencia de aminodacidos y el potencial bioactivo. También se evaluaran la
capacidad antioxidante mediante ORAC e inhibicion de ABTS y DPPH; la actividad antioxidante y
antiinflamatoria mediante inhibicién de EROs y citoquinas en macréfagos Raw 264.7 y la
bioaccesibilidad mediante permeabilidad en células Caco-2. Resultados: en la primera etapa se
obtuvo de las hojas secas un 15.41% de proteina, de este se hizo un concentrado proteico que tenia
un 63% de proteinay mediante SDS-PAGE 1D se observé el perfil proteico; hasta el momento se ha
iniciado con la hidrélisis enzimatica. Conclusion: se requiere concentrado proteico lo mas puro
posible para visualizar el perfil y garantizar la integridad de esta para el proceso de hidrdlisis.
Impacto: esta investigacion proporcionara bases sobre el potencial que tiene la hoja de higo para
obtencioén de péptidos con actividad antiinflamatoria.
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Validacion de un Método Amplificacion Isotérmica Mediada por Bucle
para Deteccion de Coccidioides spp. en Muestras Clinicas
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Introduccidn: La coccidioidomicosis es una enfermedad sistémica, endémica de regiones
desérticas de América, y causada por Coccidioides immitis y Coccidioides posadasii. Se distribuye
principalmente en los estados fronterizos entre México y Estados Unidos. Los grupos en riesgo de
adquirirla incluyen personas en contacto con tierra por riesgo laboral; y aquellos susceptibles a
diseminacidén por inmunocompromiso. México carece de informacién epidemiolégica y pruebas de
laboratorio accesibles, por lo que es necesario desarrollar nuevas opciones. Objetivo: Validar un
ensayo LAMP para deteccién de la region 5.8S-ITS2 de Coccidioides spp. en muestras clinicas.
Métodos: Se utilizaron viales de reaccién con polimerasa Bst 2.0, buffer LAMP 10X (MgS0O4 2uM),
iniciadores, dNTP “s, betaina 5M, agua y plasmido recombinante incluyendo la regién 5.8S-ITS2
como control positivo. Estos se llevaron a reaccién a 60°C/50min en bloque térmico y se interpreté
agregando 1uL de SYBR® Green 1,000Xy por electroforesis en gel de agarosa al 1%. La sensibilidad
analitica se evalud con seis niveles en seis corridas, realizando diluciones del plasmido en matrices
de expectoracion en factores de 10; mientras que la especificidad con panel de reaccidn cruzada de
13 patdégenos respiratorios, y un panel de interferentes. La validacién clinica se realizé con 43
muestras de pacientes con sospecha de coccidioidomicosis obtenidas de 3 hospitales de Sonora.
La extraccién de DNA se realizé con kit comercial en columna con modificaciones menores al
método. Resultados: LAMP tiene limite de deteccion de 2x10° copias/uL, no presenté reaccién
cruzada con patégenos evaluados, y no se inhibid con etanol (1%), sacarosa (10%) y hemoglobina
(40 ng/uL). En validacién clinica se observo Sensibilidad: 68%, Especificidad: 90%, Valor predictivo
positivo: 94% y negativo: 53%. Conclusion: El ensayo LAMP 5.8S-/TS2 es un método accesible y
confiable para deteccion de DNA de Coccidioides. Impacto: Esto podria facilitar el diagndstico en
instituciones de salud de recursos limitados.

Palabras clave: Diagndstico molecular, Micosis, Neumonia.




Desarrollo de complejos nanoparticulados de polielectrolitos derivados
de polisacaridos naturales para el tratamiento del cancer de mama
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'"Universidad de Sonora, Departamento de Investigacion en Polimeros y Materiales, Campus
Hermosillo, CP 83000, Hermosillo, Sonora, México, 2Universidad de Sonora, Departamento de
Fisica, Campus Hermosillo, CP 83000, Hermosillo, Sonora, México, *Universidad de Sonora,
Departamento de Agricultura y Ganaderia, Campus Hermosillo, CP 83000, Hermosillo, Sonora,
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El tratamiento del cdncer de mama presenta desafios debido a la baja especificidad de los
tratamientos de quimioterapia, lo cual provoca efectos secundarios. En este contexto, los
complejos nanoparticulados de polielectrolitos basados en polisacaridos naturales se han
destacado como una estrategia prometedora, ya que permiten una liberacién controlada de agentes
terapéuticos gracias a la biocompatibilidad de los polisacaridos. La modificacién quimica de estos
polisacaridos incrementa su afinidad por las células cancerosas y facilita la incorporacién de
farmacos. Un avance importante es la incorporacion de anticuerpos como el anti-HER2, dirigido a
células que sobreexpresan este receptor en el cancer de mama. Este estudio detalla la produccidn
de nanoparticulas poliméricas de quitosano mediante gelificacionionotrépica, conlaincorporacion
de anticuerpos anti-HER2 y curcumina, un polifenol natural con propiedades terapéuticas. La
incorporacion del anticuerpo se logré utilizando quimica de EDC, y las nanoparticulas resultantes
presentaron un diametro de 250 nm, un potencial Z de entre -27 y -30 mV, y una eficiencia de
encapsulacién de curcumina del 89%. Los analisis ATR-FTIR confirmaron la presencia de ambos
componentes en la estructura. Estudios futuros evaluaran su actividad antiproliferativa en células
de cancer de mama, representando un avance en el desarrollo de tratamientos mas especificos y
seguros para esta enfermedad mediante la combinacién de las propiedades de polisacaridos y
anticuerpos anti-HER2.

Palabras clave: HER2 (Receptor 2 del Factor de Crecimiento Epidérm, EDC (1-etil-3-
(3dimetilaminopropil)carbodiimida), ATR-FTIR (Espectroscopia de Infrarrojo por Transformada de
Fourier).




Disefo de Inmunosensor Electroquimico para la Deteccion de Veneno
de Serpiente de Cascabel (Crotalus spp.)
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'Santacruz-Ortega H.C.; 2Sarabia-Sainz J.A.

'Departamento de Investigacién en Polimeros y Materiales, Universidad de Sonora, Hermosillo,
83000, México. Departamento de Investigacion en Fisica, Universidad de Sonora, Hermosillo,
Sonora, 83000, México.

Introduccion: Las mordeduras de serpientes de cascabel (Crotalus spp.) representan un problema
de salud publica significativo en diversas regiones geograficas, lo que resulta en una considerable
morbilidad y mortalidad. La deteccién rapiday precisa del veneno de serpiente es esencial para una
intervenciéon médica efectiva, ya que la identificacién oportuna es critica para mitigar
complicaciones severas y mejorar los resultados en los pacientes. Actualmente, los biosensores
electroquimicos son una herramienta esencial para muchos diagndsticos biomédicos. Objetivo:
Este proyecto propone el desarrollo de un inmunosensor electroquimico para la deteccién rapiday
econdmica del veneno de serpiente de Cascabel (Crotalus spp.) Métodos: Se modificara la
superficie de los electrodos de carbono serigrafiado con nanoparticulas de oro mediante deposicion
electroquimica. Luego, se inmovilizaran anticuerpos especificos para las toxinas del veneno
utilizando agentes de enlace covalente. La respuesta electroquimica del sensor se evaluara
mediante espectroscopia de impedancia electroquimica (EIS) para medir los cambios en la
resistencia de transferencia de carga y otros parametros electroquimicos, en presencia de
diferentes concentraciones de veneno. Resultados: Se espera que el inmunosensor presente una
alta sensibilidady especificidad para las toxinas delveneno, con una respuesta electroquimica clara
que sea proporcional a las concentraciones de veneno detectadas. Conclusidn: El desarrollo de
este inmunosensor podria proporcionar una herramienta efectiva para la deteccién rapiday precisa
del veneno de serpiente, lo cual es crucial para mejorar la atencion médica en casos de
envenenamiento. Impacto: La implementacién de esta tecnologia tiene gran potencial para mejorar
la gestion del envenenamiento por mordedura de serpiente de cascabel, proporcionando a los
profesionales de la salud una herramienta innovadora que permita mejorar la atencién a los
pacientes en areas donde estas mordeduras son comunes.

Palabras clave: Biosensor, Electroquimica, Serpiente Cascabel.




Patron de reconocimiento de lectinas de plantas hacia monocitos tumorales
(THP-1) y monocitos de sangre periférica humana
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2Departamento de Fisica, CONAHCYT Universidad de Sonora, Hermosillo, 83000. México.

Introduccidn: la leucemia monocitica aguda es una leucemia mieloide que se caracteriza por una
produccion descontrolada de células blasticas. Los cambios en las estructuras de glicosilacion son
uno de los primeros eventos que suceden en el cancer y que se han relacionado con un prondéstico
desfavorable. Las células tumorales pueden presentar oligosacaridos con estructuras incompletas
0 nuevas. Estas estructuras son consideradas potenciales blancos moleculares para el
reconocimiento de células tumorales. Las lectinas de plantas se han utilizado para explorar los
cambios en la glicosilacion, ya que pueden unirse de manera especifica y reversible hacia mono y
oligosacaridos. Objetivo: en este trabajo, se evalud el reconocimiento de las lectinas de plantas,
Olneya tesota (PF2), Phaseolus vulgaris (PHA-L), Canavalia ensiformis (Con A), Triticum aestivum
(WGA), Sambucus nigra (SNA), Ulex europaeus (UEA 1) y Lotus tetragonobus (LTL). Métodos: usando
microscopia 6ptica se evalud la interaccion de monocitos tumorales THP-1 y monocitos de sangre
periférica humana del sistema ABO con lectinas inmovilizadas. Se realizé una comparativa con la
interaccion de las lectinas hacia monocitos y se cuantificé el niumero de células que se uniron.
Resultados: Las lectinas de plantas evaluadas mostraron diferencias en el patron de
reconocimiento entre monocitos tumorales THP-1 y monocitos de sangre periférica humana del
sistema ABO. Conclusion: estos hallazgos sugieren que las lectinas podrian ser una herramienta
prometedora para la deteccidon de monocitos tumorales. Impacto: Las lectinas podrian utilizarse en
el diagnodstico de la leucemia monocitica aguda mediante su incorporacion en plataformas
analiticas.

Palabras clave: Lectinas de plantas, leucemia, monocitos, THP-1.




Identificacion y caracterizacion bioinformatica de proteinas de union
a receptores en bacteriofagos para terapia contra Acinetobacter baumannii

1Castillo-Olea M.A.; "Chaidez-Quiroz C.; 'Castro del Campo N.;
'Gonzales-Gémez J.P.; 'Lira-Morales J.D.
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Introduccion: Acinetobacter baumannii, es una amenaza para la salud publica a nivel mundial.
Acinetobacter es causante de infecciones nosocomiales severas y dificiles de tratar debido a la
capacidad de presentar resistencia antibiéticos. En afnos recientes, la terapia con bacteriéfagos
(fagos) se ha retomado como una alternativa al uso de antibidticos convencionales, gracias a su
capacidad de atacar de manera especifica a las bacterias. La especificidad de los fagos hacia su
huésped se encuentra determinada por las proteinas de unién a receptores (RBPs), las cuales
permiten el reconocimiento y la adhesién a distintos receptores de superficie bacteriana. Sin
embargo, la identificacion y caracterizacion de RBPs eficaces para A. baumannii sigue siendo un
area poco explorada. Objetivo: El objetivo principal de este proyecto es identificar y caracterizar
RBPs en genomas de fagos que atacan a Acinetobacter baumannii. Métodos: Se analizaron 13
genomas pertenecientes al ceparioy a la base de datos de LANIIA. Las secuencias de posibles RBPs
fueron identificadas mediante herramientas de alineacién y anotacién de dominios proteicos, asi
como algoritmos de aprendizaje automatico para identificacidon de proteinas de novo, por ultimo la
caracterizacion estructural se realizé usando modelos de prediccién tridimensional. Resultados: Al
analizar el genoma de 13 bacteriéfagos, se logrd identificar 3 RBPs diferentes, estos presentan
homologia con fibra de cola en forma de L del fago T5 y fibra de cola del fago P22, asi como una
proteina sin homologia directa, el analisis de los dominios revelo que presentan actividad de pectin
liasay una de ellas con actividad endosialinasa. Conclusién: La identificacion y caracterizacién de
RBPs confirma su potencial como terapia fagica y sus posibles dianas. Impacto: Este trabajo
contribuye al desarrollo de tratamientos alternativos a los antibidticos, promoviendo la apertura de
posibilidades para el tratamiento de bacterias patdgenos, disminuyendo la dependencia en
antibidticos.

Palabras clave: Acinetobacter baumannii, Proteinas de union a receptores (RBPs), bioinformatica.




Fago vB AbaP Indie promueve la sinergia de antibioticos y resensibiliza
a Acinetobacter baumannii a los antimicrobianos
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Introduccidn: La resistencia a los antimicrobianos es uno de los mayores retos en la medicina
moderna, particularmente en el tratamiento de infecciones causadas por Acinetobacter baumannii.
Este patégeno critico ha desarrollado resistencia a multiples antibiéticos, lo que complica su
tratamiento clinico. Como alternativa prometedora, la terapia con fagos ha resurgido, y la sinergia
fago-antibiético ha mostrado ser una estrategia eficaz. En este estudio, se investigé la capacidad
terapéutica del fago litico Indie contra A. baumannii multirresistente. Objetivo: Evaluar la sinergia
entre el fago Indie y los antibidticos betalactamicos en A. baumannii multirresistentes. Métodos: Se
realizd el aislamiento y caracterizacidon integral (bioldgica, morfolégica y gendmica) del fago Indie y
un estudio de sinergia fago-antibiético in vitro usando ceftazidima y piperacilina-tazobactam como
agentes antimicrobianos. De manera que, se evalué la combinacién fagoantibiético en la cepa A.
baumannii AbAKO3, midiendo la densidad 6ptica a 600 nm durante 17 h, con intervalos de 15 min,
representada en sinogramas. Resultados: La combinacion del fago Indie con ceftazidima mostro un
efecto bactericida superior al uso individual de ambos agentes. A dosis subinhibitorias de ambos
agentes, se observd una sinergia significativa (P < 0.05), logrando mas del 85% de reduccion
bacteriana en 17 h. Esta combinacién también superd la fago resistencia. Conclusion: El fago Indie
en combinacién con ceftazidima muestra un mejor efecto bactericida y restaura la sensibilidad de
A. baumannii a este antibiético a dosis mas bajas, lo que optimiza las dosis para futuros ensayos in
vivo y sugiere el uso potencial de esta estrategia en estudios clinicos. Impacto: Este estudio ofrece
una base de conocimiento sobre el desarrollo de nuevas estrategias combinadas para enfrentar la
resistencia a los antimicrobianos. Esto facilitara la reduccién en el uso de antibiéticos y los costos
meédicos, mejorando el tratamiento de infecciones graves ocasionadas por patdégenos bacterianos
multirresistentes.

Palabras clave: Resistencia antimicrobiana, Sinergia fago-antibiotico, Terapia con fagos.




Caracterizacion genomica de cepas de Escherichia coli
productora de toxina shiga
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la Investigacion en Inocuidad Alimentaria. 2USDA/ARS/WRRC, Produce Safety and Microbiology
Research Unit, Albany, California, United States.

Escherichia coli, productora de toxina Shiga (STEC), es un patdgeno de transmision alimentaria de
caracter zoonotico, que representa un grave problema para la salud publica. El serotipo STEC mas
prevalente en enfermedades humanas es el O157:H7. Diversos estudios han investigado la
patogenicidad de cepas STEC aisladas de alimentos, sin embargo, sigue existiendo poco
conocimiento sobre el potencial patogénico de las cepas de STEC de muestras ambientales y de
animales. Tanto el ambiente como los animales desempefan un papel crucial en la diseminacién
de estos patdgenos. Por ello, es esencial generarinformacion actual sobre la presencia de serotipos
circulantes de Escherichia coli (STEC) ambientalmente, generando una mejor comprension del
patégeno en estos entornos. Objetivo: Identificar los factores de patogenicidad y resistencia
antimicrobiana de cepas de Escherichia coli (STEC) aisladas de muestras de agua superficial y de
animales. Métodos: Se realizé la busqueda de genomas completos en la base de datos NCBI
Pathogen Detection database acotando la busqueda de cepas que provengan de muestras de agua
y heces de animales. Una vez obtenidos se realiz6 una caracterizacion genética utilizando
herramientas bioinformaticas para la alineacién y anotacidon de genes de virulencia y resistencia
antimicrobiana en las secuencias. Resultados: Se identificaron 434 cepas que cumplian con los
criterios de busqueda. Respecto a la caracterizacion funcional de los genes de virulencia dio como
resultado la identificacidon de genes Stx en el 50% (221/434) de los genomas. Respecto a los genes
de resistencia se identificé que poseen genes que contribuyen a la resistencia antimicrobiana.
Conclusién: La caracterizacion genética contribuye a una mejor caracterizaciéon de la
epidemiologia de las poblaciones de E. coliy la relacion con hospedadores especificos y fuentes de
contaminacion. Impacto: Este trabajo contribuye a generar informacion sobre el potencial
patogénico de cepas STEC a nivel global.

Palabras clave: Escherichia coli (STEC), virulencia, resistencia antimicrobiana.




Resistencia antimicrobiana de aislados clinicos de E. coli reportados en México
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para la Investigacion en Inocuidad Alimentaria 2Universidad Auténoma de Sinaloa, Facultad de
Medicina Veterinaria y Zootecnia.

Introduccion: El enfoque “Una Sola Salud" es un concepto que reconoce la conexién entre la salud
humana, la salud animaly la salud ambiental. Escherichia coli es una bacteria que tiene un impacto
en estos ambitosy en la salud publica global, debido a su capacidad para causar infecciones graves,
diseminarse en diversos entornos y desarrollar resistencia a antibidticos. Estudios sugieren que las
enterobacterias, al encontrarse en diferentes ambientes enfrentan condiciones estresantes como
radiacion solar, escasez de nutrientes, temperaturas, pH, humedad, desinfectantes, antibidticos
entre otros, que pueden influir en su supervivencia y distribucidon, provocando cambios genéticos
que confieren resistencia, mecanismos de evasion, formaciéon de biopeliculas, utilizaciéon de
diferentes fuentes de carbono, entre otros. Objetivo: Caracterizar in silico el contenido de genes de
virulencia y resistencia a antibidticos de serotipos de E. coli de origen clinico en México. Métodos:
Once aislados clinicos de E. coli provenientes de pacientes de un hospital de Culiacan, Sinaloa
fueron secuenciados; adicionalmente 60 genomas de E. coli clinicas de diferente localizaciéon en
México fueron descargados. Todos los genomas fueron sujetos de caracterizacion in silico y
determinar los perfiles de genes de resistencia mediante la utilizacién de herramientas
bioinformaticas. Resultados: el secuencio-tipo (ST) 131 y 69, asociados principalmente a
infecciones en vias urinaria se presentan con mayor frecuencia. Los aislados clinicos presentan
diferentes perfiles de genes de resistencia a antibiéticos. Conclusion: Existe variabilidad en los
serotipos, y ST de E. coli circulantes en México, asi como en el perfil de genes de resistencia a
antibioticos que presentan. Impacto: Este estudio tiene un impacto cientifico significativo, ya que
conocer los principales serotipos de E. coli causantes de enfermedades y su contenido genético
asociado a resistencia a antibidticos contribuye en la busqueda de alternativas de tratamiento y
control de enfermedades.

Palabras clave: resistencia a antibioticos, E. coli, bioinformatica.




Efecto del uso de bacteriofagos en la microbiota intestinal de tilapia
(Oreochromis niloticus) infectada con bacterias patégenas”
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Introducciodn: La acuicultura es un sector de gran relevancia dentro de la industria alimentaria. No
obstante, la intensificacion de los sistemas de produccidon incrementa la susceptibilidad a
enfermedades bacterianas, lo que conlleva altos niveles de mortalidad y significativas pérdidas
econdmicas. Ante este escenario, se han propuesto diversas alternativas, entre las que destacan
los bacteriéfagos como una opcidn prometedora para combatir estas infecciones. El uso de estos
microorganismos como terapia en el tratamiento de enfermedades bacterianas en peces contribuye
a mejorar la salud de los cultivos acuicolas. Objetivo: Evaluar el uso de bacteriéfagos en la
composicion la microbiota intestinal de tilapia (Oreochromis niloticus) infectada con bacterias
patégenas. Métodos: Se realizara un diseno experimental de tratamientos distribuidos en tilapias
sanas, sanas con bacteriofagos, infectadas con bacterias patégenas e infectadas y tratadas con
bacteriéfagos. Se evaluarad la microbiota intestinal mediante secuenciacién de biomarcadores
taxondmicos y analisis bioinformatico. Ademas, se monitorearan parametros fisiolégicos y
productivos para evaluar el estado de salud de los peces. Resultados: Se espera observar una
reduccion significativa de las bacterias patdgenas, cambios en la composicion de la microbiota
intestinaly una mejora en la salud general de las tilapias tratadas con bacteriéfagos. Conclusién: El
uso de bacteriofagos puede ser una terapia eficaz para controlar infecciones bacterianas en tilapia,
lo cual resultaria en un equilibrio saludable en la microbiota intestinal, mejorando el estado general
de los peces. Impacto: Este estudio impulsa terapias sostenibles en acuicultura al disminuir las
pérdidas econdmicas causadas por la mortalidad de peces y reducir la dependencia de antibidticos.
En el ambito cientifico, aporta conocimientos sobre la interaccién entre bacteriéfagos y la
microbiota intestinal. Socialmente, fomenta una produccidn responsable, beneficiando tanto a
consumidores como a productores.

Palabras clave: tilapia, infecciones, bacteriéfagos.




Geles hibridos a base de hidrogel de almidén de malanga
(Colocasia esculenta) y oleogel de cera de abeja
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Introduccion: La creciente demanda de alimentos mas saludables ha impulsado la busqueda de
alternativas para reducir grasas saturadas y trans que son perjudiciales para la salud. Aunque las
grasas son esenciales para la textura y jugosidad de los alimentos, su reduccién plantea desafios en
la calidad sensorial. Los geles hibridos (GH) son sistemas innovadores que combinan un oleogel (O)
yun hidrogel (H), proporcionando una solucién prometedora que mantiene propiedades funcionales
similares a las grasas convencionales y mejora el perfil lipidico. Objetivo: Disenar GH utilizando un
O compuesto por aceite de canola (AC) y cera de abeja (9:1% p/p) y un H de almidén de malanga
(10% p/p). Métodos: Se evaluaron las propiedades fisico-quimicas (humedad, pH, firmeza,
parametros de color (L, a, b*)); funcionales (capacidad de retencion de agua y de aceite); y
estructurales (FTIR y microestructura). Resultados: El contenido de humedad, la firmeza y los
parametros colorimétricos se vieron afectados (p<0.05) por el incremento del O en las
formulaciones. Este aumento provoco tres inversiones de fase: O/W, W/O y estructuras bicontinuas.
Ademas, se observé un incremento en el tamafio de particula, que oscilé entre 36.3+17.19y 68.60
+ 25.44 um. Los espectros FTIR mostraron bandas a 2852-2920 cm™' (C-H en cadenas alifaticas) y
bandas a 1159y 1745cm™" (C-OyC=0de triacilglicéridos del AC). Conclusion. Es posible formular
GH de O de AC y cera de abeja, e H de almiddn de malanga como almiddén no convencional. Estos
GH presentan propiedades comparables a los GH elaborados con almidones comunes y ofrecen
una alternativa sostenible y prometedora para reducir grasas saturadas y trans en aplicaciones
alimentarias. Impacto: Este estudio promueve opciones alimentarias mas saludables y soluciones
innovadoras para reducir grasas en productos, contribuyendo a la sostenibilidad industrial y
fortaleciendo las politicas de nutricion publica.

Palabras clave: geles hibridos, oleogel, hidrogel.




Primeras aproximaciones sobre el adenoviroma del ensilaje de agave
'Hernandez-Perea F, E.; 2Camacho-Tovar M. E, 20ctavio-Aguilar P.; 'de la Torre M.

TCentro de Investigacién en Alimentacion y Desarrollo, subsede Hidalgo. 2Centro de
Investigaciones Bioldgicas, Universidad Autonoma del Estado de Hidalgo, Ciudad del
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Introduccion: el ensilado se basa en una fermentacién acido lactica que busca la conservacion de
la energia, nutrientes y materia seca, una de sus aplicaciones es la preservacioén de forrajes utilizada
en paises industrializados pero su adopcién en paises en desarrollo y pequenos productores es
escasa. En México se han desarrollado investigaciones con miras a la busqueda de nuevos forrajes
y la adopcion de la técnica para pequenos productores, en especial de zonas aridas, donde Agave
salmiana una planta adaptada para condiciones ambientales agrestes cuenta con capacidad
probada para ser ensilada. Sin embargo, desconocemos a todos los microrganismos involucrados
en este proceso y la presencia de los oxalatos y saponinas podrian ocasionar cambios a nivel
microbiolégico en detrimento de la calidad del ensilado, Ademas, la infeccidén por fagos puede
también deteriorar el ensilado. El objetivo de este trabajo fue describir el proceso fermentativo de
ensilados de A salmiana con énfasis en el adenoviroma. Métodos: se desfibraron y colocaron 1 8
kilos de penca de A. salmiana en seis microsilos de PVC. Se realizaron andlisis microbioldgicos y de
ADN ambiental a varios tiempos para caracterizar el proceso. Resultados: los bacteriofagos
dominan la comunidad siendo los fagos que infectan a los géneros Lactobacillus, Enterococcus,
Streptococcus, Leuconostoc, Erwinia y Bacillus los mas abundantes. Cabe mencionar la
identificacion de dos megavirus: Acanthamoeba polyphaga moumouvirus y Pandoravirus salinus,
siendo el primer registro de ambos en ensilados. Conclusidén: los resultados obtenidos han
demostrado que la concentracion de fagos incrementa a lo largo del proceso fermentativo, pero se
reduce su diversidad. Impacto: estos resultados junto con los de otras poblaciones de
microrganismos encontradas en el silo demuestran la inocuidad del agave ensilado y proporcionan
las bases para la mejora del proceso fermentativo.

Palabras clave: agave ensilado, adenoviroma.




Descubriendo el potencial metabélico para la sintesis de antifungicos
a través de la actinoacteria Amycolatopsis BX17

'Palafox-Félix Michel, 2Huerta-Ocampo José Angel, 'Aguirre-von-Wobeser Eneas,
?Hernandez-Ofate Miguel Angel, 'Cabrera Rosina.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Subsede Hidalgo, Distrito de Educacion,
Salud, Ciencia, Tecnologia e Innovaciéon de Hidalgo, Blvd. Santa Catarina C.P. 42163 San Agustin
Tlaxiaca, Hidalgo, Mexico. 2Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Carretera
Gustavo Enriqgue Astiazaran Rosas, No. 46 Colonia La Victoria, C.P. 83304 Hermosillo, Sonora,
México.

La milpa es un ecosistema agricola que conserva técnicas tradicionales de labranza que permiten
la conservacién de comunidades microbianas benéficas en el suelo. En este sentido, Amycolatopsis
BX17, una actinobacteria aislada en este agroecosistema, ha demostrado promover el crecimiento
vegetal y prevenir la colonizacidon de Fusarium graminearum en las raices de plantas de maiz
mediante la accidn de metabolitos antiflngicos. Por ello, estudiar la microbiologia del suelo de
estos agroecosistemas contribuye para comprender el balance ecoldgico que permite la baja o nula
incidencia de enfermedades en las plantas. Por lo tanto, para explorar el potencial de Amycolatopsis
BX17 para la sintesis de metabolitos antiflngicos se secuencié su genoma utilizando tecnologia
Ilumina TruSeq. Las proteinas involucradas en el metabolismo secundario se clasificaron utilizando
la base de datos de KEGG (Kyoto Encyclopedia of Genes and Genomes) y se realizé la busqueda de
los grupos de genes biosintéticos (BGC) mediante antiSMASH. Los resultados mostraron que la cepa
BX17 posee un genoma con un tamafno de 9.82 Mb junto con 39 grupos de genes biosintéticos para
la sintesis de metabolitos secundarios (BGCs). Entre los genes mas relevantes descubiertos se
encuentran los asociados alregulador transcripcional de la familia GntR, asi como vias biosintéticas
relacionadas con el metabolismo del glutamato y shikimato. Este hallazgo se alinea con estudios
protedmicos realizados previamente en los que se encontré que la cepa BX17, al ser cultivada en un
medio minimo que contiene glutamato, ejerce el mayor efecto antagdnico contra el hongo
fitopatogeno F. graminearum, posiblemente mediante la sintesis del antifungico equinosporina. La
relevancia de estudios sobre el metabolismo del género Amycolatopsis, utilizando herramientas
gendmicas, proporciona un analisis global que permite dilucidar los mecanismos relacionados con
la sintesis de estos metabolitos antifungicos.

Palabras clave: Metabolismo, Amycolatopsis, antifungicos.




Identificacion de las poblaciones bacterianas en biofertilizante mineralizado
para aplicaciones agroecologicas

Trejo-lbarra O., Vargas-Arispuro l., Quintana-Obregon,
E., Sdnchez-Chavez E., y Martinez-Téllez M.A*

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo. *norawa@ciad.mx

La explotacion intensiva de los suelos ha provocado el agotamiento de macro y micronutrientes,
como el hierro (Fe), un elemento esencial en la fotosintesis, la respiracidon y la sintesis de clorofila,
procesos enzimaticos y metabdlicos clave en el ciclo vital de las plantas. Debido a que la forma mas
estable del hierro en el suelo (Fe*®) es también la menos biodisponible para las plantas, es necesario
implementar estrategias sostenibles que mejoren su accesibilidad y absorcién favoreciendo la
mejora productiva de alimentos basicos. Una opcidén viable es la aplicacién de biofertilizantes
obtenidos a partir de la transformacion de residuos de origen animal, que enriquecen el suelo con
nutrientes y microorganismos beneficiosos para la agricultura. Entre estos microorganismos
destacan las bacterias promotoras del crecimiento vegetal, capaces de producir sideréforos,
compuestos que incrementan la biodisponibilidad del hierro transformandolo de Fe** a Fe*, y
favorecen su absorcion por las raices. El presente estudio tiene como objetivo identificar las
poblaciones bacterianas presentes en un biofertilizante mineralizado, utilizando anélisis
metagendmico. Para la elaboracidén de los biofertilizantes, se siguié una metodologia basada en el
vermicompost, utilizando estiércol vacuno, paja de alfalfa y polvo de roca basaltica. En el caso del
control, se eliminé el polvo de roca. El analisis de la diversidad microbiana reveld la presencia de
siete especies bacterianas productoras de sider6foros en el biofertilizante mineralizado, entre ellas:
Bacillus sp., Brevibacillus laterosporus, Brevibacillus sp., Burkholderia heleia, Chryseobacterium
taichungense, Streptomyces yokosukanensis y Azospirillum humicireducens. Estas especies no se
encontraron en el biofertilizante no mineralizado. En conclusién, los biofertilizantes mineralizados
con polvo de roca basaltica son una estrategia sostenible para restaurar el microbioma del sueloy
evitar la clorosis férrica en cultivos deficientes en hierro, con un impacto en la nutricién vegetal en
funcion del tipo y abundancia de bacterias presentes.

Palabras clave: Biofertilizante mineralizado, sideréforos, nutricion vegetal.




Potencial de la Pasta de Aguacate como Ingrediente Funcional
para la Regulacion Glicémica Postprandial de Totopos de Maiz

Zufiiga-Martinez B.S."*; Dominguez-Avila J.A. '; Robles-Sanchez M.2;
Ayala-Zavala J.F."; Gonzéalez-Aguilar G.A".

' Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo A. C. (CIAD, A.C.), unidad Hermosillo.
2 Universidad de Sonora, campus Hermosillo.

Introduccidn: La extraccidon de aceite de aguacate mediante prensado en frio genera alrededor de
420 kg de pasta de aguacate (PA) por tonelada de fruta fresca procesada, la cual es desechada
actualmente. Sin embargo, esta PA representa una fuente renovable y econdmica de compuestos
bioactivos (CBs) con posibles beneficios para la salud. Los alimentos horneados, como los totopos
de maiz que representan el 80 % de los bocadillos de maiz, son productos ampliamente
consumidos, aunque suelen ser de alto indice glicémico, lo cual puede impactar negativamente la
salud del consumidor. Es por ello que estos productos podrian mejorarse nutricionalmente al
enriquecerse con CBs. Objetivo: Determinar el indice glicémico de totopos de maiz suplementados
con 10 % de PA cv. 'Hass', y evaluar el efecto de su ingesta sobre la glicemia y concentracion de
insulina postprandial en consumidores aparentemente sanos. Métodos: Se formularon totopos con
10 % de PA (T-10%) y un control (T-C), los cuales fueron administrados (50 g de carbohidratos) a 18
consumidores aparentemente sanos de 18-26 anos de edad. Se midié la glicemia a los 0, 15, 30, 60,
90 y 120 min postconsumo, y la concentracion de insulina a los 0 y 120 min. Resultados: Las
muestras T-10% presentaron un indice glicémico significativamente menor (p<0.05) en comparacion
con T-C, y evitaron la hiperglicemia postprandial sin afectar la concentracién de insulina.
Conclusién: T-10% presentaron un menor indice glicémico y redujeron la glicemia postprandial en
consumidores aparentemente sanos, lo que podria ser beneficioso en el control de la glicemia.
Impacto: Este trabajo promueve el uso de subproductos de la industria del aguacate en alimentos
funcionales para evitar hiperglicemia postprandial, con potencial impacto positivo en salud publica,
sostenibilidad y valorizacidn econdmica de subproductos.

Palabras clave: residuos agroindustriales, propiedades funcionales, indice glicémico.




El efecto del procesamiento doméstico y la digestion sobre compuestos
bioactivos de berenjenas india y tailandesa

'Elizalde-Romero Cristina Alicia.; 2Gutiérrez-Grijalva EP; 'Basilio JB,
Ledn-Félix J, *Rodriguez-Anaya LZ.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.
2Catedras CONAHCYT-CIAD. 2Catedras CONAHCYT-ITSON

La berenjena es un fruto de importancia econdmica en México y que ofrece beneficios a la salud ya
que contiene un alto contenido de fibra soluble e insoluble, y metabolitos secundarios como los
acidos fendlicos, flavonoides y alcaloides. A dichos compuestos se les han atribuido efectos
antioxidantes, antiinflamatorios, y antiobesogénicos. Nuestro objetivo fue evaluar el efecto del
procesamiento térmico y la digestidon in vitro sobre los compuestos bioactivos de interés. Se
seleccionaron dos tipos de berenjena la india y tailandés. El andlisis proximal mostré que el
contenido de fibra soluble fue el macronutriente méas afectado después cocinarse, aumentando de
6.3 a10.4 g/100 g peso seco (ps) en la berenjena tailandesa (T) y de 11.4 a 18.6 g/100 g (ps) en la
berenjena tipo india (l). Se determinaron azucares en fibra soluble e insoluble; la manosa y la
glucosafueron las mas abundantes respectivamente. El andlisis cromatografico mostré que el acido
4-hidroxibenzoico era 1,5 veces mayor después de la coccidn en la |. Después de la digestidn solo
fue detectable en la muestra cocida con un 95.6 % de bioaccesibilidad. El acido siringico fue
bioaccesible sélo en las muestras cocidas, mostrando una bioaccesibilidad de 214.3% en la | asada
y 277.6% en la T. La solasonina y la solamargina fueron cuantificadas en T e |, siendo ambas mas
abundantes en la |. Los alcaloides mostraron una baja bioaccesibilidad (< 5%). La Actividad
Antioxidante Celular (CAA) se determin¢ utilizando lineas celulares Caco-2, en una concentracioén
de 50 pg/mL, mostrando un alto efecto antioxidante (>80 %) para todas las muestras. El
procesamiento térmico domeéstico ayuda a proteger los compuestos antioxidantes contra la
actividad enzimatica y los cambios abruptos de pH de la digestion, efecto que podria atribuirse a la
fibra dietética presente en esta matriz alimentaria.

Palabras clave: berenjena, antioxidantes, bioactivo.




Efecto de los microplasticos ftalato de dibutilo y poliestireno en la viabilidad
de Lacticaseibacillus casei Shirota

"Hernandez-Aguilar D.G.; 'Santiago-Lopez L.; '"Gonzalez-Cérdova A.F.; '"Madera-Santana
T.J.; 'Vallejo-Galland B.; 2Garcia-Galindo H.S.; "Hernandez-Mendoza A.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo. 2Unidad de
Investigacion y Desarrollo en Alimentos (UNIDA), Tecnolégico Nacional de México/Instituto
Tecnolégico de Veracruz.

Introduccidn: Los microplasticos (MPs) son particulas derivadas de la degradacion de materiales
plasticos en el ambiente, que eventualmente pueden incorporarse a la cadena alimentaria y afectar
la diversidad y abundancia de la microbiota intestinal. Sin embargo, la diversa estructura de los MPs
y la compleja composicion de la microbiota, sugieren que no todas las bacterias podrian verse
afectadas, por lo que hacen falta estudios que ayuden a comprender el efecto de los MPs sobre
miembros especificos de la microbiota intestinal, asi como sus implicaciones en la salud humana.
Objetivo: Determinar el efecto de los microplasticos ftalato de dibutilo (DPB) y poliestireno (PES)
sobre la viabilidad de una cepa probidticas especifica. Métodos: Se utilizd la cepa probidtica
Lacticaseibacillus casei Shirota en fase estacionaria y una concentracién celular de 107 UFC/mL,
mientras que los MPs (DPBy PES) se utilizaron a una concentracion de 0.01 g MPs/dia (equivalente
al consumo a través de productos lacteos). Estos se prepararon (1:10) en agua o dimetilsulfoxido
(DMSO), respectivamente. La bacteria y los MPs se combinaron en una relacion 1:1 y se incubaron
durante 30 min a 37 °C. Finalmente se determind la concentracion celular alinicio y final del tiempo
de incubaciéon mediante recuento celular por microscopia en camara de Neubauer. Resultados: No
se observd cambio (p>0.05) en la concentracién celular cuando la bacteria fue expuesta al DPB; sin
embargo, se registro una reduccioén (p<0.05) de 6y 3 ciclos logaritmicos cuando fue expuesta al PES
y al DMSO, respectivamente. Conclusidn: L. casei Shirota no es sensible al ftalato de dibutilo,
mientras que es parcialmente sensible al poliestireno y a su respectivo agente disolvente. Impacto:
Estos hallazgos sugieren que bacterias probidticas especificas podrian coadyuvar en el
restablecimiento del equilibrio de la microbiota intestinal, lo cual podria tener un impacto en la
salud de los humanos.

Palabras clave: Probidticos, concentracion, microplasticos.




Purificacion e identificacion de una bacteriocina de Enterococcus lactis
con actividad antilisteria

'Hernandez-Mendoza E.; 'Pefia-Ramos E. A.; 2Juneja V.; '"Martinez-Tellez M. A.;
'Gonzalez-Rios H.; *Paredes Aguilar M. C.; 'Aispuro-Hernandez E.

'Centro de Investigacion en Alimentaciéon y Desarrollo, Unidad Hermosillo. 2Departamento de
Agricultura de los Estados Unidos. 3Centro de Investigacién en Alimentacion y Desarrollo, Unidad
Guaymas.

Introduccidn: la busqueda de nuevos antimicrobianos de origen natural con el potencial de
asegurar la inocuidad en la industria alimentaria frente a los principales patégenos, como Listeria
monocytogenes, representa un reto. Las bacteriocinas son péptidos bioactivos que pueden
emplearse como alternativa a los antimicrobianos tradicionales por lo que es importante su
purificaciéon e identificacién. Objetivo: purificar e identificar una bacteriocina del sobrenadante
libre de células de Enterococcus lactis-67 bioactiva contra L. monocytogenes. Métodos: el
sobrenadante libre de células de E. lactis-67 se purificO mediante un proceso de precipitacion
proteica con sulfato de amonio, dialisis, cromatografia liquida de proteinas a alta velocidad y la
estimacion de la masa molecular peptidica se realizd por SDS-PAGE. Posteriormente, la
identificacién de péptidos de la fraccidon bioactiva contra L. monocytogenes se llevd a cabo por
espectrometria de masas. Resultados: después del proceso de purificacién, se identificd que la
fraccidon proteica que retiene su bioactividad contra L. monocytogenes presenta una masa
molecular experimental de 45 kDa. El analisis de espectrometria de masas permitié identificar una
proteina con un dominio motivo-lisozima y una masa molecular teérica de 46.9 kDa que coincide
con la banda observada en el gel de poliacrilamida. Conclusién: E. lactis-67 produce una
enterocina con masa molecular de 47 kDa con actividad antimicrobiana contra L. monocytogenes
con potencial para su aplicacién en la industria alimentaria para el aseguramiento de la inocuidad
de los productos. Impacto: este trabajo contribuye a la identificacién de nuevos antimicrobianos de
origen natural con elfin de satisfacer las necesidades de los consumidoresy laindustria al garantizar
lainocuidad alimentaria.
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Importancia de los atributos de los alimentos funcionales en la intencion
de compra: Un analisis por grupos sociodemograficos
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J.B.

'Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Culiacan, Sinaloa, México. 2Universidad de
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Introduccidn: Los consumidores reconocen la relacion entre los alimentos y la salud, lo que ha
provocado una mayor demanda de los Alimentos Funcionales (AF), sin embargo, diferentes atributos
pueden influenciar la compra de estos productos. Objetivo: Identificar la importancia de los
atributos de los AF sobre la intencién de compra. Métodos: Se aplicd una encuesta cara a cara
previamente disefiada y validada para analizar las preferencias de consumo de AF de las personas
mayores de edad. Se aplicé estadistica descriptiva, se adapté el método de Conteo de Borda (CB)
para ordenar la importancia de los atributos y se realizé un Analisis de Correspondencia Simple
(ACS). Resultados: Se encuesté a 1,078 personas de la ciudad de Culiacan Sinaloa. El atributo
“sabor” fue elegido como “Muy importante” por la mayoria de los encuestados (63%), asi como por
cada uno de los grupos sociodemograficos con la siguiente distribucién: sexo (mujeres 60%,
hombres 67%), grado académico (primaria, 67%, secundaria 72%, preparatoria 60%, universidad
53%, posgrado 70%), con diagndstico médico de alguna enfermedad (sin diagnéstico 63%, con
diagnostico 69%). EL CB posicioné al atributo “sabor” como el de mayor relevancia. ElL ACS de
atributos seleccionados como “muy importante” mostrd asociaciones entre los atributos “sabor”y
“evidencia cientifica de la eficacia” con las variables “preparatoria”, “hombres” y universidad”.
Asimismo, el atributo “composicion nutrimental” se asocid con variables como “primaria”, “adultos
mayores” y “con diagndstico de enfermedad”. Conclusidn: El sabor es un atributo muy importante
para la compra de AF, y las variables sociodemograficas pueden asociarse con diferentes atributos.
Impacto: El entendimiento de la percepciéon de importancia de los atributos de los AF por parte de
las diferentes variables sociodemograficas, facilita el desarrollo de estos productos de acuerdo con
las expectativas del consumidor, lo que podriaincrementar la probabilidad de compra, beneficiando
tanto a las empresas productoras, como a la salud de los consumidores.
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Desarrollo de Metodologia basada en Tecnologia Molecular para la Deteccion
de Genes de Resistencia a Antibidticos en Acuicultura

"Mendoza-Bustamante F. R.; 2Santos-Romo A.; 2Hernandez-Lépez J.;
2Coronado-Molina D. E.; 'AlmendarizTapia F. J. y 'Lopez-Avilés G.

'"Universidad de Sonora, Divisién de Ingenieria, Posgrado en Ciencias de la Ingenieria.
2Centro de Investigaciones Bioldgicas del Noroeste.

Introduccidn: El uso excesivo de antibidticos en la acuicultura no solo compromete la eficacia de
los tratamientos contra enfermedades, sino que también presenta riesgos significativos para la
salud humana y la biodiversidad acuatica. Esta practica insostenible pone de manifiesto la
imperiosa necesidad de desarrollar estrategias alternativas y sostenibles para el manejo de
enfermedades en el sector acuicola. Objetivo: La investigacién se centra en la aplicacion de la
técnica PCR multiplex para detectar genes que codifican la resistencia de las bacterias a los
principales antibioticos (Florfenicol y Enrofloxacina) utilizados en acuicultura. Metodologia: Se
realizd la reaccidon en cadena de la polimerasa (PCR) para la deteccidn de los genes de resistencia
(GRASs) a Florfenicol (FloR, FexA) y Enrofloxacina (QnrA, QnrB, y QnrS) utilizando un termociclador en
tiempo real con mezcla de reaccion conteniendo fluoréforo y un analisis de disociacion para
observar resultados. Resultados: Se identificaron muestras con genes de resistencia a Florfenicol
(45.9%) y Enrofloxacina (44.3%) y se observé un 27.8% de multiresistencia. Conclusién: Se destaca
la adaptabilidad de las técnicas moleculares para la identificacién de los GRAs como alternativa
para la vigilancia y apoyo en la generacién de regulaciones para el uso de estos medicamentos.
Impacto: La PCR multiplex permite la deteccion rapida de genes de resistencia, lo que reduce los
costes de produccidény las pérdidas econdmicas, al tiempo que fortalece la seguridad alimentaria.
Esta técnica facilita el seguimiento de la resistencia a los antimicrobianos y contribuye al desarrollo
de estrategias de gestion sostenibles.

Palabras clave: Genes, Antimicrobianos, PCR.




Aplicacion de un antigeno recombinante como potencial herramienta
de diagnostico de Coccidioides spp
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2Universidad Nacional Auténoma de México, Facultad de Medicina, CDMX.

Introduccidn: La coccidioidomicosis es causada por el hongo Coccidioides spp. y representa un
desafio significativo para la salud publica en areas endémicas. Su cuadro clinico es inespecifico Lo
cual dificulta su diagndstico. Se resalta la necesidad de investigar antigenos especificos de
Coccidioides spp. como nuevos biomarcadores para un diagndstico inmunoldgico efectivo. El
antigeno PRA2, es una proteina rica en prolina asociada a la pared celular del hongo en la fase
parasitaria (esférula). PRA2 podria ser un antigeno que permita mejorar la deteccion de
Coccidioides, para una identificaciéon temprana y el manejo de la enfermedad, contribuyendo a la
reduccién de la morbilidad y mortalidad asociadas.

Objetivo: Desarrollar una potencial herramienta diagndstica precisa y accesible para la
coccidioidomicosis a partir del antigeno recombinante PRA2.

Métodos: Se realizé un modelado in silico de la proteina PRA2 para una identificacion y prediccion
de regiones inmunogénicas (epitopos). Posteriormente, se utilizé un sistema de expresion en E. coli
(BL21 (DE3) Gold) para producir la proteina recombinante PRA2 con condiciones de: 1TmM de IPTG,
1% de glucosa, 30°C y 30h. Las fracciones fueron analizadas mediante SDS-PAGE 15% para
confirmar su presencia. Ademas, se desarrolld un ensayo de inmunodeteccién (Western blot) con
sueros de individuos sensibilizados a Coccidioides spp.

Resultados: Se identificaron seis epitopos lineales en la proteina PRA2. La proteina recombinante
se expreso de forma insoluble y se comprobé su reactividad antigénica hacia sueros sensibilizados
a Coccidioides spp. mediante Western blot.

Conclusidn: La identificacion de los epitopos lineales permite trabajar con la proteina de manera
desnaturalizada, con ello es posible evaluar la reactividad del antigeno mediante ensayos
serolégicos. Impacto: El diagndstico temprano, preciso y accesible mediante el antigeno
recombinante PRA2 tiene el potencial de mejorar la salud publica, reducir los costos econdmicos
asociados a la coccidioidomicosis y contribuir al conocimiento sobre la enfermedad.
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Diseno de un embutido a base de pasta de grillo fermentada:
evaluacion de sus propiedades nutricionales y sensoriales bioactivos

'Sanchez Cruz L..; 'de la Torre Martinez M.

'Centro de Investigacion en Alimentaciéon y Desarrollo, Unidad Hermosillo, Subsede Hidalgo.

Introduccidén: En México la inseguridad alimentaria es un problema severo, la estrategia de utilizar
insectos en la fabricacidon de alimentos podria ayudar a mitigar la inseguridad alimentaria, asi como
los problemas de desnutricién y obesidad. Los grillos (Acheta domesticus), producidos en granjas
condietas artificiales son unaalternativa. Elensilado puede mejorar las propiedades organolépticas
y nutricias de los grillos. Objetivo: Disefar un proceso y producir una salchicha a base una pasta
ensilada de grillo (Acheta domesticus), que tenga buena calidad nutricional, sea
sensorialmente aceptable y econdmicamente accesible. Métodos: Se usé grillo deshidratado y
esterilizado (121°C 30 min 15 psi), se molié y agregd agua estéril (1:1), 60g/kg glucosa 10g/kg Biosile
(Lactobacillus plantarum y Pediococcus pentosaceus) para formar una pasta, se colocé en silos de
PVC de 500 ml (10 dias 30°C). Se realizd el conteo de microorganismos para bacterias acido-
lacticas, numero mas probable (NMP) para coliformes, pH y azlucares reductores por método DNS.
Resultados: En ensilajes preliminares se encontré una alta concentracién de enterobacterias
fecales, por lo que se esterilizé la pasta. En las pastas esterilizadas adicionadas con glucosa e
iniciadores lacticos hubo mayor crecimiento de bacterias dcido-lacticas (1 x 10"°UFC/g), inhibicién
del crecimiento de coliformes (<3 NMP/g), ademaés se observé una disminucién en el pH de la pasta
de 6.2a3.92yladisminucion del contenido de azucares reductores (44 g/kg a 1.9g/kg). Conclusion:
serequiere esterilizar el grillo deshidratado para disminuir la concentracion de bacterias coliformes.
Es necesaria la adicion de azucares e iniciadores lacticos para una fermentacién lactica adecuada.
Impacto: el ensilaje de la pasta de grillo es una alternativa al uso de la harina de grillos; su uso para
la elaboracion de una salchicha nutritiva coadyuvaria a reducir la inseguridad alimentaria en
poblaciones vulnerables.

Palabras clave: Pasta de grillo, ensilaje e inseguridad alimentaria.




Evaluacion de las propiedades funcionales de espirulina (Arthrospira maxima),
con potencial para su aplicacion en el area alimentaria

'"Acateca-Hernandez M.l.; "Hernadndez-Cézares A.S.; '"Hernandez-Nolasco Z.; 2’Rios-Corripio M.A.

'Colegio de Postgraduados, Campus Cdérdoba, Carretera Federal Cérdoba-Veracruz km 348,
Congregacion Manuel Ledén, Amatlan de los Reyes, Veracruz, 94946, México. 2CONAHCYT-Colegio
de Postgraduados, Campus Cérdoba, Carretera Federal Cérdoba- Veracruz km 348, Congregacion

Manuel Leén, Amatlan de los Reyes, Veracruz, 94946, México.

Introduccidn: La espirulina (Arthrospira maxima) es una microalga fotosintética que transforma
CO,, nitrogeno atmosférico y luz solar en una biomasa rica en proteinas (40-60% b.s.), lo que la
convierte en una fuente alimentaria atractiva y sostenible. Se cultiva bajo condiciones controladas
de temperatura (30-35 °C), pH (9-11) y radiacién solar (400-700 nm), destacando por su potencial
nutricional y funcional en alimentos. A pesar de esto, existe una comprensién limitada sobre cémo
estas propiedades funcionales podrian influir en matrices alimentarias. Objetivo: Evaluar las
propiedades funcionales de la espirulina (A. maxima) para comprender su comportamiento y
posibles aplicaciones en la formulacion de alimentos. Métodos: La espirulina (A. maxima) fue
producida en el Colegio de Postgraduados, Campus Cdérdoba, Veracruz, obteniéndose una biomasa
con un contenido proteico del 60.95% b.s. con un pH de 6.8. Se evaluaron las siguientes
propiedades funcionales: solubilidad proteica, capacidad de absorcion de agua (WAC), capacidad
emulsificante (CE) y capacidad espumante (FC). Resultados. Se encontré una solubilidad proteica
del 37.83 = 0.22 %, la cual mostrd una correlacion positiva con las propiedades de WAC (265.159 +
0.73 %)y FC (136.108 = 1.37 %). También se observd una CE de 57.84 £ 0.10 %. Estas propiedades
destacan el potencial de la espirulina para aplicaciones en matrices alimentarias. Conclusion. Los
resultados sugieren que la espirulina (A. maxima) presenta excelentes propiedades funcionales, lo
que la convierte en una alternativa prometedora para la formulacién de alimentos, especialmente
en productos con pH cercano a la neutralidad. Impacto. Este estudio contribuye a una mejor
comprensioén de las propiedades funcionales de la espirulina, promoviendo su uso en la industria
alimentaria como una fuente proteica sostenible y funcional, con potencial para mejorar la calidad
nutricional y funcional de los alimentos.

Palabras clave: microalga, espirulina, propiedades funcionales.




Identificacion de los sistemas de secrecion en genomas
de Vibrio parahaemolyticus y su relacion con la virulencia

'Castellanos-Girones Y.; '"Noriega-Orozco L.; 2Scheuren-Acevedo S.M.;
2Martinez-Porchas M.; 3Gomez-Gil B.

'Centro de Investigacion en Alimentaciéon y Desarrollo, Unidad Guaymas.
2Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Unidad Hermosillo.
3Centro de Investigacion en Alimentaciéon y Desarrollo, Unidad Mazatlan.

Introduccion: Los sistemas de secrecién (SS) facilitan el paso de toxinas y hemolisinas por la
membrana bacteriana, ademas permiten la interaccidon y adaptacion con el ambiente,
caracteristicas que pueden contribuir a la virulencia. Vibrio parahaemolyticus es un patégeno con
varios factores de virulencias (FV), pero se desconoce la distribucién/variabilidad de sus SS y su
relacién con la virulencia. Objetivo: Analizar la distribucién/variabilidad de los SS presentes en
genomas de V. parahaemolyticus y la asociacion con la virulencia. Métodos: Se seleccionaron 203
genomas de V. parahaemolyticus de origen clinicoy ambiental del GenBank., para el analisis de siete
SS (T1SST7SS) y los principales FV en base a 66 y 6 proteinas respectivamente. Se utilizé la
herramienta HMMER para analizar los dominios proteicos y Blastp para confirmar la presencia de
las proteinas en los genomas. La variabilidad de los SS y asociacion con los FV, se analizé utilizando
componentes principalesy la distribucidon de los SS en los genomas se visualizé mediante Heatmap.
Resultados: Se observé una amplia distribucion de los SS en los genomas. ELT1SS, T3SS, T4SS-Trb
y T6SS presentaron variabilidad, encontrandose asociaciones en genomas clinicos, del T1SS con trh
y T3SS con tdhy trh; en genomas ambientales el T4SS-Trb asociado con las toxinas pirAB. ELT6SS no
mostrdé asociacion con ningun SS o FV. Conclusion: La virulencia y patogenicidad de V.
parahaemolyticus esta relacionada directamente a T1SS, T3SS, T4SS-Trb y T6SS y su variabilidad va
a depender del origen del genoma de V. parahaemolyticus. Impacto: Este estudio sienta las bases
de los SS involucrados en la virulencia y patogenicidad de V. parahaemolyticus, que afectan a
humanos y organismos marinos. Esto a su vez, ayudaria a la deteccion temprana de cepas con
potencial virulento, previniendo brotes por infecciones alimentarias y pérdidas econémicas en la
acuicultura.

Palabras clave: Vibrio parahaemolyticus, sistema de secrecidn, virulencia




Evaluacion preliminar del estrés térmico en el perfil lipidico
de Nannochloropsis oculata para generacion de biocombustibles

Garate-Osuna A.).', Valdez-Ortiz A.", Betancourt-Lozano M.?,
Luna-Avelar K.D.2, D.U. Santos-Ballardo?".

'Facultad de Ciencias Quimico-Biologica, Universidad Auténoma de Sinaloa, Culiacén, Sinaloa.
2Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Mazatlan. *ulises.ballardo@ciad.mx

Introduccidn: Las microalgas son microorganismos fotosintéticos que han captado popularidad en
el sector bioenergético por presentar caracteristicas adecuadas para la produccion de biodiésel. Sin
embargo, se hadejado de lado el cultivo en climas tropicales debido alreto de adaptacién. Objetivo:
Evaluar el efecto de la temperatura en los cultivos de N. oculata, y sobre el perfil de acidos grasos
para analisis de su potencial uso bioenergético. Métodos: Se cultivd N. oculata en un
fotobiorreactor en cultivos semicontinuos de siete dias (medio F/2 a 25°C y 35°C, donde la
temperatura alta simuld un clima tropical), otras condiciones se mantuvieron constantes. Se
calculé la tasa de crecimiento especifico (i), tiempo de duplicacién (td), y productividad de biomasa
(Pg). Se recuperd la biomasa y se realizd la extraccion de lipidos por Soxhlet. Los aceites fueron
recuperados mediante rotoevaporacioén. Se calculd la productividad de lipidos (P.). Los aceites se
analizaron por cromatografia de gases para conocer el perfil de acidos grasos (PAG). Resultados:
Los valores de p y td y Ps fueron de 25°C= 0.223+0.014 d", 3.10+0.20 dias, y 1.65+0.50 g-L'-d"; y
35°C=0.129+0.005 d, 5.35 + 0.23 dias y 0.978+0.19 g-L"-d". Se observé que la productividad de
lipidos no mostré diferencias significativas, siendo para 25°C de 0.080+0.01 g-L"'-d", y 35°C de
0.078+0.01 g-L"-d". Se presentaron diferencias en el PAG, siendo los AG predominantes a 25°C:
linolénico (27.9%), palmitico (22.7%), oleico (12.2%) y a-linolénico (9.4%), mientras que a 35°C son:
linolénico (28.1%), palmitico (25.3%), oleico (13.3%) y miristoleico (11.3%). Conclusidn: N. oculata
bajo condiciones de estrés presenta Ps, P.y PAG adecuadas para potencial uso en la produccion de
biodiésel. Impacto: El estudio de estos microorganismos es pertinente ya que su aplicacion y
explotacién ayudaria a disminuir o mitigar los estragos causados por el cambio climatico.

Palabras clave: estrés por altas temperaturas, microalgas, fotobiorreactor, biodiésel.




Solubilizacion de flavonoides bioactivos en Disolventes Eutécticos Profundos
(DES) y estudio de sus actividades bioldgicas in vitro

Jiménez-Ortega Luis Alfonso; 2Josué D. Mota-Morales y "José Basilio Heredia.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Coordinacién Culiacan. Carretera a
Eldorado Km 5.5, Campo el Diez, 80110 Culiacan Rosales, Sinaloa. 2Centro de Fisica Aplicaday
Tecnologia Avanzada, UNAM. Boulevard Juriquilla No. 3001. 76230, Querétaro, Qro.

Introduccidn: Los flavonoides son compuestos distribuidos ampliamente en plantas y alimentos de
origen vegetal; a estos se les atribuyen propiedades medicinales y por consiguiente son objeto de
estudio y comercializacién. Sin embargo, tipicamente presentan una baja solubilidad en medios
acuosos, comprometiendo su biodisponibilidad y bioactividad; por consiguiente, es necesario el
estudio de nuevos disolventes biocompatibles, sustentables y de bajo costo. Objetivo: Evaluar la
solubilizacién de quercetina (Q) y rutina (R) usando Disolventes Eutécticos Profundos (DES) y
estudiar su bioactividad in vitro. Métodos: La solubilidad de Q y rutina R se evalué en cuatro DES
usando UHPLC-MS/MS. Una vez solubilizados se estudié su actividad antioxidante, antibacterial y
su citocompatibilidad. Los resultados se reportaron como promedios y error estandar. Resultados:
El DES basado en betaina: glicerol 1:2 molar con 20 % de agua (p/p), logré solubilizar mayores
rendimientos de Q y R (3.36 mg/mL y 5.95 mg/mL, respectivamente). Asi mismo el sistema DES:Q
presentd una mayor actividad antioxidante con las siguientes ICso ABTS: 42.19 = 0.72 mg/mL, FRAP:
699.95 £ 0.8 mg/mL, DPPH:45.51 £1.12 mg/mLy ORAC: 32.91 + 0.06 uM ET/mL, en contraste con el
DES:R. De igual forma, logré inhibirun 91 % y 95% a S. aureus y P. aeruginosa, respectivamente; sin
presentar citotoxicidad en dosis de hasta 50 pg/mL en queratinocitos HaCaT y fibroblastos 3T3-L1.
Conclusiéon: Los DES lograron solubilizar 23,850 y 49 veces mas quercetina y rutina,
respectivamente, que el testigo (agua). Asimismo, los flavonoides en el DES presentaron
propiedades antioxidantes y antibacteriales sin presentar toxicidad en lineas celulares. Impacto:
Los DES representan una alternativa sustentable, eficiente y segura para la extraccién de productos
naturales que, mediante su industrializacion, tienen el potencial de generar economias circulares,
fomentando el aprovechamiento de plantas y sus subproductos para la recuperacion de
compuestos benéficos para la sociedad mexicana.

Palabras clave: Sustentabilidad, Quimica verde, Antioxidante.




Control de calidad en la secuenciacion de ARN unicelular (scRNA-seq)
Lara-Medina J., Hernandez J.

Laboratorio de Inmunologia, Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo,
Unidad Hermosillo.

Introduccidn: El analisis de ARN unicelular (scRNA-seq) permite obtener una visién detallada de la
expresion génica en células individuales, siendo crucial para identificar poblaciones celulares
heterogéneas y sus funciones. Sin embargo, los datos obtenidos suelen estar sujetos a ruido
técnico, como células dafadas, contaminacion mitocondrial y dobletes, que pueden afectar la
interpretacion de los resultados. Por ello, implementar controles de calidad rigurosos es esencial
para evita interpretaciones erréneas y maximizar la robustez de los datos. Objetivo: Implementar un
protocolo de control de calidad para analisis scRNA-seq, garantizando la eliminacion de datos de
baja calidad. Métodos: El analisis se realiza en R utilizando el paquete Seurat. Se descartan células
no viables y aquellas con alta expresion de genes mitocondriales. Posteriormente, los datos se
normalizan mediante la funcién LogNormalize, ajustando los recuentos de genes para que sean
comparables tanto dentro como entre células. Finalmente, se utilizsa DoubletFinder paraidentificar
y eliminar dobletes. Impacto: La implementacién de este protocolo optimiza el analisis de scRNA-
seq, mejorando la calidad de los datos para una identificaciéon precisa de poblaciones celulares.
Permitiendo avances en la investigacién biomédica y en la salud animal, beneficiando la cienciay
generando un impacto positivo en el bienestar social y econdémico.

Palabras clave: scRNA-seq; Control de calidad.




Efecto de los cultivos en la distribucion espacial
de grupos bacterianos en la milpa

'Quijano-Romano M.V.; 2Aguirre-von-Wobeser E.

'Centro de Investigacion en Alimentaciéon y Desarrollo, Unidad Regional Hidalgo.

Introduccidn: Las milpas son un sistema de policultivo sustentable que albergan una gran variedad
de especies vegetales nativas, arboles frutales y herbaceas. Asimismo, en las milpas podemos
encontrar una gran variedad de microorganismos de interés. Desafortunadamente, no existe
suficiente informacién sobre el efecto de la interaccidn microbiana de acuerdo a la distribucion
espacial de las especies vegetales cultivadas en las milpas. Los hallazgos que se puedan obtener
de esta investigacion pueden ofrecer informacidn valiosa sobre las interacciones que existen entre
planta-bacteria. Objetivo: Conocer la relacidn simbidtica de grupos bacterianos que habitan en la
rizosfera de plantas como maiz, frijoly calabaza en el suelo de milpa de acuerdo con su distribucion
espacial y con diferentes combinaciones de plantas. Métodos: Se entrevistd a la propietaria de la
milpa, ubicada en la Huasteca Hidalguense. Posteriormente, se sembraron especies vegetales de
calabaza, frijoly maiz blanco, realizando combinaciones diferentes por cada surco. Se muestrearon
cuatro milpas diferentes en la misma regidn, realizamos una extracciéon de ADN para realizar
estudios de metagendmica. Resultados: Con respecto a la entrevista, la milpa a estudiar no
presentd uso de agroquimicos y se cultivan gran variedad de especies propias de la regién y
ancestrales. De acuerdo a la extraccion de ADN, se han obtenido las concentraciones mayores a
200 ng/ul. Conclusion: Los resultados preliminares obtenidos es que en la regidn seleccionada se
utilizan practicas sustentables en el cultivo de milpas y que de acuerdo a las concentraciones
obtenidas de ADN indica que es posible avanzar en el anélisis metagenédmico para identificar grupos
bacterianos especificos en la rizosfera de las plantas cultivadas. Impacto: Estos hallazgos
representan un primer paso hacia una mejor comprension de las interacciones planta-bacteria, lo
que podria conducir a la identificacion de bacterias con potencial biotecnolégico que puedan
aplicarse en la agricultura sustentable.

Palabras clave: Milpa, interacciones bacterianas




Evolucion de los patrones dietarios relacionados al consumo de pescados
y mariscos en comunidades costeras de Sonora

'Campos-Sanchez S.T.; 'Garcia-Hernandez J.; 2Ortega-Vélez M. |.; "Pérez-Tello M. G.; 'Aguilera-
Marquez D.; 'Glido-Moreno A.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Guaymas. 2Centro de Investigacién
en Alimentacion y Desarrollo, Unidad Hermosillo.

Introduccidn: La pesca artesanal en las comunidades costeras de Sonora, desempefia un papel
crucial en la economia local y en la seguridad alimentaria (SegA). Sin embargo, factores como el
cambio climatico, la variabilidad en las temperaturas marinas y la inseguridad alimentaria
amenazan su sostenibilidad a largo plazo. Estudios recientes indican que el incremento en las
temperaturas ocednicas afecta negativamente a la biodiversidad marina, lo que impacta las
pesquerias y, por ende, los ingresos y la calidad de vida de estas comunidades. Comprender la
evolucién de los patrones alimentarios relacionados con el consumo de pescados y mariscos en
estas regiones vulnerables es esencial para formular estrategias que mejoren la resiliencia social y
econdmica de las familias pescadoras. Objetivo: Evaluar los cambios en los patrones dietarios de
consumo de pescados y mariscos en comunidades costeras de Sonora, considerando el aporte
nutricional, la disponibilidad de productos pesqueros y su relacién con factores ambientales,
socioecondmicosyde SegA. Métodos: Estudio longitudinal retrospectivo con enfoque comparativo.
La recoleccién de datos incluye cuestionarios de frecuencia alimentaria, recordatorios de 24 horas
y encuestas socioecondmicas y de SegA. Se analizaran imagenes satelitales para identificar
cambios ambientales, como la temperatura del agua y su productividad. Se seleccionara una
muestra de mujeres hogares que dependan de la pesca en las comunidades de Bahia de Kinoy La
Manga. Impacto: Este estudio contribuira al entendimiento de cémo factores ambientales y
socioecondmicos afectan la seguridad alimentaria y la nutricidn en comunidades costeras de
Sonora. Los hallazgos podran orientar estrategias para mejorar la sostenibilidad de la pesca
artesanaly apoyar politicas de adaptacion frente al cambio climatico y la inseguridad alimentaria.

Palabras clave: cambio climatico, pesquerias, seguridad alimentaria.




Vesiculas extracelulares inducidas por antineoplasicos y su posible papel
en el eje tumor-hueso del cancer de mama

Coronado-Alvarado C.D.; 'Carvajal-Millan E; 'Aleman-Mateo H.; 'Anduro-Corona L.; 2Astiazaran-
Garcia H.

TCentro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Unidad Hermosillo. 2Universidad de Sonora,
campus Hermosillo.

Introduccidn: Los trastornos dseos son de las principales afecciones a largo plazo del cancer de
mama (CaMa) y sus tratamientos. Actualmente no existen herramientas eficaces que nos permitan
prevenir su aparicion, pese a que el metabolismo dseo suele verse alterado en las diferentes etapas
de la enfermedad, en parte resultando de la comunicacion entre las células tumorales y del hueso.
Uno de los mediadores de dicha comunicacidn, las vesiculas extracelulares (VE), son sensibles a
cambios microambientales comunmente asociados a tratamientos antineoplasicos. No obstante,
aun se desconoce si cambios en las VE inducidos por antineopldsicos son intermediarios de la
pérdida de integridad dsea en esta poblaciéon. Objetivo: Evaluar el efecto indirecto mediado por el
contenido de VE como parte del efecto total de los primeros meses de tratamiento antineoplasico
sobre la densidad mineral 6sea en mujeres con CaMa. Métodos: se comenzé un estudio
cuasiexperimental de grupos no equivalentes donde se busca reclutar 30 mujeres con CaMa recién
diagnosticado y 30 mujeres sin cancer, dandoles un seguimiento por seis meses durante el cual se
obtendran mediciones basales y finales incluyendo densitometria ésea por absorciometria de
energia dual y muestras sanguineas de las cuales se aislaran y caracterizaran las VE y sus
contenidos. Resultados: Hasta el momento se han contemplado 18 candidatas para participar en
el proyecto, de las cuales dos han sido incluidas; siete, excluidas; y nueve continlan pendientes.
Conclusiéon: el protocolo de reclutamiento continla implementandose sin cambios por el
momento, hasta conseguir la meta de participantes y efectuar los analisis restantes. Impacto: tras
concluirse el estudio, se espera conocer si las alteraciones éseas ocasionadas por los tratamientos
antineoplasicos ocurren en parte por cambios en las VE. De ser asi, dichainformacién podria usarse
para desarrollar estudios que disefien herramientas para prevenir la aparicion de los trastornos
6seos del CaMa.

Palabras clave: enfermedades de los huesos, neoplasias de la mama, vesiculas extracelulares.




indice de alimentacion saludable, antropometria y calidad dietaria en escolares
de comunidades rurales del sur de Sonora.

"Enriquez-Rabago J.E.; 'Robles-Aguilar C.G.; 2Escéarcega-Galaz A.A., " Garcia-Moreno M., 2
Gortares-Moroyoqui P., 3 Arias-Gastelum M., 2Ulloa-Mercado R.G., ?* Renteria-Mexia A.M.

' Maestria en Ciencias en Recursos Naturales, Instituto Tecnolégico de Sonora (ITSON), Ciudad
Obregoén, Sonora, México. 2Departamento de Biotecnologia y Ciencias Alimentarias, ITSON,
Ciudad Obregoén, Sonora, México. Escuela de Ciencias de la Nutricidon, Universidad Auténoma de
Sinaloa, Culiacan, Sinaloa, México. *Investigador titular.

Introduccion: La malnutriciéon en poblacidon infantil de comunidades rurales con desventajas
socioecondmicas es un problema prioritario en México. Una dieta no-saludable puede afectar
permanentemente su desarrollo fisico y cognitivo; sin embargo, la calidad de la alimentacién en
estas poblaciones ha sido poco estudiada. El indice de Alimentacién Saludable (HEI, por sus siglas
en Inglés) es una herramienta reconocida mundialmente para evaluar la calidad de la dieta.

Objetivo: Evaluar el HEI, variables antropométricas y dietarias de escolares de comunidades rurales
del Sur de Sonora.

Métodos: Los participantes eran residentes de Providencia, Col. Severo Girén, La Tinajeray Campo 30 del
Valle del Yaqui, Sonora, México. Se aplicaron recordatorios de 24 horas por duplicado y se calcularon
energia, nutrimentosy el HEI. Se midié antropometriay presion arterial. Se analizé la diferencia entre
sexos mediante prueba T Student y/o ANCOVA con p<0.05 utilizando SPSS versién 21.0.

Resultados: Participaron n=55 escolares de edad promedio 9.9+1.8 afos. El 64% vivian con un
salario minimo o menos diario (p=0.1). La prevalencia de sobrepeso+obesidad fue 38.1%. No hubo
diferencia significativa entre sexos en las variables antropométricas ni presion arterial (p>0.05). El
consumo promedio de energia fue 1820.2+553.2 y 1735.8+718.4 kcal/d en hombres y mujeres,
respectivamente (p=0.62). Los hombres consumieron significativamente mas proteinas que las
mujeres con 16.7+6.3 y 14.3+5.5% kcal (p=0.05). El HEI promedio fue 48.4%+10.3 y 47.9+12.0 en
hombres y mujeres, sin diferencia significativa (p=0.86).

Conclusidon: La elevada prevalencia de sobrepeso+obesidad y la baja calidad dietaria en esta
poblacion representa un alto riesgo cardiometabdlico, subrayando la necesidad de intervenciones
nutricionales en estas comunidades.

Impacto: Este estudio identifica riesgos de salud en escolares. Promueve las intervenciones
nutricionales para disminuir enfermedades cardiometabdlicas y disminuir costos en atencion
meédica en el futuro. Contribuye al conocimiento sobre nutricién en comunidades vulnerables y
sienta bases para futuras investigaciones.

Palabras clave: Salud cardiometabédlica, calidad de la dieta, obesidad infantil.







Evaluacion de seguridad y soberania alimentaria de hogares en comunidades
rurales con huertos de traspatio y granjas avicolas

"Madero-Bautista L. A.; 'Garcia-Hernandez J.; 2Ortega-Vélez M. |.; 2Hernandez-Moreno M. C.;
3CisnerosMata M. A.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Guaymas. 2Centro de Investigacién
en Alimentaciéon y Desarrollo, Unidad Hermosillo. éInstituto mexicano de investigacién en pescay
acuicultura sustentables.

Introduccidén: En México el 71% de las comunidades rurales presentan algun nivel de inseguridad
alimentaria, aunado a esto San Ignacio Rio Muerto, municipio que forma parte del Valle del Yaqui
(VY) tiene el cuarto lugar estatal de pobreza y pobreza extrema respectivamente. Los huertos
familiares (H) y las granjas avicolas (G) pueden ser una estrategia agroecolégica para mejorar la
seguridad y soberania alimentaria (Seg y SobA) de las familias de las comunidades rurales del VY.
Con apoyo de una organizacioén de la sociedad civil local, algunas comunidades trabajan un Hy/o G
desde su patio produciendo asi su alimento. Objetivo: El objetivo del estudio es evaluar Segy SobA
que puede otorgar el programa. Métodos: El estudio es longitudinal, con muestreo aleatorio. La
metodologia incluyd entrevistas para determinar Seg y SobA asi como mediciones
antropométricas. Resultados: La granja avicola tuvo mas produccion de huevos en 2022. La
seguridad alimentaria de las familias con huertosy H + G de 2022 vs 2023 aumentd de 12% a 24% y
del 5% al 13% respectivamente, aunque no es estadisticamente significativo (p= 0.0600). Por otro
lado, las practicas agroecoldgicas siguen presentes en la poblacion, aunque no se ve reflejado en
su soberania alimentaria. Ademas, se observa un incremento en el consumo de macro y
micronutrientes en ladietaen 2023 (< 0.05). Conclusion: Los programas de H y/o G fueron afectados
en gran medida por la pandemia de COVID-19 ya que se detuvo el apoyo que recibian las familias en
las comunidades. Impacto: Esta investigacion contribuye a la sociedad al mostrar una alternativa
para afrontar los problemas de seguridad y la soberania alimentaria con muy poca inversion
econdmica. Con la informacién obtenida se puede generar un articulo cientifico.

Palabras clave: seguridad alimentaria, soberania alimentaria, practicas agroecolégicas.




Inteligencia artificial en el descubrimiento de anticuerpos terapéuticos
Hinojosa Trujillo D.G., Hernandez, J.

Laboratorio de Inmunologia, Centro de Investigacién en Alimentacion y Desarrollo, A.C.
Unidad Hermosillo.

Los anticuerpos constituyen una estrategia terapéutica clave para tratar diversos tipos de cancer,
enfermedades infecciosas y enfermedades inflamatorias. No obstante, el descubrimiento de
anticuerpos con propiedades terapéuticas sigue siendo un reto considerable. Las nuevas
metodologias experimentales han facilitado el aislamiento y la evaluacidon de multiples secuencias
de anticuerpos. Un ejemplo destacado es la tecnologia de secuenciacién de ARN de célula Unica
(scRNA-seq), que permite aislar secuencias de anticuerpos de células B de individuos inmunizados
con el objetivo terapéutico especifico. Sin embargo, este enfoque genera un gran ndmero de
secuencias que requieren un analisis exhaustivo. En este contexto, los enfoques computacionales,
como la inteligencia artificial y sus subdisciplinas—machine learning, redes neuronales y deep
learning— son capaces de analizar grandes volimenes de datos bioldgicos, identificar patrones y
predecir propiedades. Junto con los avances en las herramientas para el estudio estructural de las
interacciones entre anticuerpos y antigenos, se presentan como instrumentos para acelerar el
descubrimiento de nuevos anticuerpos, asi como para optimizar su afinidad y especificidad. El
descubrimiento de anticuerpos efectivos contra COVID-19 ha sido un area de intensa investigacion
que ha generado un amplio repositorio de secuencias de anticuerpos cuya capacidad neutralizante
ha sido evaluada experimentalmente. La disponibilidad de informacién neutralizante representa
una oportunidad para el desarrollo de modelos que permitan predecir perfiles neutralizantes. La
disponibilidad de herramientas computacionales que faciliten el filtrado de secuencias con
capacidades neutralizantes podria acelerar significativamente el descubrimiento de candidatos
terapéuticos.

Palabras clave: anticuerpos, inteligencia artificial.




Disefio y Caracterizacion de Quitosana-Acido Galico
y su efecto en Células Cerebrales

'Pérez-Delgado F.J.; 'Gonzalez-Aguilar G.A.; 'Dominguez-Avila J.A.; 'Ayala-Zavala J.F.; 2Montiel-
Herrera M.; 2Fernandez-Quiroz D.; *Martinez-Martinez A.

'Centro de Investigacion en Alimentaciéon y Desarrollo, Unidad Hermosillo. 2Universidad de Sonora,
campus Hermosillo. *Universidad Auténoma de Ciudad Juarez.

Introduccidn. La quitosana es un biopolimero que puede ser utilizado como acarreador de diversos
farmacosy compuestos bioactivos. Particularmente, los compuestos fenélicos como el acido galico
(AG) producen efectos benéficos en el sistema nervioso humano, por lo que el desarrollo de
alternativas terapéuticas que contengan CF podria representar un avance para combatir el riesgo de
desarrollar enfermedades neurodegenerativas. Objetivo: Disefiar y modificar la estructura de
quitosana para la obtencién de materiales inteligentes con potencial actividad en el sistema
nervioso central. Métodos: A través de quimica click se sintetizd un derivado de quitosana con acido
galico. Dicho derivado se purificé y caracterizé por FT-IR y TH-NMR. Adicionalmente, en cultivos
celulares primarios de bulbo olfatorio de la rata postnatal (P0-P10) se investigo el efecto generado
por los derivados de quitosana-AG sobre la actividad del Ca? intracelular, utilizando el indicador de
Ca? Fluo 4/AM. Resultados: Los andlisis de FT-IRy 1TH-NMR corroboraron la amidacién de AG sobre
la cadena polimérica de la quitosana, ya que se encontraron las energias asociadas a dichos grupos
funcionales en el polimero. A diferencia de la perfusidon de quitosana sobre células de bulbo
olfatorio, el derivado de quitosana-AG si generd respuestas intracelulares de Ca? en 84% de las
células (n=32/38). Conclusion: ELAG amidado en la quitosana generé efecto fisioldgicos asociados
al metabolismo intracelular del Ca?* en células cerebrales. La sintesis amigable de quitosana-AG
corrobora que, el desarrollo de nuevos derivados de quitosana, podrian tener el potencial para
modular la fisiologia del sistema nervioso. Impacto: El disefio de nuevos materiales inteligentes
provenientes de fuentes naturales podria favorecer el desarrollo de tratamientos que
potencialmente pudieran ser utilizados para disminuir el riesgo de padecer y tratar enfermedades
neurodegenerativas.

Palabras clave: Acido galico; Quitosana; Células cerebrales.




Resistencia sistémica adquirida y tolerancia contra Puccinia triticina
en plantulas de trigo por la aplicacion de quitooligoscaridos

Andrade-Coronado M.A.; 'Vargas-Arispuro |; "Contreras-Vergara C.A; 2Virgen-Ortiz J.J; 'Aispuro-
Hernandez E. "Martinez-Téllez M.A*

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.
2Consejo Nacional de Humanidades Ciencias y Tecnologias — CIAD.

Eltrigo (Triticum aestivum L.) es un cultivo de gran importancia para México y el mundo, debido a su
papel fundamental en la alimentaciony la seguridad alimentaria. Sin embargo, este cultivo enfrenta
diversas enfermedades que pueden afectar su rendimiento y calidad, teniendo implicaciones
significativas para la seguridad alimentaria del pais. El hongo Puccinia triticina, responsable de la
enfermedad conocida como roya de la hoja (RH) afecta la calidad y productividad del trigo,
reduciendo el tamafio, peso y numero de granos por espiga. La agricultura convencional ha tratado
de controlar esta enfermedad con fungicidas sintéticos, que se sabe tienen impacto en la
biodiversidad, el ambiente y la salud humana. Una alternativa sustentable para el control de la RH
es el uso de quitooligosacaridos (QOS), fragmentos de la pared celular de hongos y exoesqueletos
de crustaceos, capaces de inducir respuestas de defensa en las plantas. Actualmente se
desconoce silos QOS pudieran inducir resistencia contra RH en trigo. El objetivo de este trabajo es
evaluar la aplicacion de diferentes QOS para inducir la resistencia sistémica adquirida (SAR)
mediante genes de defensa que promuevan mecanismos contra RH en plantulas de trigo. Para
evaluar la respuesta de defensa contra RH mediante qPCR, se disefiaron oligonucleétidos
especificos paralos genes de defensa CHIT, GLUC, PAL € ISC (Genes R). Los resultados preliminares
demuestran que los oligonucledétidos generaron amplificaciones correspondientes a los genes R.
Los resultados obtenidos confirman un disefio exitoso de primers en una primera etapa, lo cual
permitird una evaluacion diferencial de genes R en plantulas de trigo bajo diferentes tratamientos
con QOS de diferente grado de polimerizacion y acetilacion. Los resultados derivados de este
trabajo contribuiran a reducir las pérdidas econdmicas y danos ocasionados por esta enfermedad
ademas de proteger la base alimentaria de millones de personas, mediante el uso de alternativas
ecoldgicas.

Palabras clave: Quitooligosacaridos, SAR, trigo, seguridad alimentaria.




Uso de aditivos en la engorda de bovinos y su efecto en la calidad de la carne

Pulido-Ortega J.A.; '"Torrescano-Sanchez G.R..; 'Sanchez-Escalante A.;
'Vargas-Sanchez R.D.; 2LujanLerma L.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.
2Universidad de Zaragoza.

Introduccidn: La carne de bovino es una de las principales fuentes de proteina de origen animal en
el Estado de Sonora, por lo que su consumo y demanda han ido en aumento. Por lo anterior, se han
utilizado aditivos con el fin de hacer la produccidon mas eficiente y poder satisfacer su demanda. Los
aditivos convencionales que se utilizan en la engorda de ganado (hormonas y betagonistas), tienen
repercusion en la calidad de la carne y a la vez, pueden danar la salud del consumidor, por lo que se
han buscado alternativas naturales a este tipo de productos. Objetivo: Analizar en la literatura los
efectos de los aditivos sintéticos mas utilizados en la engorda de ganado bovino, asi como también
de aditivos alternativos, sobre la calidad de la carne. Métodos: Basandose en investigaciones
publicadas anteriormente, se evaluaron diversos parametros de calidad de la carne de bovino a los
cuales se les suministré algun aditivo, analizando la relacidn entre el uso de aditivos y la calidad de
la carne. Resultados: Se encontré que algunos aditivos convencionales (betagonistas) aumentan la
dureza y disminuyen el nivel de marmoleo de la carne. Por otro lado, los aditivos alternativos
(moduladores alostatico, vitaminas, entre otros) han mostrado que disminuyen la dureza de la carne
y, en algunos casos, aumentan su grado de marmoleo. Conclusidn: Los aditivos convencionales
repercuten de manera negativa en la calidad de la carne, mientras que los aditivos alternativos
muestran resultados prometedores dando la posibilidad de una mayor aceptacion por el
consumidor. Impacto: Es de gran importancia conocer los posibles efectos de los productos
utilizados en la produccidn pecuaria, ya que si bien, hacen mas eficiente la produccién, sus diversos
efectos negativos en la calidad de la carne pueden disuadir al consumidor sobre su compra, sobre
todo considerando las tendencias actuales.
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Extraccion de polimeros utilizando macroalgas
y residuos de la industria alimentaria

'Navarro-Araiza C.; 'Santos-Sauceda |.; 'Arteaga Mac Kinney G.E.

'"Universidad de Sonora, campus Hermosillo.

La produccién mundial de polimeros ha ido en aumento, donde el 90% son plasticos de origen fosil,
resaltando su aplicacidon en envases. Sin embargo, los polimeros sintéticos presentan estabilidad y
resistencia a la degradacién, generando un dafo y acumulacién hacia el medio ambiente. En este
contexto, se propone la obtencién de biopolimeros debido a su importancia en diferentes areas, ya
que poseen estructuras y caracteristicas unicas, diferentes a los polimeros sintéticos habituales.
Asi mismo, aprovechando residuos y subproductos de la industria alimentaria y de macroalgas
(sargazo) que se acumula de manera excesiva en las costas mexicanas. Para ello, se plantea como
objetivo uso del subproducto de lafermentacion de té de Kombuchay las algas presentes en la playa
de Bahia de Kino, del estado de Sonora, para la caracterizaciéon y extracciéon de polimeros. El
subproducto fermentado se traté con NaOH, mientras que las partes del sargazo se trataron por
separado con HCly etanol. Las caracterizaciones fisicoquimicas fueron: SEM, FTIR, RMN, TGA, DSC,
DRX y XPS. Mediante el equipo SEM, las muestras obtenidas presentaron una morfologia fibrosa,
esto para el subproducto de la fermentacidn y el tallo de las algas. Los andlisis de EDS y FTIR
muestran los elementos y grupos funcionales esperados. Se puede concluir que la obtencién de
alginato de sodio a partir del tallo y hojas de algas es posible, lo mismo ocurre con la celulosa
proveniente de la fermentacidon. Estos materiales tienen posible potencial en la preparacion de
hidrogeles o peliculas para envases, impactando en el medio ambiente.

Palabras clave: Biopolimeros, Sargazo, Té de Kombucha.




Identificacion de bacterias solubilizadoras de fosfato aisladas de suelos
agricolas de los estados de Sonora, Sinaloay Jalisco

'Araujo-Benard N.; '"Vargas-Arispuro | C.; 'Pérez-Morales R.;2Cabrera-Ruiz Ry "Martinez-Téllez M.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo, 83304, México.
2Centro de investigacién en Alimentacion y Desarrollo, Unidad Hidalgo, 42163, México.

Introduccidn: La transicién agroecolégica promueve practicas agricolas que mejoran la salud del
suelo y reducen la dependencia de insumos quimicos, lo que ha aumentado el interés por los
microorganismos benéficos como las bacterias solubilizadoras de fosfato. Estas bacterias son
capaces de liberar fosfato disponible a partir de compuestos insolubles, favoreciendo el
crecimiento y produccion de las plantas. Objetivo: Analizar cepas bacterianas aisladas de suelos
con manejo en transicidon agroecolégica de los estados de Sonora, Sinaloa y Jalisco. Métodos: Se
analizaron 19 cepas bacterianas cultivadas en medio selectivo NBRIP para detectar la capacidad de
solubilizacién de fosfato de calcio. Las bacterias fueron inoculadas a una concentracién de 1x108
UFC/mL, incubadas a 28 y 37 °C. Posteriormente, se cuantificé la capacidad de solubilizacién
midiendo los halos de solubilizacién y el diametro de las colonias. El porcentaje de solubilizacién
fue determinado por la relacion entre los didmetros de halo y colonia por 100. Se realizaron pruebas
bioguimicas estandar (catalasa, oxidasa y tincién GRAM) como parte de la identificacion de las
cepas. Resultados: Una de las 19 cepas mostro capacidad de solubilizar el fosfato tricalcico
presente en el medio de cultivo, con valores que oscilan entre 166% y 220% comparado con el
control en un periodo de 7 dias. Esta cepa pertenece al género Pseudomonas, lo que es coincidente
con las pruebas bioquimicas evaluadas, destacando su potencial para ser utilizadas como
biofertilizantes en sistemas agricolas. Conclusidon: La cepa bacteriana aislada mostré una
solubilizaciéon eficiente de fosfatos, siendo prometedora como biofertilizante para mejorar la
fertilidad de los suelos agricolas en un sistema sostenible. Impacto: Este estudio destaca la
importancia de las bacterias solubilizadoras de fosfato como una alternativa para mejorar la
fertilidad del suelo y reducir la dependencia de fertilizantes quimicos, promoviendo una agricultura
mas sostenible en las regiones agricolas de México.
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Efecto del ultrasonido de alta intensidad en la calidad microbioldgica
de la cascara de café cereza

Atenco-Paredes A.A.", Camu-Campa O.', Parra-Vergara N.V.", Cortez-Rocha M.0., Cardenas-
Lépez J.L.", Galvez-Iriqui A.C.", Marquez-Rios E.", Plascencia-Jatomea M.’

'Universidad de Sonora, Campus Hermosillo, Hermosillo, Sonora, México.

La industria agroalimentaria, especificamente la del café, genera grandes cantidades de residuos
que contaminan significativamente el medioambiente y los recursos naturales, como el suelo y el
agua (Cano, 2022). Este problema ambiental ha impulsado la busqueda de alternativas sostenibles
para el aprovechamiento y revalorizacion de estos residuos. El objetivo de este trabajo fue evaluar el
efecto del ultrasonido de alta intensidad como un método para reducir la carga microbiana de la
cascara de café cereza, a fin de promover su aprovechamiento mediante fermentacién lactica.

Para garantizar la seguridad y calidad microbioldgica de esta materia prima, se realizé un estudio
microbioldgico preliminar delresiduo. Para evaluar el efecto de ultrasonido de alta intensidad como
pretratamiento para reducir la carga microbiana en la cascara de café cereza, se preparé una
infusién con concentracion de 8 ug/mL en agua purificada estéril. Se utilizd un sonicador Branson
Digital SFX 550 (Danbury, CT, USA), operado a una frecuencia de 40 kHz, durante 30 min, a 37°C.
Para el analisis microbiolégico se siguieron las metodologias establecidas por las Normas Oficiales
Mexicanas NOM218-SSA1-2011 y NOM-111-SSA1-1994; los parametros evaluados fueron recuento
de mesdfilos aerobios, coliformes totales, mohos y levaduras.

Los resultados evidenciaron que, bajo las condiciones utilizadas en este estudio, el pretratamiento
con ultrasonido no tuvo un efecto significativo en la reduccion de la carga microbiana en la cascara
de café cereza. Por ello, antes de recomendar su uso como pretratamiento para reducir la carga
microbiana, es necesario evaluar otras condiciones de operacion como el tiempo y la frecuencia.

Palabras clave: calidad microbioldgica, ultrasonido, carga microbiana.




Efecto del solvente en el contenido de fitoquimicos y actividad antioxidante
de extractos de café verde (Coffea arabica)

Atondo-Echeagaray W.A.", Vargas-Sanchez R.D.’, Ballesteros-Vazquez Nydia', Pérez-Alvarez J.A.?,
Férnandez-Lépez J.2, Sdnchez-Escalante Armida’.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, A.C. Carretera Gustavo Enrique Astiazaran
Rosas, No0.46, Col. La Victoria, CP. 83304. Hermosillo, Sonora, México. 2Universidad Miguel
Hérnandez, Alicante, Espana.

Introduccidn: La oxidaciéon de lipidos y la presencia de microorganismos son consideradas las
principales causas del deterioro de los alimentos, afectando su calidad y aceptabilidad, por lo que
la industria alimentaria continuamente busca ingredientes naturales con propiedades bioactivas.
Una alternativa puede ser el café verde, ya que del total de la produccién el 20% se desecha debido
a que no cumple los estandares de calidad, siendo considerado como un residuo agroindustrial;
ademas, por su composicién rica compuestos bioactivos, podria ser una solucién para prevenir la
oxidacién. Objetivo: Evaluar el contenido de fitoquimicosy la actividad antioxidante de extractos de
café verde(ECV) obtenidos con diferentes solventes. Métodos: Los ECV fueron obtenidos por
extraccion asistida con ultrasonido, empleando como solventes agua, etanoly una mezcla de etanol
y agua (1:1). Una vez obtenidos, los ECV se evaluaron determinando contenido de fitoquimicos
(carbohidratos, fenoles, flavonoides, taninos condensados y acidos cafeoilquinicos) y actividad
antioxidante (DPPH, ABTS, FRAP y poder reductor). Los resultados fueron analizados
estadisticamente (ANOVA) y para evaluar diferencias significativas entre tratamientos se uso la
prueba de Tukey-Kramer (p<0.05). Resultados: El extracto de café verde con mejor perfil de
contenido de fitoquimicos y actividad antioxidante fue el extracto obtenido con la mezcla de etanol
y agua y (1:1). Conclusion: El ECV presenta propiedades antioxidantes que pueden ser
aprovechadas como estrategia para la sustituciéon de aditivos alimentarios sintéticos con el fin de
mejorar la vida util de los alimentos sin afectar la salud de los consumidores. Impacto: La inclusién
de extractos de café verde como aditivos en alimentos perecederos, alarga su vida util y promueve
la utilizacion de residuos agroindustriales, con un posible impacto econdmico.
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Uso del probiético Bifidobacterium animalis subsp. lactis BB12
como suplemento alimenticio de accion anti-inflamatoria en lechones

'Barcenas-Preciado V.; '"Hernandez-Mendoza A.; ?Llamas-Covarrubias M.A.,
"Hernandez J.; "Mata-Haro V.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo. 2 Instituto
de Investigacidon de Enfermedades Microbianas, Universidad de Osaka, Suita Japén.

Introduccidn: El tracto gastrointestinal saludable esta colonizado por microorganismos
mutualistas que conforman la microbiota intestinal, modulando la salud del hospedero,
especialmente la inmunitaria. Diversos factores pueden perturbar el equilibrio de la microbiota,
afectando sus funciones. Los probidticos se utilizan para mantener o restaurar ese equilibrio,
ademas modulan la respuesta inmune. Para ello, estos son reconocidos por células presentadoras
de antigeno a través de receptores de membrana, como toll-like receptor 2 (TLR2), activando vias de
senalizacidn, que a su vez pueden influir en la expresidon de microRNAs, moléculas que regulan la
expresion génica y juegan un papel crucial en la respuesta inmunitaria. Sin embargo, los
mecanismos de accion celulares y moleculares no se comprenden completamente. Objetivo:
Evaluar larespuestainmunitariay la expresion de microRNAs en lechones tras la administracién oral
de Bifidobacterium animalis subsp. lactis (BB12). Métodos: El ensayo se dividié en 2 grupos:
Placebo (PBS)y BB12 (10" UFC/mL). La dosis de administracion fue diariamente durante 14 dias. Se
evalu¢ el efecto de la suplementacion de BB12 sobre el desempeno productivo de los lechones.
También se comprobo la presencia del probiético en heces mediante la deteccidon del gen tuf de
BB12 por gPCR. Resultados: El peso final entre ambos grupos no fue diferente (p>0,05), mientras
que la ganancia diaria promedio no fue influenciada por el probiético (p>0,05). La deteccién de BB12
fue evidente desde el segundo al septimo dia de administracion. Conclusion: BB12 no afecta el
peso final de los lechones y fue capaz de traspasar el tracto gastrointestinal. Impacto: Los
probidticos se utilizan como suplemento para restaurar la microbiota intestinal en humanos o
reducir diarrea en lechones. Comprender los mecanismos de accidn celulares y moleculares,
permitira aprovechar su potencial terapéutico, determinando la dosis adecuada y la respuesta del
organismo.
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Actividad antifungica de compuestos organicos volatiles producidos
por bacterias aisladas de suelos de cultivo de maiz contra Fusarium spp

'Castillo-Yocupicio W.S.; 2Corrales-Maldonado C.; *Vargas-Arispuro 1.;
Martinez-Téllez M.A.,Cabrera-Ruiz R.

TCentro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Unidad Hermosillo.
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Introduccidn: Fusarium spp es un hongo fitopatégeno que infecta a una gran cantidad de cultivos
incluyendo al maiz, disminuyendo su rendimiento y provocando pérdidas significativas en su
produccion. En la busqueda de soluciones sostenibles y ecoldgicas, las bacterias del suelo han
emergido como agentes de biocontrol contra hongos fitopatégenos al producir entre otras cosas
compuestos organicos volatiles (COV's). Objetivo: Evaluar el efecto inhibitorio de los COV's
producidos por bacterias aisladas de cultivos de maiz contra Fusarium graminearum y Fusarium
verticilloides. Métodos: El efecto inhibitorio de los COV's de bacterias aisladas contra Fusarium spp
se analizé mediante el método de caja petri doble, para ello, las bacterias se inocularon en medio
523 a una concentracion de 1x108 UFC y se incubaron 24 h, el hongo se inoculé en PDAy cuando el
crecimiento tuvo 7 dias se colocé un disco de micelio de 5 mm en el centro de una placa de PDA
para realizar el ensayo, ambas placas se colocaron una sobre la otra sin tapas. Se incubaron a 28 °
C durante 7 dias. Resultados: F. graminearumyy F. verticillioides presentaron inhibicién ante algunas
bacterias aisladas de suelo de maiz, ademas se observé un cambio en la morfologia del micelio.
Conclusioén: Estos estudios sugieren que las bacterias aisladas de los suelos de cultivo de maiz son
potenciales inhibidores de los hongos F. graminearum y E verticillioides posiblemente por efecto de
los COV's producidos por su metabolismo. Impacto: Estudiar a las bacterias del suelo no sélo
ayudaria a reducir las enfermedades fungicas en cultivos importantes en México, sino también
promoviendo la salud del suelo y la biodiversidad, reduciendo la dependencia a fungicidas
quimicos.

Palabras clave: Bacterias del suelo, COV, Fusarium




Evaluacion de los cambios fisiolégicos y bioquimicos entre genotipos de trigo
harinero tolerantes y sensibles al estrés por calor

'Encinas Montes A.L.; 'Asaff-Tores A.; Huerta-Ocampo J.A.; Vazquez-Moreno L.; '"Hernandez-Ledn
S.G*

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo

El estrés abidtico representa un desafio importante para la agricultura. En particular, el estrés por
calor (EC) se ha convertido en una de las principales causas de pérdidas en diversos cultivos, como
el trigo, a nivel mundial, lo que afecta de manera significativa su produccion y rendimiento. El trigo
(Triticum aestivum) es uno de los alimentos basicos mas importantes, ocupando el tercer lugar en
la produccién de cereales en el mundo. EL EC causado por el cambio climatico afecta sus etapas de
crecimiento y desarrollo, provocando alteraciones que impactan negativamente su rendimiento. Por
ello, es importante estudiar diversos procesos fisiolégicos y bioquimicos para encontrar genotipos
tolerantes al cambio climatico. En este trabajo, se realizaron dos experimentos: siembra control y
siembra con EC durante la etapa vegetativa usando cuatro genotipos de trigo harinero, dos sensibles
y dos tolerantes al EC, previamente clasificados. Se recolectaron hojas a las 8 semanas y se
determiné el contenido de clorofila, almidén y la actividad de RuBisCo. Se observd que todos los
genotipos mantuvieron el contenido de clorofila bajo EC, excepto un genotipo clasificado
previamente como tolerante. Por su parte, tanto el contenido de almidén como la actividad de
RuBisCo disminuyé en todos los genotipos, excepto en uno clasificado como sensible, en donde se
mantuvo en las plantas estresadas. Esto sugiere que la tolerancia al EC en los genotipos de trigo
puede implicar diversas rutas fisioldgicas y bioquimicas, independientes de las evaluadas con
nuestras determinaciones. ldentificar las adaptaciones fisioldgicas y bioquimicas que favorecen la
tolerancia al EC es crucial para establecer una base sélida que favorezca el mejoramiento genético.
Comparar genotipos tolerantes y susceptibles es fundamental para obtener una vision integral de
los mecanismos subyacentes, ya que permite detectar tanto los factores que promueven la
resistencia como aquellos que conducen a la susceptibilidad.

Palabras clave: Trigo, cambio climatico, cambios fisiolégicos y bioquimicos.




Efecto del uso de una premezcla en la finalizacion de engorda de bovinos,
sobre la calidad de carne

'Figueroa-Velarde T.A.; 'Torrescano-Urrutia G.R.; 'Sdnchez-Escalante A.; 'Vargas-Sanchez R.D.;
RiosRincén F.G.; SAnaya-Islas J.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo. 2Universidad Auténoma
de Sinaloa, Unidad Culiacan *Universidad de Sonora, Campus Hermosillo.

Introduccidn: La calidad de la carne es un parametro en constante cambio, pues se rige por los
gustos y preferencias de los consumidores; asi, en la actualidad cierto sector de la poblacién
prefiere carne con mayor grado de marmoleo. A su vez, la demanda de carne incrementa cada afo,
por lo que se requiere una produccién intensiva, sustentable con el medio ambiente y respetando
el bienestar animal lo cual genera un reto para los productores ganaderos. Objetivo: Establecer el
efecto de la adicién, tanto en verano como en invierno, de una premezcla en la fase de finalizacién
de engorda de ganado bovino criollo en la calidad de la canal (deposicidon de grasa intramuscular) al
eficientar la utilizacién de nutrientes en la dieta, pardmetros productivos y la calidad de la carne.
Métodos: Se utilizdé un total de 84 vaquillas (47 tratamiento; 37 control) de encaste criollo, a los
animales del tratamiento se les ofrecié una premezcla en los ultimos 50 dias de su fase de engorda,
posteriormente fueron sacrificadas y se evaluaron parametros productivos, calidad de la carne y
bienestar animal. Resultados: A la fecha del presente resumen, los animales fueron sacrificados
conforme a las normas mexicanas oficiales, por lo cual se procede a realizar los analisis de
parametros productivos y clasificacién de las canales. Conclusién: El sacrificio de los animales
permite evaluar las condiciones de bienestar animal y continuar con el analisis de parametros
productivos y clasificacidon de canales para la determinacion de la calidad obtenida. Impacto: El
uso de tecnologias nutricionales como las premezclas, permite a los animales mejorar su eficiencia
productiva, resultando carne de mayor calidad en un menor tiempo, lo cual podria promover la
rentabilidad de la produccién, generando ganancias econémicas significativas.

Palabras clave: calidad, premezcla, engorda.




El orujo de uva como estrategia nutricional innovadora en corderos:
microbiota ruminal, salud gastrointestinal y estrés oxidativo

'Medrano-Vazquez L.S.;?Barrera-Silva M.A.; 'Valenzuela-Melendres M.;
"Hernandez-Mendoza A.; 2OsunaChavez R.F; '"Gonzalez-Rios H.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.
2Universidad de Sonora, campus Hermosillo.

La implementacidn de estrategias innovadoras en la produccidn intensiva de rumiantes para carne
ha cobrado una importancia creciente para reducir los riesgos para la salud publica y mejorar el
bienestar animal. Ademas de fomentar sistemas mas sostenibles y respetuosos con el medio
ambiente, que también beneficien la economia del sector agropecuario. En este contexto, la
suplementacion de corderos con subproductos agroindustriales, como el orujo de uva (OU), se ha
destacado como una opcion viable. Este protocolo tiene como objetivo evaluar el efecto de la
suplementacion con harina de OU, rica en compuestos fendlicos, en corderos finalizadores. El
estudio consta de dos fases: (1) un ensayo in vitro para determinar las dosis adecuadas de OU de la
varierdad Cabernet Sauvignon, evaluando la cinética de la fermentacién ruminal y la digestibilidad
del alimento, previa caracterizaciony determinacion de su capacidad antioxidante; y (2) una prueba
in vivo con 30 corderos de pelo por 40 dias, la cual consistira en la aleatorizacién de los animales en
tres tratamientos, un grupo testigo (T) y dos grupos con diferente nivel de inclusién de OU (OU1,
dosis baja; OU2, dosis alta) que se determinaran en base al ensayo de fermentacién in vitro.
Posteriormente, se evaluara el desempeno productivo, las caracteristicas de la canal, la histologia
de epitelio intestinal y la expresion de biomarcadores de estrés oxidativo e inflamacién, ademas de
la composicion de la microbiota ruminal mediante técnicas de secuenciacién genética. Con este
trabajo se busca aportar evidencia cientifica sobre el uso de OU como alternativa natural a los
promotores de crecimiento sintéticos y contribuir a una ganaderia mas segura y sostenible.
Asimismo, se espera favorecer el desempeno productivo y bienestar animal, asi como la salud
publica al disminuir los riesgos alimentarios.

Palabras clave: Orujo de uva, microbiota ruminal, corderos




Fenoles de las hojas del encino para inhibir biopeliculas y actividad lipolitica
de Pseudomonas fluorescens: Simulacion computacional

'0thon-Diaz E.D; 'Gonzalez-Perez C.J.; 'Gonzales-Aguilar G.A.; 'Garcia-Orozco K.D.;
2Alvarez-Armenta A.; 'Ayala-Zavala J.F.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.
’Departamento de Agriculturay Ganaderia, Universidad de Sonora.

Introduccidn: Pseudomonas fluorescens deteriora alimentos refrigerados mediante lipasas
termorresistentes y biopeliculas que protegen estas enzimas frente a desinfectantes, regulandose
a través del quorum sensing (QS). Se sugiere que los compuestos fendlicos del encino podrian
inhibir la formacién de biopeliculas y la actividad lipolitica al interactuar con el sistema QS y las
lipasas de P. fluorescens, ofreciendo una posible solucién al problema del deterioro alimentario.
Objetivo: Evaluar mediante simulaciones computacionales el potencial inhibidor de los fenoles
presentes en encino sobre el sistema QS (Pcol/PcoR) y la lipasa LipB de P. fluorescens. Métodos: Se
predijeron las estructuras de Pcol, PcoRy LipB mediante AlphaFold en la base de datos Uniprot. Los
fenoles evaluados fueron quercetina y acido p-cumadrico. Los ligandos naturales fueron
ademetionina, N-(30xohexanoilo)-L-homoserina lactona y tributirina, obtenidos de PubChem. El
anclaje molecular se realizé en Chimera/AutoDock Vina y las interacciones se visualizaron con
Discovery Studio. Resultados: Los fenoles mostraron energias de afinidad similares a los ligandos
naturales evaluados. La quercetina presentd una mayor afinidad con Pcol (-7.8 kcal/mol) comparado
con la ademetionina (6.1 kcal/mol), mientras que el acido p-cumarico mostré una afinidad menor (-
5.8 kcal/mol). Con PcoR, los fenoles presentaron afinidades similares (-6.8 kcal/mol) respecto a N-
(3-Oxohexanoilo)-L-homoserina lactona. Para LipB, la quercetina demostré la mayor afinidad (-6.9
kcal/mol), seguida por el acido p-cumarico (-5.4 kcal/mol), superando a la tributirina (-5.2 kcal/mol).
Ambos fenoles interaccionaron con los aminoacidos del sitio activo de las tres proteinas.
Conclusidn: Los fenoles del encino muestran un potencial inhibitorio significativo sobre el sistema
QS vy la lipasa de P. fluorescens. Estos hallazgos indican que estos compuestos podrian ser una
alternativa natural para mejorar la conservacion de alimentos. Impacto: Este estudio revela el
potencial de los fenoles del encino para desarrollar desinfectantes naturales que prevengan la
formacioén de biopeliculas de P. fluorescens y la degradacion lipolitica en alimentos.

Palabras clave: Fenoles, quorum sensing, lipasas.




Inhibicidn in vitro de Botrytis cinerea con luz led azul (450 nm)

'Reyna Ruby Rodriguez Leyva; ?Eber Addi Quintana Obregdn’'Irasema Vargas Arispuro;
$Gabriela Andrade Bustamante y "Miguel Angel Martinez Téllez*

'Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Unidad Hermosillo, 2Consejo Nacional
de Humanidades Ciencias y Tecnologias—CIAD, 2Universidad Estatal de Sonora, Campus
Hermosillo. *norawa@ciad.mx

Introduccidn: Botrytis cinerea hongo fitopatdgeno agente causal de la pudricién gris, afecta a una
amplia variedad de frutos de alto consumo por la poblacién como la uva de mesa, fresas, tomatesy
frambuesas entre otros. Este hongo es un patégeno oportunista que prospera en condiciones de alta
humedad y temperaturas moderadas y bajas siendo particularmente dafiino, provocando grandes
pérdidas poscosecha del alimento. Por lo que es necesario evaluar alternativas sostenibles de
control que no generen residuos dafiinos para el consumidor. La luz LED azul es una alternativa que
ha demostrado inhibir el crecimiento de fitopatégenos, afectando su morfologia y generando dafios
en la membrana celular. EL objetivo de este trabajo fue determinar el efecto no estudiando del efecto
de la intensidad de la luz LED azul (450 nm) en la germinacién de esporas de B. cinerea.
Metodologia: Se evalud in vitro durante 140 horas el efecto de luz LED azul (450 nm) con
intensidades de 60, 250, 400 y 700 pmol m~> s, sobre la germinacion de esporas de B. cinerea
aislado de bayas de uva de mesa. Resultados: El tratamiento controly luz LED azul a 60y 250 pmol
m~2s~" iniciaron germinacién de esporas a las 0y 4 horas, alcanzando el 100 % de germinacion a las
24-30 h. Laluz LED azul con intensidad de 700 y 400 pmol m~>s~" inhibe al 100 % la germinacion de
B. cinérea, efecto observado hasta 144 horas. Conclusion: La luz LED azul con intensidad de 400 y
700 pmol m~ s~ tiene un efecto fungistatico sobre la germinacion de esporas de B. cinerea
representando un importante avance para el uso de alternativas sustentables, sin el uso de
quimicos daninos para la salud para el control de fitopatdgenos en poscosecha.

Palabras clave: Luz LED azul, intensidad, Botrytis cinerea.




Orujo de uva y su efecto sobre la microbiota intestinal,
respuesta antiparasitaria y desempeno productivo en corderos

Willa-Figueroa M.E.; "Pinelli-Saavedra A.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.

Introduccion: El aumento en la demanda de productos carnicos y la preocupacion por la situacioén
ambiental, hace necesario la busqueda de estrategias para incrementar la produccion de manera
sostenible. Laincorporacion de residuos generados a partir de la elaboracion del vino, como el orujo
de uva, en las raciones alimenticias puede proporcionar a los animales compuestos bioactivos con
multiples beneficios para el ganado ovino. Objetivo: Evaluar el efecto de la adicién de orujo de uva
en la dieta de corderos sobre los cambios en la microbiota intestinal, en la respuesta antiparasitaria
y en el desempeno productivo. Métodos: Treinta corderos Katahdin x Dorper, se asignaron
aleatoriamente en tres tratamientos (n =10). Testigo (sin OV), OV X, OVXX, la prueba de alimentacion
fue de 40 dias Se evaluaron los parametros de desempeno productivo (ganancia diaria de peso,
consumo diario de alimento y conversidn alimenticia). En heces se evaluaron los cambios en la
composicién y abundancia en la microbiota mediante PCR tiempo real, y se cuantificaron e
identificaron parasitos por las técnicas de flotacion y McMaster. Resultados: Se estandarizaron las
técnicas de PCR tiempo real para la evaluacién de microbiota intestinal y el analisis parasitario.
Conclusién: El orujo de uva ofrece posibles alternativas que pueden ser sostenibles y
ambientalmente aceptables. Su uso como un aditivo podria mejorar el desempefio productivo en
ovinos, reducir el uso de farmacos para el tratamiento de parasitosis, y, modificar de manera positiva
la composicion de la microbiota intestinal. Impacto: La inclusién de orujo de uva puede reducir el
costo de las raciones alimenticias, proporcionar compuestos bioldgicamente activos beneficiosos
para el metabolismo ovino, ejercer una accién antiparasitaria y modificar benéficamente la
microbiota intestinal e impactar de manera positiva en la sustentabilidad ambiental.

Palabras clave: Orujo de uva, compuestos fenélicos, corderos




Evaluacion de las propiedades mecanicas de peliculas elaboradas
con dos tipos de quitosano (comercial e industrial)

Wizcarra-Castro J.; *Torrescano-Urrutia G.; *Madera-Santana T Sdnchez-Escalante A.; Vargas
Sanchez R.D; Torres-Martinez B.

Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Hermosillo, 83304 Sonora. México.

Introduccion: Los plasticos convencionales como el PET, polietileno y polipropileno, entre otros,
han sido utilizados por afios como una barrera de proteccién para alimentos, por lo cual se ha
desencadenado un problema de contaminacién a nivel mundial, debido a que al ser desechados los
plasticos terminan depositandose en nuestro entorno. Con los avances tecnolégicos de envasado
para alimentos se han desarrollado materiales biodegradables, capaces de sustituir a los plasticos
convencionales. Tal es el caso del quitosano, utilizado por sus propiedades antimicrobianas y
mecanicas, siendo uno de los biopolimeros mas abundantes en el planeta y una materia prima
sustentable, procedente de residuos agroindustriales. El quitosano puede ser encontrado en
distintos grados de desacetilacién, la cual indica la cantidad de grupos acetamida convertidos en
aminas, brindando propiedades como la solubilidad, adsorcién, entre otras. Objetivo: Evaluar las
propiedades mecanicas de peliculas elaboradas con dos tipos de quitosano (comercial e industrial).
Métodos: Las peliculas fueron elaboradas con soluciones de quitosano (comercial e industrial) al
1%, en acido acético al 1 %, a las cuales se adicion¢ glicerol como plastificante, se homogenizaron
durante 24 h, se filtraron, se vaciaron en contenedores de 300 ml, para a continuacidon secarse
durante 24 h a 50 °C. Las peliculas desarrolladas se analizaron en un texturémetro, llevandose a
cabo las pruebas de ruptura y rasgado. Resultados: La pelicula de quitosano industrial presenté un
moddulo de Young mayor, lo cual representa una mayor rigidez y resistencia a la deformacioén,
estableciéndose que el quitosano comercial es el mejor. Conclusidn: Las peliculas elaboradas con
quitosano industrial mostraron ser mas homogéneas y resistentes que las comerciales. Impacto:
Demostrar que las materias primas de origen natural pueden ofrecer caracteristicas similares a los
plasticos convencionales, ofreciendo proteccidn a los alimentos; ademas, pueden ser sustentables
biodegradables y comestibles.

Palabras clave: Quitosano, peliculas, desacetilacion.




Influencia de Espectros de Luz en la Fotosintesis
y Desarrollo In Vitro de Agave pacifica Trel.

Valenzuela-Gutiérrez, J.L., Gutiérrez, A.; Orozco, J.; Esqueda, M.

Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.

Introduccidn: debido a la adaptacion de Agave pacifica bajo condiciones extremas y su relevancia
comercial en productos como bebidas espirituosas y bioenergia, en este estudio se analiza su
respuesta ecofisiolégica a distintos espectros de luz durante su desarrollo in vitro. La
micropropagacion permite optimizar el cultivo al estudiar su fotosintesis y biomasa bajo
condiciones controladas de luz, promoviendo la eficiencia productiva y la conservacién genética de
la especie. Objetivo: evaluar la capacidad fotosintética y el desarrollo vegetativo de Agave pacifica
bajo distintos tratamientos luminicos para optimizar su cultivo in vitro y generar conocimientos
basicos sobre su ecofisiologia. Métodos: las vitroplantas de A. pacifica se propagaron in vitro en
medio MS y se expusieron a cinco tratamientos luminicos (luz blanca, roja, azul, roja/azul y UV) en
fotoperiodos de 12 horas de luz. Se midieron parametros de asimilacion de CO,, transpiracion,
biomasay area foliar después de 60 dias de tratamiento. Se realiz6 ANOVA y prueba de Tukey para
identificar diferencias significativas entre tratamientos. Resultados: las plantulas expuestas a luz
azulylacombinaciénroja/azul presentaron las mayores tasas de asimilacion de CO, en las primeras
fases, mientras que la luz blanca fue menos efectiva en etapas avanzadas. La luz UV promovi6
mecanismos fotoprotectores, pero limité el crecimiento. La luz azul maximizé el area foliar, mientras
gue la luz blanca y roja/azul generaron areas foliares intermedias. Conclusion: las condiciones
luminicas especificas como la luz azul y la combinacién de luz roja/azul, son esenciales para
optimizar la capacidad fotosintética y la produccién de biomasa en las primeras fases de cultivo in
vitro de Agave pacifica. Impacto: este trabajo impacta en la conservacion y mejoramiento
productivo del agave, proporcionando alternativas sostenibles en su cultivo, relevantes tanto a nivel
econdmico como en la investigacion ecofisiolégica para plantas MAC.

Palabras clave: Ecofisiologia, fotosintesis, Agave pacifica




Diseno biomimético de una desalinizadora solar de pequena Escala
TArmas-Rendoén L.H.; 2Egido-Villarreal J.

'Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Unidad Guaymas.
2Centro de Investigacion en Alimentaciéon y Desarrollo, Unidad Guaymas.

Introduccidn: El cambio climatico y la escasez de agua potable, especialmente en zonas costeras,
han aumentado la necesidad de tecnologias sostenibles. En México, la demanda de agua sigue
creciendo, mientras que los recursos se agotan. Este trabajo explora la biomimética en el disefo de
una planta desalinizadora de pequena escala, utilizando principios biolégicos que optimizan la
condensaciéon y el flujo del agua. La investigacion busca generar soluciones innovadoras y
sostenibles ante la crisis hidrica que afecta a diversas regiones del pais.

Objetivo: Desarrollar un modelo de planta desalinizadora de pequefa escala basado en principios
biolégicos, que sea energéticamente eficiente y adaptable a las necesidades de comunidades
costeras en México.

Métodos: Se realizo una revision de la literatura sobre biomimética y desalinizacién, identificando
organismos cuyas caracteristicas pudieran aplicarse. A partir de ello, se esta disefiando un prototipo
conceptual de planta desalinizadora para tres modelos experimentales: calentamiento,
evaporacion, condensacién/recoleccion. Compararé su eficiencia por separado y posteriormente
combinaré los positivos.

Resultados esperados: Se espera que los modelos modificados, superen significativamente al
modelo control en la captacién de agua.

Conclusidn: La integracidon de principios biomiméticos en el disefio de la planta desalinizadora
tiene el potencial de ofrecer una solucion innovadora y sostenible para abordar la escasez de agua.
Al comparar y fusionar modelos, se busca desarrollar un sistema energéticamente eficiente y
adaptable, generado un impacto significativo en comunidades con acceso limitado a agua potable.

Impacto: Se prevé que este trabajo tendra un impacto social, ya que mejorara a calidad de vida de
las personas que viven en zonas remotas o sin acceso a agua potable. En el campo de la ingenieria,
al aplicar nuevos conceptos en la condensacion y recoleccion de agua, y un impacto cientifico al
sumarse a la demostracion de la posible aplicacion de la biologia al disefio de productos.

Palabras clave: Desalinizaciéon a pequefa escala, biomimética, sustentabilidad.




Caracteristicas fisicoquimicas de la goma de mezquite (Neltuma velutina)
nativa y tratada mediante ultrasonido de potencia

Barraza-Robles, H.S.", Lopez-Franco, Y.L.", Lizardi-Mendoza, J.",
Robles-Ozuna, L.E.2, Martinez-Robinson, K.G.", Soto-Luzania, X.3

'Grupo de Investigacion en Biopolimeros. Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo,
A.C. Hermosillo, Sonora, México.?Coordinacién de Tecnologia de Alimentos de Origen Vegetal.
Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, A.C. Hermosillo, Sonora,
México.®Universidad Tecnoldgica de San Luis Rio Colorado. San Luis Rio Colorado, Sonora, México.

Introduccidn: El ultrasonido de potencia es una tecnologia en la que se aplican ondas sonoras con
frecuencias superiores a 20kHz, permitiendo modificar la disposicién estructural de los
polisacaridos mejorando su funcionalidad. Particularmente, la goma de mezquite es un polisacarido
extensivamente ramificado de caracteristicas anfifilicas y alto peso molecular, que requiere de una
modificacién en su estructura debido a que alcanza su funcionalidad a altas concentraciones.
Objetivo: Evaluar el efecto del ultrasonido de potencia sobre las caracteristicas fisicoquimicas de
la goma de mezquite (Neltuma velutina) nativa y tratada. Métodos: Soluciones de goma de mezquite
a concentraciones de 5, 10, 15y 20% (p/v), a T=24°C, en 15, 100 y 200ml, se sonicaron mediante
sonda ultrasénica a 20kHz por 30 minutos, aplicando el 50 y 75% de la potencia nominal de 600W.
Su caracterizacion se realizd previo y posterior a los tratamientos, por medio de métodos oficiales
se obtuvo la cuantificacion de proteina, carbohidratos totales, color y la identidad molecular
mediante espectroscopia FT-IR de reflectancia total atenuada. Resultados: El tratamiento
ultrasénico provoco cambios significativos en el color de la goma de mezquite, en unrango de 37.79
ab57.91enl* de-0.77a0.36 en a*yde 4.85 a 7.05 en b*. Se encontré que el contenido de proteina
y carbohidratos presentaron un cambio en 15, 100 y 200ml, mismo que se presenté al evaluarse
ambas potencias. EL FT-IR permitié observar las bandas caracteristicas para la goma de mezquite,
confirmando que el ultrasonido no compromete la estructura primaria de la molécula.
Conclusién: Elefecto del ultrasonido sobre la goma de mezquite modifica el color, el contenido de
proteina y carbohidratos al evaluarse a dos niveles de potencia. Impacto: La modificacion
estructural, genera un cambio en las caracteristicas fisicoquimicas, permitiendo mejorar la
aplicabilidad de la goma de mezquite como coadyuvante alimentario.

Palabras clave: Ultrasonido de potencia, goma de mezquite, caracteristicas fisicoquimicas.




Abundancia del mosquito vector Culex quinquefasciatus en localidades
urbanas, periurbanas y rurales de Hermosillo, Sonora

'Cardenas-Villegas E, 'Aguayo-Patrén S, 'Pefia-Calderdn C, 'Parra-Sanchez H,
'Ponce-Martinez J, '"Mungaray-Soto K, "Montalvo-Corral M.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.

Introduccidn: Culex quinquefasciatus es un mosquito vector de patégenos de importancia médica
y veterinaria, que se adapta facilmente a distintos ambientes. Su abundancia esta influenciada por
factores como vegetacion, sus preferencias alimenticias y presencia de hospederos. Comprender
estos factores y su variacién en diferentes localidades es crucial para evaluar su papel en la
transmision de enfermedades y disefar estrategias de control eficaces. Objetivo: Evaluar el efecto
de vegetacion, presencia de hospederos y preferencias alimenticias de Cx. quinquefasciatus sobre
su abundancia en localidades urbanas, periurbanas y rurales de Hermosillo, Sonora. Métodos: Se
capturaron semanalmente (octubre-diciembre) ejemplares de Cx quinquefasciatus en domicilios
mediante trampas BG-Sentinel, clasificandolos por sexo y estado digestivo. Posteriormente, se
medira la diversidad y cobertura vegetal utilizando el indice de Shannon-Wiener y el NDVI,
respectivamente. Ademas, se evaluara la presencia de hospederos y se calculara el indice de
alimentacion del hospedador. También se registrard temperatura, humedad y precipitacién. Las
diferencias en abundancia entre localidades se estimaran por Kruskal-Wallis y para evaluar el efecto
de la vegetacion, presencia de hospederos y preferencias de Cx. quinquefasciatus sobre su
abundancia, se realizara un analisis de regresion de quasiPoisson. Resultados: Las areas urbanas
mostraron una menor abundancia de Cx. quinquefasciatus con un descenso entre las primeras
semanas, mientras que las periurbanas tuvieron una alta abundancia inicial que luego disminuy®d.
Las areas rurales mantuvieron una tendencia mas estable con un ligero aumento. Conclusion: La
abundancia de Cx. quinquefasciatus varia entre localidades urbanas, periurbanas y rurales de
Hermosillo. Impacto: El estudio de Cx. quinquefasciatus en Hermosillo destaca su papel como
vector de enfermedades en diferentes zonas. Al analizar sus preferencias alimenticias y el entorno,
se identificaran areas de mayor riesgo y se disefiaran estrategias de control mas efectivas, lo cual
contribuird a mejorar la salud publica, optimizar recursos y generar conocimiento sobre la ecologia
de este mosquito.
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Analisis transcriptomico del proceso infectivo del muérdago Psittacanthus
calyculatus en arboles de mezquite Prosopis laevigata
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2Orona-Tamayo D.; *Hernandez-Ofate M.A.
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Introduccidn: las plantas parasitas son organismos del reino PLANTAE capaces de realizar una
conexién con el sistema vascular de su hospedero para obtener el agua y los nutrientes que
necesitan para mantener su ciclo de vida. Los muérdagos son un tipo de plantas parasitas de alta
prevalencia en México, mas del 65% del arbolado urbano de Ledén, Guanajuato se encuentran
infectados con muérdago, un alto grado de infeccién en el hospedero puede causar su muerte.
Psittacanthus calyculatus es uno de los muérdagos de mayor prevalencia en la regiéon central de
México, y el mezquite Prosopis laevigata es uno de los hospederos de mayor importancia ecoldgica.
Objetivo: en esta investigacion se pretende elucidar los procesos biolégicos asociados a la
infeccion del muérdago P. calyculatus durante su proceso infectivo parasitando al mezquite P.
laevigata, resaltando las respuestas moleculares especificas involucradas en el reconocimiento,
induccién y desarrollo del haustorio y metabolismo de fitohormonas para completar la infeccion.
Métodos: Se tomaron colectaron tejidos del muérdago P. calyculatus en los estadios de infeccidon
T2, T3, T4y T5. ELRNA proveniente de estas muestras fue extraido con el Quiagen RNeasy Plant Mini
Kit. Para evaluar la calidad del RNA se realizé una electroforesis en gel de Agarosa. Resultados: Se
extrajo RNA de buena calidad de los diferentes estadios de la infeccion, donde se observaron las
bandas de RNAr integras y una buena pureza determinada mediante espectrofotometria a 230, 260
y 280 nm. Conclusion: Estas muestras de RNA extraidas de los tejidos de los diferentes estadios
infectivos podran ser utilizadas para la secuenciaciény con esto, realizar el anélisis transcriptémico.
Impacto: con este trabajo se busca elucidar los mecanismos moleculares que tiene el muérdago P.
calyculatus durante su proceso infectivo, lo que puede ser de utilidad para comprender mejor los
procesos biolégicos de las plantas parasitas.

Palabras clave: Transcriptomica, RNA-seq, parasitismo.




Activacion de la via de descarboxilacion no-oxidativa del acido fertlico
por Amycolatopsis sp. ATCC 39116 con un sistema intracelular
de entrecruzamiento enzimatico (InCLES)

'Cuen-Esparza J.C.; 'Contreras-Jacquez V.E.; 'Asaff-Torres A.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.

Introduccién: Amycolatopsis sp. ATCC 39116, es un actinomiceto capaz de catabolizar el acido
ferulico (AF), a través de distintas vias metabdlicas, transformandolo en sustancias aromatizantes 'y
saborizantes, como la vainillina (VAN) y el 4-vinil guayacol (4-VG). Sin embargo, este ultimo como
producto de la transformacién del AF, ha sido pocas veces reportado, debido a las condiciones
especificas en la ruta de descarboxilacién no-oxidativa necesarias para su produccién, ademas de
una posible inestabilidad térmica y operacional de las enzimas que participan en dicha via. Es por
ello que, evaluar metodologias como la estabilizacidon de enzimas por métodos de entrecruzamiento
covalente (InCLEs), pueden permitir controlar las condiciones y la respuesta metabdlica para la
produccion preferente de 4-VG. En un trabajo preliminar, se evalué un método de entrecruzamiento
intracelular con un sistema de células completas en Amycolatopsis sp. ATCC 39116, las cuales
fueron permeabilizadas con etanol 10% v/v, y posteriormente fueron entrecruzadas con una
solucién de glutaraldehido 100 mM, para lograr un sistema Amy_InCLES. Segun la comparacion
entre el sistema control permeado sin entrecruzar y el sistema Amy_InCLES, el primero permitié la
produccion preferente de vainillina, acido vainillico y guayacol, mientras que el segundo condujo
especificamente a la formacion de 4-VG. A Estos resultados sugieren una estabilizacion de la ruta
de descarboxilacidon no-oxidativa del acido ferulico en Amycolatopsis sp. ATCC 39116 a partir de un
método de entrecruzamiento covalente enzimatico. Proximamente se estara realizando la
comprobaciéon de esta hipotesis mediante procedimientos de biologia molecular,
biotransformacioén y/o biocatalisis. El conocimiento profundo de las rutas metabdlicas de ciertos
microorganismos implicadas en la obtencién de aromatizantes y saborizantes permitird mejorar los
procesos biotecnoldgicos, tanto a nivel de rendimientos, como en la formacidén selectiva o
especifica de este tipo de moléculas para su aplicacion en las diferentes industrias.

Palabras clave: Acido ferdlico, vainilla, 4-vinil guayacol, bioconversién.




Plaguicidas (clorpirifos y glifosato) y su relacion con la inhibicion
de acetilcolinesterasa en el pez cebra (Danio rerio)

'Escalante-Gomez M. F.; '"Hernandez-Garcia J.; 2Betancourt-Lozano M.; 'Aguilera-Marquez D.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Guaymas.
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Introduccidn: La exposicion a plaguicidas organofosforados preocupa por sus efectos téxicos en
organismos acuaticos y posibles riesgos para la salud humana. Estos compuestos inhiben la
acetilcolinesterasa (AChE), crucial para el sistema nervioso en vertebrados. El pez cebra es usado
como modelo en estudios toxicolégicos para evaluar su impacto. Esta investigacion examina como
los organofosforados afectan la actividad de la AChE en el pez cebra y sus posibles efectos
transgeneracionales, contribuyendo al entendimiento de sus consecuencias prolongadas en futuras
generaciones. Objetivo: Estimar los efectos causados por la exposicion a plaguicidas (clorpirifos y
glifosato) en el pez cebra (Danio rerio) y sus efectos transgeneracionales. Métodos: Los
experimentos de exposicién a plaguicidas se realizardn en grupos de huevos fecundados o
embriones de pez cebra hasta la etapa de madurez sexual en 9 tratamientos, 8 con de exposicion
directa a plaguicidas (2 clorpirifos, 2 glifosato y 4 mezclas) y un control (sin plaguicida); distribuidos
en 27 unidades experimentales (3 unidades por tratamiento). En cada acuario se distribuiran
aleatoriamente 30 embriones. Resultados: Se espera la inhibicion significativa de la actividad de la
enzima acetilcolinesterasa en el pez cebra, afectando su desarrollo y salud. Ademas, se anticipa
gue esta inhibicion podria tener efectos transgeneracionales. Conclusion: Este estudio demuestra
que los plaguicidas organofosforados afectan la actividad de la acetilcolinesterasa en el pez cebra,
con efectos que pueden transmitirse a futuras generaciones. Estos resultados resaltan la
importancia de fortalecer las normativas de uso de plaguicidas para proteger los ecosistemas
acuaticos y la biodiversidad. Impacto: Contribuye cientificamente al entender el dafno de
plaguicidas en organismos acuaticos y posibles efectos heredados. Refuerza la necesidad de
practicas agricolas seguras, mientras que econdmicamente impulsa una revision regulatoria que
podria evitar pérdidas ambientales y costos de salud asociados a la exposicion prolongada.
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Sintesis y caracterizacion de hidrogeles basados en GG/PVA/PDA
sensibles a estimulos NIR

'Esquer-Lépez L.D., 'Garcia-Verdugo K.F., 'Del Castillo-Castro T., 'Salazar-Salas B.M.

'"Universidad de Sonora, campus Hermosillo.

Los hidrogeles se caracterizan por su estructura tridimensional, capacidad de hinchamiento,
propiedades mecanicas y fisicas ajustables, por lo cual son materiales prometedores para
aplicaciones biomédicas. Los hidrogeles se pueden preparar a partir de polisacaridos como la
Goma gellan (GG), es un polimero natural anidnico, producido por fermentacién de Pseudomonas
elodea. La GG es biodegradable, biocompatible, mantiene su estado de gel en un amplio rango de
pH en sistemas acuosos y estabilidad térmica. Una alternativa para mejorar las propiedades
mecanicas de los polimeros naturales es mezclarlo con polimeros sintéticos como el alcohol
polivinilico (PVA), el cual destaca por ser un polimero no téxico, soluble en aguay biocompatible. En
aplicaciones biomédicas como la liberacién controlada de fArmacos o en la ingenieria de tejidos, se
puede hacer uso de hidrogeles que responden a estimulos de Infrarrojo cercano (NIR). Para formar
un hidrogel sensible a estimulos NIR empleamos la polidopamina (PDA), es un polimero con
propiedades fisicoquimicas unicas, que incluyen una alta eficiencia de conversion fototérmica y
biocompatibilidad. El objetivo de nuestro trabajo fue desarrollar un nuevo sistema en base a la
quimica verde, sensible a estimulos NIR para posibles aplicaciones biomédicas. En este trabajo se
sintetizaron hidrogeles a base de GG-PVA en forma de red semi-interpenetrada con diferentes
concentraciones de PDA. Los hidrogeles se caracterizaron por medio de espectroscopia Infrarroja
por Transformada de Fourier (FTIR), SEM, Capacidad de hinchamiento y Efecto fototérmico. Por
medio de las caracterizaciones observamos que los hidrogeles tienen la capacidad de
hinchamiento adecuada, se observaron los grupos funcionales caracteristicos y los hidrogeles con
PDA, mostraron sensibilidad a estimulos NIR.

Palabras clave: Hidrogel, polidopamina, NIR.




Fucano de Dictyota dichotoma del mar de cortés:
una conformacion de cadena semiflexible
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Introduccidn: Las algas pardas como Dictyota dichotoma son fuente de fucanos, polisacaridos
sulfatados con actividad bioldgica ligada a sus caracteristicas moleculares, las cuales a suvez estan
definidas por las condiciones de crecimiento del organismo. No existe informacién previa sobre
fucanos de D. dichotoma del Mar de Cortés (FDC) a pesar de que esta alga se encuentra en
abundancia en esa regién maritima. Objetivo: Extraer FDC e investigar sus caracteristicas
macromoleculares. Métodos: Se recolectdé D. dichotoma en las coordenadas 26°35’58.2”N y
109°21°31.1”W. La extraccién de FDC se realiz6 mediante precipitacién selectiva con etanol,
filtracion y secado por intercambio de solventes. La identidad molecular se confirmé mediante
espectroscopia infrarroja con transformada de Fourier (FTIR). El contenido de sulfatos se analizé
mediante turbidimetria en microplaca. Las caracteristicas macromoleculares se determinaron por
cromatografia de exclusidon de tamano con dispersién de luz multiangulo (SEC-MALS). Resultados:
Elrendimiento de extraccion fue de 3.6% (peso FDC/peso seco alga). El espectro FTIR revelé bandas
a 845 cm™ y 1250 cm™, relacionadas con sulfatos. El contenido de sulfato fue de 3.4% (peso
sulfato/peso FDC). Los valores de peso molecular (Mw), viscosidad intrinseca ([n]), radio de giro (RG)
y radio hidrodindmico (Rh) fueron 1449 kDa, 317 mL/g, 47 nmy 40 nm, respectivamente. La relacidn
caracteristica (C®) y la longitud de persistencia (q) fueron 6.0 y 1.8 nm, respectivamente.
Conclusién: El rendimiento de extraccién, el espectro FTIR y el contenido de sulfato en FDC son
similares a lo reportado en la literatura para esta macroalga en otras regiones maritimas. La
proporcién RG/Rh y los valores Co y q sugieren que las cadenas FDC son semiflexibles. Impacto:
Esta informacion podria ser determinante para comprender la relacién estructura-funcion en FDC
como punto de partida en el desarrollo de biomateriales avanzados sostenibles con disefios
especificos en el area biomédica.

Palabras clave: algas pardas; polisacaridos sulfatados; conformacién molecular.




Sintesis y caracterizacion de nanoparticulas de polianilina (PANI)
para su posible uso en aplicaciones biomédicas

'Lizarraga-Symonds A.P., 'Garcia-Verdugo K.F., 'del Castillo-Castro T., 'Salazar-Salas B.M.

'"Universidad de Sonora, campus Hermosillo.

La polianilina (PANI) es un polimero semiconductor que ha tomado relevancia dentro del campo
biomédico debido a la alta conductividad, capacidad redox Unica y rentabilidad. Por otro lado, su
meétodo de sintesis mas empleado implica la formaciéon de subproductos toxicos, debido al uso de
oxidantes fuertes. Por lo cual, la busqueda de nuevas metodologias en base a la quimica verde es
critica para el desarrollo de nanoparticulas (NPs). Algunos autores han reportado su
biocompatibilidad, ampliando su uso en sistemas biolégicos, incluyendo terapia fototérmica (PTT)
con luz infrarroja cercana (NIR) en aplicaciones biomédicas.

Este estudio se enfoca en la sintesis de nanoparticulas de PANI polimerizadas por emulsién,
empleando la quimica verde para posibles aplicaciones biomédicas. Se estudiaron sus propiedades
estructurales, su tamano hidrodindmico y su capacidad de responder a estimulos NIR. Se
obtuvieron nanoparticulas de PANI con un diametro hidrodinamico menor a 200 nm con buena
capacidad de respuesta a estimulos NIR.

Palabras clave: Terapia fototérmica, NIR, PANI.




Fabricaciony caracterizacion de nanofibras electrohiladas a partir
de polisacaridos sulfatados de Chaetoceros muelleriy alcohol polivinilico
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Introduccidn: Los polisacaridos sulfatados (PS) de las microalgas tienen un gran potencial de
aplicacidon en el area de la saludy en el desarrollo de materiales biomédicos. Los PS de Chaetoceros
muelleri (PSCM) han sido poco estudiados y no existen reportes sobre fibras electrohiladas de estas
macromoléculas. Objetivo: Determinar la composicidon y las caracteristicas macromoleculares de
PSCM para fabricar y caracterizar fibras electrohiladas de estos polisacaridos. Métodos: Se utilizd
cromatografia de gases para cuantificar los carbohidratos, cromatografia de exclusién de tamano
con dispersion de luz multidangulo (SEC-MALS) para determinar las caracteristicas
macromoleculares y espectroscopia de infrarrojo con transformada de Fourier (FTIR) para investigar
la identidad molecular. Mediante electrohilado se fabricaron nanofibras de PSCM + alcohol
polivinilico (PVA) (1:5, p:p). Se utilizé microscopia de fuerza atémica (MFA) y microscopia electrénica
de barrido (MEB) para medir la topografia y el didametro de las nanofibras, respectivamente.
Adicionalmente, por medio de ensayo MTT se evalud su citotoxicidad del material en una linea
celular de fibroblastos L929. Resultados: Los PSCM se conforman de fucosa (44.63%), galactosa
(14.71%), ribosa (13.99%), ramnosa (9.32%), manosa (6.42%) y glucosa (4.01%). Por FTIR se
identificaron bandas caracteristicas de estas macromoléculas entre 3405 cm™ y 590 cm™. Se
registr6 un peso molecular (Mw) y una viscosidad intrinseca ([n]) de 2463 kDa y 527 mL/g,
respectivamente. La MFA de las nanofibras reveldé una topografia bien definida y por MEB se
determiné un diametro promedio de 315 nm. Estas nanofibras no presentaron efecto citotoxico.
Conclusioén: El alto contenido de fucosa en PSCM sugiere una estructura tipo fucano. Fue posible
fabricar nanofibras electrohiladas de PSCM+PVA con morfologia uniforme. Impacto: Esta
investigacion permite avanzar en la frontera del conocimiento de la relacion estructura-funcion en
PSCM y de su potencial de aplicacién en el disefio de biomateriales avanzados para el area
biomédica.

Palabras clave: nanofibras, microalgas, polisacaridos sulfatados.




Isoformas de glutation-s-transferasa delta en camaron Penaeus vannamei:
analisis bioinformatico

"Moran-Yainez G.A.; 'Yepiz-Plascencia G.M.; "Camacho-Jiménez L.
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Introduccion: El camardn Penaeus vannamei es uno de los productos marinos de mayor interés y
consumo en la region. Actualmente, su produccion es afectada por factores abidticos que
repercuten en su reproduccién y crecimiento. Para hacer frente al estrés que provoca la exposicidon
a estos factores, los organismos tienen estrategias como la activacion de enzimas antioxidantes. La
enzima glutation-s-transferasa delta (GSTD) es especifica de artrépodos y esta involucrada en el
proceso detoxificante, ademas de formar parte de la respuesta antioxidante ante diversos tipos de
estrés biético y abiético. Sin embargo, poco se conoce sobre las posibles isoformas de esta enzima
en organismos marinos de interés comercial, como el camarén P. vannamei. Objetivo: Identificar
las posibles isoformas de GSTD en P. vannamei, y los sitios putativos de reconocimiento para
factores de transcripcion (FT) relacionados con estrés abiético. Métodos: Se utilizé la plataforma
BLAST para la identificacidon de secuencias y configuracion de los genes a través de las bases de los
datos del NCBI del genoma y transcriptoma de P. vannamei. Por alineamiento se compararon las
secuencias de los transcritos con la proteina de GSTD de referencia para la identificacién de
isoformas. Mediante Methprimer, PROMO y UGENE se analizé la region promotora de las isoformas
identificadas. Resultados: Se identificaron tres genes que transcriben para posibles isoformas de
GSTD. También se identificaron sitios putativos para reconocimiento de FT relacionados con
respuestas al estrés abidtico en estos genes. Conclusion: La identificacidon de sitios putativos de
union de los FT de estas isoformas de GSTD permite inferir una regulacién de estas enzimas ante la
respuesta a estrés abiotico en P. vannamei. Impacto: Un mayor entendimiento de la respuesta
antioxidante en organismos marinos de interés comercial en la region permitira desarrollar mejores
estrategias ante estrés abidtico y contribuir con la preservacién de este producto.

Palabras clave: Bioinformatica, Enzimas, Camardn




Diversidad de murciélagos (Chiroptera) en distintos habitats del sur de Sonora
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Introduccion: En el surde Sonora, el Valle del Yaqui presenta un importante cambio de uso de suelo
resultado de la agricultura intensiva, lo que ha ocasionado una gran pérdida de biodiversidad,
alterando la composicién de las especies; uno de los grupos mas afectados son los murciélagos por
modificaciones y pérdida de sus habitats. Surgiendo la interrogante de si existen diferencias en la
estructura y composicion de las comunidades de murciélagos entre distintos habitats naturales y
con diferente grado de perturbacion agricola. Objetivo: Caracterizar la estructuray composicion de
las comunidades de murciélagos en distintos habitats en el Valle del Yaqui, Sonora. Métodos: Se
ubicaron cinco sitios de muestreo en tres municipios distintos del Valle del Yaqui. Se muestreo con
redes de niebla y con muestreo acustico complementario para detecciéon de murciélagos; ademas
de muestreo de vegetacion en parcelas para la identificacién en campo y el uso del indice de
Vegetacion de Diferencia Normalizada (NDVI). Resultados: Se espera que la estructura y
composicion de las comunidades de murciélagos sea diferente entre habitats; la abundancia de
individuos por especie sera mayor en zonas con influencia agricola, al tiempo que la riqueza de
especies sera menor. Conclusion: Los murciélagos son un grupo bioindicador importante por sus
diversas caracteristicas y es relevante conocer los cambios en las poblaciones para su manejo y
conservacion. Impacto: Esta investigacion contribuye a la sociedad al brindar informacion sobre las
especies de murciélagos de laregidony sus posibles servicios ecosistémicos. A su vez, este producto
forma parte de la linea base de investigacion en la region sobre los murciélagos y sus asociaciones
alos distintos habitats, generando un conocimiento del estatus de las comunidades y una referencia
para futuras investigaciones.
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Diagndstico del conocimiento de productores bacanoreros y estudiantes
sobre la problematica socioecologica de Agave angustifolia Haw. en Ures

Pérez-Weil S.L.; Camarena-Gomez B.; Gutiérrez A; Orozco J.; Esqueda M.

Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.

Introduccidn: La demanda creciente de Agave angustifolia Haw. para produccién de bacanora,
detonante de su sobreaprovechamiento durante los ultimos 30 anos ha mermado su presencia en
el medio silvestre. Lo anterior redunda en una pérdida de diversidad genética ante la adopcidon del
monocultivo y de su funcién ecosistémica como albergue de flora y fauna, retenedor de suelo y
carbono, asi como para la economiay tradicion cultural de los productores serranos sonorenses. En
el municipio de Ures los esfuerzos de recuperacion de A. angustifolia tanto ex situ como in situ
reportan una tasa de supervivencia de un 5% (INIFAP, 2023) como resultado de capacitacion
insuficiente, el desconocimiento de alternativas de cultivo viablesy, en general, elignorar la ecologia
de la especie mas alla de su potencial agronémico. Todo esto constituye un impedimento para la
conservacion y aprovechamiento sostenible de A. angustifolia. Objetivo: Diagnosticar el
conocimiento de productores de agave o bacanoray estudiantes de la carrera técnica agropecuaria
en Ures, sobre la problematica socioecoldgica del agave y su cultivo in situ, en preparaciéon a una
intervenciéon educativa. Métodos: Se aplicé un método mixto, una prueba diagndstica de opcién
multiple y un cuestionario de preguntas abiertas sobre la problematica descritay el cultivo in situ de
A. angustifolia a productores y estudiantes. Resultados: Cuantitativamente, ambos grupos tuvieron
mas errores que aciertos, mientras que cualitativamente los productores mostraron un mayor
conocimiento. Conclusion: Existe entre los estudiantes un desconocimiento sobre la problematica
planteada, asi como del cultivo de agave, mientras que los productores manifiestan tener un
conocimiento parcial. Impacto: El diagndstico permitira identificar los conocimientos que requieren
ser abordados y en su caso, realizar una intervencién educativa mas eficiente para incidir en el
aprovechamiento sostenible del agave, que abone a la economia local y posibilite su replicabilidad
en laregién bacanorera.

Palabras clave: agave, educacién, sobreaprovechamiento.




Explorando las distribuciones de las caracteristicas funcionales
en los ecosistemas terrestres

'Rivas-Rios G.F., 'Esqueda-Valle M.C, 2Hinojo-Hinojo C.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo. 2 Departamento
de Investigaciones Cientificas y Tecnolégicas, Universidad de Sonora, Unidad Hermosillo.

Las caracteristicas funcionales (CF) de las plantas regulan el metabolismo de los ecosistemas y su
respuesta al ambiente. Las distribuciones de las CF, amplian el panorama de las predicciones de
consecuencias de cambios ambientales en la vegetacion y biodiversidad. Sin embargo, su
aplicacién es limitada por la escasez de informacién detallada que permita caracterizar las
distribuciones en un amplio rango de ecosistemas. En este estudio se utilizaron datos del National
Ecological Observatory Network (NEON) para analizar coémo varian las distribuciones de CF en 14
sitios representativos de bosques de coniferas, bosques caducifolios templados, bosques
tropicales y matorrales. De cada sitio se consideré peso foliar especifico (PFE) y contenidos foliares
de nitrégeno, clorofila, carotenoides, aguay fésforo. La distribucidon de las CF se estimd con valores
ponderados por el area basal de las especies, mediante el paquete “traitstrap” del software R. En
los cuatro tipos de vegetacion se observaron distribuciones similares para clorofila y carotenoides,
y muy variables en PFE, nitrégeno, fosforo y agua. Los matorrales y bosques de coniferas presentan
hojas mas gruesas y densas, con mas nitrégeno, fésforo y agua, y una mayor varianza en nitrogenoy
PFE, en comparacién con los bosques caducifolios y tropicales. Estas variaciones en las
distribuciones sugieren que los tipos de vegetacion pudieran responder de manera diferente a los
cambios globales, las cuales deberian considerarse para un mejor entendimiento del futuro de la
biodiversidad. Conocer la variabilidad en las respuestas de las plantas ante los cambios globales,
es clave para futuras predicciones y por ende, para mejorar los métodos de estudio de la
biodiversidad.

Palabras clave: caracteristicas funcionales, vegetacion, ecosistemas




Estandarizacion de RT-qPCR para el analisis de miRNAs en células dendriticas
y macrofagos de lechones suplementados con BB12

Waldez Alvarez E.G.; 2Mata-Haro V.

2Centro de Investigacién en Alimentacion y Desarrollo, Unidad Hermosillo.

Introduccidn: La alimentacién en etapas de engorde como estrategia en la produccion porcina, es
afectada por el destete temprano en lechones; ocasionando cambios en la microbiota intestinal,
producidas por el estrés y lainmadurez en el tracto gastrointestinal. Esto resulta en pérdida de peso
y muerte de los lechones, y afecta en gran medida al sector ganadero. Una manera de prevenir es
suplementando a los animales con probidticos; sin embargo, sus mecanismos de accidon no estan
establecidos. Uno de ellos es a través de la induccidon de microRNAs, que son RNAs peqguefios que
interactuan con proteinas de sefnalizacidon y de esta manera modulan proteinas de respuesta como
IL10. En nuestro grupo de trabajo se ha demostrado el papel de mir-671-5p en células dendriticas
derivadas de monocito porcinos estimulados con BB12. Objetivo: Estandarizar la técnica de RT-
gPCR para evaluar la expresion diferencial de microRNAs en células dendriticas y macréfagos de
cerdo suplementados con BB12 in vitro e in vivo. Métodos: Se extrajo RNA total de células
mononucleares de cerdo usando el método de TRIzol y se midieron las concentraciones de RNA
obtenido en un espectrofotdmetro. Posteriormente se realizd la retrotranscripcion para obtener
cDNA, seguido de PCR cuantitativo utilizando fluorocromo intercalador. Conclusién: La técnica de
RT-gPCR fue estandarizada con éxito, permitiendo una amplificacién eficiente y especifica de 24
miRNAs en células porcinas. Esto proporciona una base para investigar coémo los probidticos, como
BB12, modulan la expresion de microRNAs. Impacto: Este trabajo aporta avances en la compresion
de como los probidticos modulan la salud intestinal, brindando una proteccién a los lechones.
Logrando optimizar la salud porcina al reducir pérdidas econdmicas por el destete temprano en los
lechones, promoviendo practicas ganaderas mas sostenibles y saludables.

Palabras clave: miRNAs, BB12, lechones




Identificacion de bacterias solubilizadoras de zinc aisladas de suelos
de cultivos de maiz en Chihuahua, Sinaloay Sonora

'Windiola-Torres I.M.; "Vargas-Avispuro |.; "Martinéz-Téllez M.A., 2Desgarennes-Vaildo D.C.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.
2Instituto de Ecologia, Unidad Xalapa.

Introduccidn: La deficiencia y baja biodisponibilidad de zinc en suelos es un problema global con
consecuencias graves para la salud y la seguridad alimentaria. La baja biodisponibilidad de este
micronutriente en suelos reduce el rendimiento de cultivos basicos como el maiz, con bajo
contenido de zinc en el grano, provocando deficiencia nutricional en la poblacién. Una solucion
prometedora para mejorar la nutricién de plantas y humanos es el empleo de bacterias capaces de
solubilizar zinc (BSZ) en suelos de cultivo que pueden utilizarse como alternativas sostenibles a los
fertilizantes tradicionales. Objetivo: Analizar la capacidad de solubilizacién de zinc de bacterias
aisladas de suelos de cultivos de maiz manejado con practicas de transicion agroecoldgicas en
Chihuahua, Sinaloa y Sonora, mediante un bioensayo in vitro. Métodos: Se evalud la capacidad de
solubilizar zinc en 25 bacterias aisladas de suelos de maiz bajo practicas agroecoldgicas en
Chihuahua, Sinaloa y Sonora. Las cepas se reactivaron en TSB y TSA con 5 mM de zinc a 28°C.
Posteriormente, se inocularon (108 UFC/mL) en MMS suplementado con fosfato o éxido de zinc. Tras
14 dias de incubacidén a 28°C, se calculé la eficiencia de solubilizacion de zinc (ESZ) en las bacterias
que presentaron halos de solubilizacion. Resultados: Las cepas SIN 2-11, SON 3-4, SON 5-5, SON
5-6 y CH 2-16 demostraron solubilizar 6xido de zinc, destacando SON 5-5 y SIN 2-11, con ESZ de
166.02% y 150.78%, respectivamente. Las cepas SON 5-5y SON 5-6 también solubilizaron fosfato
de zinc, convalores de 138.09% Yy 110%, respectivamente. Conclusidén: Las BSZ identificadas tienen
potencial como bioinoculantes para mejorar la biodisponibilidad de zinc en sistemas agricolas.
Impacto: La identificacion de BSZ representa un paso significativo hacia la agricultura sostenible.
Estudios posteriores son necesarios para determinar los mecanismos de solubilizacidon y evaluar su
desempefo bajo diferentes condiciones ambientales.

Palabras clave: Deficiencia de zinc, suelos agricolas, bioensayo in vitro.




Sintesis de Nanoparticulas de Oro Cubiertas de Quitosano para su Potencial
Aplicacion en Espectroscopia Raman

'Yahia-Keith N.A; 'Lizardi-Mendoza J.; 'Argiielles-Monal W.M; 'Lépez-Franco Y.L; 2Alvarez-Bajo O.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.
2Universidad de Sonora, campus Hermosillo.

Introduccion: La reduccion de sales metalicas es uno de los métodos mas utilizados para producir
nanoparticulas. Sin embargo, durante el proceso se emplean agentes reductores como borohidruro
de sodio e hidréxido de amonio, los cuales pueden ser téxicos para la salud y el ambiente, de modo
que se buscan alternativas biocompatibles para la fabricacion de nanoparticulas metalicas.
Objetivos: Sintetizar nanoparticulas de oro dentro de nanogeles de quitosano, evitando el uso de
agentes de reduccién toxicos. Métodos: Estandarizacién y sintesis por dispersion ultrasénica,
realizando la caracterizacion fisicoquimica de nanoparticulas de oro dentro de nanogeles de
quitosano. Resultados: Por medio de dispersion dinamica de luz se encontré que las
nanoparticulas presentan un diametro hidrodinamico de entre 130 a 170 nm. Por otro lado, por
medio de espectroscopia UV-Visible se detecté que la muestra preliminar presenta plasmones de
resonancia superficial a 245y 309 nm. Conclusion: La fabricacidon de nanoparticulas de oro dentro
de nanogeles de quitosano brinda un nuevo método biocompatible de sintesis. Gracias a sus
propiedades opticas, las nanoparticulas de oro resultantes presentan la capacidad de utilizarse
como sustratos biocompatibles en la espectroscopia Raman, considerando el efecto SERS.
Impacto: Sintesis de nanoparticulas biocompatibles con potencial aplicacion en el area de la
biomedicina como biosensores empleando la espectroscopia Raman, considerando el efecto SERS.

Palabras clave: plasmon de superficie, nanoparticulas de oro, quitosano




Deteccion de anticuerpos IgG anti Trypanosoma cruzi en muestras
de perros del estado de Sonora

Ambrosio Aragén Gisel Lilian', Reséndiz Sandoval Ménica Guadalupe’?,
Paredes Sotelo Idalia?, Valenzuela Antelo OliviaZ®.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.
2Universidad de Sonora, campus Hermosillo.

Introduccidn. Los perros son animales de compafiia muy comunes, que también pueden actuar
como reservorios de parasitos como es el caso de Trypanosoma cruzi, el agente causal de la
enfermedad de Chagas; que es endémica en varios paises de América Latina, incluido México vy,
representa un problema de salud publica global, con aproximadamente 7 millones de personas
infectadas en el mundo. Trypanosoma cruzi requiere mamiferos como reservorios para completar
su ciclo de transmisién, lo que hace que los perros sean relevantes como fuente de alimentacion
para los vectores (triatominos), después de los humanos. En México, se ha detectado la presencia
de anticuerpos contra Trypanosoma cruzi en perros de varias regiones. En el 2017, se reporté una
serprevalencia de 4.4% en 180 perros de la comunidad de Empalme, Sonora. Objetivo: determinar
la presencia de anticuerpos IgG contra Trypanosoma cruzi en muestras de 288 perros del estado de
Sonora mediante ELISA indirecto. Metodologia: Se utilizd extractos del pardsito obtenidos de
cultivos axénicos, que incluyeron una cepa de referencia (CL-Brener), una cepa aislada a partir de
heces de triatominos del estado de Sonora TRUB/MEX/2022/T1/Tcl. Resultados: Se detectaron
anticuerpos IgG contra Trypanosoma cruzi en (13/288) de las muestras procesadas, lo que indica
una seroprevalencia del 4.5%. Conclusion: Esto demuestra que los perros han mantenido su
participacion en los ciclos de transmisién y que es necesario implementar programas para su
vigilancia epidemiolégica en Sonora dado el papel crucial de los perros como reservorios. Impacto:
Un monitoreo y una intervencion efectiva podrian reducir el riesgo de transmisién en animales y
humanos, mejorando asi la salud publica en la regién. Ademas, es esencial informar a la poblacién
sobre la prevencién de esta enfermedad y promover medidas efectivas para controlar su
propagacion.

Palabras clave: Chagas/ELISA.




Caracterizacion de la fosfolipasa D del veneno de la arafa violinista
(Loxosceles reclusa)

Bernabe-Rivera Diego'; Sotelo-Mundo R.R.?; Moreno-Cordova E.N;® Garcia-Orozco K.D*

'Centro de Investigacion en alimentaciéon y desarrollo Carretera Gustavo Enrique Astiazaran Rosas,
NO. 46, 83304 Son, México. E-mail: dbernabe123@estudiantes.ciad.mx

Loxosceles spp., comunmente conocidas como aranas violinistas, es uno de los géneros de aranas
mas extendidos en todo el mundo. Su mordedura provoca loxoscelismo, enfermedad que puede
manifestarse en dos formas: cutaneo, causando dano tisular como necrosis, y sistémico, que
produce hemodlisis intravascular y anemia hemolitica severa, llegando hasta una falla renal aguday
potencialmente la muerte. Actualmente no existe una prueba de laboratorio para diagnosticar el
loxoscelismo. La fosfolipasa D (PLD) (E.C. 3.1.4.4) es la principal toxina del veneno de la araia
violinista y la responsable de causar el loxoscelismo. La PLD presenta alta homologia (55%-99%)
entre especies del género Loxosceles, haciéndola un potencial marcador de exposicion a su
mordedura. Una prueba ELISA indirecta que detecte anticuerpos IgM contra la PLD es una opcion
viable, ya que los anticuerpos IgM se expresan pasados 7 dias después de la exposicion. Desarrollar
una prueba ELISA indirecta utilizando anticuerpos IgM para detectar la exposicidon a la arafa
Loxosceles spp. Lafosfolipasa D de Loxosceles reclusa (LrPLD) se produjo de manerarecombinante
utilizando E. coli, la proteina se purific6 mediante dos pasos cromatograficos (afinidad a metalesy
de exclusidon molecular por tamano). Se determind la actividad enzimatica mediante fluorescencia
y lacapacidad hemolitica de laenzima. La LrPLD recombinante se obtuvo de forma solubley se logré
purificar al 90% mediante las cromatografias IMAC y SEC. Se continuara con la caracterizacion
inmunoldégica de la LrPLD. El desarrollo de una prueba ELISA indirecta utilizando a la LrPLD como
antigeno para la deteccién de anticuerpos IgM podria ser util para el diagnéstico oportuno de la
mordedura de la arafia violinista y de esta manera, asegurar la administracién del antidoto y
tratamiento adecuado al paciente, resguardando su vida.

Palabras clave: Loxoscelismo, ELISA, Fosfolipasa D.




Evaluacion de FLT3-L en cerdos como potencial inmunoestimulante
de la respuestainmune

Contreras-Vega K, ; Hernandez J.

Laboratorio de Inmunologia, Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo A.C.,
Unidad Hermosillo.

Introduccion: A pesar de la efectividad de las vacunas para controlar el desarrollo de
enfermedades, su eficacia en ocasiones esta comprometida, lo que ha llevado a la exploracién de
nuevas estrategias de vacunacion. Los adyuvantes ayudan a reducir el nimero de inmunizacionesy
permiten dirigir respuesta inmune. El FLT3 es un receptor expresado en precursores
hematopoyéticos que, al interaccionar con su ligando (FLT3-L), desencadena vias de sefalizacién
involucradas en la expansion y migracion de células dendriticas. Se ha comprobado en modelos
murinos y en humanos que el pretratamiento con FLT3-L mejora la respuesta inmune posterior a la
inmunizacién. Sin embargo, aunque el cerdo representa un excelente modelo para el disefio de
vacunas debido a su parecido anatémico y fisiolégico con humanos, el papel del FLT3-L como
inmunoestimulante en cerdos es poco explorado. Objetivo: Realizar una revision bibliografica para
analizar el efecto del FLT3-L como pretratamiento en la respuesta inmune en modelos animales y
humanos, con el fin de evaluar su potencial aplicacién en cerdos. Métodos: Se realizara una
busqueda de informacién sobre el FLT3-L como pretratamiento para potenciar la respuesta inmune.
La informacidon recopilada sera analizada y comparada para determinar su potencial aplicaciéon en
cerdos. Resultados: Se ha demostrado que no hay especificidad entre especies en launidon de FLT3-
L con su receptor, ademas existen altos porcentajes de homologia (70-90%) del ligando porcino con
el de otras especies. Se reportd que la aplicacién de FLT3-L in vitro llevé a la diferenciacion de
células dendriticas a partir de células de medula 6sea porcinas. Conclusion: El FLT3-L tiene
potencial como inmunoestimulante para mejorar la respuesta inmune en cerdos. Impacto: Mejorar
la efectividad de las vacunas llevara a mejorar el control de enfermedades, disminuira perdidas en
produccidon porcinay ampliara el conocimiento del uso de adyuvantes en la vacunacion.

Palabras clave: FLT3-L, adyuvantes, cerdos




Produccion de la hemaglutinina 5 del virus de influenza A H5N1 clado 2.3.4.4b
de alta patogenicidad

Cordero-Ortiz M.A., Melgoza-Gonzalez E., Hernandez J.

Laboratorio de Inmunologia, Centro de Investigacién en Alimentaciéon y Desarrollo, A.C.,
Unidad Hermosillo.

Introduccidn: El virus de influenza A (IAV) H5N1 de alta patogenicidad clado 2.3.4.4b tiene un
potencial pandémico importante por el reciente aumento de casos en aves de corral y silvestres a
nivel mundial, asi como en mamiferos marinosy recientemente, ganado lechero en Estados Unidos.
Lo anterior aumenta el riesgo de adaptacion y transmisién entre humanos. La hemaglutinina es la
proteina mas inmunogénica de los IAV, con gran utilidad en el desarrollo de pruebas diagndstico y
nuevas terapias. Estas ultimas suelen enfocarse a los IAV estacionales, mientras que para H5N1 son
escasas. Objetivo: Producir la proteina hemaglutinina 5 (H5) del IAV H5N1 clado 2.3.4.4b en su
estructura trimérica y evaluar su antigenicidad mediante ELISA. Métodos: El vector de expresion
pcDNA3.1(-) con la secuencia de la proteina H5 se transfect6 en un sistema eucarionte. La proteina
se purificé por cromatografia de afinidad a metales inmovilizados y se cuantificé por el método de
Bradford. Después se evalué su pureza y tamano a través de SDS-PAGE. Se realizaron pruebas de
ELISA con la proteina H5 frente a sueros control positivos (n=3) y negativos (n=2) de aves infectadas
y no infectadas. Resultados: Las pruebas de ELISA demostraron el reconocimiento de la proteina
H5 a partir del suero de aves infectadas, en comparaciéon a las no infectadas. Conclusion: Se
produjo la proteina H5 triméricay se comprobé su antigenicidad, confiriéndole un posible uso en el
desarrollo de pruebas para evaluar presencia de anticuerpos contra el IAV H5N1 en aves y otros
animales como el humano. Impacto: Las pruebas de ELISA son asequibles, sencillas y rapidas,
ademas de relevantes parala poblacién humana enriesgo de infeccion, y pueden resultar altamente
sensibles y especificas. Ademas, la produccién exitosa de la proteina da lugar a la posterior
evaluacion de la respuesta inmune contra el IAV H5N1.

Palabras clave: Hemaglutinina, influenza, ELISA




Asociacion de biomarcadores de pronéstico con la obesidad en sobrevivientes
de cancer de mama de Sonoray Arizona

'Enriquez Kathia; 'Saucedo Socorro; 'Caire-Juvera Graciela;
"Nindenshuti Paul; "Mendivil Maria Jose.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Coordinacién de Nutricién.
Unidad Hermosillo.

Introduccioén: El 15% de las mujeres que fallecen por cancer de mama presentan obesidad, lo cual
afecta negativamente el prondstico tanto en premenopausia como en la postmenopausia. Sin
embargo, la relacién entre diversos indicadores de obesidad y los biomarcadores prondsticos, como
los receptores de estrogeno (RE), progesterona (RP) y Her-2, sigue siendo desconocida. Aunque el
indice de masa corporal (IMC) es el método mas comun para evaluar la obesidad, existen
indicadores mas precisos como elindice de masa grasa (IMG) y el porcentaje de grasa (PG). Ademas,
el estilo de vida puede influir en estas asociaciones, especialmente entre poblaciones de Sonoray
Arizona, que comparten antecedentes culturales.

Objetivo: Conocer la asociacidn entre los principales biomarcadores de prondstico (RE, RPy Her-2)
y diversos indicadores de obesidad (IMC, IMG, PG) en sobrevivientes de cancer de mama de Sonora
y Arizona.

Métodos: En el caso de Sonora, se realizaran mediciones antropométricas para calcular el indice
de masa corporal. Se empleara la densitometria dual de rayos X para evaluar la composicion
corporal, asi como para estimar el porcentaje de grasa y el indice de masa grasa. Para los
biomarcadores de prondéstico, se utilizaran los datos de diagndstico de cancer de mama obtenidos
de los expedientes clinicos de instituciones como el Centro Estatal de Oncologia, ISSSTE e
ISSSTESON.

En el estado de Arizona se empleara la base de datos del estudio “Women’s Health Initiative”, con
las mismas variables y utilizando los datos de aquellas mujeres de origen sonorense que residan en
Arizona. El analisis estadistico, que incluira técnicas como la regresién lineal multiple y la
correlacion, se realizara utilizando el software STATA 2014.

Impacto: Mejora potencial en el tratamiento hospitalario y seguimiento clinico, dependiendo de la
composicion corporal y subtipo de cancer de mama.

Palabras clave: Obesidad, cancer de mama, prondstico.




Evaluacion de complejos derivados de DTPA para su aplicacion como agentes
de contraste para resonancia magnética de imagen

'Hernandez-Camarena J.A.; 'Salazar-Medina A.J.; '"Navarro R.E; 'Soberanes Y.; 'Santacruz-Ortega
H.D.C; ?Sarabia-Sainz J.A.

'Departamento de Investigacion en Polimeros y Materiales, Universidad de Sonora, Hermosillo,
Sonora, México. 2Departamento de Investigaciéon en Fisica, Universidad de Sonora, Hermosillo,
Sonora, México.

Introduccidn: La resonancia magnética por imagen (RMI) es una herramienta esencial en el
diagndstico médico, ya que permite la obtencion de iméagenes de alta resolucion. Sin embargo, la
calidad de estas imagenes se ve significativamente mejorada mediante el uso de agentes de
contraste (AC). Los complejos de Gd** son ampliamente utilizados como agentes de contraste
debido a su alta efectividad, aunque su uso esta limitado por el riesgo de toxicidad. El presente
estudio tiene como objetivo evaluar alternativas mas seguras, basadas en complejos de Gd** que
incorporan ligantes macrociclicos, con el fin de optimizar la estabilidad y reducir los riesgos téxicos
asociados.

Objetivo: Evaluar las propiedades fisico-quimicas (estabilidad y relaxividad) y la citocompatibilidad
de una nueva serie de complejos macrociclicos de Gd**, con miras a su potencial aplicacién como
agentes de contraste en resonancia magnética por imagen (RMI).

Métodos: Se midieron tiempos de relajacion longitudinal (T;) y transversal (T;) de los complejos de
Gd** en diferentes medios. Ademads, se realizaron pruebas de hemdlisis para evaluar la
citocompatibilidad de estos complejos con células sanguineas.

Resultados: El complejo binuclear Gd,(cy,) presentd valores de relaxividad superiores a los
reportados para el agente comercial Magnevist. Los ensayos de hemdlisis de los nuevos complejos
de Gd** demostraron una excelente citocompatibilidad, con valores de hemolisis inferiores al 3%.

Conclusién: Los complejos de Gd**, especialmente el Gd,(cy,), presentan propiedades favorables
para su consideracién como agentes de contraste prometedores, debido a sus altos valores de
relaxividad y su seguridad para las células sanguineas en las concentraciones evaluadas.

Impacto: El disefio de nuevos agentes de contraste, como los complejos de Gd**, mejoraria la
calidad de los diagnésticos por resonancia magnética, ofreciendo alternativas mas seguras y
eficaces.

Palabras clave: Gadolinio, Relaxividad, Hem©élisis.




Analisis critico de los diferentes modelos de estudio para evaluar
la permeabilidad intestinal

Lopez-Pérez A.A.; 'Santiago-Lépez L.; 2Gigante M.L.; '"Mata-Haro V.;
"Vallejo-Cordoba B.; 'GonzalezCérdova A.F.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Hermosillo.
2Universidade Estadual de Campinas, Brasil.

Introduccidn: La permeabilidad intestinal es la propiedad y capacidad que tienen las células del
intestino para la absorcion de nutrientes, y evitar el ingreso de bacterias o sustancias toxicas. Sin
embargo, la alteracidon de ésta, puede generar un proceso inflamatorio y promover el desarrollo de
enfermedades intestinales. Hallazgos recientes sugieren que los lacteos fermentados en conjunto
con los metabolitos derivados del proceso de fermentacién, podrian tener un potencial efecto en
regular y prevenir un proceso inflamatorio, ya que pueden modular la produccién de citocinas y
proteinas de unién asociadas con la regulacién de la permeabilidad intestinal. Objetivo: Realizar un
analisis critico de los diferentes modelos que se tienen reportados para evaluar la regulacién o
modulacion de la permeabilidad intestinal. Métodos: Se realizé un andlisis de los diferentes
modelos reportados in vitro, ex vivo e in vivo, para evaluar el papel de metabolitos como péptidos,
acidos grasos, vitaminas derivados de la fermentaciéon &acido lactica sobre marcadores de
permeabilidad intestinal. Impacto: Derivado del analisis de los diferentes modelos y marcadores
asociados a la permeabilidad, se podra seleccionar adecuadamente aquel que se asocie con el
objetivo del trabajo y ayude a determinar a futuro un posible efecto benéfico de compuestos
bioactivos presentes en lacteos fermentados.

Palabras clave: Leches fermentadas, permeabilidad, metabolitos, modelos.




Calculo del indice inflamatorio dietario para poblacion yaqui de Sonora

"Moreno-Abril J.M.; ?Zuercher M.D.; 3Serna-Gutierrez A.; 'Aleman-Mateo H.; "Moya-Camarena S.Y.;
'Gallegos-Aguilar A.C.; 'Esparza-Romero J.

'Centro de Investigacion en Alimentacion y Desarrollo, Unidad Hermosillo. 2Universidad de
Agriculturay Recursos Naturales de California, California, EEUU. Instituto Tecnolédgico de Sonora,
Departamento de Sociocultura, Ciudad Obregdn, Sonora.

Introduccidn: Las poblaciones indigenas de México tienen alta prevalencia de enfermedades
crénicas no transmisibles (ECNT) en comparacién al resto de la poblacién. El indice inflamatorio
dietario (IID) es unindicador del potencial de inflamacion en el cuerpo inducido por la dieta y valores
elevados estan asociados con varias ECNT. Objetivo: Mostrar la metodologia para la obtencion de
los valores del IID de la poblacién yaqui de Sonora. Métodos: Se estudio la informacidén proveniente
de los cuestionarios de frecuencia de consumo de alimentos de 351 adultos yaquis derivados de un
estudio transversal realizado en 2017 en esta poblacién. De esta informacion se extrae el consumo
diario de los alimentos y especias, ademas se estima el consumo de nutrimentos usando tablas de
composicion de los alimentos. Estos datos son utilizados en conjunto con los 45 parametros
dietarios de referencia de Shivappa et al. 2014, utilizados para el céalculo del lID. Resultados: Se
valoraron 34 parametros dietarios que van de alimentos, especias y nutrimentos. La mediana del IID
fue 0.50 puntos y los puntajes van desde el minimo -4.34 (maximo antiinflamatorio) al maximo 4.38
(méximo proinflamatorio). Conclusion: La metodologia y el IID obtenido de la poblacién yaqui
servira de referencia para futuros estudios. Impacto: EL conocer el [ID nos sirve para generar nuevas
inferencias sobre su asociacion con ECnT para disefiar nuevas estrategias de intervencion en dichas
enfermedades.

Palabras clave: Indigenas, dieta, inflamacion.




Induccion de muerte celularinmunogénica en células cancerosas utilizando
triterpenoides de Ganoderma spp. del desierto sonorense

'Ramirez-Gutiérrez J.C.; 'Esqueda M.; 'Mata-Haro V.; 'Ayala-Zavala J.F.; 2Torres-Moreno H.

'Centro de Investigacion en Alimentaciéon y Desarrollo A.C., Unidad Hermosillo.
2Universidad de Sonora, Campus Caborca.

Introduccion: el cancer continla como una problematica mundial. En México la incidencia,
prevalencia y mortalidad sigue aumentando. El tratamiento estandar que consiste en cirugia,
radioterapia y quimioterapia, presenta poca accesibilidad y efectos adversos. Los productos
naturales representan alternativas como adyuvantes con efectos antioxidantes,
inmunopotenciadores y antiproliferativos. Destacan los hongos del género Ganoderma, cuyos
triterpenoides (GTTs) han sido potentes agentes anticancerosos tanto in vitro como in vivo. Algunos
de los efectos anticancer de GTTs son: inhibicién de PI3K/Akt/mTOR, activacion de caspasas/Bax,
piroptosis y estrés de reticulo endoplasmico (ERE). En otro contexto se ha comprobado que inhibir
mTOR, activar caspasas/Bax y ERE promueve los siguientes eventos celulares: secrecion de ATP,
liberacién de HMGB1 y la exposicion membranal de calreticulina, HSP70 y HSP90. Estas ultimas
sefales liberadas durante la muerte celular constituyen patrones moleculares asociados a dafo
(PMADs). Cuando los PMADs son reconocidos por el sistema inmune y desencadenan una
respuesta adaptativa se denomina muerte celular inmunogénica (MCI). Asimismo, en el desierto
Sonorense existen especies de Ganoderma cuyos extractos muestran alta actividad
antiproliferativa. Objetivo: evaluar si los triterpenoides producidos por Ganoderma spp. de cepas
provenientes del desierto Sonorense pueden ejercer muerte celular inmunogénica en células
cancerosas. Métodos: extraccion de GTTs sintetizados por Ganoderma spp. del desierto Sonorense.
Tratamiento con GTTs in vitro sobre Hela, A549 y CaCo-2. Analisis por inmunofluorescencia de
calreticulina, HSP70 y HSP90 membranales mediante citometria de flujo. Ensayo ELISA para
mediciéon de ATP y HMGB1 liberados. Ensayo Transwell y RT-gPCR para medir activacién de
leucocitos de sangre periférica cocultivados con lineas cancerosas expuestas a GTTs. Impacto: la
potencial confirmacion de los GTTs provenientes de cepas Sonorenses de Ganoderma como
inductores de MCI, constituiria un primer paso para el desarrollo de terapias anticancer derivadas
de productos naturales locales, circunviniendo el desafio de la inmunosupresién tradicionalmente
asociada a quimio- y radioterapias.

Palabras clave: triterpenoides, inmunidad, cancer.




Efectos vasodilatadores evocados por compuestos dietarios sobre la union
neurovascular en un modelo murino

'Romo Robles, Diana Perlette., 'Astiazaran Garcia, Humberto., '"Montiel-Herrera, Marcelino.

'"Universidad de Sonora, Campus Hermosillo.

Introduccion: Las enfermedades vasculares cerebrales son una de las principales causas de
muerte y discapacidad en México. La unidad neurovascular (UNV) regula la irrigacion sanguinea a
través de procesos de comunicacion entre neuronas, células gliales, musculo liso y endoteliales
(barrera hematoencefalica) para controlar el intercambio de gases, nutrientes y desechos
metabolicos. Dietas ricas en compuestos fendlicos presentes en alimentos vegetales podrian
asociarse benéficamente a modular la fisiologia del flujo sanguineo cerebral. Objetivo: Evaluar los
efectos de compuestos fendlicos sobre la UNV en un modelo murino. Métodos: A ratas Wistar
(hembras y machos de P21P30) se les extraera el cerebro y se obtendran rebanadas de corteza
cerebral (CX). En dichas rebanadas se registraran los movimientos intracelulares de Ca?* (indicador
Fluo-4/AM, unidades arbitrarias) y los efectos potencialmente vasodilatadores en la UNV generados
por la aplicacion extracelular de compuestos fendlicos. Después, en cada rebanada registrada (con
técnicas inmunohistoquimicas) se identificaran a los astrocitos, neuronas, oligodendrocitos,
endotelio, microglia, fibroblastos y musculo liso potencialmente responsivos al compuesto
fenolico. El diametro de las arteriolas se medira utilizando el programa Image-J y se describiran
como la media * ES (mm) del diametro interno del vaso. Impacto: Este proyecto de investigacion
estudiara el efecto que generan los compuestos fendlicos (acidos protocateico, galico y
clorogénico) sobre la UNV in situ en un modelo murino. Con la informacidon que se obtenga, se
contribuird al entendimiento de los efectos fisioldégicos que generan los compuestos fendlicos
dietarios sobre la fisiologia sanguinea cerebral.

Palabras clave: unién neurovascular; compuestos fenélicos; flujo sanguineo




Disefio de sensor electroquimico para la cuantificacion de Pb% en sangre
basado en la modificacion de electrodos serigrafiados con nanoparticulas
de oro y cisteina

'Ruelas-Estrada E.A.; ?Felix-Navarro C.P.; 3Sarabia-Sainz J.A; *Gallegos-Tabanico A.

'Departamento de Ingenieria Quimica y Metalurgia, Universidad de Sonora, Hermosillo, 83000,
México.’Departamento de Investigacion en Polimeros y Materiales, Universidad de Sonora,
Hermosillo, Sonora. *Departamento de Investigacién en Fisica, Universidad de Sonora, Hermosillo,
83000, México.

Introduccidén: La acumulacion de plomo en el organismo provoca efectos nocivos en la salud,
incluyendo dano neuroldgico, trastornos del desarrollo en nifios, enfermedades cardiovasculares 'y
disfuncion renal. La exposicion al plomo también afecta gravemente a los ecosistemas, danando
flora y fauna. Por ello, monitorear los niveles de plomo en muestras biolégicas, especialmente en
sangre, resulta esencial para cumplir con los limites de seguridad recomendados por
organizaciones internacionales. Objetivo: El propdsito de este estudio es disefar un sensor
electroquimico para la cuantificacién de Pb% en sangre. Se emplearan electrodos de carbono
serigrafiado modificados con nanoparticulas de oro y cisteina para mejorar la sensibilidad hacia los
iones de plomo, buscando ofrecer una herramienta de monitoreo precisa y confiable en contextos
clinicos. Métodos: Los electrodos de carbono serigrafiado seran modificados mediante la
deposicion electroquimica de nanoparticulas de oro, seguida de su funcionalizacidon con cisteina
para mejorar la afinidad hacia Pb®:. La respuesta del sensor se evaluard mediante técnicas
electroquimicas. Resultados: Se espera que el sensor disenado muestre una alta sensibilidad y
especificidad hacia los iones Pb®+, con una respuesta electroquimica clara y reproducible en
concentraciones bajas. La incorporacion de cisteina se anticipa como un factor clave en la
captacion especifica de los iones, optimizando la senal electroquimica. Conclusion: El sensor
desarrollado sera una herramienta eficaz para la cuantificacion de plomo en sangre, con
aplicaciones clinicas y ambientales en el monitoreo de este metal pesado. Impacto: Este sensor
electroquimico sera una herramienta portatil y rentable, capaz de proporcionar mediciones en
tiempo real, facilitando el monitoreo de la exposicidn al plomoy contribuyendo a la proteccion de la
salud publica.

Palabras clave: Sensor, Electroquimica, Plomo




Asociacion de patrones dietéticos con el estado 6seo en mujeres recién
diagnosticadas con cancer de mama: estudio piloto

'Ruiz-Velazquez L., "Morales-Figueroa, G. G., 'Bolafios-Villar, AV., "Contreras-Paniagua, A.D.,
2AstiazaranGarcia, H.

'Centro de Investigacion en Alimentaciéon y Desarrollo, Unidad Hermosillo. 2Universidad de Sonora,
campus Hermosillo.

Introduccidn: El cancer de mama (CaMa) es una de las neoplasias mas comunes en nuestro paisy
la principal causa de muerte por tumores malighos entre mujeres. A pesar de los avances en los
tratamientos antineopldsicos, estos tienen un efecto negativo en el hueso, incrementando el riesgo
de osteoporosis y fracturas. La dieta es un factor modificable clave para la salud ésea, pero se sabe
poco sobre coémo los patrones dietéticos afectan el estado éseo en mujeres con CaMa. Objetivo:
Evaluar la asociacion de los patrones dietéticos con el estado dseo en mujeres recién
diagnosticadas con CaMa antes y después de los primeros seis meses de tratamiento
antineoplasico, en comparacion con aquellas que no lo reciben. Métodos: Se utilizdé un disefno
cuasiexperimental piloto con dos grupos: mujeres recién diagnosticadas con CaMa y un grupo de
referencia sin la enfermedad. Se reclutaron voluntarias del Centro Estatal de Oncologia, se
recopilaron datos clinicos y dietéticos mediante cuestionarios, se midié el estado éseo con DXA. Se
evaluara la asociacion entre los patrones dietéticos y el estado dseo, aplicando modelos de
regresion lineal. Resultados: Se han considerado 18 candidatas elegibles. Siete se
excluyeron (tratamiento previo, metastasis, edad o declinacién de participacion). Nueve siguen
pendientes (sin decision, sin resultados de biopsia o sin biopsia) y dos se han incluido; una completé
la evaluacién inicial y otra esta en proceso. Se elaboraron folletos informativos sobre salud para
apoyar el seguimiento y garantizar la continuidad de las voluntarias. Conclusidn: Se continuara con
el reclutamiento de voluntarias. Impacto: Mejorara la calidad de vida de personas con CaMa al
desarrollar estrategias nutricionales que minimicen el deterioro 6seo, reduciendo costos
relacionados con fracturas y complicaciones 6seas. Ademas, contribuird a la comprension de la
relacion entre dieta y salud 6sea en quienes padecen cancer, promoviendo investigaciones futuras
en este campo.

Palabras clave: Cancer de mama, estado éseo, patrones dietéticos.




Prevalencia de Discromatopsias en Hermosillo, Sonora

Tapia-Fraijo G.O.; 2Chavez-Ulloa L.; 2Zavala-Vargas D.A.; 2Sosa-Hernandez R.; ?Velderrain-Torres
R.A.

'"Universidad Nacional Auténoma de México, Facultad de Estudios Superiores de Iztacala.
2Universidad de Sonora, campus Hermosillo.

Introduccion: La discromatopsia, o daltonismo, es una alteracién visual caracterizada por la
incapacidad de distinguir ciertos colores, afectando la calidad de vida y limitando ciertas
actividadesy profesiones. Estudios previos indican que la prevalencia de discromatopsia varia entre
poblaciones y sexos, siendo mas comun en hombres debido a su patron de herencia ligado al
cromosoma X. En Hermosillo, no existen datos especificos sobre su prevalencia, lo que resalta la
importancia de este estudio para comprender su impacto en la poblacién local. Objetivo:
Determinar la prevalencia de discromatopsias en una muestra de la poblacién de Hermosillo,
desglosando los resultados por sexo. Métodos: Se realizd6 un muestreo a 200 personas en
Hermosillo. A cada participante se le aplico el test de Ishihara, un examen validado para identificar
discromatopsias. Los datos obtenidos se analizaron para calcular la prevalencia en general y
desagregada por sexo. Resultados: De los 200 participantes, 5 individuos resultaron con
discromatopsia: 4 hombres y 1 mujer. La prevalencia general fue de 2.5% (5/200), con una
prevalencia especifica de 4% en hombres (4/100) y 1% en mujeres (1/100). Conclusién: La
prevalencia de discromatopsia en Hermosillo es baja pero relevante, mostrando una distribucion
mayor en hombres, lo cual coincide con estudios previos. Esta informacion es util para orientar la
prevenciony deteccion temprana. Impacto: Este estudio aporta datos locales sobre la prevalencia
de discromatopsia, util para disenar politicas educativasy de salud visual, y para apoyar la inclusidn
en actividades o profesiones que requieren visiéon normal de color. Palabras clave: Discromatopsia,

Prevalencia




Evaluacion del tratamiento de una infeccion por Clostridioides difficile
con microparticulas de pectina-carvacrol en un modelo murino

"Tonopomea Aragén C.; 'Quihui-cota L.; 'Guerrero-Encinas |, 'Gonzéalez-Gonzalez JN,
'"Pérez-Morales R., "Morales-Figueroa G.G, 2Lépez-Mata MA, 'Lizardi-Mendoza J.

'Centro de Investigacion en Alimentaciéon y Desarrollo, Unidad Hermosillo, 2Universidad de Sonora,
campus Obregoén.

Introduccidn: El uso de antimicrobianos no efectivos contra C. difficile, puede promover su
colonizacion en el intestino, alterando la microbiota intestinal y facilitando su proliferaciéon (Blau &
Gallert, 2023). Ademas, debido a que los principales factores de virulencia de C. difficile son las
esporas, es necesario la busqueda de alternativas terapéuticas que sean eficaces contra la
infeccién (Mooyottu et al., 2017).

Objetivo: Evaluar el efecto antibacteriano, permeabilidad e integridad intestinal en un modelo
murino con C. difficile tratado con diferentes dosis de microparticulas compuestas de pectina con
carvacrol.

Hipotesis: La administracion via orogdstrica de microparticulas compuestas de pectina-carvacrol
tiene efecto antibacteriano, sin alterar la integridad y permeabilidad intestinal de un modelo
murino infectado con C. difficile.

Métodos: Se realizaron analisis in vitro y en in vivo con C. difficile (VPI 11186). Para el analisis in
vitro, se cultivo la cepay se elaboraron microparticulas de pectinay carvacrol, determinando su CMI
y CMB mediante dilucion en caldo y siembra en placas. Para el analisis in vivo, se usaron 25 ratas
Wistar, a quienes se les administré metronidazol para establecer una disbiosis, y luego se les inoculd
oralmente colonias de C. difficile. Se monitored su estado de salud (sintomatologia asociadas a la
misma infeccion) y se recolectaron muestras fecales para cuantificar las colonias bacterianas. Al
final, se dio muerte a los animales y se tomaron muestras de sangre y tejido para realizar los analisis
serolégicos e histopatolégicos, siguiendo las Normas Oficiales Mexicanas para el manejo ético de
los animales.

Impacto: Esta investigacién evaluo la eficacia de una estrategia de tratamiento con microparticulas
pectina-carvacrol, para considerar su potencial como alternativa natural y coadyuvante al uso de
tratamientos convencionales contra este tipo de infecciones.

Palabras clave: Microparticulas, Clostridioides difficile, carvacrol.




Aislamiento y produccion de anticuerpos monoclonales a partir de células B
unicas obtenidas por citometria de flujo

Vazquez-Garcia V.A.; Melgoza-Gonzéalez E.A.; Hernandez J.

Laboratorio de Inmunologia, Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo A.C.,
Unidad Hermosillo.

Introduccion: Los anticuerpos monoclonales (mAbs) son herramientas muy importantes para el
diagndstico de enfermedades o como opciones terapéuticas para el cancer, enfermedades
autoinmunes o infecciosas. La produccién de estos mAbs se puede realizar a partir de las
secuencias variables de la cadena pesada y ligera pareadas, obtenidas a partir de los linfocitos B
antigenoespecificos, extraidas principalmente de sangre periférica de humanos o animales. La
técnica de citometria de flujo, especificamente FACS, es muy utilizada para el aislamiento de
poblaciones de linfocitos B, donde se utilizan marcadores fluorescentes para delimitar las
poblaciones de interés, permitiendo el aislamiento de células Unicas. Una vez obtenidas las células,
se aisla el ARNm para la posterior amplificacién de las cadenas ligeras y pesadas por PCR. Estos
productos se clonan en un vector de expresién y se pueden expresar en diferentes sistemas como
células de mamiferos o levaduras. El uso de esta estrategia es muy utilizado para la produccién de
mAbs. Objetivo: Recopilar informacién bibliografica sobre los anticuerpos monoclonales, su uso
profilactico y la importancia de la citometria de flujo en su aislamiento. Métodos: Se llevé a cabo
una revision bibliografica del uso de la técnica de citometria de flujo FACS para aislar células B para
la posterior produccion de mAbs. Resultados: La informaciéon recabada indica que el uso de la
citometria de flujo FACS ha tenido resultados favorecedores en el aislamiento de mAbs.
Conclusién: La combinacién de citometria de flujo para el aislamiento de células B Unicas
incrementa la eficiencia en la identificacion de mAbs. Impacto: Los mAbs obtenidos por la
combinacion de estas técnicas, son herramientas indispensables en el inmunodiagndésticoy en la
inmunoterapia de personas inmunosuprimidas.

Palabras clave: mADbs, influenza, citometria.




“Generacion y validacion de modelos basados en antropometria y desempeno
fisico para estimar la masa muscular en extremidades en adultos mayores”

Widafna-Espinoza H.J.; '"Aleman-Mateo H.; 2Lépez-Teros M.T.;
'Esparza-Romero J.; *Rodriguez-Tadeo A.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo, Coordinacion de
Nutricién. 2Instituto Nacional de Ciencias Médicas y Nutricidon “Salvador Zubiran”, Ciudad de
México. 3Universidad Autonoma de Ciudad Juarez, Chihuahua.

Introduccion: Existen modelos antropométricos para estimar la masa muscular en extremidades
(MME) en adultos mayores (AM), que son precisos y exactos cuando se aplican en la misma
poblaciéon, pero la mayoria pierde exactitud cuando se aplica en otras poblaciones. Estos son una
opcién viable debido al bajo costo, facil aplicacién y confiabilidad en términos de precisiéon y
exactitud. Se ha observado que al incorporarles componentes de desempefio fisico mejora la
precision, haciendo relevante explorar variables como la bateria corta del desempenio fisico (SPPB)
para observar si esta mejora la precisidon. Objetivo: Generar y validar internamente modelos que
incluyan variables antropomeétricas y de desempeno fisico para estimar la MME en AM de Hermosillo
y validarlos externamente en AM de Ciudad de México (CDMX). Métodos: Estudio con diseno
transversal, con muestreo a conveniencia de 400 AM, 200 de Hermosillo para la generacion y
validacion interna, y 200 de CDMX para la validacién externa. A todos se les medira las mismas
variables cumpliendo un estricto protocolo. Para recolectar las variables que se utilizaran en el
modelo estas tienen que ser lo mas precisas posibles, cuidando la calibracion de los instrumentos
de medicién y requiriendo un entrenamiento previo para disminuir el error del evaluador, para
asegurarse que se obtenga un valor mas cercano al real. La antropometria se realizd siguiendo el
protocolo de ISAK. La estandarizaciéon del desempeno se realizd midiendo la fuerza de presion
manual por triplicado en ambas manos. Mientras que la estandarizacion de la bateria corta del
desempeno fisico se realizé por duplicado. Resultados: Se midieron 20 personas jovenes (20-40
anos) y 10 AM, se cumplié con la estandarizacion en las mediciones, con un coeficiente variacion
<5% para cada medicién, es decir, gue las mediciones fueron precisas. Conclusidn: Las mediciones
fueron precisas por lo que se continuara con el reclutamiento de los AM de Hermosillo.

Palabras clave: Adultos Mayores, Masa Muscular en Extremidades, Antropometria, Desempeno
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Evaluacion nutricional en edad pediatrica:
una mirada detras de la estandarizacion propuesta por la OMS

Leal-Serna M.A.y 'Esparza-Romero J.

'Centro de Investigacion en Alimentacién y Desarrollo, Unidad Hermosillo.

Introduccion: La evaluacidon nutricional en edad pediatrica es un aspecto fundamental para
monitorear el bienestar y desarrollo 6ptimo de nifnos y adolescentes. La Organizacién Mundial de la
Salud (OMS), reconociendo laimportancia de dicha evaluacioén, se dio a la tarea de realizar una serie
de estudios con el objetivo de crear una estandarizacion internacional para la correcta evaluacion
nutricional de la poblacién en edad pediatrica. Objetivo: Analizar las metodologias utilizadas para
la estandarizacion de la evaluacién nutricional en nifios y adolescentes de 0 a 19 afnos de edad.
Métodos: Se realizé una revision bibliografica sobre los estudios y metodologias que fueron
utilizados para la estandarizacidon de la evaluaciéon nutricional en nifos y adolescentes, la cual
resultd en la creacion del software AnthroPlus. Resultados: Con esta revisién bibliografica pudimos
corroborar elimpacto positivo y significativo que ha tendido el programa AnthroPlus en la evaluacion
nutricional en edad pediatrica. Diversos estudios han demostrado que la precisidon con la que evalua
la antropometria, lo convierte en una excelente herramienta para la identificacién temprana de
enfermedades nutricionales que pueden tener un impacto severo y no reversible en la calidad de
vida de nifos y adolescentes a nivel mundial. Conclusidn: Gracias a la estandarizacion de la
evaluacion nutricional realizada por la OMS, no s6lo tenemos una herramienta muy util en el campo
de la salud pediatrica, sino también de facil acceso, entendimiento y manejo. Impacto: Con este
trabajo se puede apreciar la fiabilidad de la estandarizacidon propuesta por la OMS, lo que permite
que sea utilizada tanto en la investigacion, como en la capacitacién de los profesionales de la salud
para mantener o mejorar la salud y el bienestar de niflos y adolescentes.

Palabras clave: Evaluacion nutricional, edad pediatrica, revisién bibliografica.
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Agradecemos a nuestros patrocinadores cuyas aportaciones hicieron posible este evento. Asi mismo reconocemos el
financiamiento otorgado por diversos investigadores de CIAD que contribuyeron a que el evento fuera un éxito: Aarén
Fernando Gonzélez Cérdova, Adridn Herndndez Mendoza, Adriana Muhlia Almazan, Alfonso Garcia Galaz, Armida
Sanchez Escalante, Beatriz Olivia Camarena Gémez, Carmen Arminda Contreras Vergara, Consuelo Guadalupe Corrales
Maldonado, Eber Addi Quintana, Elizabeth Carvajal Millan, Gabriela Ramos Clamont Montfort, Gastéon Torrescano
Urrutia, Graciela Caire Juvera, Guillermina Garcia Sanchez, Isidro Mendez, Jaqueline Garcia, Jesus Hernandez Loépez,
Joel Garcia Romo, Lilia Beltran Barrientos, Lorena Noriega Orozco, Lourdes Santiago Lépez, Manuel Alejandra Vargas
Ortiz, Maria Islas Osuna, Miguel Angel Rendon Rosales, Rey David Vargas Sanchez, Rogerio Sotelo Mundo, Susana
Alejandra Palma Durdn, Susana Maria Scheuren Acevedo y Yolanda Leticia Lépez Franco.

Agradecemos a la Dra. Nimbe Torres y Torres, al Dr. Victor Contreras Jacquez y al Dr. Abraham Wall Medrano por su
participacion como conferencistas magistrales. Del mismo modo, agradecemos a la Dra. Maribel Robles Sanchez, M.C.
Ivan Vencedor Merazy al M.C. Pedro Augusto Sabori Sandoval por su disposicién para impartir cursosy talleres previo a
la celebracion del congreso. Asimismo, agradecemos a los coordinadores de posgrados de las instituciones invitadas

por su colaboracién en la difusién de nuestra convocatoria e invitacién a asistir al evento, asi como los investigadores
que aceptaron formar parte del panel de evaluadores para esta tercera edicién. Finalmente, agradecemos a todos los
estudiantes de posgrado, investigadores y publico general que asistieron y participaron en las distintas actividades del
congreso.






