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biodegradables para el suministro de insulina por vía oral dirigida al colon activada por la 
microbiota y proceso para su obtención”. Inventores: Ana Luisa Martínez López, Elizabeth 
Carvajal Millan, Norberto Sotelo Cruz, Valerié Micard, Agustín Rascón Chu, Satya 
Prakash, Jaime Lizardi Mendoza, Yolanda Leticia López Franco, Rafael Cannet Romero, 
Alma Rosa Toledo Guillén. Presentada el 18 de diciembre de 2015 ante el Instituto 
Mexicano de la Propiedad Industrial (IMPI). 

3. Solicitud de patente internacional PCT/MX2016/000170. “Matrices covalentes 
biodegradables para el suministro de insulina por vía oral dirigida al colon activada por la 
microbiota y proceso para su obtención”. Inventores: Ana Luisa Martínez López, Elizabeth 
Carvajal Millan, Norberto Sotelo Cruz, Valerié Micard, Agustín Rascón Chu, Satya 
Prakash, Jaime Lizardi Mendoza, Yolanda Leticia López Franco, Rafael Cannet Romero, 
Alma Rosa Toledo Guillén. Presentada el 19 de diciembre de 2016. 

CONGRESOS INTERNACIONALES 2016-2018 

Felician-Vega, A., Sánchez-Escalante, A., Lizardi-Mendoza, J., Madera-Santana, T.J., 
Santacruz-Ortega, H., de la Rosa-Alcaraz, M.A., Velásquez-Jiménez, D., Torrescano-
Urrutia, G.R. 2018. Antioxidant and antimicrobial activity of chitosan films made with 
two solvents and green tea extract for potential use in meat. Memories of the 64th 
International Congress of Meat Science and Technology. Melbourne, VIC, Australia 
12th - 17th August. 

Miramon-Ortiz, D., Lizardi-Mendoza, J., Argüelles-Monal, W., López-Franco, Y., Carvajal-
Millan, E., Goycoolea, F., Mata, V. 2018. Chitosan-acemannan aerogels, promising 
biofunctional scaffolds. 2018 MRS Spring Meeting and Exhibition. Phoenix, USA. April 
2-6. 

Morales-Burgos, A.M., Carvajal-Millan, E., Rascon-Chu, A., López-Franco, Y.L., Lizardi-
Mendoza, J., Sotelo-Cruz, N. 2017. Characterization and in vitro evaluation of highly 
ferulated arabinoxylans microspheres as colon-targeted insulin delivery systems. 5th 
EPNOE International Polysaccharide Conference. Jena, Germany. August 20-24.  

Paz-Samaniego, R., Carvajal-Millan, E., Rascón-Chu, A., Sotelo-Cruz, N., Brown, F., 
Lizardi-Mendoza, J., López-Franco, Y.L. 2017. Characterization and hypoglycemic 
activity of core-shell particles based on arabinoxylans loaded with insulin and probiotics 
fabricated by tetra-axial electrospray. 5th International Symposium - Frontiers in 
Polymer Sciences. Seville, Spain. May 17-19. 
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Fernández-Quiroz, D., Montiel-Herrera, M., Recillas-Mota, M., Silva-Gutiérrez, L., Gandini, 
A., Jacobsen N.E., Julio San Roman J., Lizardi-Mendoza J., Goycoolea, F.M., 
Argüelles-Monal, W. 2017. Chitosan derivatives: introducing new functionalities with a 
controlled molecular architecture. XIII SIAQ- VIII EUCHIS joint meeting. Seville, Spain. 
May 31-Jun 3. 

Jiménez-Maldonado, M.I., Tiznado-Hernández, M.E., Rascón-Chu, A., Lizardi-Mendoza, 
J., Carvajal-Millán, E., Troncoso-Rojas, R. 2017. Fragmentos de Ramnogalacturonano I 
como inductores del mecanismo de defensa de frutos de tomate. XII Congreso de 
Biotecnología Chiapas 2017. Comitán de Domínguez Chiapas, Mexico. 23-26 de mayo. 

Santos-Lopez, G., Lizardi-Mendoza, J.*, Arguelles-Monal, W., Carvajal-Millan, E., Lopez-
Franco, Y., Recillas-Mota, M.T. 2017. Aerogels of Chitosan-Relation between Chitosan 
Solution Properties and Nanostructure of the Aerogel. Material Research Society Spring 
Meeting. Phoenix, USA. April 17-21. 

Miramon-Ortiz, D.A., Lizardi-Mendoza, J.*, Arguelles-Monal, W., Carvajal-Millan, E., 
Goycoolea-Valencia, F., Lopez-Franco, Y., Mata-Haro, V. 2017. Acemannan Aerogels-
Promising Biofunctional Scaffolds. Material Research Society Spring Meeting. Phoenix, 
USA. April 17-21. 

Mendez-Encinas, M., Carvajal-Millan, E., Figueroa-Soto, C., Valenzuela-Soto, E., Yadav, 
M., Rascon-Chu, A., Lopez-Franco, Y., Lizardi-Mendoza, J., Nunez, A. 2017. Study of 
Protein-Carbohydrate Covalent Linkage in Gelling Arabinoxlyans. Material Research 
Society Spring Meeting. Phoenix, USA. April 17-21. 

Morales-Burgos, A.M., Carvajal-Millan, E.*, Sotelo-Cruz, N., Rascon-Chu, A., Lopez-
Franco, Y., Lizardi-Mendoza, J. 2017. Syneresis in Arabinoxylan Gels: Rheology and 
Microstructure. Material Research Society Spring Meeting. Phoenix, USA. April 17-21. 

Fernández-Quiroz, D., Lizardi-Mendoza, J., Recillas-Mota, M., y Argüelles-Monal, W. 
2016. Preparación y caracterización de criogeles del copolímero quitosana-graft-
poli(Nvinilcaprolactama). Congreso Internacional en Ciencias Alimentarias y 
Biotecnología. Hermosillo, Sonora, México. 14-18 de noviembre. P. 40. 

Lizardi-Mendoza, J., Martínez-Robinson, K.G., Álvarez-Bajo, O. 2016. Estimación rápida 
de grasas total en alimentos mediante resonancia magnética nuclear de dominio de 
tiempo. Congreso Internacional en Ciencias Alimentarias y Biotecnología. Hermosillo, 
Sonora, México. 14-18 de noviembre. P. 76. 

Martinez-Robinson, K.G., Campa-Mada, A.C., Toledo-Guillen, A.R., Corella-Madueño, 
M.A.G., López-Franco, Y.L., Carvajal-Millan, E., Lizardi-Mendoza, J. 2016. 
Aprovechamiento del suero de leche como sustrato en la fermentación con microbiota 
presente en el exoesqueleto de camarón (Litopenaeus sp) para el aislamiento de 
quitina. Congreso Internacional en Ciencias Alimentarias y Biotecnología. Hermosillo, 
Sonora, México. 14-18 de noviembre. P. 150. 

López-Meneses, A.K., Cortez-Rocha, M.O., Plascencia-Jatomea, M., Rosas-Burgos, E.C. 
Lizardi-Mendoza, J. 2016. Efecto in vitro de aceites esenciales sobre la viabilidad, 
crecimiento y producción de micotoxinas por Aspergillus parasiticus y Fusarium 
moniliforme. Congreso Internacional en Ciencias Alimentarias y Biotecnología. 
Hermosillo, Sonora, México. 14-18 de noviembre. P. 190. 

Ibarra Rodríguez, D., Lizardi Mendoza, J., Martínez Robinson, K., López Maldonado, E., 
Oropeza Guzmán, M. 2016. Extracción y caracterización fisicoquímica de 
bioelectrolitos para el tratamiento de aguas. Libro de Resúmenes del Congreso 
Avances en Materiales Poliméricos. XIV Reunión del Grupo Especializado en 
Polímeros (GEP) de la RSEQ y RSEF. 5-8 de septiembre. Burgos, España. Pp. 224-
225. 
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Marquez-Escalante, J., Carvajal-Millan, E., Valenzuela-Soto, E., Rascon, A., Lopez-
Franco, Y., Lizardi-Mendoza, J. 2016. Designing arabinoxylan based biomaterials: 
effect of ferulic acid content in the gel rheological and microstructural characteristics. 
Material Research Society Spring Meeting. Phoenix, AZ. March 28-April 1. 

Martínez-López, A.L., Carvajal-Millan, E., Micard, V.,  Rascón-Chu, A., Brown-Bojorquez, 
F., Sotelo-Cruz, N., Lopez-Franco, Y., Lizardi-Mendoza, J. 2016. In vitro degradation of 
covalently cross-linked arabinoxylans gels by bifidobacteria. Material Research Society 
Spring Meeting. Phoenix, AZ. March 28-April 1. 

Paz-Samaniego, R., Carvajal-Millan, E., Rascon, A., Lopez-Franco, Y., Lizardi-Mendoza 
J. 2016. Maize arabinoxylan gels: effect of alkaline hydrolysis conditions on the 
rheology and microstructure. Material Research Society Spring Meeting. Phoenix, AZ. 
March 28-April 1. 

 

PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN DIRIGIDOS 

Formación y propiedades de estructuras porosas nanoestructuradas de quitosano. 
Responsable Técnico: Dr. Jaime Lizardi Mendoza 
Fuente: SEP-CONACYT (12/2012-12/2015). Clave: CB2011-169626 
 
Obtención de derivados de calcio de alto valor agregado a partir de desechos de 
crustáceos. 
Responsables Técnicos: Dra. Maribel Plascencia y Dr. Jaime Lizardi Mendoza 
Fuente: Fondo Mixto CONACYT-Gob. Edo. Sonora (12/2008-03/2012) 
Clave: SON-2007-C02-80891 
 
Obtención de compuestos funcionales a partir del orujo (residuo sólido) resultante del 
proceso de extracción de aceite de olivo. 
Responsable Técnico: Dr. Jaime Lizardi Mendoza 
Fuente: Fondo Mixto CONACYT-Gob. Edo. Sonora (03/2009-06/2011) 
Clave: SON-2008-C01-89197 
 
Caracterización del orujo (desecho sólido) resultante del proceso de extracción del aceite 
de olivo e identificación de compuestos funcionales. 
Responsable Técnico: Dr. Jaime Lizardi Mendoza 
Fuente: CONACYT-SNI (Estudiantes). 15/01/2009 – 15/06/2010. Convenio 105222 
 
 

DOCENCIA 
DIRECCIÓN DE TESIS 

Tesis de Doctorado. Monserrat de María Mancinas Melo 
Título tentativo de la tesis: “Matrices compuestas de biopolímeros con importancia 
biomédica quitosano-colágeno”. CIAD, AC. En proceso: Enero de 2023. 
 
Tesis de Doctorado. Daniel Alonso Miramón Ortiz 
Título tentativo de la tesis: “Evaluación de propiedades fisicoquímicas y bioactivas de 
matrices porosas nanoestructuradas obtenidas a partir de mezcla de quitosano y 
acemanana”. CIAD, AC. En proceso: Agosto de 2019. 
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Tesis de Doctorado. Gonzalo Santos López. 
Título de la tesis: “Formación de materiales porosos nanoestructurados a partir de 
soluciones de quitosano en líquidos iónicos basados en imidazolio”. CIAD, AC. 13 de 
febrero de 2018. 
 
Tesis de Doctorado. Francisco Javier Caro León. 
Título de la tesis: “Diseño y caracterización de un sistema vector de sustancias bioactivas, 
empleando nanopartículas de quitosano obtenidas por secado supercrítico con CO2”. 
CIAD, AC. 11 de agosto de 2017. 
 
Tesis de Doctorado. Programa Externo. Co-Dirección. Tesis de doctorado: Octavio Cota 
Arriola.  
Título de la Tesis: “Efecto del ácido ferúlico inmovilizado en matriz de quitosano- 
tripolifosfato sobre el crecimiento y biosíntesis de aflatoxina por Aspergillus parasiticus”. 
Programa de Doctorado en Ciencias de Alimentos. Universidad de Sonora. 14 julio de 
2014. 
 
Tesis de Maestría. Karla Zuleika Saborit Pino. 
Título de la tesis: “Micropartículas porosas nanoestructuradas de quitosano acarreadoras 
de moléculas bioactivas”. CIAD, AC. 29 de Enero de 2015. 
 
Tesis de Maestría. Cinthya Yamileth Hinojosa Zamorano 
Título de la tesis: “Efecto de la estructura de microesferas porosas de quitosano sobre la 
adsorción de proteínas”. CIAD, AC. 30 de Enero de 2014. 
 
Tesis de Maestría. Víctor Alonso Reyna Urrutia 
Título de la tesis: “Evaluación de propiedades bioactivas de una matriz porosa 
nanoestructurada de quitosano”. CIAD, AC. 24 de Enero de 2014. 
 
Tesis de Maestría. Gonzalo Santos López. 
Título de la tesis: “Propiedades funcionales básicas de materiales porosos 
nanoestructurados de quitosano”. CIAD, AC. 21 de Enero de 2013. 
 
Tesis de Maestría. Karla Guadalupe Martínez Robinson. 
Título tentativo de la Tesis: “Caracterización fisicoquímica de quitina extraída de cabeza 
de camarón (Penaeus spp)”. CIAD, AC. 13 de Enero 2012. 
 
Tesis de Maestría. Neydelí Adriana Ayala Mendívil. 
Título de la tesis: “Obtención de lactato de calcio a partir de caparazones de jaiba”. CIAD, 
AC. 01 de Noviembre de 2012. 
 
Tesis de Maestría. Rita Paz Samaniego. 
Título de la Tesis: “Utilización de solventes eutécticos como medio de miscibilidad de 
compuestos bioactivos y polisacáridos”. CIAD, AC. 16 de Diciembre de 2010. 
 
Tesis de Licenciatura. Francisco Antonio Cárdenas Román. 
Título de la Tesis: “Caracterización del orujo (desecho sólido) resultante del proceso de 
extracción del aceite de olivo e identificación de compuestos funcionales”. Instituto 
Tecnológico de Los Mochis. 16 de agosto de 2013. 
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Tesis de Licenciatura. Raúl Helio Córdova Moreno. 
Título de la Tesis: “Clasificación y Caracterización Fisicoquímica de la Goma de Mezquite 
(Chúcata) Cruda y Ultrafiltrada”. Universidad de Sonora. Junio de 2004. 
 

CURSOS DEL PROGRAMA INSTITUCIONAL 

Titular. Curso: Polisacáridos Alimentarios. Programas de Maestría y Doctorado en 
Ciencias. CIAD, AC. Agosto-diciembre 2018; enero-junio 2017; agosto-diciembre 
2017; agosto-diciembre 2016, Agosto-diciembre 2015; agosto-diciembre 2014; 
agosto 2013-enero 2014; agosto 2012-enero 2013; agosto 2011-enero 2012; 
agosto 2010-enero 2011; ene- jun 2011; agosto 2009-enero 2010,  

Titular. Curso: Materiales Biopoliméricos. Programas de Maestría y Doctorado en 
Ciencias. CIAD, AC. Enero-junio 2018; enero-junio 2017; enero-junio 2016, enero-
junio 2015; enero-junio 2014; enero-junio 2013; enero-junio 2012; enero-junio 
2011; febrero 2010-junio 2010. 

Titular. Curso: Materiales Biopoliméricos. Programa de Maestría en Ciencias. CIAD, A.C. 
Enero-junio 2016; enero-junio 2015; febrero 2009-junio 2009. 

Titular. Curso Seminario de Investigación II. Programa de Maestría. CIAD, AC. 31 enero- 
10 junio 2011. 

Titular. Curso Seminario de Investigación I. Programa de Maestría. CIAD, AC. Agosto 
2010-enero 2011. 

Colaborador. Curso: Aplicaciones de Polisacáridos. Programas de Maestría en Ciencias. 
CIAD, AC. Enero-junio 2016; enero-junio 2015; enero-junio 2014; enero-junio 
2013; Enero-junio 2012. 

Colaborador. Curso: Introducción a la Nanotecnología con énfasis en aplicaciones 
biológicas. Programa de Maestría en Ciencias y Doctorado en Ciencias. CIAD, AC. 
Agosto-diciembre 2017; agosto-diciembre 2015; agosto-diciembre 2014; agosto 
2013-enero 2014; agosto de 2012-enero de 2013; 

Colaborador. Curso Seminario de Investigación I. Programa de Maestría. CIAD, AC. 
Febrero 2010-Junio 2010.  

Colaborador. Biofísica Molecular. Programa de Maestría en Ciencias. CIAD, AC. Agosto 
2012-Ene 2013. Ago-Dic 2014. 

Colaborador. Curso Biofísica Molecular. Programas de Maestría y Doctorado en Ciencias. 
CIAD, AC. Agosto 2010-enero 2011; agosto 2009-enero 2010; agosto 2008-enero 
2009; agosto 2007-enero 2008. 

Asistente. Materia: Técnicas de espectroscopia. 2002. Titular: Dr. Javier Hernández M.  

Asistente. Materia: Biopolímeros Alimentarios. 2002. Titular: Dr. Francisco Goycoolea V. 

Instructor de laboratorio. Materia: Envases de Alimentos. 2001. Titular: Dra. Herlinda Soto. 
Práctica: Identificación de materiales de envase por medio de espectrofotometría 
de infrarrojo. 
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 RECONOCIMIENTOS 
 
DISTINCIÓN: Miembro del Sistema Nacional de Investigadores. 
 SNI Nivel II, 2019-2022  
 (Historial: SNI Nivel I, 2008-2010; 2012-2014; 2015-2018) 
 Institución Otorgante: Sistema Nacional de Investigadores (SNI) 

Lugar y Fecha: México, D.F. Enero de 2019 
 

DISTINCIÓN: Miembro de la Red Temática Alimentos, Agricultura y Biotecnología 
Institución Otorgante: CONACYT 
Lugar y Fecha: México, D.F. Noviembre de 2009 
 

DISTINCIÓN: Miembro de la Red Temática Nanociencias y Nanotecnología 
Institución Otorgante: CONACYT 
Lugar y Fecha: México, D.F. Noviembre de 2009-a la fecha 
 

DISTINCIÓN: Segundo Lugar en el concurso de carteles con el trabajo “Aerogeles de 
polisacáridos como biomateriales. Caracterización físico-química”. Autores: 
Miramón-Ortíz, D.A., Carvajal-Millán, E., López-Franco, Y., Mata-Haro, V., 
Argüelles-Monal, W., Goycoolea-Valencia, F., Lizardi-Mendoza J.  

 Institución Otorgante: Universidad de Sonora. 1er Coloquio en Materiales de 
Interés Biotecnológico (CMIB-2018): Perspectivas en la Salud Humana.  

 Lugar y Fecha: Ciudad Obregón, Sonora, México. 22 y 23 de marzo de 2018. 
 
DISTINCIÓN: Primer Lugar en la Categoría de Microbiología y Toxicología Modalidad 
 Estudiantil con el trabajo “Efecto in vitro de aceites esenciales sobre la viabilidad, 
 crecimiento y  producción de toxinas de Aspergillus parasiticus y Fusarium 
 moniliforme”. Autores: López-Meneses, A.K., Cortez-Rocha, M.O., Plascencia-
 Jatomea, M., Rosas-Burgos, E.C. Lizardi-Mendoza, J.  
 Institución Otorgante: Universidad de Sonora. Congreso Internacional en Ciencias 
 Alimentarias y Biotecnología 2016 
 Lugar y Fecha: Hermosillo, Sonora. 18 de noviembre de 2016 
 
DISTINCIÓN: Segundo Lugar en la modalidad ORAL-PROFESIONAL con el trabajo 
 “Preparación y caracterización de criogeles del copolímero quitosana-graft-poli (N-
 vinilcaprolactama)”. Autores: Fernández-Quiroz, D., Lizardi-Mendoza, J., Recillas-
 Mota, M., y Argüelles-Monal, W. 
 Institución Otorgante: Universidad de Sonora. Congreso Internacional en Ciencias 
 Alimentarias y Biotecnología 2016 
 Lugar y Fecha: Hermosillo, Sonora. 18 de noviembre de 2016 
 
DISTINCIÓN: Admisión como Master in Light Scattering 
 Institución Otorgante: Light Scattering University-Wyatt Technology Coorporation 
 Lugar y Fecha: Santa Barbara, California. 30 octubre de 2015 

 
CONCURSO: XXXIX Premio Nacional en Ciencia y Tecnología de Alimentos 2015 

Categoría Profesional en Ciencias de Alimentos. 
“Aerogeles basados en arabinoxilanos ferulados de una variedad de trigo 
mexicana” 
DIPLOMA: MENCIÓN HONORÍFICA 
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CONCURSO: Poster CIAD 2005 
“Biopolímeros: Innovando con la naturaleza” 
DIPLOMA: Al 1er. Lugar 

 
CONCURSO: Poster CIAD 2004 

“Estudios fisicoquímicos en Quitina: En búsqueda de mejores procesos y 
propiedades” 
DIPLOMA: Al 3er Lugar 
 

CONCURSO: XXVIII Premio Nacional en Ciencia y Tecnología de Alimentos 2004 
“Clasificación y Caracterización Fisicoquímica de la Goma de Mezquite (Chúcata) 
Cruda y Ultrafiltrada”. 
Categoría estudiantil. Director de Tesis de Licenciatura. 
RECONOCIMIENTO: Finalista. 
 

CONGRESO: II Congreso del Noroeste en Ciencias Alimentarias y Biotecnología 
“Preparación y caracterización fisicoquímica de quitosano obtenido a partir de 
desechos de la industria pesquera”. 
Categoría profesional, modalidad cartel. 
DIPLOMA: Al 3er Lugar 
 

CONCURSO: Poster CIAD 2001 
“Aplicaciones de la Resonancia Magnética Nuclear a la Ciencia de los Alimentos” 
DIPLOMA: Al 1er Lugar 
 

CONCURSO: Poster CIAD 2000 
“Evaluación de Nuevas Propiedades de Biopolímeros Aislados de Fuentes 
Sustentables” 
DIPLOMA: Al 1er Lugar 
 

ACREDITACIONES Y CERTIFICADOS 
 
CURSO: “International Program in Innovation and Sustainability in Sonora” 
Impartido por: Dr. Ramón Sanchez 
Institución: Harvard T.H. Chan School of Public Health. Sustainable Technologies and 
Health Program. Center for Climate, Health and the Global Environment (March 2017-April 
2018). 
 
CURSO: “Introduction to Solid-State NMR” 
Impartido por: Dr. David C. Apperley 
Institución: University of Durham. Durham, U.K. 
 
CURSO: “NMR Spectroscopy: Theory and modern techniques for the analysis of 
Biomolecules” 
IMPARTIDO POR: Dr. Neil E. Jacobsen (U. Of Arizona, USA) 
INSTITUCIÓN: CIAD AC. Hermosillo, Sonora. 
 
CURSO: “Food Polysaccharides: Fundamentals and Applications” 
IMPARTIDO POR: Prof. Edwin R. Morris (Cranfield University, U.K.) 
INSTITUCIÓN: CIAD AC. Hermosillo, Sonora.  
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CURSO: “Fisicoquímica de Polisacáridos” 
IMPARTIDO POR: Prof. Marguerite Rinaudo (CERMAV, Grenoble, Francia) 
INSTITUCIÓN: CIAD AC. Hermosillo, Sonora.  
 
CURSO: “Calibración y Verificación del Funcionamiento de Equipos Varios del Laboratorio” 
IMPARTIDO POR: I. Q. Ma. Eugenia Moreno de Enríquez (IAI, México) 
INSTITUCIÓN: CIAD AC. Hermosillo, Sonora. 
 
CURSO: “6th European Training Course on Carbohydrates 2000” 
IMPARTIDO POR: Carbohydrate Research Foundation 
INSTITUCIÓN: Lajos Kossuth University, Debrecen, Hungría. 
 
TALLER: “Aplicaciones de quitina y quitosano en medicina, farmacia y cosmética” 
Proyecto CYTED IV. 14. Obtención de quitina y quitosano a partir de desechos de 
Crustáceos. San Carlos, Nuevo Guaymas, Sonora. 
 
EXAMEN IELTS. British Council México (MX030). ID 0532024241572. 14 de abril 2003. 
Academic Test. Test Report Form No. 03MX0022LIZJ030A  Overall Band: 6.5. 
List. (v 00035): 6.5; Read. (v 00037): 8.0; Wri. (v 00107): 5.0; Spk. (v 00103): 6.0. 

 


