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previous to drying. 58" Annual meeting of the Pacific Fisheries Technologists Group.
Hermosillo, Sonora. México. 18-21, Febrero.

Marquéz-Rios, E., Pacheco-Aguilar, R., Lugo-Sanchez, M.E., Garcia-Sanchez, G. & Carvallo-
Ruiz, G. 2007. Characterization of the metabolic route of adenosine monophsphate
degradation from jumbo squid mantle (Dosidicus gigas) from the Gulf of California. 58"
Annual meeting of the Pacific Fisheries Technologists Group. Hermosillo, Sonora. México.
18-21, Febrero.

Ramirez-Suarez, J.C., Ibarra-Le6n, L.R., Pacheco-Aguilar, R., Lugo-Sanchez, M.E.,
Carvallo-Ruiz, G., & Garcia-Sanchez, G. 2007. Physicochemical and functional changes in
giant squid (Dosidicus gigas) mantle muscle during iced storage. 58" Annual meeting of the
Pacific Fisheries Technologists Group. Hermosillo, Sonora. México. 18-21, Febrero.

Cortés-Ruiz, J.A., Pacheco-Aguilar, R., Lugo-Sanchez, M.E., Carvallo-Ruiz, G., & Garcia-
Sanchez, G. 2007. Gel-forming ability of giant squid (Dosidicus gigas) protein concentrate
obtained by acid dissolution and isoelectric precipitation. 58™ Annual meeting of the Pacific
Fisheries Technologists Group. Hermosillo, Sonora. México. 18-21 Febrero.
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30

32.

33.

34.

35.

36.

37.

. R. Pacheco-Aguilar, E. Moran-Palacio, M.E. Lugo-Sanchez, R. Carrizoza, N. Calvo..
Febrero 2003. Freshness and spoilage indicators for Jumbo Squid (Dosidicus gigas)
mantle meat. Pacific Fisheries Group PFT 55th 2003.

Ocano-Higuera, V.M, Pacheco-Aguilar, R., Lugo-Sachez, M.E., Maeda-Martinez, A.N.,
Sicar, M.T. and Lépez-Sanchez, A. 2003.. Determination of the Quality of the Lion”s Paw
Scallop Nodipecten subnodosus Adductor Muscle After Exposure to Costant and Oscillant
Temperatures 14% International Pectinid Workshop. St. Petersburg Florida. Abril 23-29
2003.

Pacheco-Aguilar, R.*, Lugo-Sanchez, M.E., Ocafio-Higuera, V., Castillo-Yanez, F.J.,
Moran-Palacios, E., Marquez-Rios, E., Mazorra-Manzano, M.A., Diaz-Rojas, E. y Robles-
Burguefio, M.R.Patrones De Degradacién Posmortem Del Atp Muscular Y Calculo Del
Indice K De Especies Pesqueras De Aguas Tropicales Y Subtropicales De Mexico Y
Latinoamerica . Ill CONGRESO VENEZOLANO DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS; Il CONGRESO PANAMERICANO DE CALIDAD SANITARIA DE LOS
ALIMENTOS, Caracas, Venezuela. Junio 29 a Julio 03 2002

Pacheco-Aguilar, R.*, Lugo-Sanchez, M.E., Ocafio-Higuera, V., Castillo-Yanez, F.J.,
Moran-Palacios, E., Marquez-Rios, E., Mazorra-Manzano, M.A., Diaz-Rojas, E. and
Robles-Burguefio, M.R ATP DEGRADATION PATTERNS OF SEVERAL FISH SPECIES FROM
NORTHWESTERN MEXICO AND CALCULATION OF THE K VALUES. ANNUAL MEETING
PACIFIC FISHERIES TECHNOLOGIST PFT “2002, 54 Reno Nevada, USA, Febrero 24-27
2002.

Mazorra-Manzano, M.A., Pacheco-Aguilar, R., Diaz-Rojas, E., and Lugo-Sanchez, M.E.,
1999. Post-mortem changes in Black skipjack (Euthunnus lineatus) muscle stored on ice.
Book of Abstracts. IFT Annual Meeting. Chicago, Il. July 24-28.

Lugo-Séanchez, M.E. y Pacheco-Aguilar, R. 1996. Quality determination of canned sardine
from Northwest Mexico. ANNUAL MEETING PACIFIC FISHERIES TECHNOLOGIST 47 th
PFT “96. San Diego, California. USA.,

Lugo-Sanchez, M.E. y Pacheco-Aguilar, R. 1995. Caracterizacion Parcial de actividad de
proteinasas musculares en extracto crudo de sardina monterrey. Books of Abstracts.
46vo. Congreso Annual del PFT” 95.

NACIONALES:

1.

Ramirez-Suarez, Juan Carlos; Pacheco-Aguilar, Ramoén; Lugo-Sanchez, Ma. Elena;
Carvallo-Ruiz Gisela, Garcia-Sanchez, Guillermina, y Marquez-Rios Enrique. PROGRAMA
DE DESARROLLO DE NUEVOS PRODUCTOS CON VALOR AGREGADO EN CIAD: UNA
OPCION PARA NUEVAS CADENAS PRODUCTIVAS. XIV Congreso Nacional de Ciencia y
tecnologia del Mar, 2007. Nvo. Vallarta Nayarit, 28-31 octubre.

Ramirez-Suarez, Juan Carlos; Pacheco-Aguilar, Ramén; Lugo-Sanchez, Ma. Elena;
Carvallo-Ruiz  Gisela, Garcia-Sanchez, Guillermina, y Marquez-Rios Enrique.
DESARROLLO DE PRODUCTOS PROCESADOS A PARTIR DE CALAMAR GIGANTE
(Dosidicus gigas): UNA OPCION PARA NUEVAS CADENAS PRODUCTIVAS. XIV Congreso
Nacional de Ciencia y tecnologia del Mar, 2007. Nvo. Vallarta Nayarit, 28-31 octubre.

INDICES DE CALIDAD Y PROPIEDADES FISICAS DE PRODUCTOS ELABORADOS A PARTIR
DE Tilapia sp. Lugo-Sanchez Maria Elena?, Pacheco-Aguilar Ramén; Ramirez-Suarez Juan
Carlos, Garcia-Sanchez Guillermina, Carvallo-Ruiz Gisela y Marquez-Rios Enrique. XIV
Congreso Nacional de Ciencia y tecnologia del Mar, 2007. Nvo. Vallarta Nayarit, 28-31
octubre.
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4. Carvallo-Ruiz Gisela, Lugo-Sanchez Maria Elena, Pacheco-Aguilar Ramoén; Ramirez-
Suarez Juan Carlos, Garcia-Sanchez Guillermina y Marquez-Rios Enrique. ELABORACION
DE PRODUCTOS DE VALOR AGREGADO UTILIZANDO COMO MATERIA PRIMA CAMARON.
XIV Congreso Nacional de Ciencia y tecnologia del Mar, 2007. Nvo. Vallarta Nayarit, 28-
31 octubre.

5. Pacheco-Aguilar, Ramén; Ramirez-Suarez, Juan Carlos; Lugo-Sanchez, Ma. Elena;
Carvallo-Ruiz  Gisela, Garcia-Sanchez, Guillermina, y Marquez-Rios Enrique.
COMPORTAMIENTO BIOQUIMICO POSMORTEM Y DESARROLLO DE PRODUCTOS A
PARTIR DE CALLO DE ALMEJA CATARINA (Argopecten ventricosus) Y MANO DE LEON
(Nodipecten subnodosus). . XIV Congreso Nacional de Ciencia y tecnologia del Mar,
2007. Nvo. Vallarta Nayarit, 28-31 octubre

6. Puente_Zepeda, M.A, Pacheco_Aguilar, R., Lugo_Sanchez, M.E., Carvallo_Ruiz, G.,
Garcia_Sanchez, G. Y Ocafo_Higuera, V. M. 2002 Cambios en Color del Musculo de
Cochito (Balistes polylepis) Durante su Almacenamiento en Hielo a 0°C.. IV Congreso del
Noroeste en Ciencias Alimentarias y Biotecnologia.13-16 Noviembre 2002. Hermosillo,
Sonora México. Memoria Electrénicas.

7. Pacheco Aguilar ,R., Lugo Sanchez, M.E, Ocafio Higuera, V., Castillo Yafez, F.J., Moran
Palacios, E., Marquez Rios, E, Mazorra-Manzano, M.A., Diaz Rojas, E.l. y Robles
Burguefio, R 2002. Patrones de Degradacion Posmortem del ATP Muscular y Célculo del
indice K de Especies Pesqueras de Aguas Tropicales y Subtropicales de México y y
Latinoamérica.. IV Congreso del Noroeste en Ciencias Alimentarias y Biotecnologia.13-16
Noviembre 2002. Hermosillo, Sonora México. Memoria Electrdnicas.

8. Moran-Palacio, E.F., Pacheco-Aguilar, R., Lugo-Sanchez, M.E., Gémez-Jiménez, S.,
Alvarez-Manilla-Dubond, G., Ezquerra-Brauer, M., Santacruz-Ortega, H.C 2002.
Comportamiento Bioquimico Posmortem del Calamar Gigante (Dosidicus gigas)
Almacenado en Hielo y su Relacion con ParAmetros de Calidad. IV Congreso del Noroeste
en Ciencias Alimentarias y Biotecnologia.13-16 Noviembre 2002. Hermosillo, Sonora
México. Memoria Electrénicas.

9. Puente_Zepeda, M.A, Pacheco_Aguilar, R., Lugo_Sanchez, M.E., Carvallo_Ruiz, G.,
Garcia_Séanchez, G. Y Ocafio_Higuera, V. M. 2002. Cambios en Color del Musculo de
Cochito (Balistes polylepis) Durante su Almacenamiento en Hielo a 0°C.. IV Congreso del
Noroeste en Ciencias Alimentarias y Biotecnologia.13-16 Noviembre 2002. Hermosillo,
Sonora México. Memoria Electrénicas

10. Pacheco-Aguilar, R., Lugo-Sanchez, M.E., Robles-Burguefo, R. Y Villegas-Ozuna, R.E.
1997. Bioquimica posmortem de sardina Monterrey y calidad de producto enlatado. Libro
de resumenes del XXXVII Congreso Nacional de Ciencia y Tecnologia de Alimentos. p.
30.

11. Lugo-Sanchez, M.E. y Pacheco-Aguilar, R. 1993. Caracterizacion Parcial de la actividad
autolitica en musculo de sardina monterrey (sardinops sagax caerulea). Resumenes del
Il Congreso Latinoamericano y del Caribe de Ciencia y tecnologia de Alimentos. Tecnol.
Aliment. Mexico 28 (1):15

FORMACION DE RECURSOS HUMANOS
Direccion de tesis concluidas
Maestria:
1. Alumno: Vida Mariel Lépez Pefiuelas, Programa CIAD, A.C. Optimizacion de Formulacion

y Extensién de Vida de Anaquel con Antimicrobianos Naturales de un Producto Gel-
Emulsificado de Calamar Gigante. Fecha tentativa de titulacion Enero 2013.
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2.

Tesis de Maestria: Alumno de Maestria Martha Azucena Puente Zepeda, programa CIAD,
Cambios de Textura y color en musculo de Cochito (Balistes polylepis) durante su
almacenamiento en hielo a 0°C. Finalizada Diciembre 2003.

Comite de tesis Maestria (14)
Concluidas

1.
2.

10.

11.

12.

13.

Eva Selene 2017.

Tesis de Maestria. Efecto del lavado y adiciéon de un crioprotectante comercial sobre la
vida de anaquel de mince de subproductos de tilapia almacenado en congelacion.
Alumno: Wendy Lizbeth Lizarraga Mata. Programa de Posgrado CIAD. Director de tesis:
Dra. Celia Olivia Garcia Sifuentes. 2014.

Tesis de Maestria: Alumno: Jose Max Hernandez Flores , Programa CIAD, A.C.
Caracterizacion bioquimica de arginino cinasa de camarén blanco Litopenaeus vanammei
y su participacion en la fosforilacion de andalogos nucleosidicos mono y difosforados.
Fecha de titulacion Enero 2013.

Aislamiento de Péptidos Potencialmente Antihipertensivos y Antioxidantes a Partir de
Hidrolizados de Subproductos de Sardina Monterey. Aristeo Villalobos Rodriguez.
Programa de Posgrado de CIAD. Fecha de titulacion Diciembre 2012.

Evaluacion de la metamioglobina y su relacién con los cambios de color en el musculo de
cochito (Balistes polylepis) durante su almacenamiento en hielo. Alumno: Gabriel Jose
Fuente Gomez Programa de Posgrado del Centro de Investigacion en Alimentacion y
Desarrollo, A.C. Fecha de defensa: Enero 24 2012.

Evaluacion De Oxitetraciclina y un Bioicida Comercial s Base de Sales Cuaternarias de
Amonio en el Control de Enfermedades Bacterianas que Afectan al Camardn de Cultivo
Litopenaeus vannamei. CARLOS JOEL BARAJAS BORGO, Programa CIAD, A.C, Director:
Carmen Bermudez. Fecha de Titulacién Septiembre 2011.

Efecto del estrés antemortem en la estabilidad del sistema proteico miofibrilar del
musculo de camardn blanco (litopenaeus vannamei), sometido a ciclos de congelacion-
descongelacion.

Alumno: Hugo Enrique Ramirez Guerra, Programa de posgrado. Centro de Investigacion
en Alimentacion y Desarrollo, A.C. Fecha de defensa: 06 diciembre del 2010

Elva Yaneth Guillen Sanchez, titulo tentativo: Caracterizaciéon composicional y lipidica de
la hueva de pez diablo. Cuantificacion e identificacion de su contenido de compuestos
bioactivos. Asesor de Tesis Dr Juan Carlos Ramirez Suarez. Inicio 2007.

Tesis de Maestria intitulada: Comportamiento Bioquimico Posmortem del Calamar
Gigante (Dosidicus gigas) Almacenado en Hielo y su Relacion con Parametros de Calidad.
Alumno Titulado Edgar Felipe Moran Palacio. Finalizada Junio 2002.

Tesis de Maestria intitulada: Caracterizacion parcial del comportamiento bioquimico
posmortem y desarrollo de productos a partir de callo de almeja catarina (agropecten
ventricosus) y almeja mano de leon (nodipecten subnodosus) de Baja California, Mexico.
Alumno Titulado: Victor Ocafio Higuera. Programa de Posgrado de CIAD. Finalizada 17
Diciembre de 1999.

Tesis de Maestria: Elaboracion y caracterizacion funcional de un concentrado proteico
basado en disolucidon acida y precipitacidon isoeléctrica a apartir de especies pelagicas.
Alumno: Juan Antonio Cortes Ruiz. Julio 1999. Finalizada julio 2000.

Tesis de Maestria: Encapsulado de Aceite de Higado de Tiburén con una Matriz de
Pectina y Quitosano. Alumno: Erika Diaz. Noviembre. 2000.
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En Proceso:

1.

2.
3.
4.

Karla Paola Monjaraz Lopez.
Ofama Maria Ponce Moreno
Diana Gonzalez

Beatriz Gonzalez

Asesor de Tesis y codireccion externa Licenciatura:
Finalizada:

1.
2.

Karla Paola Monjaraz Lopez. 2015.

Fuente Gomez Gabriel José. Licenciatura. Elaboraciéon de un Producto Tipo Dip a Partir
del Muasculo de Calamar Gigante (Dosidicus gigas) con un Valor Agregado. Lugo Sanchez,
M.E. Director Externo. El trabajo formé parte de un proyecto de vinculacion FOMIX, los
resultados son confidenciales.

Comité de tesis:

Concluidas:

1.

Co-direccion. Tesis de licenciatura: Alvaro Galvez Rongel Titulo “Efecto de la
Refrigeracion, Congelacién y Liofilizacion sobre la estabilidad de Proteasas en un extracto
crudo de vsiceras de Pez Diablo (Pterygoplichthys disjuntivus). Asesor Unison Dr Enrique
Marquez Rios: Sept 2009.

Tesis de Licenciatura: Jose Juan Ramirez Ramirez, con titulo Efecto de la dieta rica en
proteina sobre la Bioquimica Posmortem, calidad y vida de anaquel del musculo de
tilapia (Oreochromis niloticus) Victor Ocafio. Fecha de terminé Mayo 2008.

Tesis de licenciatura: Jorge Eduardo Montoya Campillo, titulo “Efecto de las etapas
artesanales de captura y manejo poscaptura en la calidad del mdudsculo de cazon
(Mustelus lunulatus) capturado eb Bahia de Kino, Sonora. Fecha de termino marzo 2008.
Asesor Unison Dr Victor Ocafio Higuera.

Tesis de Licenciatura: Determinacion de niveles de octopina y trimetilamina en muestras
comerciales de musculo de calamar gigante (dosidicus gigas) fresco y cocido y su
relacion con el sabor acido amargo. Alumno: Elvia Nilza Calvo Hurtado Marzo 2001.

Tesis de Licenciatura: Evaluacion de la pérdida de calidad en sierra (Scomberomorus
concolor) debido al manejo poscaptura en la pesca riberefia de Bahia de Kino. Alumno:
Enrique Marquez Rios. Universidad de Sonora. Septiembre del 2000.

Tesis de licenciatura. Determinacion de los niveles de Bases Volatiles Totales y Amonio
en Muestras Comerciales de Musculo de Calamar Gigante (dosidicus gigas) fresco y
cocido y su relacion con el sabor acido amargo. Alumno: Rigoberto Carrizoza Moroyoqui.
Diciembre 2000

Tesis de Licenciatura:“Determinacion de indices de deterioro (BVT y TMA-N) en musculo
de cochito (Balistes polylepis) y otras especies tropicales, mediante métodos oficiales y
de cromatografia de gases” Director: Dr. Pacheco-Aguilar, Alumno Hernan Molina
Velarde. Marzo 2004. UNISON

En proceso:
Tesis de Isabel Gomez Puente Cons.

Estancias de estudiantes veranos de la investigacion cientifica, CONACYT.
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Josué Lopez Cerén. EXTRACCION Y CUANTIFICACION DE AMINOACIDOS TOTALES EN MUESTRA
DE COLAGENO DEL SISTEMA DE CORTE-ENLATADO DE SARDINA POR CROMATOGRAFIA
LIQUIDA DE ALTA PRESION (HPLC). Verano Programa Delfin, 2011.

Departamento de Ingenieria Quimica y Bioquimica Instituto Tecnoldgico de Los Mochis.

Francisco Javier Ramirez Sanchez. EVALUACION DE LA OXIDACION LIPIDICA EN PRODUCTO
TIPO GEL-EMULSIFICADO DE CALAMAR GIGANTE DURANTE EL ALMACENAMIENTO EN
REFRIGERACION. Verano Programa del Delfin 2011. (Departamento de Ingenieria Quimica y
Bioguimica Instituto Tecnoldgico Superior de Apatzingan).

Mariel Lopez Penuelas. Propiedades funcionales de musculo liofilizado de calamar gigante
(Dosidicus gigas). Verano 2009. Programa Delfin

Estudiante: Carlos Joel Barajas Borgo, Instituto Tecnolégico de Tepic Nayarit. 2008. EFECTO DEL
ESTRES ANTEMORTEM SOBRE EL INDICE K DE CAMARON BLANCO (LITOPENAEUS VANNAMEI
SP). Programa Delfin.

Estudiante: Carlos Joel Barajas Borgo, Instituto Tecnolégico de Tepic Nayarit. 2007. EFECTO DE
LA TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO (5, 10 Y 15 °C) SOBRE LA PRODUCCION DE
HISTAMINA EN SARDINA OPISTHONEMA SP ENTERA CONGELADA. Programa Delfin.

Estudiante: Mauricio Ernesto Martifion Gaspar, participacion en proyecto con elaboracion de
salchicha a partir de tilapia sp. Universidad de Puebla. 2006 Programa AMC

Estudiante: Hiram Alejandro Wall Martinez, participacion en proyecto con elaboracion de
camaron ahumado, Programa AMC. Universidad de Puebla. 2006

Estudiante Ma. Guadalupe Rangel Sandoval. Administracion de Empresas del Instituto
Tecnoldgico de Tepic Nayarit. 2005, temas analisis de costos de prestacion de servicios en el
laboratorio de calidad de productos pesqueros. Programa Delfin.

DOCENCIA

I. Cursos en Programas Académicos de Posgrado

Colaborador.

Curso Institucional Posgrado CIAD, A.C 9016. Andlisis de Alimentos, Periodo Agosto 2015 al
Enero 2016. Coordinador Susana M. Schueren Acevedo.

Curso Institucional Posgrado CIAD, A.C 9016. Andlisis de Alimentos, Periodo Agosto 2014 al
Enero 2015. Coordinador Susana M. Schueren Acevedo.

Curso Institucional Posgrado CIAD, A.C 9016. Analisis de Alimentos, Periodo Agosto 2013 al
Enero 2014. Coordinador Susana M. Schueren Acevedo.

Curso Institucional Posgrado CIAD, A.C 9016. Analisis de Alimentos, Periodo Agosto 2012 al
Enero 2013. Coordinador Susana M. Schueren Acevedo.

Curso Institucional Posgrado CIAD, A.C 9016. Analisis de Alimentos, Periodo 23 Agosto 2011 al
07 Enero 2012. Coordinador Susana M. Schueren Acevedo

Curso Institucional Posgrado CIAD, A.C. 9089 Composicién Bioquimica y Calidad de Productos
Pesqueros 02 Febrero-11 Junio 2010. Coordinador Curso Juan Carlos Ramirez Suarez.

Curso Institucional Posgrado CIAD, A.C 9016 Analisis de Alimentos, Periodo 23 Agosto 2010 al
07 Enero 2011. Coordinador Susana M. Schueren Acevedo

Curso Institucional Posgrado CIAD, A.C. 9016 Analisis de Alimentos, Periodo Febrero-Junio
2009. Coordinador Curso Juan Carlos Ramirez Suarez
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Curso Institucional Posgrado CIAD, A.C. 9089 Composicién Bioquimica y Calidad de Productos
Pesqueros Febrero-Junio 2008. Coordinador Curso Juan Carlos Ramirez Suarez

Curso Institucional Posgrado CIAD, A.C. 9016 Analisis de Alimentos, Periodo Febrero-Junio
2007. Coordinador Curso Juan Carlos Ramirez Suarez

Apoyo técnico de laboratorio en Curso Analisis de Alimentos, 2007-1. Responsable Dr. Juan
Carlos Ramirez Suarez

Curso Institucional Posgrado CIAD, A.C. 9089- Composicion, bioquimica y calidad de productos
pesqueros. 2000-2. Responsable Curso Ramdn Pacheco Aguilar

INVESTIGACION
1) Interés en Investigacion

Quimica y Bioquimica poscaptura, calidad y tecnologia de productos pesqueros. Desarrollo de
nuevos productos y uso de especies subutilizadas para el consumo humano. Recuperacion de
compuestos bioactivos de subproductos y desechos de la industria pesquera.

PARTICIPACION EN PROYECTOS CON RECURSO PROPIO

Responsable: M en C Maria Elena Lugo Sanchez

CONACYT Ref: 34360-B “CARATERIZACION BIOQUIMICA Y TECNOLOGIA DEL MUSCULO DEL
COCHITO (BALISTES POLYLEPIS). IDENTIFICACION DE LAS CAUSAS QUE ORIGINAN SU
MANCHADO Y PERDIDA DE TEXTURA Enero 2001-Julio 2003 Monto total del proyecto: $
693,392.00. Periodo: 2.5 afios.

Colaborador:

Proyecto DESARROLLO DE NUEVOS PRODUCTOS CON VALOR AGREGADO A PARTIR DE
ESPECIES MARINAS Y SUBPRODUCTOS DE BAJO VALOR COMERCIAL DEL GOLFO DE
CALIFORNIA, apoyado por los Fondos Mixtos de CONACyT-Secretaria de Economia del Gobierno
del Estado de Sonora y ANAMAR Productos Alimenticios, S.A., RESULTADOS: ENTRGA DE
MANUALES DE ELABORACION DE PRODUCTOS: DIP CALAMAR, SALCHICHA DE CAMARON-
CALAMAR, PATE DE CAMARON Y ROLLO DE CALAMAR (Confidenciales) Responsable técnico. Dr
Juan Carlos Ramirez.

Proyecto: FOMIX CONACyT-Gobierno del Estado de Sonora bajo el nombre: Desarrollo de
nuevos productos con valor agregado a partir de especies marinas y subproductos de bajo valor
comercial del Golfo de California” Clave SON-2008-C01-89083-Responsable Técnico: Dr. Juan
Carlos Ramirez Suéarez. Periodo: Febrero 2009 a Julio 2010.

Proyecto: ELABORACION DE PRODUCTOS PROCESADOS CON VALOR AGREGADO DE CALAMAR
GIGANTE (Dosidicus gigas). FUNDACION PRODUCE SONORA, A.C. Julio 2007-2008. responsable:
Dr Juan Carlos Ramirez Suarez

Proyecto: UTILIZACION DE SUBPRODUCTOS DE SARDINA MONTEREY (sardinops sagax
caerulea) para la obtencion de péptidos con actividad biologica Fondo 10002, Convocatoria:
APQOY-COMP-2006, SOLICITUD: 68398, Responsable: Dr. Juan Carlos Ramirez SOLICITUD 67220
$100,000.00.

Proyecto: Interacciéon entre la fisiologia antemortem y los procesos bioquimicos posmortem en
musculo de camarén blanco (Litopenaeus vannamei) y el impacto en su calidad, funcionalidad
tecnoldgica y vida de anaquel.

Financiado por: Fonsec SEP-CONACyYT. Clave: 24384. Convocatoria 2005.

Monto Aceptado: 2'581,500.°°
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Periodo: 3 afos

Proyecto: Desarrollo tecnoldgico para el aprovechamiento e industrializacién del pez diablo en
la region del Bajo Balsas, Michoacan.

Financiado por: Fondo Mixto CONACYT-Michoacan. Convocatoria 2006. Ref: 37147. Colaboracién
con el Dr. Calrlos Martinez Palacios (Universidad Michoacana de San Nicolas de Hidalgo)
responsable del proyecto. Monto global financiado: $ 4’000,000.°°. Monto asignado a CIAD: $
365,000.°°

Periodo: 1.5 afios

Proyecto: Recuperacion de proteina del agua de cola proveniente de la industria reductora y de
la cabeza de camardén de cultivo para uso como ingrediente en la formulacion de alimentos
balanceados para acuicultura.

Financiado por: Fondo Sectorial SAGARPA-CONACyYT. Convocatoria 2005. Ref: 11811.
Colaboracion con el Dr. Fernando Garcia Carrefio (CIBNOR), responsable del proyecto. Monto
global financiado: $ 1'755,000.°°. Monto asignado a CIAD: $ 848,139.°°

Periodo: 2 afios

Proyecto: Propuesta tecnoldgica para el desarrollo y diversificacién de lineas de produccién para
la industria pesquera.

Financiado por: Fondo Sectorial SAGARPA-CONACyYT. Convocatoria 2004. Monto global: $
1'294,048. Periodo: 3 afios.

Proyecto: Estudio para incrementar el valor agregado de productos del calamar e
infraestructura de comercializacion.

Financiado por: Fondo Sectorial SAGARPA-CONACyYT. Convocatoria 2003-2. Ref: 009.
Colaboracion con: Dr. Julio Cordova Murueta. CIBNOR . Monto total del proyecto: $ 1'716,000.°°
. Periodo: 3 afios.

Proyecto: Aislamiento y caracterizacion bioquimica y funcional de enzimas proteasas de visceras
de sardina Monterrey.Financiado por: CONACyYT. Convocatoria 2002. Ref: D40438-Z. Monto global:
$ 1'294,048. Periodo: 3 arios.

Proyecto: Desarrollo de tecnologias para optimizar los procesos de aprovechamiento industrial de
las pesqueria de peces pelagicos menores del noroeste de México. Financiado por: SIMAC . Monto:
$250,000.°°. Periodo: 2 afios

Proyecto: Relaciéon entre la fisiologia antemortem y la bioquimica posmortem en la almeja catarina
(Argopecten ventricosus).Financiado por: CONACyT. Convocatoria 2000. Ref: G 33593
Colaboraciéon con: Dr. Alfonso Maeda Martinez. CIBNOR . Monto total del proyecto: $
4’882,978.°° Monto total correspondiente a CIAD: $ 1'505,757.°° Periodo: 5 afios.

Proyecto: Producciéon caracterizacion del aceite de higado de tiburén. Alternativas para la
utilizacion de esta pesqueria. Financiado por: Sistema de Investigadores del Mar de Cortés
(SIMAC). Convenio: OFSIMAC-ST-432-1998. Monto: $ 157,310.°° Periodo: 2 afios

Proyecto: Causas del sabor acido-amargo en el musculo de calamar gigante (Dosidicus gigas)
del Golfo de California y establecimiento de parametros de calidad. Noviembre 1997. Financiado
por: Sistema de Investigadores del Mar de Cortés (SIMAC). Convenio: 970101021. Monto: $
130,000.°° Periodo: 2 afios

Proyecto: Disefio e implementacion de un catalogo electrénico para la identificacion taxonémica y
bioquimica de los peces del Golfo de California. Financiado por:_CONACyT. Referencia: L0O083-
T9607. Monto: $ 954,000.°° Periodo: 5 afios.

Proyecto: "Implementacion de métodos complementarios para eficientar el descamado de
sardina crinuda"”. Financiado por: Sistema de Investigadores del Mar de Cortés (SIMAC).
Convenio: SIMAC/94/CM-07. Monto: N$ 250,000 Periodo: Noviembre 1994-Noviembre 1996.
Colaboracion: Dr. Fernando Garcia Carrefio. CIBNOR. La Paz, BCS
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Proyecto: "Elaboracién de hidrolizados proteicos funcionales para consumo humano directo a
partir del mudsculo de especies sub-utilizadas". Financiado por: CONACYT. Convenio 211083-5-
2042-A9302 . Monto: N$ 88,500.00. Periodo: Octubre 1993-Octubre 1995

Proyecto: "Caracterizacion parcial de la actividad autolitica en musculo de sardina monterey
(Sardinops sagax caerulea)". Financiado por: Direccién General de Investigacion Cientifica y
Superacion Académica de la S.E.P. Convenio 91-01-26-005-967.Monto: N$ 30,852.00 Periodo:
Enero-Diciembre 1991.

Proyecto: "Caracterizacion quimica, bioquimica y tecnolégica del musculo de sardina monterey
(Sardinops sagax caerulea)". Financiado por: Direccion General de Investigacion Cientifica y
Superacion Académica de la S.E.P. Convenio 089-01-0384.Monto: N$ 154,700.00. Periodo:
Enero-Diciembre 1989.

PARTICIPACION EN PROYECTOS DE VINCULACION

1. MANUAL DE ELABORACION DE PRODUCTO E INFORME TECNICO. 2014. EXTRUIDO
ELABORACION DE UN PRODUCTO SECO A PARTIR DE CALAMAR GIGANTE. CONVENIO:
CONSEJO MEXICANO DEL CALAMAR GIGANTE EN SONORA A.C. — CIAD, A.C. Registro
Interno: 20380. Periodo: Nov. 2013 — Nov. 2014. Responsable: Dr. Ramoén Pacheco
Aguilar. Colaboradores: Juan Carlos Ramirez Suarez, Celia Olivia Garcia Sifuentes,
Susana Scheuren Acevedo, Maria Dolores Muy Rangel, Maria Elena Lugo Sanchez,
Guillermina Garcia Sanchez, Ma Gisela Carvallo Ruiz.

2. Proyecto: "Transferencia de un paquete tecnoldgico para la formulacién, presentacion,
empaque y marca de un producto extruido seco o de humedad intermedia a partir de
calamar". Convenio: Comité Nacional Sistema Producto Calamar Gigante A.C. — CIAD,
A.C. Agosto 2014-Febrero 2015. Dr. Ramon Pacheco Aguilar, Colaboradores: Juan Carlos
Ramirez Suérez, Celia Olivia Garcia Sifuentes, Susana Scheuren Acevedo, Maria Dolores
Muy Rangel, Maria Elena Lugo Sanchez, Guillermina Garcia Sanchez, Ma Gisela Carvallo
Ruiz. Andrés Alvarez Armenta (Ayudante SNI I11), Luis Eduardo Mora Cota (Ayudante
SNI 111). PRODUCTOS ENTREGADOS: MANUAL DE IDENTIDAD DE MARCA Y
REPORTE TECNICO, PRODUCTO PROTOTIPO.

3. Proyecto: Desarrollo de la tecnologia de engorda de pargo en jaulas flotantes: una
alternativa productiva para las costas del noroeste mexicano. FORDECyT. Informe final
completo. 25/Abr/2014. Responsable: Herndndez Gonzéalez, C, Colaboradores: Gonzalez
Rodriguez, B.T.; Dominguez Jiménez, V.P.; Chavez Sanchez, M.C.; Abad Rosales, S.M.;
Fajer Avila, E.J.; Medina Guerrero, R.M.; Martinez Cordero, F.J.; Soto Cruz, M.S.; Gémez
Gil Rodriguez Sala, B.; Bolan Mejia, M.C.; Ramirez Suarez, J.C.; Scheuren Acevedo,
S.M.; Pacheco Aguilar, R.; Garcia Sifuentes, C.0.; Lugo Sanchez, M.E.; Avilés, A.;
Hardy, R.W.; Sanchez Zazueta, E.; Gonzalez, A.

4. MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DE JAIBA PASTEURIZADA.
Scheuren Acevedo Susana Maria, Ramirez Suarez Juan Carlos, Pacheco Aguilar Ramoén,
Garcia Sifuentes Celia Olivia, Lugo Sanchez Maria Elena, Garcia Sanchez Guillermina,
Carvallo Ruiz Maria Gisela, Cumplido Barbeitia Luis German y Villalobos Rodriguez
Aristeo. 2013. Producto generado por el proyecto titulado "IMPLEMENTACION DEL
PROCESO DE PASTEURIZACION EN LA COMERCIALIZACION DE PULPA DE JAIBA
FRESCA": Titular/responsable es el Dr. Juan Carlos Ramirez Suarez.

5. MANUAL DE PROCEDIMIENTOS PARA EL MANEJO DE JAIBA DESDE SU CAPTURA,
TRANSPORTACION Y ENTREGA EN PLANTA. Ramirez Suarez Juan Carlos, Pacheco
Aguilar Ramoén, Scheuren Acevedo Susana Maria, Garcia Sifuentes Celia Olivia, Lugo
Sanchez Maria Elena, Garcia Sanchez Guillermina, Carvallo Ruiz Maria Gisela, Cumplido
Barbeitia Luis German y Villalobos Rodriguez Aristeo. 2013. Producto generado por el
proyecto titulado "IMPLEMENTACION DEL PROCESO DE PASTEURIZACION EN LA
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10.

11.

COMERCIALIZACION DE PULPA DE JAIBA FRESCA": Titular/responsable es el Dr. Juan
Carlos Ramirez Suarez.

Manual técnico. Producto: Hamburguesa de calamar gigante (Dosidicus gigas). 2012.
Dentro del Proyecto: Desarrollo de productos de alto valor agregado de calamar.
Optimizacion de la formulacion y mejoramiento de la vida de anaquel de dos productos con
valor agregado a partir de musculo de calamar gigante (Dosidicus gigas). Fundacion
Produce, A.C. Convocatoria 2010. Responsable: Scheuren-Acevedo, S.M., Colaboradores:
Ramirez-Suarez, J.C, Gonzalez-Rios, H., Pacheco-Aguilar, R., Lugo-Sanchez, M.E., Garcia-
Sifuentes, C.O, Garcia-Sanchez, G. Zamorano-Garcia, L., Carvallo-Ruiz, M.G. y Cumplido-
Barbeitia.

Manual técnico e informe técnico. Producto salchicha de calamar gigante (Dosidicus
gigas). 2012. Dentro del Proyecto: Desarrollo de productos de alto valor agregado de
calamar. Optimizacién de la formulaciéon y mejoramiento de la vida de anaquel de dos
productos con valor agregado a partir de muasculo de calamar gigante (Dosidicus gigas).
Fundacién Produce Sonora, A.C. Convocatoria 2010. Responsable: Scheuren-Acevedo, S.M.,
Colaboradores: Ramirez-Suarez, J.C, Gonzalez-Rios, H., Pacheco-Aguilar, R., Lugo-Sanchez,
M.E., Garcia-Sifuentes, C.0O, Garcia-Sanchez, G. Zamorano-Garcia, L., Carvallo-Ruiz, M.G. y
Cumplido-Barbeitia.

Proyecto: MANEJO Y APROVECHAMIENTO GLOBAL DE LA CURVINA GOLFITA (CYNOSCION
OTHONOPTERUS).Empresas apoyadas por INSTITUCIONES DEL SECTOR GOBIERNO DE
LAS ENTIDADES FEDERATIVAS, GOBIERNO DEL ESTADO DE SONORA / MUNICIPIO DE
HERMOSILLO 18 de marzo de 2010-29 de octubre de 2010. Responsable: RAMON PACHECO
AGUILAR, Colaboradores: JUAN CARLOS RAMIREZ SUAREZ, SUSANA SCHUEREN ACEVEDO,
CELIA OLIVIA GARCIA SIFUENTES, MARIA ELENA LUGO SANCHEZ, MARIA GISELA
CARVALLO RUIZ y GUILLERMINA GARCIA SANCHEZ. Productos: Elaboraciéon de manuales
con sugerencias de las estrategias para el aprovechamiento global de la Curvina Golfina
durante la pesca, procesamiento en planta y elaboracion de nuevos productos.

Proyecto: Desarrollo de Metodologias Cientificas para la Evaluacion de la Calidad de la
Materia Prima y de Surimi-PROYECTOS DE INV. DESARROLLO O INNOVACION
TECNOLOGICA CONACYT 2009-Innovacion Tecnoldgica para la Competitividad PROINNOVA.
Responsable Juan Carlos Ramirez Suarez, Colaboradores: JUAN CARLOS RAMIREZ SUAREZ,
SUSANA SCHUEREN ACEVEDO, CELIA OLIVIA GARCIA SIFUENTES, MARIA ELENA LUGO
SANCHEZ, MARIA GISELA CARVALLO RUIZ y GUILLERMINA GARCIA SANCHEZ productos:
Manual de Procedimientos para la evaluacion de calidad de materias (Productos marinos,
calidad de materias primas y mince) CIAD-SIGMA ALIMENTOS, Manual técnico para calidad
de materias primas de origen pesquero CIAD-SIGMA ALIMENTO, 2009-2010.

Proyecto: Elaboracion y evaluacion organoléptica de ostion congelado en diferentes
presentaciones. Financiado: Comercializadotra ostricola de baja California Sur. COP. Monto
total del proyecto: $ 289,200.°°. Periodo: Enero-Abril, 2003.

Proyecto: Elaboracion de un producto restructurado a partir de camarén roca. Financiado:
Secretaria de Desarrollo Econémico y Productividad (SEDEPRO) y Sector Productivo
Pesquero (SPP) de Guaymas, Sonora. Monto Total del Proyecto: $ 240,000.°°© Monto
financiado por SEDEPRO: $ 190,000.°° Monto financiado por SPP: $ 50,000.°° Periodo:
Febrero-Septiembre, 2002.

COLABORACION EN LA ORGANIZACION Y FUNCIONAMIENTO DE CURSOS Y
CONGRESOS INTERNACIONALES

Instructor Taller: Evaluacion de la textura de los alimentos: Teoria y Practica. Dentro del Il
Congreso Nacional de Biotecnologia y Ciencias Alimentarias, 8h, 22 Octubre 2013.
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Participacion en organizacion y desarrollo del Congreso Pacific FISHERIES TECHNOLOGIST 64t
ANNUAL MEETING (Asociacion de Tecnologos en Pesquerias del Pacifico. CIAD, Hermosillo.
Nuevo Vallarta Nayarit, México, 10-13 Febrero de 2013.

Participacion en organizacion y desarrollo del Congreso Pacific FISHERIES TECHNOLOGIST 46"
ANNUAL MEETING (Asociacion de Tecnologos en Pesquerias del Pacifico. CIAD, Hermosillo.
Mazatlan Sinaloa, 5-8 Febrero de 1995.

Colaboracion en organizacion y buen funcionamiento del curso de Certificacion HACCP-Based
certification Training Program, impartido por Dr. Jorge Labor del NATIONAL TRAINING BRANCH
de la National marine Fisheries Service (NMFS). CIAD, Hermoisillo, Mazatlan, Sinaloa 02-04
Febrero de 1995.

CONFERENCIAS POR INVITACION
Aspectos bioquimicos que influyen sobre la calidad del calamar gigante. Laboratorio Estatal de Salud
Publica. Hermosillo, Sonora. 30 de Mayo del 2001.

Septiembre 2001

Caracterizacién, bioquimica y tecnoldgica del musculo del cochito (balistes polylepis).
Identificacion de las causas que originan su manchado y pérdida de textura. Curso de Posgrado
del Departamento de Investigacion y Posgrado de Alimentos UNISON, Invitacion Carlos
Veldzquez.

Diciembre 2001

BIOQUIMICA POSMORTEM DE PELAGICOS MENORES: Procedimientos para asegurar la calidad
de productos frescos y procesados.,R. Pacheco-Aguilar; M.E Lugo Sanchez, G. Garcia-
Sanchez,M.R.Robles Burguefio and R.E. Villegas-Ozuna, Presentacion de Expertos de FAO en
productos Pesqueros. Uruguay

Marzo 2002

DETERMINACION DE HISTAMINA EN PRODUCTOS PESQUEROS, Curso de Tecnologia de
Alimentos Marinos UNISON.

Colaborador

Aspectos relacionados con la bioquimica posmortem y calidad del calamar gigante (Dosidicus gigas)
(Conferencia). VIII Congreso Nacional de Ingenieria Pesquera y | Congreso Internacional de
Pesquerias. Tacna. Peru. 19 — 24 de Agosto. 2002.

Colaborador en conferencia Il Curso Internacional sobre Ciencia y tecnologia de Alimentos.
“Desarrollo de productos pesqueros gelificados y emulsionados utilizando la tecnologia del cold-
binding con trasglutaminasa . Universidad estatal de Ceara. Fortaleza-Ceara. Brasil. 22-23 Abril,
2003

Septiembre 2-4 1998

Colaborador Primer Simposium Internacional de la Alta Tecnologia de Alimentos
Ingredientes Alimentarios

Auditorio Fundadores, Medellin Colombia

Octubre 06 1997

Curso: Ciencia y Tecnologia de Productos Marinos

Universidad de Sonora. Division de Ciencias Bioldégica y de la Salud. Departamento de
Investigacion y Posgrado en Alimentos.

Tema: “Indices de deterioro y de Calidad en Productos Marinos

Hermosillo, Sonora .

Diciembre 01 1997

Celebraciéon del Dia del Quimico

Exposicion Indices de Calidad y Deterioro en Productos Marinos.
Laboratorio Estatal de Salud Publica en Sonora

Hermosillo, Sonora
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Noviembre 9-13 2000
Colaborador Curso: Bioquimica de Productos Pesqueros
CIBNOR, La Paz, Baja California Sur.

ASESORIAS

28-04 octubre del 2003

Asesoria al personal del Laboratorio Estatal de salud publica. Hermosillo, Sonora México. En el
tema tedrico practico de Determinacion de Histamina por Cromatografia liquida de Alta Presion
en productos de la Pesca.

27 Enero 1997

Capacitacion a Personal responsable de HPLC en Laboratorio Estatal de Salud Pudblica en técnica
de determinacion de Histamina en Pescado

Laboratorio Estatal de Salud Publica. Hermosillo, Sonora. México.

26-28 de mayo 1997

Asesoria a Productos Pesqueros de Guaymas (PROPEGUAY).Montaje y entrenamiento en técnica
de determinacion de Histamina por método colorimétrico.

CIAD, A.C, Hermosillo, Sonora

01 Septiembre 06 Octubre 1997.

Capacitacion a personal externo en uso del equipo de Cromatografia Liquida de Alta Resoluciéon
(HPLC).- Entrenamiento en técnicas de indice K e histamina para Barrilete oscuro a M.C.
MIGUEL ANGEL MAZORRA MANZANO. Investigador Asociado de la Universidad del Mar de
Puerto Angel, Oaxaca.

01 Septiembre 06 Octubre 1997.

Entrenamiento de determinacion de poliaminas (Histamina, putrescina, cadaverina, espermina y
espermidina) en dietas elaboradas. MIREYA TAPIA Estudiante de Doctorado de la Universidad
Auténoma de Nuevo Ledn. Capacitacion en Instalaciones de CIAD debido a la falta de equipo de
HPLC para ambas Instituciones.

03-07 Junio 1996

Asesoria al Instituto Tecnoldgico Agropecuario No. 21, Obregdén Sonora. Estancia del Ing.
MIGUEL CASAS RAMIREZ para capacitacion sobre Espectrofotometria UV-VIS, con Técnicas de
Estandarizacion de Proteinas.

16-18 Diciembre 1996
Servicio de Asesoria a Productos Pesqueros de Mazatlan (PROPEMAZ). Desarrollo de Técnica de
Histamina y capacitacion del personal de apoyo en dicha técnica y uso Flurémetro.

PARTICIPACION EN DOCENCIA AUXILIAR EN TESIS (AGRADECIMIENTOS):

Doctorado:

Elasmobranquios del Golfo de California como fuente para consumo humano. Obtencién,
caracterizacion y establecimiento de indices de calidad a partir de sus componentes volatiles.
Alumno: Gerardo Navarro Garcia. Diciembre 2003

Caracterizacion del sabor desagradable en el musculo de calamar gigante (Dosidicus gigas) en el
Golfo de California). Alumno: Gabriela Yolanda Sanchez Brambila. Diciembre 2002.

Maestria:

Fisiologia del Stress por exposicidon aérea en la Langosta Panulirus interruptus: Balance i6nico y
metabolismo del nitrégeno. Alumno: Lourdes Guadalupe Tejeda Valenzuela. Septiembre del
2002.

Caracterizacion Quimica, Bioquimica y Tecnoldgica del Midsculo de Sardina Monterrey (Sardinops
sagax caerulea). Tesis de Maestria de Maria del Refugio Robles Burguefio. 1993.
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Caracterizacion Quimica, Bioquimica y Nutricional de Algunas Especies del Golfo de California.
Tesis de Maestria de Teresa Medrano candelas. 1994

Elaboracion y Estabilidad de Salchichas Ahumadas de Tilapia (Tilapia sp.). Tesis de Licenciatura
de Teresa de Jesus Dominguez Gonzalez y Verdnica Gutiérrez Giottonini.

Implementacion de Métodos Complementarios para Eficientar el Descamado de Sardina Crinuda
(Opisthonema sp.). Tesis de Maestria de Juan Carlos Ramirez Suarez.

Elaboracion de hidrolizados Proteicos Funcionales Para consumo Humano a Partir de Especies
Marinas Subutilizadas. Tesis de Maestria de Miguel Angel Mazorra Manzano.

Caracteristicas cuticulares y actividad de Poligaracturonasa durante la maduraciéon y senescencia
de los frutos de Tomate. Tesis de Maestria de Ana Ma. Mendoza Wilson.

Identificacion de Especies Marinas por Métodos Electroforéticos. Tesis de Maestria de Guillermina
Garcia Sanchez.

Estudio Comparativo de la Calidad de la Sardina Enlatada en Salsa de Tomate. Tesis de Maestria
de Rosa Elena Villegas Ozuna.

Reologia y asociacion molecular en solucién de poliuronatos de origen diverso. Tesis de Maestria
de Adriana Cardenas Bonilla.

Tesis de Maestria: Disefio y elaboracion de camardn ahumado y evaluacién de su textura. Ma.
De Lourdes Castillo Mata.

Tesis de Licenciatura: Determinacion de los Pesos Moleculares de los Polipéptidos Presentes en la

Fraccion Soluble De Hidrolizados de Mdusculo de Merluza del Pacifico (Merluccius productus)
Roxana Haydee Lépez Vizcarra

Distinciones

Evaluador académico por invitacion:
Miembro de comité evaluador en muestra estudiantil de la Universidad de Sonora Nov 2007

Coordinador de comité evaluador en muestra estudiantil de la Universidad de Sonora Nov 2004.
Evaluacion de proyecto en convocatoria Internacional México-Cuba. Marzo 2003

Evaluador Académico del IV Congreso del Noroeste en Ciencias Alimentaria y Biotecnologia. 20-
30 Agosto 2002.

Evaluacién de proyecto para publicacion, interno de CIAD. 27 Septiembre 2002.
Miembro de la Cartera Activa de Arbitros del CONACYT a partir de Agosto del 2000.
Evaluador de proyecto en Convocatoria para proyectos internos Universidad de Sonora. 1999.

Del comité de productos marinos del Il Congreso del Noroeste en Ciencias Alimentarias y
Biotecnologia. Hermosillo, Sonora. México. 1997

24



	DATOS PERSONALES:
	MARÍA ELENA LUGO SÁNCHEZ
	Fecha de Nacimiento: 07 de DICIEMBRE 1966
	Lugar de nacimiento: Comedero, Cosalá, Sinaloa.
	Estado civil: Casada.
	País: México
	R.F.C.: LUSE661207-CS6
	CURP: LUSE661207MSLGNL02
	CVU: X_mlugo22174
	Domicilio del Trabajo y Teléfono: Carretera a la Victoria Km. 0.6, La Victoria, Apartado Postal 1735, Hermosillo, Sonora. Tel. (662) 2800421. 892400 etx. 309.
	Nacionalidad: Mexicana
	E-mail: mels@ciad.mx, melugo12@gmail.com, melugo12@hotmail.com
	ULTIMA ACTUALIZACION. Marzo 2018
	ESCOLARIDAD
	DATOS LABORALES
	1992-1994
	Ayudante por Honorarios, Dr. Ramón pacheco. Aguilar, Centro de Investigación en Alimentación y Desarrollo A.C./ División Académica de Tecnología de Alimentos de Origen animal / Departamento de tecnología de alimentos de Origen Animal, Química, Bioquím...
	Marzo 1994-Junio 1997.
	Técnico Académico B. Investigador Titular Dr. Ramón Pacheco Aguilar Dirección de Tecnología de Alimentos de Origen Animal.
	Julio 1997 a Dic 1999
	Centro de Investigación en Alimentación y Desarrollo, A.C. Hermosillo, Sonora. Investigador Asociado "A". Investigador titular: Dr. Ramón Pacheco Aguilar Dirección de Tecnología de Alimentos de Origen Animal.
	Dic 1999 a la fecha
	Centro de Investigación en Alimentación y Desarrollo, A.C. Hermosillo, Sonora. Investigador Asociado "C". Investigador titular: Dr. Ramón Pacheco Aguilar Dirección de Tecnología de Alimentos de Origen Animal.
	Antigüedad en la Institución: 24 años
	MIEMBRO SISTEMA NACIONAL DE INVESTIGADORES (SNI), CANDIDATO de julio 2001 a Junio 2004.
	PRODUCCION CIENTIFICA
	Artículos publicados en revistas con arbitraje (51).
	Comite de tesis Maestría (14)
	DOCENCIA

	I. Cursos en Programas Académicos de Posgrado
	Química y Bioquímica poscaptura, calidad y tecnología de productos pesqueros. Desarrollo de nuevos productos y uso de especies subutilizadas para el consumo humano. Recuperación de compuestos bioactivos de subproductos y desechos de la industria pesqu...
	COLABORACION EN LA ORGANIZACIÓN Y FUNCIONAMIENTO DE CURSOS Y CONGRESOS INTERNACIONALES
	CONFERENCIAS POR INVITACIÓN
	Colaborador Primer Simposium Internacional de la Alta Tecnología de Alimentos

	Curso: Ciencia y Tecnología de Productos Marinos
	Celebración del Día del Químico
	Colaborador Curso: Bioquimica de Productos Pesqueros
	27 Enero 1997
	Distinciones



